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EDITO

Et délivrez-nous
des sondages...

esderniéres semaines, on en aura soupé
de la mesure d’opinion. Et pourtant,
sonder n’est pas chose aisée. Déja, au
sortir des accords de Munich, la quasi-
moitié du peuple de France (45 %) esti-
mait qu'il n’y aurait pas de guerre en 1939. Certains
ont alors souligné le risque que les personnes inter-
rogées interprétent a leur guise les questions
posées. Et quelles expriment, non pas une opinion
nourrie d’'une réflexion, mais un souhait implicite,
un refus ou un pronostic. Rebelote en 2016. Avec
les résultats des primaires de la droite et du centre,
on est perplexe quant a la fiabilité de cette “science”
de lamesure qui na su prédire le vainqueur.
Probléme de méthode®, selon Hugues Portelli,
sénateur et professeur a I'université Panthéon-
Assas, Si, en 1977, les enquétes étaient essentielle-
ment menées par des entretiens en face a face,
aujourd’hui, celles-ci se passent souvent par le biais
d’Internet et en échange de gratifications. Avis
contre cadeaux, c’est le deal. De quoi susciter des
vocations chez des milliers de sondés... Toujours
les mémes ? Et cette propension a surexploiter les
moyens de communication modernes surrepré-
sente de fait, dans les échantillons, les technophiles
au détriment de leurs ainés, moins portés sur le
numeérique. Peut-on alors s'étonner du décalage
entre les prévisions et les résultats ? Pour contour-
ner cette anomalie, au lieu de s'en remettre 41
trologie (Mitterrand en était féru), on convoque le
big data. Objectif urne : des étudiants de ’école

Telecom ParisTech se livrent ainsi 4 une péche au
gros des données comportementales des Hexago-
naux, pour en déduire I'identité des deux finalistes
alaprésidentielle. Ce sont donc des milliards d’in-
formations numériques provenant de Google, de
Twitter et des collectivités locales que nos appren-
tis “data scientists” donnent
adigérer aux algorithmes de
leur cru. Outre la pertinence
de leurs résultats®, il reste
une question : si on révéle a
l'avance les gagnants poten-
tiels des suffrages, ne va-t-on
pas étre tenté de changer de
poulain pour contrarier ces
nouveaux oracles ? En adop-
tant le vote utile, quitte a re-
nier ses convictions? Et que
comprendre des études qui
nous informent que la majo-
rité des Francais estiment
que X ale programme le plus
abouti pour la France, mais que Z ferait un meilleur
président? Les algorithmes jamais n’aboliront le
hasard ni les humeurs des humains. Aussi, fréres
citoyens, gardons-nous des calculs et délivrons-
nous des sondages. Amen. m

(1) La réglementation des sondages el de lélection présidentielle

en question dans les Nouveaux Cahiers du Conseil constitutionnel

n® 34 (bit.do/doe5).

(2) Suivez celien pour savoir si leurs prédictions du 18 avril 2017
se sont révélées exactes: bit.do/dn7Mn

AMAURY MESTRE DE LAROQUE
Rédacteur en chef

REDACTION REALISATION PUBLICITE O1INET

Pour jolndre volre correspondant,  Rédactrice en chef Altice Media Publicité m est édité par la soclére

faltes précéder les quatre chiffres  technique adjointe Directrice déléguée ML Nowerg Mag

entre parenthéses de 0175 55 Christelle Denls (4316) Sophle Vatelot Niclas Président

iy I

Tmamud en chef o cdenis@gr SFR Presse, représents n =

29, rue de Ch maury Mestre de Laroque Chef de studio Péle News Culture par Francois Dieulesaint a on ne a
rue de i T Thierry Lavanant (4311) Plerre-Etienne Mussan (10 62)

75308 Paris Cedex 09 Directeur artistique | upelexpress bl SASU au capital de 10000 euros
Directeur de la publication J_em—PwI Chantrieux (4308) M & ABne Ferrant (4416} soclal: 29, rue de Chateaudun
Frangols Dleulesalnt Ipchantrieuwx@groupelexpress.fr Sandrine Liger (4313) Directrice de clientéle 75308 Paris Cedex 09

Chef du service photo sliger@groupelexpress.fr Joanna Galou (4427) RCS: 799 351341
ABONNEMENTS d
TéL: 0170 37 3174 {du lundl Véranique Bouvet (4308) Georges Prétat (1314) Directrice du développement Code APE: 58132

g vbouvet@groupelexpress.fr fr 2

auvendred de & h 30 4 18 h 30) Chts de Epr 5 645) Siret: 799 351 34100018
ahonnement. fnetigroupe-ghcom service Secrétariat de rédaction Alice Macpabro (1649) Pri : SFR P
it Actualltés: Amine Mesiem (4234)  Laano Brucet (4329) Biclps Rciiormisk ! ST Freme LE MAGAZINE DE LA HIGH-TECH
Yan, soit 22 uméros ameslem@groupelexpress.ir hbeuselti@groupelexpress v DIFFUSION - FABRICATION Toute reproduction, representation,

Services:jean-Marie Portal (4231] Evelyne Fossey (4334) Directeur diffusion traduction cu adaptation,
France: 50 ewros TTC Jmpartakigr i quelle solt intégrate ou partielle, v
(Tva 210 ‘?"nﬂtﬁg rce e Fabrice Brochain (uze] 74t - imprimé en France par Maury s p;;‘etr; Salrkle procede,
France Etudiant: 45 euros rod T a i méda,
210 % incluse) sur justificatif dune  Enquétes: Stéphane Barge o) Alchiia Médes (Prati! Bty S eststrictement ierdite simple et rapide
carte d'étudiant en cours de validité  sbarge@groupelexpress.fr C:vlstoph:é FZ'ED:: ris, mﬂl ‘::mmv ﬁ"?mﬂsaﬂmmem- z
France hors-séries; Saciété: Jean-Philippe Pisanias (4216, It A rESErve aux cepositares saul 25 Cas prévis .

- opleani e Pisansas (316) cnlippe Fontaine,jean-Bernard et marchants de jaurou) par larticle L122-5 du code en quelqgues clics
79euros TTC(TVA 210%induss)  joplsanias@groupelexpress.ir
Gallols, Alexandre |sard (phota), A Juste Titres La Roserale BY, de la propriété Intelectuelle.
Sulgse: www.edigroup.ch Chef de rubrique Jean-Plerre Labro, CédricMorln, 20, traverse de la Buzine
: Alexandre Salgue (4259) Gabri ¥ ; ; sur
Belglque: www.edigroupbe seskiuedaroupeie s Thomas Lestavel, GabrielSiméon 13011 Marselle Tél: 0488151245  © Newsco Mag-Tous drofts
Autres pays: www.kiosqueOlfr qUEEErUpelexpress: réservés.
Bodeerid madiie par
Valérie Quélier (4296)

vauelier@groupelexpress.fr
Cyril Valent (4268)
cvalent@groupelexpress.fr

Augj'fpnesse OJD

e T e 3266-7989 H
Deépdt kégal: & parution klosque01

Distribution: Transports Presse

UNE REACTION, UNE QUESTION? courrier01@groupelexpress.fr

3 JOINET MAGAZINE 863

Les prix affichés dans nos pages sont donnes & titre indicatif.

OLIVIER ROLLER POUR O1NET



COUVERTURE : CHRIS JELLEY/GALLERY STOCK

VOXWAVE/BENOIT RUGRAFF - ALEXANDRE ISARD POUR DINET MAGAZINE - CHRIS JELLEY/GALLERY STOCK - KEV/INSTAGRAM - GETTY

SOMMAIRE

6
8

16

18

20

22

Commede
nombreux jeunes
sans qualification
nidiplome,
Avelaine et Allan
ont été séduits
par ces écoles
alternatives
dédiées aux
_ métiers de
l'informatique.

nymphette aux
grands yeux, pur
produit du numérique,
pousse la chansonnette
en francais, onreste
sans voix !

C'est vous qui le dites!

En bref...

Labatterie quirefroidit les
composants. Une armée de puces
pour seconder le cerveau...

Bient6t chez vous

Une montre entre deux mondes.
'ange gardien de votre dos.

Le smartphone qui voulait
devenir grand.

La voiture qui s'incline

dans les virages

Le constructeur japonais Toyota
experimente I''-Road, un véhicule
hybride non polluant, a mi-chemin
entre lamoto et I'automobile.

Les vidéos geek a découvrir
Notre sélection de clips.

Vers l'infini...

La chanteuse francaise

100 % artificielle

Alys, la premiére diva pixelisée
gauloise, a fait ses armes

sur les réseaux sociaux avant
des'attaquer alascéne.

lis font le buzz

Andy Rubin, Nathalie Goulet,
Audrey-Laure Bergenthal,
Zoé Foster Blake, Lois Bonne,
So Kanno, Manu Prakash.

SOCIETE

28 Leslolcats améliorent-ils
la condition animale ?
Sur YouTube, les pitreries
en tout genre de nos matous,
chiens et autres bébétes
nous sensibilisent au sort des
animaux, y Compris ceux

qui finissent dans nos assiettes.

CONTRE-ENQUETE

32 Les écoles d'informatique
cassent les codes
Web@cademy, Simplon.co,
Samsung Campus et I'école 42
forment gratuitement les

Retrouvez la
rédaction sur...

4 JOINET MAGAZINE 863

Facebook
http://bit.do/01FACE

Neréalisez plus
vos travaux

au jugé.Niveaua
projection laser,
métre connecté,..
les outils aussi
passentau
numeérique.

développeurs de demain.
Les entreprises se les arrachent.

36 Nettoyez votre PC
Vingt-cing astuces pour
redonner de I'éclat a Windows.

38 Petite toilette de chat.
39 Grand coup de balai.
42 Ménage au Karcher,
43 Décrassez votre Mac.

EN DIRECT DU LABO

44 Lebricolage se pique
de high-tech
Gagnez en precision et en
rapidité avec notre boite a outils
numeériques. De quoi devenir
un as delabricole.

46 Lematch des smartphones
de milieu de gamme
Motorola Moto G5 versus
Wileyfox Swift 2X.

Twitter

http://bit.do/01TWIT



Parce ce qu'un
p'tit pschitt !
vaut mieux qu'un
gros crash, faites
le ménage sur
votre ordinateur.
liretrouvera ainsi
toute sa vigueur
et sa pugnacité
d'antan.

48 Tests
LDLCPCRaizen; TP-LInk NC450;
Venturer PrimePro12TS;
Tivoli Audio Model One Digital;
LG Minibeam PH450UG; LaCie D2

Thunderbolt 3, Libratone Q Adapt.

56 Guide d'achat:
le palmareés de notre labo

MA VIE NUMERIQUE

62 Tout sauvegarder sans y penser
Photos, vidéos, contacts,
documents de travail, applis...

Ne prenez pas le risque de
les voir s'envoler. Stockez-les
dans le cloud.

66 Dans les coulisses du premier
cinéma vraiment immersif
Une plongée dynamique et
sensorielle au coeur des films.
Sensations fortes garanties!

68 Les nouveautés de la quinzaine
Les applis, sites, logiciels
et Jeux vidéo incontournables.

Instag
@ http://bit.do/01INSTA

RAVAUX PRATIOUES
WINDOWS
76 Simplifiez-vous la copie
de fichiers grace a

l'utilitaire TeraCopy.

77 Accédez d'emblée
au dossier de votre choix.

78 Offreza votre Windows 7
des fonctions du nouveau
systeme d'exploitation.

MAC 0S
80 Imaginez une police de caractéres
sur mesure.

&1 Jonglez avec les onglets de Safari.

~_ ANDROID
&2 Etsivous transformiez votre
smartphone en caméra de bord?

23 N'oubliez plus vos écouteurs
Bluetooth.
10S

&4 Domptez le bouton Home
de votre smartphone.

Deezer
http://bit.do/01MUSIC

DEEZER

5 J OILNET MAGAZINE 863

Etsile
strabisme
attendrissant
de Kev pouvait
changerle
" | regardque

| nous portons
sur nos amies
lesbétes ?

o)
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C'EST VOUS QUI LE DITES!

OTnet Magazine
résiste & Big Brother

imple lecteur de 0lnet Maga-
Szz‘ne je souhaite vous féliciter

pour votre éditorial intitulé
“Ecran de fumée” (n° 859, p. 3) sur
le soi-disant contrdle de la véracité
des faits par les géants du Net. Cou-
rageusement, vous osez aller 4 I'en-
contre de cette vague orwellienne
qui s'appréte a déferler sur le Web.
Et vous rassurez ainsi, j’en suis siir,
un grand nombre d’internautes qui
se sentaient un peu seuls face a ¢a.
MaxiME F.

Etla bureautique, alors!

bonnée avotre journal depuis
Ade nombreuses années -
quand il s’appelait encore

Micro Hebdo! -,y trouvais de nom-
breuses informations concernant
labureautique en général, et ses logi-
ciels (Word, Outlook...) en particu-
lier. Aujourd’hui, vous

= oubliez un peu les
EI seniors qui s'en tien-

nentaub.a-ba. Offrez-
nous plus d’astuces
dans ce domaine plu-
tot que ces manips
J trop compliquées.
——  BRIGITTE D.-C.

Notre cahier pratique propose
assez réguliérement des pages sur
la bureautique. Le sujet ne connaissant
pas de véritable révolution, elles tendent
& se faire plus rares. C'est pourquoi nous
publions, chaque année, un hors-série sur
ce théme (le dernier en date étant le n” 90).

Sus au manchot

e ne cesse de m’étonner des

' courriers réclamant des articles
sur Linux. Vous disperser en
parlant de cet OS et de celui d’Apple
me semble une mauvaise idée. J’en ai
marre de tourner les pages consacrées
a ces systémes. Si les gens sont pas-

une kyrielle de magazines ol ils trou-
veront certainement leur bonheur.
Idem si j’avais envie d’informations
sur Android. Votre publication, que
j'apprécie malgré tout beaucoup,
devrait se limiter au monde Windows,
pour lequel elle est la meilleure en lan-

sionnés de Linux ou de Mac, il existe gue francaise. YVES M.

OTnet Magazine na pas de religion en matiére d'0S. Certes, Windows occupe encore

une place importante dans le monde informatique, mais il n'est pas le seul. A 'heure des
terminaux mobiles, Android comme i0S s'imposent. Par ailleurs, nous ne comptons plus le
nombre de courriers de remerciements pour lincursion de Linux dans nos pages. Vous laurez
compris, nous essayons de plaire & tout le monde. A raison 7

Avec unzéro en plus

Dans votrearticle “Une pile
géante en pleine mer du Nord”
(n°862, p. 11), vous évaluez
le codt de cette opération
de 1,342 milliards deuros. Ce
quisembleirréaliste. Sinon,
tout le monde se ruerait sur
cette solution qui coterait 4 peine plus cher qu'une
centrale nucléaire tout en produisant I'équivalent
de 50dentreelles ! Selonmes recherches sur la Toile,
cette somme serait plus prés des 20 milliards
d'euros, ce quiparait déja plus crédible.

En effet, le prix cité dans l'article ne faisait référence qu'a la construction
de I'lle artificielle, sans prendre en compte les colts des infrastructures.

Eric B.

Plus belle la vie sans Google

Je me faisais déji une joie de découvrir votre double page sur Ubuntu (n° 862,
p. 90). Alors, quandj’ai lu votre sujet sur la “dégooglelisation” (p. 47), quel
plaisir! Beaucoup de gens pensent que la vie sans Google n’est plus possible,
méme si tout le monde sait que cette entreprise récolte sans vergogne nos don-
nées personnelles. Mais quand je vois le nombre d’applis a notre disposition
pour éviter la firme de Mountain View, je me dis que je devrais suivre U e
de Florent, le jeune homme qui dévoile ses astuces dans votre article. Je me
sentirais ainsi un peu moins espionné! En espérant que nous serons nombreux
d faire de méme, je vous remercie pour ce trés bon papier! KEVIN D.

Pour réagir & nos articles, adressez-nous vos réactions et commentaires sur courrier01@groupelexpress.fr
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[ Jouent au volley-ball

Ce petit message pour vous dire que j'adore vous lire. Par exemple,
Jj'ai trouvé votre contre-enquéte sur les forcats du Net (n° 861, p. 32)
trés intéressante. Idem pour votre article sur la pollution générée
par 'usage d’Internet, paru il y a quelques semaines (n° 859, p. 26).
Enfin, j’ai aimé regarder vos jolies jeunes filles jouant au volley-
ball en tenues légéres illustrant le papier sur les jeux vidéo japo-
nais (n° 858, p. 26). A quand une suite, d’ailleurs! (LOL)

HENRI J.

[ I L
Attention aux clés USB sur Linux!
Tout d’abord, j’apprécie énormément vos articles. Encore plus depuis
que vous avez commencé i écrire sur Linux (n° 862, p. 90). A ce pro-
pos, je me permets de vous signaler que les drivers pour la lecture des
clés USB au format ExFAT (systéme propriétaire de Microsoft) n’exis-
tent pas pour cet OS open source. Peut-étre serait-il utile d’y consa-
crer un article ? Car on ne pense pas forcément a vérifier ce genre de
détail lorsqu’on change de systéme. VINCENT T.

\_\ Excellente idée, c'est noté. Solution & retrouver prochainement...

Solution garantie sans infection

ans votre hors-série n° 97 consacré aux virus et

autres malwares, vous conseillez d’avoir tou-

jours sous la main un certain nombre de clés
USB bootables pour se sortir des problémes (infections,
systéme instable...). Du temps des disquettes, dés quon en
insérait une dans un PC vérolé, elle était aussitdt contaminée!
Cela ne risque-t-il pas de se produire avec ces clés ? JEANC.

- Rassurez-vous. A partir du moment ou vous démarrez sur une clé USB, cest elle
™ qui gére l'exploitation de la machine. Comme il n'y a pas d'écriture du systéme
potentiellement infecté vers ce support, il n'existe donc aucun risque de contamination.

Suivez-nous sur Facebook www.facebook.com/OTnetmag et sur le fil Twitter @01netmag

KOEI/TECMO

De la souplesse

morale a I'immoralité

Je réagis au portrait de Victor Der
Megreditchian (n° 862, p. 24).
Je ne suis pas prof d’anglais mais,
pendant quelques années, jai contri-
bué au site Wordreference qui aide
les gens dans leurs traductions de
lalangue de Shakespeare vers celle
de Moliére. Avec quelques milliers
de contributions amon actif, jai recu
des propositions pour faire les
devoirs, moyennant finances. Pro-
positions que jai toujours refusées.
Mais d’autres vivent bien ces arran-
gements avec’honnéteté. Dommage,
car il est facile de glisser de cette
“souplesse éthique” versles arnaques
et autres magouilles.

Luc C.

Vivement la fibre...

Bravo pour votre revue, trés enri-
chissante. Je voudrais réagir aux
chiffres de I’Arcep que vous avez
publiés (m° 859, p. 6). J'habite dans
un petit village de 800 habitants. Si
je souhaite télécharger un logiciel,
jeme léve 44 heures dumatin pour
avoirun débit de 6 4 8 Mbit/s. Aprés
7 heures, il baisse pour atteindre
300 kbit/s. Le département nous
promet Farrivée de la fibre au nceud
de raccordement, situé 4 900 m de
mon domicile. J’ai hate de voir ¢a!

RENE D.

... Y COMPpris
en region parisienne

Pas besoin d’aller en Lozére pour
avoir une mauvaise connexion Inter-
net. Vivant a Chatenay-Malabry (92),
jai un débit de moins de 3 Mbit/s,
avec de fréquentes interruptions de
service. Seuls les immeubles de plus
de 12 logements sont prioritaires
pour bénéficier de la fibre.

RoLaND B.
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LAUTO QuI VOUS
SUIT DU REGARD

Pour inaugurer son premier
systeme de conduite
semi-autonome, General
Motors a choisisanouvelle
Cadillac CT6, quisera
commercialisée cet
automne. Contrairement
aux dispositifs existants,
comme ceux des Model S
et X de Tesla, le conducteur
neserapas obligé de garder
lesmains sur le volant par
mesure de stireté. Une
cameérainfrarouge, quiy
seraintégrée, s'assurera
qu'ilregarde bien laroute.
S'ildétourne les yeux

trop longtemps, des
signaux lumineux, puis
des vibrations dans

le siége et des avertisse-
ments sonores, le rappel-
lerontal'ordre. Au cas

ol l'étourdi ne réagirait
toujours pas, la voiture
s'arréterad'elle-méme
entoute sécurité,

ILS VEULENT FAIRE SAUTER LA BANQUE

v

Nouveaux jeux de cartes. Sivous
vous rendez dans un magasin Carre-
four ces prochains jours, vous pourrez
dégoter, moyennant 5 euros, en rayon
ou alacaisse, une... MasterCard, embal-
lée dans un coffret estampillé C-zam.
Alintérieur, aveclacarte bancaire, vous
trouverez toutes les instructions pour
créer un compte courant en ligne “en
dix minutes” en joignant le scan des
piéces justificatives. Un compte que
vous pourrezensuite piloter depuisune
application mobile. Cette offre, lancée
le18 avril, est ouverte & tous sans condi-

tions de ressources. En revanche, ni
chéquierni remise de chéques, Etencore
moins de découvert. En ligne de mire:
les jeunes et les revenus modestes.
Lenuméroun européendelagrande
distribution vient marchersurles plates-
bandes des banques en ligne comme
ING Direct ou Boursorama. Il espére
surtout rencontrer le mémesuccés que
Compte-Nickel. Ce service de cartesde
paiement prépayées, a souscrire chez
les buralistes, a conquis 500 000 per-
sonnes en trois ans, sans publicité ni
systémes de parrainage. Carrefour, lui,
a un argument de poids a faire valoir.
Chaque jour, trois millions de Francais
déambulent dansses rayons. Soitautant

Quand I'art se paie en cryptomonnaie

La Compagnie, lieu d'échange
autour de I'art et de l'innovation,
organise AYM, une exposition
collective sur "'Art dela
génération Y". Les ceuvres de

payées qu'en ethers, ladeuxiéme
monnaie numérique derriére le
bitcoin. Pour cela, il sera possible
de créer un compte sur place.
Lobjectif étant de bouleverser

six artistes (pelntures, acryliques  les codes dumarché del'art.

ounumériques, vidéos, photos,
etc.) sont proposées ala vente.
Mais elles ne pourront étre

AYM, du 28 avril au 9 juin 2017
La Compagnie, 5 rue Taylor, Paris X*
www.facebook.com/expo.AYM
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de clients potentiels. Si Compte-Nickel
a cassé les prix en facturant 20 euros
par an, Carrefour Banque va encore
plus loin: sa C-zam ne cofite qu'un euro
par mois etautorise des retraits gratuits
dans les distributeurs BNP Paribas. A
I’heure ou1 85 % des interactions ban-
caires se font en ligne, la concurrence
fait rage dans un secteur électrisé par
laloi Macron, qui facilite les démarches
pourchanger debanque. Les établisse-
ments traditionnels ont tous une filiale
100% digitale. Et pourtant, le marché
estloin d'étre saturé, “Lacroissances’ac-
célére. C'est le moment de prendre posi-
tion”,avance méme 'expert Marc Siblini,
du cabinet de conseil Eurogroup.

Orange annonce la couleur. L'offensive la
plusvigoureuse pourrait venird'Orange,
quiambitionne d'étre “le Freede la ban-
que”.Rien que ¢a! Fruit d'une associa-
tion avec Groupama, son offre 100 %
mobile, qui seralancée le 6 juillet, pro-
posera, outre le compte courant et la
carte bancaire, des produits d’épargne
etdu crédit alaconsommation. L'opé-
rateur, qui vise 400 000 clients d’ici &
lafindel'année, a signé un partenariat
avec IBM afin d'utiliser son intelligence
artificielle Watson. Car les échanges
avec Orange Bank devraient se faire
par l'intermédiaire de chatbots (des
robots vocaux), ce qui revient moins
cher qu'une hot-line téléphonique Les
tarifs promettent ainsi d’étre partlcu-
lierement attractifs. Reste a convaincre
le grand public qu'une entreprise de
télécoms peut également faire office
de banque. C’est loin d’étre gagné si
'on s’en tient aux analyses du cabinet
Simon-Kucher & Partners, selon les-
quelles seul un Francais sur trois ferait
confiance 4 Orange en tant qu'établis-
sement financier. THOMAS LESTAVEL

Sensations bien réelles festival Kaleidoscope Volume 2.
Lors d'une séance d'une
cinémaaveclefilm Kinoscope,  heure, vous découvrirez trois
rencontrer desimmigrésdans  ou quatre de ces programmes
uncentre derétention atravers  courts (de quinze minutes

le documentaire Indefinite, se environ chacun), Réservation
glisserdanslapeaud'unrobot.. enlignerecommandée.
Kaleidoscope Volume 2, les 28 et
des 20 expériences enréalité 29 avril - MK2 Bibliotheque, Paris
virtuelle sélectionnées par le Xilie, de 12 € 424 € » Mk2vr.com

Voyager dans/'histoire du

Telles sont quelques-unes

Contrairement aux
pinces ou aux mains
desrobots,
ce tentacule peut
saisir n'importe

quel objet.

UN BRAS TENTACULAIRE ET BIONIQUE

Le monde animal est une source inépuisable d'inspiration pour
Ies chercheurs en robotique de I'entreprise allemande Festo.
Apras les méduses, manchots et autres
kangourous, ils ont pris modéle sur

la pieuvre pour concevoir un bras méca-
nique. Fabriqué en silicone souple et animé
avec de |'air comprimé, il s’enroule tel un
tentacule autour de I'objet 8 manier. Quelle
que soit la forme de ce dernier, la saisie

de I'OctopusGripper - le petit nom de cette
invention - est ferme grace a ses ven-
touses aspirantes. D'aprés ses créateurs,
ce serait I'outil idéal pour les robots chargés d'effectuer des
manipulations complexes aux cotés des hommes.

Les stations de métro aiment vos photos

Pour participer au concours photo organisé par laRATP,

gjoutez le hashtag #photogRATPhie a votre cliché posté

sur Instagram et inscrivez-vous sur le compte Instagram

delaRégie.Le théme ? “La Ville dans toutes ses

couleurs". Cinquante lauréats sélectionnés par I'agence

photo Magnum verront leurs prises de vue exposées

a partir du 4 juillet, dans 11 stations et gares du réseau.
Concours Instagram RATP et I'agence Magnum Photos
lusqu'au 18 mal 2017 - Ratp.fr/photogRATPhie/
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LA BATTERIE QUI
REFROIDIT LES
COMPOSANTS

Les laboratoires d’'IBM
Research et de I'Ecole
polytechnique fédérale
de Zurich ont congu

une batterie pouvant
alimenter un processeur
et dissiper sa chaleur.

LE PROCEDE

Deux liquides sont pressés
al'intérieur d'unréseau

de microcanaux en polymére
imprimés en 3D. Ceux-ci
traversent deux minces
couches d'électrodes

Rienn'arréte Elon Musk
dans sa fol enla technologie
appliquée al'homme.
Son dernier projet:
une interface cérébrale.

- IBM RESEARCH

poreuses qui produisent
de['électricité par réaction
chimique. En circulant,

ils abaissent aussi

la chaleur ambiante.

LUSAGE

D’une épaisseur de
seulement 1,5 mm, elle
pourrait étre placée
directement au-dessus d'un
processeur afin de lui fournir
del'énergie mais aussi dele
refroidir. Les chercheurs
imaginent un “pancake
electronique” ol lamicro-
batterie s'intercalerait entre
chaque couche de puces.

LES PERSPECTIVES
Cetteinvention servirait
afabriquer des appareils
mobiles beaucoup plus
compacts. Associée a des
cellules photovoltaiques,
elle auraitl'avantage

de stocker leur énergle
tout en les maintenant
alabonne température.

UNE ARMEE DE PUCES
POUR SECONDER LE CERVEAU

/

Neurones augmentés. Les
progrés del'intelligence artificielle ne
risquent-ils pas un jour de reléguer
homme ades taches subalternes? Cela
ne fait pas de doute pour Elon Musk.
Le milliardaire geek estime que le seul
moyen de contrecarrer cette future
domination des machines serait de
connecter directement notre cerveau
alInternetafin dedémultipliernos capa-
cités, Pour concrétiser sa vision, le
patron de Tesla et de SpaceX vient de
créerune nouvelle entreprise nommeée
Neuralink. Premier objectif : concevoir
desimplants cérébraux destinés 4soi-
gner des troubles neurologiques. De
rares dispositifs de ce genre existent
déja. Ils peuvent stopper les tremble-
ments provoqués parlamaladie de Par-
kinson oubloquer les crises d’épilepsie
enstimulant des zones du cerveau avec
desimpulsions électriques. L'idée serait
dedévelopper des systémes plussophis-
tiqués capables d’aider, par exemple,
les patients atteints d’Alzheimer &
mémoriser des souvenirs along terme.
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Pour cela, il faudrait pouvoir se connec-
ter avec des centaines de milliers de
neurones au minimum, soit mille fois
plus que ce qu’il est possible de faire
aujourd’hui. Etle must serait d'y par-
venir sansopération chirurgicale. Com-
ment? Eninjectant de microscopiques
puces équipées d'électrodes qui circu-
leraient jusqu’aleur destination via le
systéme sanguin et seraientcontrolées
al'aide d’ultrasons. Autre possibilite,
faire appel ade minuscules grillesélec-
troniques s’imbriquant dans les cel-
lules cérébrales, elles aussi injectées.
Destechnologies qui, selonles spécia-
listes, n’en sont encore quaux tout pre-
miers stades expérimentaux, et dont
I'innocuité sur’homme ne semble pas
prouvée. Elon Musk, lui, espére que
son interface cérébrale sera au point
d’iciacingans. AMINE MESLEM

FOTOLIA-AP/SIPA



Je veux une solution de sécurité qui m’aide a préserver

ma vie privée en ligne et qui protége tous mes appareils
contre les virus.

Kaspersky Total Security
Protection disponible en magasin et sur Kaspersky.fr

KASPERYKYS Lehosvos,

Line protection soule ne sulfs pas Fases preuve de prucence on ligne. @ 2017 AO Hasoersky Lab. Tous droit:

mamues desenice sont ta aropriét de leurs détenteurs respectifs.
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Hygidne dela
table Laqualité d'un
restaurant ne serésume
pasasanote sur
TripAdvisor.Ellerepose
aussisur lapropreté
desacuisine, plus
difficilement détectable
parles clients. Si

vous voulez savoir a
quoivousentenir, le
site d'Alim'confiance
(bit.do/dmTHR) dévoile
les 55 000 contréles
d'hygiene annuels
menes par la Direction
genéraledela
concurrence, dela
consommation et dela
répression des fraudes
aupres de restaurants,
cantines, commerces
alimentaires, etc.

Smart Margherita
Finiles livreurs de pizzas
fous zigzaguant dans
lesrues ? Apres avoir
expérimenté son robot
mobile en Australie et
enNouvelle-Zélande,
Domino'sPizzavalui
confier des livraisons
enAllemagne et aux
Pays-Bas. Fabriqué
par la start-up Starship
Technologies, I'engin
autonome se déplace
surlestrottoirsala
vitesse de 6,5 km/h.

Il peut transporter
jusqu'a9kgde
marchandises dansun
rayon de 2 km autour
d'un point de vente.

Google US ofire
des applis Cingans
apres|'Apple Store,

le Google Play Store
ouvre sasectionFree
App of the Week (I'appli
gratuite de lasemaine).
Soit un contenu payant
proposé... gratuitement.
Mais ce service
n'existant qu'aux Etats-
Unis, I'astuce consiste

autiliserunréseau prive
virtuel afind'acceder a
laboutique américaine
et de connaitre le nom
del'élue.Puisdela
chercher dans le Play
Store francais. Elle
s'affichealorsa 0 €!

sssssssnes

Le Wifibattu

en brache Profiter
d'une faille de sécurité
delapuce Wifid'un
smartphone pour en
prendre le contréle,
c'est possible. Signalée
par un chercheur du
groupe Project Zero de
Google, la bréche touche
les (trés nombreux)
modéles équipés d'un
module Broadcom. Les
iPhone d'Apple, ainsi

queles Pixel et Nexus
de Google, disposent
deéjad'un correctif. On
attend lamise a jour de
Samsung et des autres
fabricants concernés.

sesssssnes

Séries spéciales
Sympales séries
TV.Mais pas

vraiment adaptees

aun visionnage sur
smartphone. Lappli
francaise Blackpills
(déja sortie surioSet
bientét sur Android)
congolt des programmes
originaux découpés
enformats courts

(de cinga quinze
minutes). Le service est
gratuit, mais salecture
estlimitée adeux

episodes quotidiens au
choix, avec banniéres de
pub. La version payante,
sansréclames, devrait
bient6t arriver.

ssssssss e

Zuckerberg chasse
le revenge porn
Depuisle 5 avril,
Facebook, Instagram
et Messenger
disposent d'un outil
pour empécher
lapublicationde
photographiesintimes
postéessansle
consentement des
protagonistes.Les
images signalées

par les plaignants,
puisretirées parles
équipes duréseau
social, ne pourront

A chaque Information,
sa vibration... Ce
bracelet aide ainsiles
malentendants dans leur
vie de tous les jours.

VOUS ALLEZ EN ENTENDRE PARLER

plus étre republiées
graceaunsystéme
de reconnaissance
automatique.

Drones de combat
Dubaston et du
spectacle!C'est ceque
promet Drone Clash,
une compétition quise
tiendrale 4 décembre
2017 prés de Maastricht
(Pays-Bas).Quatre
équipes par session
s'affronteront dansune
aréne avant de traverser
un couloir delamort
bardé de piéges (canons
afilets, brouilleurs
d'onde...). Objectif :
atteindre le palais d'un
adversaire et detruire

le drone qui y régne.

Les sourds et malentendants, qui sont plus de 70 millions dans

le monde, ont aussi droit & leur bracelet connecté. Mais pas pour
compter leurs pas ni connaitre le nombre de calories bralées.
Unitact, fruit de la start-up frangaise Novitact, embarque plusieurs
vibreurs répartis autour du poignet qui s'activent différemment
suivant une quinzaine de modes personnalisables. Son porteur sait
ainsi s'il faut tourner & droite ou & gauche, est alerté en cas d'urgence,
regoit des consignes sur son lieu de travail ou un message siun
proche a besoin de lui. Compatible iOS et Android, il est vendu 199 €.
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VOTRE EXPERT INFORMATIQUE

4+ s OUVRE DES
. BOUTIQUES

Vous éprouvez un grand intérét pour 'univers informatique et high-tech
et avez I’'ame d’un entrepreneur ?

!l

Un réseau de

+ DE EI]
BOUTIQUES !

100

Témoignage d’un de
nos franchisés :

« Je suis un passionné
d'informatique, alors ouvrir
une boutique dans un domaine
que jaffectionne, le réve ! Chez
LDLC.com, la satisfaction clients
et le service sont prioritaires.
Nos clients sont experts.
lls attendent de nous un service

prniels 3 pO“WUir sur technique de guafffé, avec du
réponcdlant derriére. Et ¢ca, ca me

TOUTE LA FRANCE! P

Franchisé de Rouen
Enseigne adhérente a la

CONTACTEZ-NOUS |
v Tél.: 042668 17 81 = franchise@Idic.com

© d'infos sur http://franchise.ldlc.com/




LEKIQUE
DES MOTS
COMPLIQUES

Doxware
Ceterme désigne

un programme
malveillant dela
catégorie des
rancongiciels
(ransomwares). Sa
particularité ? Aulieu
de chiffrer le contenu
del'ordiinfecté, il
préfére menacer de
rendre publiuesles
données personnelles
quiilarécoltéessila

rangon n'est pas payée.

GRWM

Get Ready With Me
(ou Préparez-vous
avecmoi) ! Propre
auvocabulaire des
YouTubeuses beauts,
cette expression
signale un tutoriel
vidéo consacré
alapréparation
(vétements,
maquillage...) d'un
premier rendez-vous
amoureux oud'un
mariage, par exemple.

Machinima

Ce mot-valise,
englobant machine,
cinéma et animation,
désigne un court-
métrage réalisé a partir
de séquencesissues
de jeux vidéo.Des
titres comme Les Sims
ou GTA Vse prétent
facilement al'exercice
de construction de
petits scénarios.

Caroline Brun

Telle mére, telle fille

LE PHENOMENE

-
L ¥

A COUVERTURE A EUX

v

Livrez-vous. Lesamoureuxdela
lecture ont trouvé une facon amusante
de partager leur passion sur la Toile:
le bookface. Il s’agit de faire coincider
une partie de son corps avec une image
de couverture de livre, puis d’immorta-
liser la scéne. Toute la difficulté étant
de trouver lebon angle pour respecter
les proportions. Les plus perfection-
nistes s'arrangent méme pour dénicher
un arriere-plan correspondant a celui
de la couverture. Né aux Etats-Unis,
alinitiative de libraires et de bibliothé-
caires branchés, ce phénomeéne gagne
désormais 'Hexagone. Pas étonnant,
vu que lalecture est le deuxiéme loisir
préféré des Francais, juste aprés la
musique (sondage Ifop de février 2017).
#bookface

et de développement économiques (OCDE). Un taux nettement supérieur a

celui de 2,5 % constaté pour I'ensemble des produits manufacturés. Parmi
les équipements high-tech les plus touchés, on trouve les consoles de jeu (24 % sont
fausses), les smartphones (19 %) et les supports de stockage (15 %). La plupart des
objets du délit viennent... de Chine. Prés des deux tiers sont écoulés par voie postale.

C'est la part de matériels de contrefacon dans les ventes mondiales d’équi-
% pements électroniques, selon une étude de I'Organisation de coopération

b0
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Microsoft %) XBOX | S Windows

RETROUVEZ LE MEILLEUR
DES JEUX GRACE A WINDOWS 10 !

am Windows 10

Microsoft

Jouez aux nouveaux jeux Xbox sur Windows 10 en résolution native 4K. Restez connecté a votre
communauté de joueurs via I'appli Xbox. Et jouez ou vous le souhaitez avec Xbox Play Anywhere.

Al =

L‘App Xbox réunit tous vos Découvrez des Streamez vos jeux Xbox Enregistrez vos meilleures
amis, vos jeux et vos succes graphismes a couper le One en continu sur sequences de jeu grice au
sur Xbox One et les souffle, sur PC ou tablette 5d‘autres ordinateurs Gamve DVR et partagez
appareils Windows 10 grace a Direct X12. Windows 10 chez vous les avec vos amis.

LDLC RECOMMANDE WINDOWS

— PLUS DE 30 000 PRODUITS HIGH-TECH SUR

LDLC:

HIGH-TECH EXPERIENCE




BIENTOT CHEZ VOUS

Coup de projecteur sur les projets les plus étonnants des sites de financement participatif.

UNE MONTRE
ENTRE DEUX MONDES

Cette tocante connectée vous donne I'heure
méme quand elle n'a plus assez de jus

pour alimenter son systéme d'affichage.

Et ce, grace a son concept unique au monde:
deux aiguilles mécaniques implantées sur un
écran couleur tactile rond.

Le défi ? Combiner |
un écran tactile Ce dernier, d'une autonomie
et deux aiguilles de trois jours (contre trente
mécaniques. pour le systéme méca-
Lerésultat:un nique), affiche les notifica-
bijou élégant, tions de votre smartphone
intelligent, et

ou lebilan de votre activité
physique. Pour ne pas géner
salecture, les aiguilles se mettent alors a
I'horizontale. Et vous pourrez prendre votre
ZETIME - APARTIR DE 138 € bain sansI'enlever, car cette smartwatch
DISPONIBLE EN SEPTEMBRE 2017 - bit.do/d|53) est étanche jusqu'a 30 m de profondeur.

suisse, bien sir.

’ Rester assis plusieurs heures devant son écran
asouvent des conséquences néfastes pour

votre dos. Upright Go se propose de vous aider a

le garder bien droit. Compact (5 x 3 cm) et léger
(12 g), ce boitier connecté se colle 4 la base de

lanuque ou au creux des reins grace aux patchs

adhésifs fournis. Au moindre fléchissement, une
petite vibration vous rappelle al'ordre. Sivous

pensez avoir retenu la lecon, passez le module

enmode observation. Lappli associée enregistrera alors = = S
discretement votre posture au cours de la journée et vous UPRIGHT GO - A PARTIR DE 64 €
indiquera si vous avez pris, ou non, de bonnes habitudes. B e 2UILe S kol 54R
|_E SMA 1‘|‘ JHUN E Vous vous sentez unpeu
al'étroit sur votre mobile ?
Retrouvez son contenu

al'identique sur la tablette
Superscreen et son
confortable écran tactile de
N 10,1pouces (25,6 cm,
y 2560 x1600 pixels).
Toutes les actions effectuées
sur cette derniére sont automatiquement répercutées sur votre
mobile, via une application dédiée. Seule condition: que les deux
§ - appareils soient a moins de 30 m|'un de I'autre. Il est méme possible
& . ' de prendre les appels depuls Superscreen. Bien sir, rien ne vous
SUPERSCREEN - A PARTIR DE 92 € empéche d'utiliser cette ardoise de fagon autonome. Commerciali-
DISFRRURLE EN DECEMARE 20135 do/df 3XW sée moins de 100 €, elle ne grévera pas trop votre budget,
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Ou lirez-vous la presse
qguand les ordinateurs auront disparu?
F

Sur papier, certainement, et sur d’autres supports qui n'existent pas encore.

La presse a déja beaucoup changé. C'est méme le média qui a le plus évolué.

Aujourd’hui, vous étes 95 % & nous lire sur papier au moins une fois par mois?

Demain, pourvousaccompagner, nous évolueronsencore.Maiscequinechangerapas, c’estlaqualitédutravail
de nos journalistes. C'est et cela restera notre coeur de métier. Et nous trouverons toujours le moyen de vous
rendre accessible une information de gualité gui vous procure du plaisir.

Notre évolution ne se fera pas sans votre avis, exprimez-le sur demainlapresse.com

... #0emainLaPresse

DEMAINLAPRESSE.COM

ARTRALE pour PACPM - RCS, Paris B 378 899 363 - *Source: ACPM ONE Globkal 2006 V4.
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LA VOITURE QUI S’INCLINE DANS LES VIRAGES

Le constructeur japonais Toyota expérimente I'i-Road, un véhicule hybride non polluant, a mi-chemin
entre lamoto et la voiture. Et quifacilite grandement les déplacements en milieu urbain.

irculer en ville avec

sonautoestrarement

une partie de plaisir.

Onperduntempsfou
dansles embouteillages, puis
a chercher une place pour
stationner. Si seulement on
pouvait étre en sécurité et &
'abri du mauvais temps tout
en étant capable de se faufi-
lerdans lesbouchonset dese
garer facilement. Bref, avoir
les avantages de la voiture et
de lamoto, sans polluer.

Ce véhicule hybride existe
déja. Congu par Toyota, I'i-
Road posséde unvolantetun
habitacle fermé, Mais il est
aussi large qu'un gros scoo-
ter (87 cm) et peutembarquer
le chauffeur et un passager
assisen tandem. Surtout, cet

engin électrique atroisroues
penchedanslesvirages, ce qui
lerend trés maniable. Eneffet,
un systéme électronique cal-
cule I'inclinaison requise en
fonctiondel’angle debraquage
etdéplace automatiquement
l'une desdeuxroues avantvers
le haut et I'autre vers le bas.
Une grande agilité. Encore 4
I’état expérimental, I'i-Road
n'aété construit qua 50 exem-
plaires. Et 35 d’entre euxsont
testés depuis deux ans 4 Gre-
noble,enpartenariatavecEDE,
viaune société d’autopartage
créée pourl'occasion, “Plusde
1000 personnes les louent régu-
liérement pour de courts tra-
Jetsde5kilométres environ. Ils
apprécient son agilité”, assure
Axel Debus, responsable de cet

Li-Road se gare sans soucis en ville

et se faufile dans les embouteillages, tout

en protégeant ses occupants de la pluie

UN HOVERBOARD
DANS LE COFFRE

Conscient qu'il est de
plus en plus compliqué
de se déplacer en voi-
ture dans les centres-
villes, Ford aimaginé
un appareil original,
nommé Carr-E. Sorte
de gros plateau monté
sur quatre roulettes, il
se conduit a la maniére
d'un hoverboard en
penchant son corps. Il
peut aussl transporter
des charges lourdes
(jusqu'a120 kg) en
étant téléguidé par

le smartphone de son
propriétaire. Le Carr-E
se range dans le coffre
d'une voiture a la place
de la roue de secours.
Ford n'a pas donné de
date de commerciali-
sation pour ce quin’est
encore qu'un projet.
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essai. Selon lui, I'i-Road estla
faconidéaledesedéplacerdans
les zones urbaines oubliées
des transports en commun.
Le constructeur fera un bilan
delexpérience en fin d'année
2017 avant de décider d’une
éventuelle commercialisation.
Atrois, c'estmieux. Preuvequielle
croitaceconcept, lafirme nip-
pone a présenté, début mars
au Salon del'auto de Genéve,
le modéle qui pourrait succé-
deral’i-Road. Nomméi-Tril, il
fonctionneraitenmode auto-
nome et troquerait son volant
et les pédales pour des joys-
ticks. Pluslarge (1,20 m),doté
de quatreroues, ilaccueillerait
le conducteur et deux passa-
gersdansune configurationun
plus deux. Ce qui ne 'empé-
cherait pasd'incliner ses deux
roues avant dans les virages.
Toyotafaitle pariqu’il sera, un
jour,'undes moyens de trans-
port préférés des urbains. m
CHRISTOPHE BOURGEOIS




IL A ACHETE SON PC SUR

HAROWARE.FR

ET IL EST TRES CONTENT |

10 000 réeférences é'petit prixsur

SHOP.HARDWAREER



LES VIDEOS GEEK A DECOUVRIR

Piochée sur le Web, notre sélection de clips amusants ou qui font réver,

if[w] Une soucoupe volante terrienne

:\ Ledesigner italien Pierpaolo Lazzarini aimaginé cet engin
ahuit rotors capable de transporter deux personnes
pendant une heure a 200 km/h. Avis aux investisseurs!

e Le Cern, laboratoire européen pour laphysique des
&, particules, fait visiter son data center 01200 000 coeurs
% deprocesseurs effectuent 2 millions de calculs par jour.

bit.do/dns2)

[E]¥2%[E Une éponge contre les marées noires

3 3 Dix fois plus efficace queles systémes de dépollution actuels,
cette mousse absorbe le pétrole mais pas|'eau. Il suffit de
I'essorer pour récupérer les hydrocarbures dispersés en mer.

w3 Avecsacombinaison dotée de miniréacteurs surles bras
ity et dans le dos, ce Britannique, ex-réserviste de la Royal

o —

bit.do/dnTsp bit.do/dnS5m
[Eli5:# = Le robot quirééduque pas apas =¥ [ Cassinirejoint définitivement Saturne
i % Pour aider les personnes atteintes de paralysie partielle F Aprés vingt ans dans I'espace, dont treize a étudier la
des membres inférieurs, Toyota a associé une jambe Zn @ planéte géante sous toutes seslunes, la sonde est a court
(=] < et unharnais motorisés a un tapis roulant. Et ca marche! = ¢ de jus. LaNasanousinvite a vivre ses derniers périples.
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VERS L'INFINI...

Unréve de gosse... Chatouiller
les étoiles abord d'unavion
solaire, aux confins de la
stratosphére, la ol se dessine
lacourburedelaTerre etoiles
astres brillent, méme en plein
Jour. Ce défiinsensé, Raphaél
Domjanl'aimaginé alors
qu'il barrait le PlanetSolar, le
premier bateau solaire avec
lequelil réalisait un tour
dumonde. Puisque I'énergie
solaire pouvait braver les mers,
elle serait capable de conquérir
I'espace. Et d'ouvrir une porte
sur une aviation électrique,
commerciale ouscientifique.
Ainsi estnée lamission
SolarStratos, nom de baptéme
del'aéronef aux ailes de géant,
dont le premier vol devrait
avoir lieuen 2018. Cing heures
entout,dont deux et demiea
monter, trois a descendre pour
seulement quinze minutes
latéte dans les étoiles. Mais
nombre de défis technigues
et humains restent encore
arelever. A cette altitude
de25kmoula température
tombea-70",ilfaut repenser
larésistance des matériaux,
mettre au pointun systéme
hydraulique et électrique,
testerlapropulsionetles
batterles, concevolr des
panneaux photovoltaigues
par encapsulation, pluslégers,
qui tapissent les ailes sur prés
de 22 m? Et pour Raphaél,
I'éco-explorateur et pilote
émeérite, le doter d'une
combinaison de spationaute
pressurisée, puisque
I'appareil nel'est pas.
Une fois |a-haut, pasde
parachute nid'issue. Alors,
plus qu'un défi technologique,
c'estunréve de gosse,
par nature, sanslimites. m
VERONIQUE BOUVET




ALYS, STAR VIRTUELLE

La chanteuse francaise

4 Inspirée de ses sceurs nipponnes, Alys,
la premiére diva pixelisée francaise, a fait
ses armes sur les réseaux sociaux. 4 Ce

personnage de manga doté d'un logiciel de

synthese vocale séduit désormais en live.

e n'est pas qu’on soit
perplexe quant aux
chances d’Alma, qui
défendranos couleurs
le13 mai au Concours
de ’Eurovision. Mais
bon, depuisquonl'aentendue chan-
ter, on doute un peu... Avec Alys au
moins,onseraitresté scotché devant
notre poste, car on n’a pas tous les



100 % artificielle

VOXWAVE/BENDIT RUGRAFF - VOXWAVE/ DESIGN SAPHIRYA

Lanymphette aux grands yeux,
pur produit hexagonal, a fait son
premier show sur une scéne
parisienne en décembre dernier.

joursl'occasion d’écouterun avatar,
pur produit du numérique, pousser
lachansonnette. Savoix et son corps
sont issus de logiciels de composi-
tionmusicale et de dessin 3D. Fran-
chement, ca en aurait jeté qu'une
chanteuse pixelisée inscrive son
nom au palmares avec ABBA et
Conchita Wurst, non?

Surtout qu’Alys est la premiére
de son espéce a fredonner en fran-
cais. Au Japon, il y a déja quelques
années que ses consceurs “voca-
loides” sont adulées telles des rock
stars. Grace au logiciel de synthése

vocale inventé par Yamaha au
début des années 2000, les com-
positeurs 2.0 ont d’abord simulé la
voix humaine partir dune banque
de données. Puis I'éditeur Crypton
Future Media a eu I'idée d’asso-
cier un personnage 4 'une de ces
voix. Clestainsi quest née, en 2007,
Hatsune Miku, adorable chanteuse
artificielle censée avoir 16 ans, aux
yeux et aux couettes turquoise. Et
quelle est devenue une icone avec
ses pubspour Toyota, Google, Segaet
ses spectacles “live” en hologramme
dans le monde entier (y compris a
Paris, en 2013).

Nuée de fans. Alys, elle aussi, a des
airs de diva androide: 21 ans, un
visage lisse tout droit sorti d'un
manga, des yeux violets, une tresse
sombre tenue par une perle lumi-
neuse, de longs gants et des cuis-
sardes rappelant Sailor Moon, une
nymphette de manga japonais. La
prima donna virtuelle a ses vidéos
sur YouTube (plusieurs milliers de
vues), ses concerts holographiques
(une dizaine a I'international) et
sanuée de fans (14000 sur sa page
Facebook, dont certains se sont fait
tatouer son nom sur le torse). Ses
textes ne sont pas particuliérement
gais: “Une main tendue/Une amie
éperdue/Qui guidemes envies/Sauve
moi/Je suis la/Abandonnée” (tiré
de Sous cette pluie).

“Bah, onest le pays du Xanax, apreés
tout!” se marre Joffrey Collignon.
Cet entrepreneur de 28 ans, thé-
sard a ’Ecole normale supérieure
de Lyon, est 'un des trois géniteurs
d’Alys.Ilaeule crush pourles chan-
teuses virtuelles lors d’un séjour
d’étude au Japon. De retour en
France, il acréé avec ses associés, en
2014, labanque de voix francophone
d’Alys, intégrée ensuite au logiciel
de synthése vocale Alter/Ego. Puis
il a fondé la start-up VoxWave afin
d’exploiterla future carriére de son
artiste en herbe. En décembre, il a
ainsi organisé pour sa protégée un
grand concert au Trianon, 4 Paris.
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LES PETITS SECRETS
D’ALYS

Etes-vous bilingue ?
Oui, je chante en francais
et en japonais.

Qui vous a inspiré ?
Mickey Mouse. Parce

qu'il traverse les époques
tout en restant lui-méme,

Quel hologramme
inviteriez-vous a diner ?
J'hésite entre Mélenchon et 2Pac.J

“Nous avonsrecruté desmusiciens et
enregistré lesmouvements d’Alysen
motion capture afin de la projeter sur
unécranen Plexiglas. Cétaitledélire!
Pas mal de fans ont voulu un selfie
avec elle apreés le concert”, raconte
Joffrey Collignon, qui répond aux
lettres d’admirateurs et aux plans
drague avec le profil d’Alys sur le
site GeekMeMore.
Travall d’équipe. Backstage, on trouve
aussi la chanteuse francaise Pou-
cet, bien réelle celle-14, qui a prété
sa voix pour I'enregistrement des
vocalises, ladessinatrice Saphirya, le
guitariste Lightning, et des milliers
de compositeurs amateurs contri-
buantauxmélodies. “Unebonnepar-
tied’entre eux nest pas francophone,
s'étonne Joffrey Collignon. Pour les
albums, nous avons d'abord colla-
boré avec ceux qui nous envoyaient
des maquettes. Maintenant, nous
les commandons. Cela reste assez
libre, tant qu’il n’y a pas d’incita-
tion a la haine ou de pornographie.
Pournous, la synthésevocaleest un
nouveau moyen de s'exprimer artis-
tiqguement.” D’ailleurs, un troisieme
album d’Alys est sur les rails et un
heureuxévénementse prépare,avec
l'arrivée d‘une petite sceur d’iciala
fin de 'année. “Leora sera un peu
moins sage que son ainée. Mais les
deux chanteront peut-étre en duo”,
tease le papa. Enattendant un fea-
turing avec Les Enfoirés ?m
GABRIEL SIMEON



Ils font le buzz

Ce visionnaire
prepare un nouveau
smartphone
Lemysteére est total. Sur
une photo, Andy Rubin,
Pinventeur d’Android,
dévoile une partie de
F'appareil qu’il va bient6t
sortir. En zoomant sur
I'image, on croit deviner
qu'il disposerait d'un
écran sans bords et d'un
chéssis en céramique ou
enmétal. L'ex-ingénieur
de Google aindiqué
qu'il fonctionnerait sous
Android et sappuierait
surl'intelligence artifi-
cielle. Il compterait aussi
un connecteur magné-
tique pour brancher des
périphériques dévelop-
pés par sa start-up Essen-
tial, comme une caméra
2360°, Pour en savoir
plus, il faudra attendre
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~ Cette sénatrice veut sanctionner

les auteurs de fausses nouvelles sur le Net

our Nathalle Goulet,
P la propagation d’infos

bidons sur Internet
constitue “un vrai danger
pourla démocratie”, La
sénatrice de 'Orne a déposé
une proposition de loi
visant aréprimer les
auteurs de publications
mensongéres d'un an d'em-
prisonnement avec sursis
etde 15000 € d'amende.
Son texte prévoit méme
des circonstances aggra-
vantes si ce “comportement
délictueux” est motivé par
des considérations finan-
ciéres ou qu'il aura permis
de percevoir des revenus
publicitaires. Il s’agit, selon

elle, de comblerun vide
juridique dans le droit
francais de laliberté dela
presse et d’obliger ceux qui
publient oudiffusent des
informations d’en vérifier le
contenu. Sa proposition de
loi a aussit6t suscité de vives
critiques. Certains inter-
nautes lasoupgonnant
méme de vouloir réguler le
Web en instaurant ce qui
peuty étre divulgué ounon.
“Le but de ce texten’est pas
détablir une vérité officielle
sur le modéle du journal
soviétique La Pravda”, se
défend-elle. Collaborant
avec Dan Shefet, avocat
expert du droit d’'Internet

a1’'Unesco, elle dit vouloir
poserlaquestion dela
responsabilité des réseaux
sociaux dans la propagation
de ces mensonges. Et sou-
haiterait qu'ils aient une
obligation morale égale &
celles des médias classiques.
Saloi les contraindrait
aengager des armées de
vérificateurs d’infos pour ne
pas étre sanctionnés. A
quelques jours de Iélection
présidentielle, son texte
atoutefois peude chance
d’étre examiné, Mais Natha-
lie Goulet espére lancer une
réflexion sur le sujet et faire
de I'éducation aux médias
une grande cause nationale.
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Son robot s’adapte
atoutes les tailles
Finilesretouches de
derniére minute, griace
au mannequin connecté
créé par Audrey-Laure
Bergenthal 4 destination
des professionnels. I1 suffit
de scanner quelqu’un,
d’enregistrerses données
dans le systéme informa-
tique etle robot prend la
forme exacte de la per-
sonne en 4 peine deux
minutes. Ce mannequin
évoluant de la taille 34 au
48 est utile ala fabrica-
tion de prototypes dansla
mode. Bardé de capteurs,
il peut aussi mesurer la
pression et latempéra-
ture. Autant de données
nécessaires alaconcep-
tion de vétements tech-
niques dans lasécurité, le
milieu médical et sportif.
Un patron (de mode) idéal.

ll soigne le mal de mer
avec la réalité virtuelle
Il aura fallu vingt ans au
docteur Lois Bonne pour
mettre au point Nauticaa, un
simulateur de rééducation
destiné aux navigateurs
souffrant du mal de mer.

Le chefduservice ORL de
I'hopital des armées de Brest
leur propose de s’asseoir sur
une chaise mobile qui repro-
duitlahoule et de porter un
casque de réalité virtuelle
pourles plonger abord d'un
navire. Aprés une dizaine de
séances, les trois quarts des
patients ont... le pied marin.

Elle console les coeurs
brisés via son appli
Apreés Tinder, voici
Break-up boss. L'appli de
Zoé Foster Blake se veut
une émanation de la
bonne copine toujours la
quand on s’est fait larguer.
Laromancieére et blo-
gueuse australienney
donne des conseils, sou-
vent des petits mots qui
remontentle moral. Son
message est que, méme
dans une rupture, il faut
voir le positifet garder
sadignité. L’appli donne
lapossibilité d’écrire une
lettre défouloir quine
sera pas envoyée al'ex,
mais jetée dans un trou
noir. D’accord, elle cotite
9,99 €. Mais Cest a peine
le prix de quelques
paquets de mouchoirs.

Ses ceuvres d'art

se pilotent a distance
Avatars,'exposition interac-
tive du Japonais So Kanno
au Yamaguchi Museum,
présente 16 ceuvres d’art
connectées au Web : voiture,
aspirateur, statue... Aprés
s’étre inscrit surle sitedu
musée, le visiteur se voit
attribuer 'une d’elles durant
trois minutes. Illa dirige alors
comme il veut dans la salle.
Les ceuvres sont dotées
d’une caméra et d'un micro
pour faire ressentir I'expé-
rience unique d'étre dansla
“peau” d’'un tel objet.

Ce chercheur testele
Shazam des moustiques
C’estle buzz du moment.
Manu Prakash, un scienti-
fique de I'université de
Stanford, a enregistré les
sons des moustiques dans
une base de données. L'inté-
rét? Les habitants des zones
infestées n’auront plus qua
approcher leur téléphone
del’insecte pour’identifier
viaune appli, comme le fait
Shazam avec la musique.
En test, celle-ci détecte déja
les 19 espéces porteuses de
maladies parmi 3 500 types
de ces bestioles connues.




LES LOLCATS
améliorent-ils
lacondition
animale ?

On s'est tous attendris devant
ces droles de chats qui s’ébattent
sur la Toile. Et si, grdce a eux,
nous changions le regard que
nous portons sur les animaux, y
compris sur ceux qui finissent
dans notre assiette ?

u Moyen Age, on
jetaitdeschatsdans
les biichers lors de
certaines fétes. Les
voirsedébattre dans
les flammes était
une source d’amusement. Jac-
quouillelaFripouilleadoraitca. En
2015, unjeune Marseillais, qui avait
projeté un matou contre un muret
diffusé la vidéo de son exploit sur
Facebook, écopaitd'un ande prison

ferme & cause de son geste. Quest-
cequiexplique une telle différence ?
L'avancement delacivilisation des
meeurs, la promulgation des lois
contre la cruauté 4 'égard des ani-
maux, votées en France vers 1850...
Mais aussil'entréedes minousdans
F'univers domestique. Sans oublier
Iinvasion des lolcats sur Internet,
rendant insupportable I'idée quun
chaton puisse finirsurle gril comme
Jeanne d’Arc en son temps.
Trooop mignons. Apparus précisé-
ment au milieu des années 2000,
les premiers “chats rigolos” (tra-
duction de lolcats) se sont depuis
reproduits comme des lapins. Au
départ, il s’agissait d'une image de
félin associée Aunelégende humo-
ristique a partager sur le Net. On
matait un matou aux yeux exorbi-
tés, barré du sous-titre ‘Uai trouvé
du LSD”,etontrouvait camarrant.
Avec le développement du haut
débit ont déferlé les vidéos

Kev le miraculé [S2igEe
Atteint d’hydro- §
céphalie,une %
accumulationde  [Sleg
liquide céphalo-
rachidiendansle
cerveau, Kevne
devait pas vivre
au-dela de 6 mois.

Ila aujourd'hui 4 ans,
et ce petit miracle, §
ainsi que le strabisme |:
attendrissant

dia son handicap,
ont fait craquer plus
de 30 000 abonnés
sur Instagram.

de chats trooop mignons,
petitesboulesde poilsatten-
drissantes en train de s'en-
dormir sur un canapé ou
d’effectuer un roulé-boulé
dansdes escaliers. Recyclées
en gifs animés, ces boucles
vidéode quelques secondes
s’échangentaujourd’huisur
lesmessageriesinstantanées
pourtraduire, mieux quavec
des mots, nos humeurs ou
nossentiments. De’humour
potache, nous sommes pas-
sés ala tendresse béate.
Dans les années 1870, le
photographe britannique
Harry Pointerjouaitdéjasur
ces deux ressorts dans ses
clichés un poil cucul la pra-
line. Surunvélo,ornés d’un
petitchapeau, dans unecar-
riole poussée par un porce-

JOHN LUND/CORBIS/GETTY - KEV/INSTAGRAM




letcouvertd’un bonnet de laine, ses
petits chats sépia étaient mis en
scéne dans des situations croqui-
gnolesques. Mais cesimages de carte
postale étaient rares. Aujourd’hui,
elles font partie du folklore de nos
timelines. Certaines bébétes sont
méme devenuesdes stars. Comme
lesvedettes de téléréalité, elles pos-
sédent leur compte Instagram ou
leur chaine YouTube, a 'instar du
japonais Maru, et son amour des
boites en carton, de la cultissime

Grumpy Cat (celle quifaitlagueule)
ouencorede Kev, cetadorable bleu
russe atteint d’hydrocéphalie quia
survécu a samaladie.
Lanouveauté aussi, c’est que ces
chatons ont ouvert la voie 4 une
déferlante d’animaux qui viennent
seréfugier surnos réseaux comme
dans I'arche de Noé. Parmi les plus
populaires, desloutres, des pandas
roux, des axolotls (une sorte de
tétard rose rigolard) et des petits
quokkas craquants, marsupiaux qui

29 /0INET MAGAZINE 863

semblent toujours sourire. Peut-
étre avez-vous croisé cette maman
poule qui apprend a son poussin a
picorer, ce kangourou bombant le
torse comme Schwarzy ou ce bébé
hérisson qui grignote gentiment. A
les regarder, on a'impression que
lemonde entier estdevenu peluche.
Certainss’eninquictent. Cestle cas
de l'essayiste Jean-Paul Curnier,
qui craint que cette iconographie
nous plonge pourl'éternité dansun
“monde Bambi”, “un régime ~»




de lenfance généralisée oli ['on se
complaitet onsalanguitcommedans
uninterminable aprés-midialahalte-
garderie”. Selon lui, ces animaux
seraient de petits monstres doux
qui anesthésieraient notre capacité
a penser et 4 nous révolter. Pour
d’autres, ce bébéte show apporte-
raitun peude tendresse dans notre
monde de brutes et de trolls, ces
internautesindélichats, euh...indé-
licats, qui instillent haine et violence
sur le Web. Mieux, “ces vidéos boos-
tent les émotions positives et dimi-
nuent les sentiments négatifs”, selon
une étude de 2015 publiée par 'uni-
versité del'Indiana 4 Bloomington
(Etats-Unis). Elles constitueraient
des pauses bénéfiques au travail.
Au-dela du comique anthropo-
morphique de ces contenus ot les
animaux apparaissent tellement
humains, onsapercoit defacon plus
profonde que veaux, vaches et
cochonssontdesétresdouésdesen-
sibilité. C'est particuliérementvisible
dans ces vidéos interespeces qui
montrent un chien protégeant un
chat ou un lion prenant soin d'un
lapin dans un refuge. On se rend
compteaussiqu'ils peuvent résoudre
desproblemeslorsqu'ils se trouvent
confrontés 4 un obstacle. Avant le
Net, on ne suspectait pastout¢a.On

FREDERICK FLORIN/AFP - ANJANA THE CHIMP - DR

Avant d'étre broyés
parce qu'ils ne
peuvent pas pondre
d'ceufs et que leur
croissance est trop
lente pour la viande,
les poussins mdles
sont triés par des
professionnels.
Ceux-ci observent
I'extrémité des ailes
des petits volatiles
pour distinguer

leur sexe. Cette
pratique sordide a
été dénoncée par
I'association L214.

lis’appelle Anjana,

pour un bébé tigre.
llle berce, lui donne

unmembre de son
espéce. Ce type
scéne des relations
apriorine sont pas
montrent que les

doués de sensibilité.

c'est un chimpanzé et
ils’est pris d'affection

le biberon et s'amuse
avec lui comme avec
d'images, mettant en
entre des bébétes qui
faites pour s'entendre,

animaux sont des étres

pouvait le deviner si 'on possédait
un animal de compagnie. Mais pas
a ce point, méme si I'éthologie, la
science du comportement animal,
commencaitasortir des cercles uni-
versitaires. Le succes viral de ces
vidéos constituerait-il la preuve de
notre rapport amélioré a'animal ?
Plus qu'on ne I'imagine, elles font
évoluer nos perceptions.

Voir pour croire. Historiquement,
'image a toujours été la meilleure
amie des bétes. Prenez Jane Goo-
dall. Cest parce que son mariafilmé
ses travaux dans les années 60 que
la primatologue britannique a été
prise ausérieux. Elleaainsi pumon-
trer que les chimpanzés sont dotés
d’'une grande intelligence et d'une
sensibilité forte, Sans lapreuve par
I'image documentaire, ses
pairs auraient continué a la
prendre pourune oie blanche.
Plus présde nous, le discours
surle droit des animaux ren-
contre de plus en plus d'écho
dans l'opinion publique gréce
aux animaux mignons. Quel
effroivisuel lorsque des pous-
sins étouffés ou des porcs mal
exécutés s’invitent par sur-
prise sur nos timelines au
milieude nosvidéos attendris-
santes! 1214, 'association qui
s'est fait une spécialité de dif-
fuser ces caméras cachées
insoutenables de bétes mal-
traitées dans les abattoirs,
n’hésite d'ailleurs pas 4 se la jouer
Walt Disney pour sensibiliser le
public. “Sur notre page Facebook,



suivieparplus de 600 000 abonnés,
nous alternons messages militants
etimages chocs avec des vidéos mon-
trant des animaux choupis faisant
des pitreries, explique Sébastien
Arsac, cofondateur de L214. Tres
partagées, ces derniéres ont une
doublevertu:pousser a adhérer mais
aussi faire prendre conscience des
interactions positives. Comme ces
vaches qui ‘dansent’ au printemps,
lorsqu’elles sortent enfin de leurs
étables.” Outils trés performants, le
Web et les réseaux sociaux créent
ainsiun cerclevertueuxquiconcourt
auneprise de conscience surlasouf-
france animale et les conditions
d’élevage. “En plus, on amoins envie
de les manger”, ajoute Sébastien

Dans les cultures
ot ]’on mange du chien,

Capasse mieux!

Ilaunnom a coucher
dehors et ressemble
aunminidragon

de couleur pastel

qui vivrait dans I'eau.
Avec ce physique
atypique et son
positionnement
improbable, I'axolotl,
cet amphibien
mexicain, est vite
devenu une star des
gifs animés. Cela

dit, ce Pokémon
naturel est en danger
critique d'extinction.
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Arsac. Ce que confirmeune sériede
recherches publiées par des psy-
chologues australiens. Selon eux, il
existerait un lien évident entre la
perception des capacités mentales
des animaux et la consommation
deleur chair. Poursimplifier, sibeau-
coup de gens aiment la viande, la
plupart sont réticents a ingurgiter
desbétes qu'ils considérent intelli-
gentes. “Dénier aux animaux que
Fonmange la faculté davoir
de lesprit diminue Uétat de
malaise associé a leur
consommation”, écrivent
les chercheurs. D’ailleurs,
dans les cultures ou l'on
croque du chien, celui-ci
se voit doter d'un Q.I. de
moule. Ca passe mieux!
De I'animal a 'homme. En
2013, de nombreux intel-
lectuels francais signaient
un manifeste visanta faire
changerle statut juridique
denoscompagnonsdomes-
tiques. En 2015, laloiconsi-
déraitenfin'animal comme
unétrevivantdoué de sen-
sibilité, et non plus comme
un bien meuble. De nom-
breux succes de librairie
continuentd’accompagner
ce mouvement pour la
reconnaissance animale et
lasortie des protéines car-
nées, Pendantlacampagne
présidentielle, Jean-Luc
Mélenchon a méme fait
entrer le sujet dans le champ poli-
tique, pointantlesdifficultés de pas-
serdelathéoriealapratique. Selon
lui, la ferme des 1000 vaches, cette
exploitation bovine laitiére indus-
trielle située dans la Somme et
controversée pour sa taille, symbo-
liserait par 'absurde notre société
durendement a tous crins. “Si lon
continue ainsi, on va finir par consi-
dérer les étres humains comme les
animauyx, c’est-a-dire comme des
objets a produire”, s'emportait le
candidat, qui avait bouffé du lion.
Aprés la condition animale, le lol-
catestbien parti pour protéger par
ricochet la condition humaine. Ca
meérite destonnes de caresses, ¢a.
JEAN-PHILIPPE PISANIAS
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Lesécoles
Informatique

cassent LES CODES

Web@cadémie, Simplon.co, Samsung Campus et lécole 42
forment les développeurs de demain. Les entreprises se les arrachent.

asse ton bac dabord!

Cetteinjonction, mar-

telée par des généra-

tions de parents sou-

cieux de 'avenir de

leur progéniture, adu
plomb dans l'aile, Et pour cause,
depuis plusieurs années, des écoles
voientlejour partouten France, qui
se proposent de former les jeunes
sortis du systéme scolaire sans qua-
lification ni dipl6me aux métiers de
Pinformatique, gratuitement! Les
cursus, qui s'’étalent de six mois a
deux ou trois ans, comprennent
généralement une année d’alter-
nance en entreprise.

Pionniére dans ce domaine, la
Web@cadémie, fondée en 2010 par
le groupe Ionis (Epitech, ISG, etc.),
éduque ainsi en deux ans, sur ses
campus lyonnais et parisien, des
non-bacheliers 4gés de 18 4 25 ans
pour en faire des spécialistes du
développement Web. Ellea été imi-
tée, voila trois ans, par le Samsung
Campus. Basée a Saint-Ouen et
financée par le géant de I'électro-
nique sud-coréen, cette école
s'adresseaumémepublicetenseigne
aussi endeuxans,dontunenalter-
nance, les secrets du codage. Quant
aux 32 fabriques (écoles) del'entre-
prise sociale et solidaire Simplon.
co, réparties dans le pays, elles vien-
nentd’accueillir leur milliéme étu-
diant de moins de 25 ans. Aubout
de sixmois de formation, 'apprenti
informaticien sera opérationnel
dans le développement d’applica-
tions mobiles et de sites Web, ou
danslagestion debases de données.

Impossible aussi de ne pas évoquer
I'école 42, créée par Xavier Niel, le
patron de Free. En 2013, 'Thomme
d’affaires n’avait pas hésité ainves-
tir 100 millions d’euros dans cette
sorte d’incubateur pour codeurs

d’élites, qui va essaimer a Lyon
deés larentrée prochaine. Baptisée
101, clin d’eeil & Matrix - et au
numérodelachambre de Néo,dans
le film - 1a petite sceur de I'école 42
accueillera 120 éléves dés sep-

Avelaine, 21 ans, Samsung Campus ‘

“Ma motivation
apaye”

prés avoir
passé un
CAPetun

bac pro de fleu-
riste, j'ai quitté la
région parisienne
pour m'installer en
province. Mais je
n'ai pasreéussia
trouver du travail.
Comme je suis
jeune, je me suis
dit que je devais
peut-étre
reprendre mes
gtudes dans un
autre domaine,
afin d'ajouter une
nouvelle corde &
mon arc. C'est
mon frére qui m'a
convaincue de
m'orienter vers
linformaticue. J'ai
alors décidé de
tenter la “piscinge”,
et j'ai été prise au
Samsung Campus,
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I'an passé. Je suis
maintenant en
alternance dans le
département DMP
(plateforme de
gestion de don-
neées) de la société
Ysance. Compareé
alatrentaine
d’autres employés
gui ont un dipléme
d'ingénieur ouun
bac + 5 en infor-
matique, j'ai
vraiment un profil
atypique. Malgré
tout, cela n’a pas
posé de probléme
lors de l'entretien,
ou j'ai pu mettre en
avant ma motiva-
tion. Aujourd'hui,
cela se passe
vraiment bien,
et on me confie
toujours plus
de respon-
sabilités.




tembre, 300 4 terme, et bénéficiera
d’'une subvention annuelle de 5 mil-
lions d’euros du Conseil régional.
Point commun de ces établisse-
ments alternatifs destinés en prio-
rité aux décrocheurs ? Ils sont gra-
tuits et garantissent, en principe,
un job 4 la sortie. “L’idée, explique
Florence Catel, directrice de 'En-
gagement sociétal de Samsung
Electronics France, c’est de bdtir un
pont entre celte population, la plus
impactée par lechémage des jeunes,
et le marché des développeurs Web,
qui souffre d’une réelle pénurie”.
Dailleurs, 100 % des patrons et direc-
teursdeservices informatiques que
nous avons interrogés confirment
ce déséquilibre entre 'offre et la
demande. “Lemarché est tres tendu
et la main-d'ceuvre manque, confie
Philippe Vidal, président du cabi-

net de recrutement Vidal-Asso-
ciates. Les écoles traditionnelles ne
suffisent plus a couvrir les besoins.”
Start-up, Web agencies, SSIT ou édi-
teurs delogiciels ne se priventdonc
pas de puiser dans ces nouveaux
viviers, dolisortentdes petits jeunes
opérationnels et gonflés a bloc.

Piscine obligatoire. On peut certesy
entrer sans le baccalauréat, mais
mieux vaut étre passionné ou, a
tout le moins, hypermotivé pour
passer i travers les mailles de la
sélection. Car I’écrémage a des
accents darwiniens. Durant trois
semaines aunmois, selon les écoles,
les postulants sont mis a4 'épreuve
danslapiscine. Danslejargon, c'est
ainsi qu'on appelle cette phase d'im-
mersion totale dansles arcanesdes
langages informatiques. Fumistes
et feignasses s’abstenir, a fortiori

s’ils plongent dans la piscine de
I’école 42, la plus impitoyable.
Dans ce drdle de bocal informa-
tique ouvert 24 h/24, de nombreux
étudiants restent sur place la nuit,
dormant surdes matelasoudméme
le sol, a quelques métres du Mac qui
leura été attribué au sein desvastes
open spaces. Chaque jour, les can-
didats sont confrontés a des exer-
cicesde programmation de plusen
plus difficiles qui ne peuvent étre
résolusquenayantassimilélesbases
exposées dansles précédents défis.
Les épreuves de tests tombent le
matin des 8h42 et sont a rendre a
23h 42, Ici,pas deprof, maisun acces
alInternet pourtrouver!'infonéces-
saire,etdesbouquinsoudes manuels
adigérer aussi vite que possible. Et
pour corser le tout, les devoirs sont

corrigés par les autres éléves, o e
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Allan, 24 ans, Samsung Campus ‘

“Ici, onmene son
projet librement”

’ai arrété I'école en troisiéme,
quis j'ai suivi une formation

de cuisinier. Aprés avoir
enchaine les petits boulots, j'ai
découvert le Samsung Campus
gue j'ai rejoint a I'issue de la
difficile “piscine” de trois semaines.
Je suis actuellement en deuxiéme
année, en alternance chez Ulule,
un site de financement participa-
tif. Ce que j'apprécie, c’est le c6té
humain et la solidarité qui
regnent entre les éleves. C’est
essentiel parce que, vu la diffi-
culté du programme, I'entraide est
indispensable pour réussir. Ce qui
me plait aussi, et que je n'ai pas
trouveé dans 'education scolaire
classique, c’est gqu’'on est libre. On
mene chagque projet comme on le
souhaite. L'enseignement est
pragmatique et s’appuie sur la
fiahilité des programmes infor-
matiques qu’'on nous demande
de développer. Chaque fois qu'on
apprend quelque chose, on sait
gue ces connaissances vont nous
aider a résoudre le prochain défi
qui nous sera soumis. C'est a la
fois trés formateur et gratifiant.




CONTRE-ENQUETE
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maissurtout parune machine impi-
toyable, la moulinette, qui analyse
le code ets’interrompt alamoindre
erreur, siinfime soit-elle, Les zéros
pleuvent, c’est ’hécatombe. L’an
dernier, 1000 des 3 000 postulants
immergés danslapiscine42ontjeté
I'éponge dans le mois!

Jeunes espoirs. Au Samsung Cam-
pus et 4 la Web@cadémie, le choe
estmoinsrude. Il passe parun entre-
tien de motivation et les candidats,
moinsnombreux, bénéficientméme
d’un psychologue pour les écouter
oulessouteniren casdebesoin pen-
dant les épreuves. Contrairement
A ce quon pourrait penser, ce n'est
pastantleurs compétences en déve-
loppementquisontprisesen compte
lors de ces tests —une bonne partie
des étudiants n’a jamais pondu la
moindre ligne de code — que leur
logique etleur faculté d’adaptation.
Apparemment, cela semble coller

avec les attentes des recruteurs.
Drailleurs, 70 % des anciens du Sam-
sung Campus ont été embauchés
en contrat a durée indéterminée.
La Web@cadémie affiche, elle, un
taux de 86 % et Simplon.co reven-
dique 71% de CDD-CDI 4T’issue du
cursus éducatif. Chez 42, dont les
étudiants issus de la premiére pro-
motion sont arrivés sur le marché
depuis I'an passé, ils seraient au
moins 60%aavoirdécrochéun CDI.

Plutot pas mal, au vu des profils
desapprentis programmeurs. Paul
Roos, étudiant en premiére année
alaWeb@cadémie, par exemple, a
désertélesbancs dulycée en termi-
nale. “Jenesupportais plus derester
assis huit heures par jour a suivre
descours qui nen’intéressaient pas”,
confie-t-il. Major de sa promotion,
ils’appréte a effectuer son premier
stage chez Microsoft, I'un des
mécenes de ’école. Ca parait tout

|

aussi bien parti pour Avelaine, qui
s’était pourtant retrouvée sans
emploi aprés une formation de fleu-
riste. Cestson frére, un ancien d’Epi-
tech, qui ’a convaincue de partici-
per aux épreuves de sélection du
Samsung Campus, alors quelle
n’avaitjamais tapéunelignedecode.
La jeune femme s’épanouit main-
tenant dans une entreprise infor-
matique, aux cotés d’ingénieurs.

Fous de code. Méme les poids lourds
de I'informatique tombent sous le
charme de ces aficionados ducode.
Aprésavoiraccueilliun étudiant de
école 42 pourun stage de sixmois,
Jean-Claude Guyard, directeur et
experten transition numérique chez
legéant francais Capgemini,adécidé
de I'embaucher en CDI au sein de
sadigital factory. “Jai été séduit par
la pugnacité de cet ancien cuisinier,
qui s’est reconverti dans Uinforma-
tique a 28 ans, raconte le cadre. 1]
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4 Sans cours magistraux ni profs,
les éléves de Samsung Campus
s'entraident pour relever les défis.

4 Déslafindelapremiére année,
denombreux étudiants quittent
I'école 42 avec un contrat en poche!

s'estvraiment démené, a montré une
grande envie d’apprendre et s’est
beaucoup impliqué dans nos projets.
Ce sont des qualités trés appréciées
dans le monde du travail.”

Les entreprises semblent aussi
apprécier la pédagogieiconoclaste,
mais 6 combien pragmatique, de ces

écoles. Simplon.co mise a part, ces
filieres hors normes font'impasse
sur les cours magistraux et méme
surles profs, au sens académique du
terme. Des pédagogues rompus aux
techniques de programmation sont
bien siir 4 portée de mulot pour
conseiller les jeunes en difficulté.

L
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‘ Benjamin, 24 ans, école 42 ‘
“Jai é16 séduit
par les defis
stimulants”

prés un DUT en infor-
maticque, j'ai rejoint
la premiére promotion

d'éléves de I'école 42, en
2013. J'ai été séduit par son
programine, trés technique
et par les défis stimulants.
ATissue de la premiére
annee, j'ai effectue un stage
chez Dashlane, un gestion-
naire de mots de passe, qui
m’a embauché en CDI aprés
la formation, pour un salaire
de 40000 € bruts annuels,
au poste de développeur
junior pour i0S. En fait, je
n'ai pas tellement travaillé
sur cette plateforme gquand
j'étais 4 42, mais comme
j'ai été habitué a apprendre,
je n'ai pas eu de difficulté

& me perfectionner.

Tous mes amis de promotion
ont trouvé un job dans

la foulée, principalement
dans des start-up.

Maisils ne dispensent pas de
théorie et napportent pasde
solution auxexercices. Etles
éléves sont jugés par leurs
camarades.

Pour progresser, il faut
résoudre les défis toujours
plus complexes qui se suc-
cédenta un rythme d’enfer.
Les codeurs en herbe sont
encouragés a s'entraider et
achercher par eux-mémes
les connaissances néces-
saires. “Danslinformatique,
les technologies évoluent tel-
lement vite que si nos étu-
diants ne sont pas capables
‘dapprendre aapprendre’, ils
courent le risque de devenir
complétement obsolétes en
quelques années”, résume
Sophie Viger, directrice de
laWeb@cadémie. Contraints
Asesurpasser pourrésoudre
seuls les casse-téteinforma-
tiques qui leur sont soumis,
ils se sentent souvent pous-
serdesailes. ‘Jemesouviens
quaunmoment, j'ai ressenti,
avec certains autres éléves,
l'impression d'avoir cassé un
plafond de verre. Il n’y avait
plus aucunfreinacequelon
pouvait accomplir. On ne
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serait peut-étrepas aussirapidequ’un
étudiant du MIT ou de Harvard pour
venir a bout d’un probléme, mais on
savait quony arriverait”, témoigne
Pierre-Edouard, un ancien de 42
quiadémarré sacarriére dansl'in-
telligence artificielle.

CDI ala clé, Alécole de Xavier Niel,
les éléves n'ont pas de limite de
temps pour boucler le programme
delaformation. “Un étudiant sérieux
et bosseur a raison de quarante &
quarante-cing heures par semaine
doit pouvoir arriver au bout du cur-
sus en un peu plus de trois ans”,
estime Benjamin, un ancien de la
premiére promotion. Cela dit,
nombre d’entre eux quittent'école
alafin dela premiére année... Non
pas par dépit, mais parce qu’ils ont
pusigner un CDI dansl’entreprise
qui les accueillait en stage !

Loin d’étre au rabais, les contrats
offerts rivalisent méme parfois avec
les rémunérations proposées aux
diplomés d’écoles d’ingénieurs. En
témoigne le salaire d'embauche de
40000 euros par an, décroché par
Benjamin, a4 la sortie de 'école 42
pourrejoindre une start-up. “Dans
cesecteurtréstendu, lediplomeinflue
extrémement peu sur la rémunéra-
tion. Ce qu'on paie, c'est la compé-
tence”, estime Julien Mangeard,
directeur informatique chez Vente-
privee.com, qui prévoit encore de
recruter 250 informaticiensen 2017.
Il n’exclut pas de piocher dans ce
vivier décoles alternatives, comme
il I'a fait dans le passé. Apprentis
codeurs,avos CV!m

PHILIPPE FONTAINE
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Retroussez vos manches et
echauffez vos doigts! Au fil des
mois, des annees peut-etre, votre
ordi s’est encrasse. Il est temps
de procéder & un grand ménage
afin qu'il retrouve toute sa
vigueur et sa pugnacité d’antan.

n Windows chassel'autre. Le 11 avril

dernier, Microsoft enterrait défini-

tivement Vista apreés dix ans d'une

vielaborieuse jalonnée decritiques.

Son OS si lent et peu réactif ne sera
plus actualisé et ses failles de sécurité reste-
rontbéantes. Hastale Vistadonc, maisbon-
jour Creators Update! Au méme moment,
éditeur annongaiten effet'arrivée de lamise
ajour majeure de Windows 10. Il a procédé
aquelquesajustements graphiques et ergo-
nomiques de I'interface du systéme et du
navigateurmaison Edge. Desretouchesbien-
venues améliorantle confort d’utilisation de
cet OSquifinit par séduire de plusen plusles
utilisateurs. En février dernier, leur nombre
est méme passé devant celui de Windows 7,
selon les analyses du cabinet Net-
MarketShare.

Pour autant, ne comptez pas sur
cette mise a jour pour débarrasser
votre ordi de tous ses maux. S'il se
montre mou, §'il plante, se com-
~ porte mal, Creators Update n’y
| changera rien. Avant de vous précipi-
| tersurson téléchargement, procédez
aundépoussiérage de votre disque dur,
si ce n'est 4 un décrassage en profon-
deur. Votre PCnes'en porteraque mieux.
Et quand bien méme vous n'avez pas
T'intention de migrervers Windows 10
|/ pour gardervotreversion7ou8,
/' ouquevousrestezsur Mac OS,
un coup de balai n’est jamais
une perte de temps. =

DOSSIER REALISE
PAR FABRICE BROCHAIN

CHRIS JELLEY/GALLERY STOCK
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NETTOYAGE
DE PRINTEMPS

TEST Quel est I'état de votre PC?

Quel dige avotre ordi ? Quelle quantité d’espace
[] M Moinsde2ans de stockage disponible
[J] A Entre2et3ans Votre systéme et reste-ilsurle disque dur?
[] © Entre3et4ans vos applis sont-ils  jour ? (] @ 50%etplus
[ W Plusde4ans [] M Absolument _] A Entre30%et50%
. . [0 A Lesystéme,oui; ] © Entrel0%et30%
Quelleversion dusysteme les applis, c’est moins sir 71 W Moinsde10%

d’exploitationy estinstallée ? 0

[ @ Windows10 0% JNene e Combien de fois par semaine

] A Windows7/81 i affiche-t-ille BSoD (écranbleu) ?

L1 © Vista Aubout de combien de temps [J M EntreOet1fois

O % xp Windows vous laisse-t-il [0 A Entrelet2fois

la main aprés 'ouverture ] © Entre2et3fois

Combien de temps votre PC de votre session ? 7] W Plusde 3 fois
met-il adémarrer ? [] @ MoinsdelOs 9

] @ Moinsdelmin [] A EntrelOset30s A 'l“aﬁd remonte -

[J A Entrelminetlmin30s (] © Entre30setlmin votre dernier nettoyage?

(] @ Entrelmin30s [J % Plusde1min ~] @ Amoinsde1mois

et 2min _1 A Entrelet2mois
7 % Plusde 2 min 1 @ Aplusdelmois
71 % Ah?1lfautnettoyer?

Combien de fois par
semaine redémarre-t-il
sans raison apparente ?

[J M EntreOet1fois NOTRE ANALYSE

[0 A Entrelet3fois Comptez le nombre de symboles

[J & Entre3et 4 fois B=3points  A=2points =lpoint  W=0point

[ W Plusde5fois

, Entre 20 Entre 10 Entre 0

Quelle estlafréquence et 30 points: et 20 points: et10 points:
hebdomadaire des Bravo, vous prenez Méme sivous Aie! Aux grands
plantages (freeze) ? soin de votre ordi, entretenez votre maux, les grands

[] M Entre0et2fois mais vous pouvez PC, cane suffit remédes : sortez

] A Entre2et4fois encore faire mieux. visiblement pas. le Kércher!

[] © Entredet5fois wLirep. 38 wLirep. 39 wLirep.42

s ] W Plusdes5 fois

Vous disposezd’un Mac ? On aaussilereméde! = Lirep. 43
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Petite toilette de chat

Ce serait dommage de laisser votre
ordinateur s’encrasser inutilement. Faites
le nécessaire avec ces quelques astuces
qui suffisent a préserver sa vitalité.

Désinstallez le superflu

Vous testez régulié-

rement des logiciels

oudesapps téléchar-
gésdepuisle WindowsStore...
Mais vous ne pensez pas tou-
jours ales supprimer apres
vous étes renducompte qu'ils
ne présentent que peu d’in-
térét. Avec Windows 10, cli-
quezsurle menu Démarrer
puis déroulez la liste des
programmes présents. Lun
d’entre eux ne mérite plus
sa place sur le disque dur
de votre ordi? Effectuez un
clic sur son nom et choisis-
sez Désinstaller. Avec Win-
dows 7 ou 8, vérifiez depuis
Programmes ou Program-
mes (x86) 1a présence d’'un
dossier portant le nom du
logiciel ajeter. Doit figurer a
Fintérieurun exécutable pour
ledésinstaller (Uninstaller).

Opérez un nettoyage

de disque

Windows embarque

d’embléeunoutilafin

de récupérer un peu
d’espace libre sur le disque
dur. Ouvrez I'’Explorateur
defichiers,effectuezun clic
droit sur le disque systéeme
(C: généralement) et optez
pour Propriétés. Dans la
fenétre qui saffiche, pointez
le bouton Nettoyage de
disque. Une premiére ana-
lyse dévoile le gain de place
possible. Activez l'option
Nettoyer les fichiers sys-
téme. A’issu de ce nouveau
scan, Windows propose déra-
diquer encore plus d’élé-

ments. Validez votre choix a
Paide dubouton OK.

Ajustez finement
I'indexation du systéme
L’indexation du
disque dur se révele
pratique lorsqu’on
chercheun document parti-
culier. Pour autant, afin de
ne pas alourdir inutilement
le fichier qui enregistre ces
informations, vous pouvez
choisir le type d’éléments a
prendre en compte. Saisissez
Indexation dans le champ
de recherche de Windows
etsélectionnezlacommande
Modifier le mode de re-
cherche de Windows. Dans
lafenétre qui apparait, optez
pour Avancé, puis pour 'on-

glet Typesdefichiers. Enfin,
décochez les formats de
fichiers qui ne seront pas
inclus dansl’index.

Videz automatiquement
votre dossier
Téléchargements
Clestprobablement
I'undesélémentsles
plus sollicités sur
un ordi. Il recueille tout ce
que vous rapatriez depuis le
Web. Pensez-vousale purger
régulierement ? Pourne plus
oublier,lancezle Bloc-notes
de Windows et saisissez les
instructions suivantes afin
queleséléments soient auto-
matiquement éliminés au
bout detrente jours. Respec-
tezbienles carrés bleus sym-
bolisant une espace ainsi que
leretouralaligne aprésdays:
REMuRemovexfilessolders
thane30sdays
Jorfiless/pu*“C:\Users\Vot
re_nom_d'utilisateur\Dow

nloads”s/ss/ms* *a/ca“cmd
s/caDels@path’s/ds-30
Puisactivezle menu Fichier,
Enregistrer sous,nommez
le document en lui associant
I’'extension .bat et validez
(OK). Double-cliquez sur le
fichier ainsi créé pour véri-
fierson bonfonctionnement.
Ne reste plus qua program-
mer son lancement automa-
tique. Pour cela, pointez sur
Planificateur de tdches et
sur Action, Créerunetdche
debase. Baptisez-le et choi-
sissez Suivant, Toutes les
semaines puis définissez le
jouretl'heure dudémarrage
delatiche. Cochez Démar-
rerunprogramine et poin-
tez le fichier .bat que vous
avez congu. Validez & I'aide
dubouton Terminer.

Stoppez la boulimie des
points de restauration

Windows emmaga-
sineles points de res-
tauration sur votre
disque dur pour vous offrir
une bouée de secours en cas
de mauvaise manipulation.

Néanmoins, ces éléments y

S occupent pas mal de place.

Pour mettre de 'ordre, sai-
sissez Restaurationdansle
champ de recherche du sys-
téme (7, 8 ou 10) et activez
Créer un point de restau-
ration dans la liste qui s’af-
fiche. Dans la fenétre Pro-
priétés Systéme qui se
présente, pointez votre
disque dur (Cz), puis le bou-
ton Configurer. Dans lazone
Utilisation de P’espace
disque, placez le curseur a
5% afinde fixerlalimite d’es-
pace utilisable parles points
de restauration. Ainsi, les
nouveauxfichiers créés chas-
seront les plus anciens. Vali-
dez 4l'aide du bouton OK. =
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Malgré un ménage plus ou moins
regulier, votre PC s’'empate. Armez-vous
d’outils efficaces pour I'expurger

de toutes les donneées inutiles!

Accélérez I'ouverture
de votre session

SiWindowsrechigne

avous laisserlamain,

aprés avoir ouvert
votresession utilisateur, c'est
que des logiciels se lancent
automatiquement et sollici-
tent les ressources de votre
machine. Avec Windows 8
et 10, pressez les touches
Ctrl + Mqj + Esc. Dans la
nouvelle fenétre, sélection-
nez Plus de détails et 'on-
glet Démarrage. Choisissez
I'un des programmes quin’a
paslieudeselancer seul, puis
la commande Désactiver.
Sous Windows 7, saisissez

msconfig dans le champ de

recherche de Windows et
validez (OK). Allez dans I'on-
glet Démarrage et décochez
les cases correspondant aux
log‘iciels qui prennent trop
leurs aises et validez & I'aide
dubouton OK.

Débarrassez-vous des
éléments récalcitrants

Rien de plus agagant

que de vouloir éradi-

querun fichierouun
dossier et de s'apercevoir que
celui-ci refuse, pour une rai-
son inconnue, de prendre le
chemin de la corbeille. Pour
y remédier, dotez-vous de
I'utilitaire gratuit {Obit
Unlocker (bit.do/dmBvh).
Une fois l'outil rapatrié sur
votre PC et lancé, glissez le
document indésirable dans
safenétre. Activezlebouton

Unlock. iObit Unlocker va
alors lever toutes les protec-
tions qui empéchaient Iélé-
ment d’étre supprimé. Vous
pouvezdeéslorsleplacerdans
la Corbeille. Si le probléeme
n'est pasrésolu, effectuezun
clic droit sur son icéne, puis
choisissez I'intitulé iObit
Unlocker dans le menu
contextuel. Cochez alors la
case Forced Mode et cliquez
4 nouveau sur le bouton
Unlock. Ce coup-ci, il n'op-
posera plus de résistance a
son élimination.

Faites la chasse

aux gros fichiers

Cesonteuxquioccu-

pent le plus de place

survotre disque dur.
11 s’agit souvent de fichiers
vidéo téléchargés sur Inter-
net, de rushs récupérés pour
un montage ou encore de
petites séquencesissuesd’'un
smartphone, Pourlesretrou-
ver facilement, installezl’'ou-
til TreeSize Free (bit.do/
dmBs2). Effectuez un clic
droit sur son icone, activez
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lescommandes Exécuteren
tant qu’administrateur et
Select Directory, puis votre
disque dur. Validez (OK).
TreeSize Free dresse alorsla
liste, par taille décroissante,
des éléments les plus volu-
mineux qu'il arepérés. Vous
pouvez mettre la main rapi-
dement sur ceux qui encom-
brent inutilement le disque
et, ainsi, les jeter.

Ne laissez aucune
trace des applications
supprimées

Vous avez désinstallé

les programmes ou

les applis qui vous
semblaient inutiles. Mais,
bien souvent, les outils de
suppression intégrés ne
balaient pas derriere eux. Ils
laissentdes donnéesdansle
Registre de Windows ainsi
que quelques fichiers DLL
parci, par la. Aussi, pour qu'il
ne subsiste rien de leur pas-
sage sur votre disque dur,
équipez-vous de l'utilitaire
gratuit iObit Uninstaller
(bit.do/dmBu8). Pendant
son installation, n’'oubliez pas
dedécocherl'ajout optionnel
de Advanced SystemCare,
un autre logiciel d’iObit,
superflu ici. Une fois mis
en place, iObit Uninstaller
détecte tous leslogiciels ins-
tallés. Sélectionnez la Cor-
beille en regard du nom de
celui que vous souhaitez éra-
diquer. Cochezla case Créer
un point de restauration
(au cas ol vous en auriez
besoin plus tard) et validez a
laide du bouton Désinstal-
Ier. Une fois 'opération ter-
minée, activezlacommande
Analyse minutieuse, afin
qu'iObit Uninstaller repére
les éléments liés a I'applica-
tion éparpillés sur le disque.
Vous pouvez, de la méme
fagon, jeterles applisfournies
avecWindows.Dansle »e
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volet gauche, choisissezl'op-
tion Gestionnaire Windows
et évacuez les apps qui ne
vous sont d’aucune utilité,

Purgez votre juke-box

Sivous gérezetécou-
tezvotre musique sur
iTunes depuis votre

ordinateur, sachezquelelogi-
ciel d’Apple dispose d'une
fonction congue pour détec-
ter lesmorceaux présentsen
plusieurs exemplaires dans
sabase dedonnées. Pourcela,
cliquez sur Bibliothéque,
Morceaux, puis sur Fichier,
Bibliothéque, Afficher les
doublons.

Cependant, iTunes ne se
montre pasfrés précisetoffre
une présentation assez som-
maire de son analyse. Pour
une détection plus détaillée
et un ménage plus efficace,
équipez-vous de Similarity
(bit.do/dmBuC), lui aussi
gratuit. Apres l'avoir rapatrié
etlancé, sélectionnez Tools,

 Frangais. Dans
le volet gauche, ouvrez le
dossier contenant vos mor-
ceauxetactivez Playen haut
agauche del'interface, afin
de débuter le scan. A I'issue
de 'opération, choisissez
Results Audio pour visuali-
ser tous les éléments de la
bibliothéque audio qui s’y
accumulenten plusieursver-
sions. Bien souvent, cestitres
proviennent d'un album ori-
ginal doublé d’une version
enregistrée dans une compi-
lation. Similarity vous I'in-
dique danslacolonne Album.
Pour mener 4 bien ses com-
paraisons, il analyseles conte-
nus, leur durée, la taille des
fichiers et les formats audio.
Lorsquevousrepérezuntitre
quinapaslieudefigurerdeux
fois sur le disque dur, effec-
tuezunclicdroitsursonnom

etsélectionnez Slq:rpnmer

Vous pouvez par le méme
biais écouter les morceaux
etvérifier ainsi 8'il s’agit vrai-
mentd'unfrérejumeau. Pour
les plus pointilleux, Simila-
rity offre méme une analyse
du spectre pour comparer
les deux titres et constater
les éventuelles différences
depuis les options Action,

Spectrum Analysis.
Faites du tri
dans vos clichés
Pour repérer les
images en double,
nous vous recom-
mandons l'outil gratuit Anti-
Dupl (bit.do/dmBur). Rapa-

triez-le puis installez-le sur
votre ordinateur. Déroulez
ensuite le menu Search,
Optionsetcochezlacaseinti-
tulée Search rotated and
mirrorimage duplis. Sélec-
tionnez OK pourvalider. Cli-
quezde nouveausur Search
puis surPaths. Danslanou-
velle fenétre, choisissez Add
Jolder et désignez le ou les
dossiers contenant les pho-
tos quelelogiciel devraana-
lyser. Confirmez a I'aide du
bouton OK. Activez enfin
Playafinde démarrerle scan.
Lorsquel'utilitaire AntiDupl
a terminé son inspection, il
vous présente les doublons,
Dans le volet gauche, deux
photos superposées appa-
raissent affublées de trois
boutons. Un clic sur le pre-
mier supprime les deux
images. Le deuxiéme bouton
remplace I'un des deux cli-
chéspar l'autre. Enfin, le der-
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nier efface la copie que vous
ne désirez pas garder. Choi-
sissez I'action 4 mener pour
passer a la comparaison
suivante. Dans la barre des
menus dAntiDupl, le bouton
Undo (fleche verslagauche)
annule laderniére opération
afinde revenirsurvotre déci-
sion. Plus vous faites défiler
la liste des visuels repérés
par [utilitaire, plus vous trou-
verez des éléments qui ne
sont pas exactement simi-
laires. Ils proviennent, en

général, deprisesdevuesen
rafale. Avous,unefoisencore,
de choisir celles que vous sou-
haitez conserver. Lorsque
votre tri est terminé, il ne
vous reste plus qu'a vider la
Corbeille de Windows ou
tousles fichiers que vousavez
éliminés ont été déposés.
Enfin, sivous quittez lelogi-
ciel, 'analyse est sauvegar-
dée. Vous pourrez donc
reprendre votre sélection
ultérieurement sans perdre
de temps.




Supprimez
les fichiers en double

Un enregistrement
parici, une copie par
la... C’est dingue le

nombre de documents que
Pon accumule sur le disque
dur! Et encore, c’est sans
compter ceux créés parle sys-
témelui-méme. Encore plus
effarantestle volumede dou-
blons qui s’y loge. Vous en
doutez ? Installez I'outil
DupeGuru (bit.do/dmBsP).
11 est gratuit. Initialement
congu pour Windows 7, il
fonctionne trésbien avecles

versions 8 et 10 de 1’0OS.
Ouvrez-le, désignez votre
disque dur, puis activez I'in-
titulé Sean. Apreés quelques
minutes, le verdict tombe :
DupeGuru affiche tous les
dossiersprésentantun frére
jumeau. Son algorithme ne
se contentant pas decompa-
rer les noms, il démasque
aussiles élémentsidentiques
en analysant le poids et le
contenu. Maisle plus grosdu
travail vous revient. Cest a
vous, en effet, de vérifier ceux
qui sont destinés a la pou-
belle. Pour cela, examinezla
naturedu fichier (sonempla-
cement, sadatede création),
sélectionnez-le et cliquez sur
l'option Détails. Vous pou-
vezégalementaccordertoute
votre confiance 4 DupeGuru
(néanmoins avos risques et
périls), et valider les fichiers
repérés (depuis le menu
Marquer, Tout marquer).
Puis les jeter en choisissant

Actions, Envoyer marqués

¢ la Corbeille.

Remettez de l'ordre

sur le disque dur
Peut-étre avez-vous
suivi nos conseils
prodigués dans notre

n°862etinstallé unSSDdans

votre ordinateur de facon a
lui donner un peu de tonus.
Si tel est le cas, cette mani-
pulation ne vous concerne
pas. Elle aurait un effet
néfaste sur votre disque en
P'usant prématurément. En
revanche, si votre machine
embarque un disque dur
mécanique, n’hésitez pas.
Méme si Windows procéde
régulierement & une défrag-
mentation, celle-cine s’avére
pas des plus efficaces. Pré-
férez plut6t 'outil gratuit
Defraggler (bit.do/dmBvs).
Lancez-le et activez Analy-
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Domptez CCleaner

montre toujours vaillant. Si vous ne deviez

* Il veille sur nos PC depuis treize ans et se

garder qu’un outil pour nettoyer Windows,
ce serait celui-1a, CCleaner (bit.do/dnTvs)! Lan-
cez-le etcliquez sur Analyser. En quelques secondes,
il détecte les éléments superflus bons pour la pou-
belle (les fichiers de cache des applis, les cookies des
navigateurs...). Validez par un clic sur Netfoyer et
acceptezlacréation d’'un pointde restauration. Atta-
quez-vous ensuite au nettoyage du Registre. Pointez
sur la seconde icone dans le volet gauche et activez
Chercher les erreurs, Fix Selected Issues et Oui.

Enfin, commebeau-
coup de logiciels,
CCleaner s’octroie
le droit de se lancer
au démarrage de
Windows, Ce n’est
pasutile. Rectifiezle
tir en sélectionnant
Options, Surveil-
Iancepuis décochez
la case Activer la
surveillance.

ser. Aprésquelquessecondes,
la fenétre présente I'état de
fragmentation des fichiers
sur le disque. Mieux ls sont
rangés, plusvotre ordinateur
semontreraréactif. Pourcela,
pointez le bouton Défrag-
menter. Laissez votre PC
tranquille le temps de I'opé-
ration. Celle-cipeut prendre
plusieursdizainesde minutes
selonlataille dudisque,l'es-
pacelibre restant et son état.

Confiez la gestion
des ressources a un pro

Pastoujoursfacilede

comprendre ce quise

trame en tache de
fond sur votre ordinateur et
qui le ralentit. Plutot que
d’entreprendre une labo-
rieuse analyse des processus
en cours, faites appel 4 Pro-
cess Lasso (bit.do/dmBvC),
un outil des plus efficaces.
Nous vous recommandons
saversion payante (36,88 €)
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31 nettoyeur du Regntre
« DUls partagdes nexstantes
# Extersions de Achiers nuthsées
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» Bbkothigue de tpes
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o Programmes cbacktes

« Programmes su démarmage

o Aerangement du mers Démarrer
v Cache MR

+ Evinements sen

o Services Windows

LTS L T UG S JL A YA SE T SN SN Y

afin de profiter de toutes
ses fonctions sans limite de
temps. Cet utilitaire prend
en chargela gestion des res-
sources du PC, empéchant
ainsi que des applications ne
monopolisentlamémoire ou
le processeur au détriment
des fonctions de base du sys-
téme (al'origine des ralentis-
sements). I1 se montre bien
pluscomplet que le Gestion-
naire des tiches de Windows.
Apres l'avoir ouvert, dérou-
lez le menu Principal et
cliquez sur SmartTrim de
fagon 4 ce qu’il purge auto-
matiquement la mémoire
vive des données non utili-
sées, Lorsque vous souhaitez
ouvrirunjeu, passezen mode
Per:formance pour que les
applis etles services qui fonc-
tionnentenarriére-plan met-
tentla pédale douce.n

Probigme

DL partagée manguante
DAL partaghe manquante
ik partagde manguante
DL partaphe manguante
DNL partargde mangquante
DL partagde manguants
DAL partagie manguante
DL partagte manguanie
DiL partagde manquante
DL partagds manguants
DiL partagée manguante
DuL partagde manguante



. ALA UNE |

Ménage au Karcher

Malgre tous vos efforts, votre ordinateur
continue a montrer de sérieux signes

de fatigue. Vous devez donc sortir les
grands moyens pour le remettre sur pied.

Restaurezle systéme

Consciencieux com-

me vous I'étes, vous

avez évidemment
paramétré la création de
points de restauration auto-
matiques avec Windows. Une
bouée de sauvetage qui va
VOus Servir a revenir un peu
en arriére, lorsque votre PC
fonctionnait trés bien. Sa
baisse de forme provenant
peut-étre de la mise a jour
inadaptée de pilotes ou de
I'installation delogicielsboi-
teux. Sous Windows 7, 8 ou
10, saisissez Point de restau-
ration dans le champ de
recherche. Cliquezsur Créer
un point de restauration.
Dans la nouvelle fenétre,
optez pour Restaurationdu
systéme, puis pour le point

de restauration qui vous
convientdanslaliste affichée.
Votre PCredémarre alors et
rétablitlaconfiguration telle
qu'enregistrée auparavant.
Vosfichiers personnelsn'ont
pas bougé. Seuls les pilotes
etleslogicielsinstallésentre-
temps ont disparu.

Réinitialisezle PC

Vos points de restau-

ration ne remontent

pas assez loin pour
retrouverune configuration
stable? Windows 8, 8.1et 10
disposent d’options afin de
remettre les compteurs
presque 4 zéro en réinitiali-
santle PC.Windows 10 se dis-
tingue avec deux possibili-
tés:conserver les fichiersou
toutsupprimer. Dansle pre-
mier cas, seuls les applica-

tions, logiciels et parametres
sont effacés. Dans le second,
toutdisparait pour faire place
nette. Effectuez d’abord une
sauvegarde devosdocuments
importants surundisque dur
externe ou sur une clé USB.
Puis, avec Windows 10, accé-
dez & Paramétres, Mise a
Jouretsécurité, Récupéra-
tion. Sous Réinitialiser ce
PC,cliquez sur Commencer
et choisissez votre option.
Laissezensuite Windows se
débrouiller. Avec Windows
8.1, optez pour Actualiser
voire PC sans affecter vos
Jichiers. Avec Windows 8
enfin, l'option se niche dans
Parameétres, Modifier les
paramétresduPC, Réglages.
L'opération peut durer plu-
sieurs dizaines de minutes.

Retrouvez

les réglages d'usine
Cette réinitialisation
n‘arienchangé?Peut-
étreest-il tempsalors

de retrouver votre ordina-

teurtel qu'il étaitlorsque vous
l'avezsortidesoncarton!Ca
tombe bien, Windows 8.1 et
10 sont pourvus d’une telle
option. Sauvegardez d’abord
vosfichiersessentielscomme
vos photos, vidéos, musiques,
documents... sur un disque
dur externe ou sur une clé
USB. Car dans cette opéra-
tion, ils ne seront pas conser-
vés. Avec Windows 10, ren-
dez-vous dans Paramétres,
Mise a jour et sécurité,
Récupération. Cliquez
ensuite sur le lien figurant
sous la mention Autres
options de récupération,
puis sur Qui et sur Prise en
main. Dans le panneau qui
s’affiche, sélectionnez Sui-
vant. Avec Windows 8.1, acti-
vez Paramétres, Mise djour
et sécurité, Récupération
et le bouton Commencer
situé sous Tout supprimer
et réinstaller Windows. A
Tissue de cette intervention,
vousbénéficierez d'une confi-
guration propre et a jour.m

REINSTALLEZ WINDOWS DEPUIS UN DVD U UNE CLE USB

"1 . Téléchargez votre version
Sur bit.do/dmXAY, récupérez la version de
Windows souhaitée. S'il s'agit de Windows 7,
vous devrez fournir le numéro de licence

de celle quiest présente sur votre machine,
Unefois le fichier ISO rapatrié, gravez-le
sur un DVD. Pour Windows 8.1et 10,
I'opération se déroule a 'aide de 'Outil de
création de média de Microsoft, présent
dans le fichier de téléchargement de'0S.

Boot Device Menu

—

+ HDC HDS@ABAAKS-75U8A

» Sycten Setup
» Diagnostics
* Intel(R) Management Engine BIOS Extension

Use UpsDown arrous to highlight desired iten.
Use Enter to select highlighted iten.

<2 . Démarrez depuis le support
Insérez le DVD ou la clé USB que vous avez
créé dans I'ordi et redémarrez. Vous devrez
peut-étre modifier la séquence d'amorcage
depuis le Bios (appuyez sur la touche F2,
F8 ouF10 suivant la machine) puis, dans

la section Boot ou Démarrage, placez en
premiére position le lecteur de DVD ou

le stockage USB selon le support retenu.
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3 . Procédez a l'installation
Lorsquele PCadémarré depuis la clé USB
ou le DVD, choisissez le bouton Installez
maintenant. Aprés avoir indiqué votre
numéro de licence, optez pour une instal-
lation personnalisée. Sélectionnez le
volume sur lequel prendra place Windows

et cliguez sur Suivant. Votre ancien systéme
sera conservé dans un dossier nommé
Windows.old. Le processus démarre.

1 itatatoen de indena
Quel type d'installation voulez-vous etfectuer 7

Mite & nivesis  Ingtalter Windows et tonserver 1es fiekier, les panimetres o e
spplication

Perseansling © inetaller uniguarant Wirdows (Bt




Les Mac aussi ont une certaine tendance

a prendre de 'embonpoint avec le temps.
Du coup, ils ramollissent. Allez hop!

C’est parti pour une bonne cure de minceur.

Eliminez les applis
et leurs fichiers

Glisser une appli ou

unlogiciel danslacor-

beille ne suffit pas a
s'endébarrassertotalement.
Comme sur Windows, des
traces demeurent sur le
disque dur. Pour vous en
défaire, faites appel aun outil
comme AppCleaner (bit.do/
dmYMX). Lancez-leetdépo-
sezl’icone dulogiciel devenu
indésirable dans sa fenétre.
Tousles éléments quiluisont
rattachés surgissent. D'un clic
sur Supprimer, jetez tout.

Chassez les gros dossiers
Pas besoin d’outil en
plus pour débusquer
les fichiers volumi-

neux. Depuis le Finder,

déroulez le menu Fichier,
Dans la nouvelle fenétre,
choisissezlesigne +adroite.
Dans le menu Type, optez
pour Autre et cochez Taille
du fichier. Enfin, modifiez
est égale d pour est supé-
rieuredaectindiquezunetaille
(2Go, parexemple). Aussitot,
la liste des éléments corres-
pondanta ce critére saffiche.

Ejecteztous les

éléments superflus
Dossiers de langues
étrangeres affectés
aux applis multilin-
gues, fichiers de cache, élé-
ments temporaires... Autant
de données envahissantes.
Pour dépoussiérer le tout,
rapatriez CCleaner (bit.do/
dmZnQ). Lancez-leet poin-

tez sur Netioyeur. Dans la
liste desitems qui serontana-
lysés, cochez Langues inu-
tiles. Passeza présentalon-
glet Applications et cochez
Cache, puis sélectionnez
Analyser.CCleanerindique
Tespace qu'ils'appréte arécu-
pérer. Confirmez vos choix
avec le bouton Nettoyer.

Réparez les autorisations

Mac OS X passe son

temps a modifier les

autorisations accor-
dées acertains fichiers quand
on installe ou supprime une
appli, lorsqu'on modifie cer-
tains paramétres, etc. Eny
remettant del'ordre, on gagne
enperformances. Redémarrez
votre Mac en maintenant la
touche Altenfoncée. Alécran
de démarrage, activez I'icone
Récupération. UnefoisleMac
enbranle, ouvrez]'Utilitaire
dedisque.Cliquezsurlenom
duvolume abritantle systéme
(souvent baptisé Macintosh
HD), puis sur SOS et validez
(OK). UnefoisFopérationter-
minée, redémarrez l'ordi.m
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LEVI BROWN/TRUNK ARCHIVES/PHOTOSENSO

AVEC ONYX, RETROUVEL
UN MAC AU TOP

v OrryX 3.2.5 pour masOS 10.12 Bawra
@ Confgmratan reauine  Orsvats Wa. el #3054 90 macDS 1
e

OnyX 3.1.9 pour 08 X 10.11
@/ Canfiguaration requine | nsnateus Wac irtel 6308 €108 X 181

EJ Capitan

Ory 3.0:2 pour 08 X 10.10 Yosemie

@ Canfigerstion requiss ; Oncivuteut Mac el 408 103 X 10.1
T 971D i

71 . Téléchargez

la bonne version d"0nyX
Rendez-vous sur le site bit.do/
dmZtT et récupérez la version
d'OnyX adaptée a votre systéme.
Lancez-la et lisez I'avertisse-
ment. Mal utilisé, OnyX peut
causer des dégats. Opérez

une premiere analyse de votre
disque dur en activant Continuer.

Notayage Auacmation
Unlisstsor _Imeemet _ Polices

Supprimer les fichiers Cacre | [ Démarrage

3

Utiitalres

Histeriques

Moy o1 antersions
18 Prétérances internationsl
Caches des palettes 00 ¢

Thches CUPS

2. Hettngez

tous les fichiers cache
Cliguez sur l'icéne Nettoyage et
ouvrez l'onglet Systéme. Laissez
les options proposées telles
quelles et choisissez Exécuter.
Depuis I'onglet Utilisateur,
réitérez la manip. En effectuant
ces opérations, vous débarras-
sez le disque dur d'éléments qui,
petit a petit, ralentissent le Mac.

X > 2

Omk  Mamtmance  tetiomge

Structure du disque  Permissions [IESTIER

Catie option exbeuts des seripts aul effactuont do

B Scripts quotidiens = Dernidre exécul
€ Scripts hebdomadaires: - Derniére exéoul
£ Seripts mensuels - Dernidre exbeul
3. Appllﬂuez
les scripts de maintenance

Votre Mac lance seul des inter-
ventions pour faire sa toilette et
corriger les petits défauts. Celles-
cis'effectuent la nuit, mais elles
ne s'exécutent pas une fois l'ordi
éteint. Dans OnyX, sélectionnez
Maintenance et depuis |'onglet
Scripts, activez Exécuter afin

de les déclencher manuellement.
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Le bricolage se pique
de hlgh-tech

“Sj j'avais un marteau...”, disait la chanson. / ’4‘\\
Mais ¢a, c'était avant. Les outils / >\
d'aujourd’hui disposent de toute

une panoplie de lasers, d'écrans LCD / /. il
de Leds, de capteurs... garantissant ;’/ i
plus de précision, voire de sécurité. =~ | | FH,L 11
Sélection de quelques-uns de Y=ol
ces objets indispensables, et aux j A }ﬁ (%ﬁﬁ'f‘ L“‘i
prix accessibles, quin‘ontrien - ] [;!#—;T p=z
a envier a ceux des pros. G~ | o ]
Méme siil vous faut toujours... LT ||

|

Un marteau. ALExaNDRE SALQUE —=

Des lames a tout faire
Sl ne fallait avoirgtun seul outil sur sol,

ce serait un couteau suisse. Plus particulie-
rement ce modéle de Victorinox, avec sa
coque rouge transparente et ses 29 fonc-
tions! Tournevis, lampe torche, dénudeur de
fil électrique, stylo... tout y est. En outre, son
écran LCD fait office d'horloge, de révell, de
chronométre, d'altimétre, de thermométre
0L et de barométre! Sans oublier le tire-bou-
SPEED CONT . chon, trés apprecié pour [a pause de midi

240 watt : Victorinox Traveller Lite 1.7905.AVT — 120 €

Polissage sous basse pression
Contrairement a ce que I'on pourralt croire, plus on appuie sur une ponceuse
vibrante, moins elle est efficace. Le moteur se blogue, et I'utilisateur fatigue
plus vite. Pour éviter cela, Skil a équipé ce modele d'un systéme de contréle
lumineux : quatre Leds alertent quand la pression exercée est trop forte.

Skil7366 AC-50€
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Unrayon rouge pour coincer la bulle

Ingénieux, ce niveau a bulle de poche intégre un laser qui projette une ligne rouge
bien visible. Il devient ainsi facile d'aligner parfaitement des objets a fixer aux murs.
Ou encore de délimiter de fagon précise des travaux de peinture. Grice a son support
mural, qui s'adapte a toutes les surfaces, il peut étre utilisé par une personne seule.

BoschPLL1P-40 €

Labonnelongueur...d’ondes

Ce métre ruban intelligent ne

secontente pas de mesurer et

d'afficher sur son écran les cotes

en différentes unités (centimétres,

pouces, métres, etc.). Une fois

connecté en Bluetooth a votre

smartphone, Il transmet les résultats

aune appli dédiée qui les mémorise.

Détail geek : son pavé de contréle,

inspiré de celui de l'iPod. ll existe

également une version classique,
~—  sansBluetooth, vendue 30 €.

Le maitre des mesures

Léger et compact, ce télémétre est capable d'évaluer

les distances jusqu'a 50 m grace & son laser, avec une
précision de 2 mm. Il calcule également les surfaces,

les volumes et les inclinaisons. Son écran tactile de 6 cm

de diagonale affiche toutes les informations collectées.
Enfin, une fols relié via Bluetooth & son appli (Android ou 10S),
Il sert a reporter vos résultats sur un plan ou une photo.

Bosch PLR50C— 90 €

Percez sansrisques =

Vous craignez de perforer un il électrique sous tension, Dans lalumiére
dumétal ou du bois ? Cet instrument est fait pour vous. du projecteur

Il détecte toute présence dans les murs ou les plafonds On bricole souvent dans
Jusqu'a une profondeur de 12 cm et vous le signale grace a S0 garage ou sa cave,

sa Led tricolore. Quand elle est rouge:: stop ! il a trouvé un Ce projecteur portable vous

obstacle; jaune: attention ! vous vous approchez d'un objet ; apportera un éclairage puis-

verte: aucun risque, vous pouvez y aller franco. sant gréce asaled de 30 W.
Parfait pour des travaux de décoration ou de rénovation. De plus, sa batterie rechar-
Bosch GMS 120 — 83 € geable offre de trois 3
six heures d'autonomie.
Pratique dans des lieux sans

raccordement électrique!
Résistante aux chocs et
al'eau (protection IP54),
cette lampe convient aussi
aux travaux en piece hu-
mide ou en extérieur. Petit
plus: on peut brancher un
smartphone sur sa prise
USB de 2,1A pour une
recharge rapide, ce qui

est appréciable quand il
faut couper |'électricité
pour plus de sécurité.

Brennenstuhl
LED CHIP 30 W - 130 €
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~ oy | MllTﬂﬂggManﬁ

Sur le ring, deux des SMARTPHONES MILIEU DE
Le dernier Motorola doté d’Android 7.0 et un mobile

QUALITE DE FABRICATION T ] 5

AUTONOMIE _m—i

’ ]ﬂ PERFORMANCES __m—l

ERGONOMIE —m—;

RAPPORT QUALITE/PRIX _m_‘
PROMESSES

otorolan'apas modifié sa philosophie depuis son rachat

par le constructeur Lenovo : proposer des produits
simples, costauds et surtout ne pas négliger leurs mises 4 jour
logicielles. Ce Moto G5 est ainsi I'un des rares smartphones
2200 € doté d’Android 7.0 Nougat.

FORCES

L *écran de 5 pouces Full HD offre une bonne qualité d’af-
fichage. Sa luminosité et le contraste élevés assurent

une lisibilité convenable. L'utilisation d’Android 7 sans sur-
couche garantit une fluidité parfaite en toutes situations. Le
pavé tactile non cliquable, qui remplace le bouton d’accueil
enfacade, fait aussi office de lecteur d'empreintes digitales.

FAIBLESSES

lut6t imposant, ce téléphone aux bordures assez
larges mesure 9 mm d*épaisseur. Son autonomie
plutdt moyenne se limite 4 une journée et demie d'uti-
lisation. Autre souci, avec seulement 10 Go de stockage
disponible, une carte microSD sera indispensable. On
regrette également ’absence d’'une prise réversible
USB-C, alors que cette norme se généralise.

VERDICT

. emobiles’inscrit donc danslaméme lignée que

@l ses prédécesseurs, Il est abordable, bien fini et

LA TECHNI [l UE agréable & utiliser. Certes, il existe des concurrents

«Ecran5,2 pouces, IPS, 10801920 pixels - Systéme Android 7.0 Nougat - Proces- plus sveltes aux caractéristiques plus alléchantes.
seur Qualcomm Snapdragon 430, 8 cceurs jusqu'a 1,4 GHz -Mémoire vive 2 Go : : 4 A
+Stockage16 Go, ext. par microSD+Photo 13 Mpixels (dorsal), 5 Mpixels (rontal) Mmtséi‘?r.m"ole“pa’. - }; e ‘i’lonSt ructeurs i
«Connectique micro-USB, Wifin, Bluetooth 4.1, double nanoSIM«Batterie metireajourle Sysﬁeme € ses ap?ar(? §,ce qulassure

2800mAh,amoviblesDAS 0,618 W/kg+Dimensions 14,4 x 7,3x 09 cm+Polds 151g au G5 une longévité rare dans 'univers Android.
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WILEYFOX Swift2X
@

GAMME les plus intéressants de ce printemps.
a charge rapide d'une jeune marque anglaise.

ISR QUALITE DE FABRICATION . , :
| SNy g

s AUTONOMIE | / o K )( i
7 e PERFORMANCES | y ] S\
. ERGONOMIE STy

70 1. RAPPORT QUALITE/PRIX

Py vecce téléphone, le britannique Wileyfox reprend le

sl design de son Swift 2 Plus sorti il y a quelques mois. Il
change juste I'écran par une dalle plus grande et de meilleure
facture. On tient entre les mains un modele prometteurala
fiche technique alléchante.

Py 2coqueen métal affiche un design simple et réussi.
Lécran Full HD serévele bien réglé. Les performances
sont correctes, les 3 Go de mémoire vive apportent une
bonne fluidité en multitiche. On salue l'utilisation d'une
prise USB-C, compatible avecla charge rapide QuickCharge 3
pour faire le plein de labatterie en moins d’une heure.

Themesiz"™" Play Store

”

W ileyfox a fait le choix de CyanogenMod, une ROM

alternative reposant sur Android, alors que la
société a l'origine de cet OS a mis la clé sous la porte.
Bien que le fabricant ait annoncé une mise a jour, le
Swift 2 X reste bloqué, pourl'instant, 4 Android 6. Enfin,
malgré une batterie de grande capacité (3100 mAh),
l'autonomie peine 4 atteindre lajournée.

ansl'absolu, le Wileyfox Swift 2X s’avére plutot

réussi, handicapé toutefois parune autonomie
endemi-teinte. L’incertitude quant a son suivi logi- LA TECHNIQUE
ciel, suitealafermeture imprévue de Cyanogen, est «Ecran5,2 pouces, IPS, 720 x 1280 pixels - Systéme Androld 6.0 (CyanogenMod)

A Y. L iy *Processeur (Jualcomm Snapdragon 430, 8 coeurs jusqu'a 1,4 GHz <Mémoire vive 3Go
plus génante, Difficile, dans ces conditions, de riva ) z
fiseravecle Motorola G5 qui, A coup str,bénéficiera Stockage 32 Go, ext. parmicroSD»Photo 16 Mpixels (dorsal), 8 Mpixels (frontal)

. s h ~«Connectique USB-C, Wifin,Bluetooth 4.1, double nanoSIM, NFC«Batterie 3 010mAh,
demises ajour fréquentes et pourlongtemps. = Fa Inamovible, charge rapideDAS 0,895 W/kg»Dimensions 14,3x7,3x 0,82 cm-Polds 1558
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M ORDINATEUR DE BUREAU LDLC PC RAIZEN + 1250 €

Nous ne testons pas souvent des PC d’assembleur,
HET" “ H [ N mais cette machine a retenu notre attention. C'est en
effet 'une des premieres a embarquer le processeur
Ryzen d’AMD. Grdce a cette puce, qui marque
le gmnd retour du fondeur face a écrasante domination d’Intel,
ce Raizen affiche un rapport puissance/prix hors du commun.

CE QUE L'ON EN PENSE

Seulintérét de cet ordinateur : son processeur AMD Ryzen. Nos tests
montrent que |a version dont il est équipé fait jeu égal avec des puces
Intel Core 7 trois fois plus onéreuses. Malheureusement, en jeu,

les performances du Raizen décoivent, et ce malgré la présence de

la carte Nvidia GeForce GTX 1060. Si sa puissance et son prix agressif
en font un bon PC multimédia, les joueurs les plus exigeants lui
préféreront une machine a base d'Intel, plus optimisée pour cet usage.

Le processeur Ryzen 7 1700 se révele particulierement al'aise
dans les programmes trés parallélisés, sollicitant ses huit cceurs.
En pratique, cela se traduit par des performances exceptionnelles
enencodage vidéo ouen retouche photo. Le potentiel d'over-
clocking est également intéressant, puisque quelques secondes
nous ont suffi pour monter la fréquence de 3 GHz a 3,6 GHz.

De son coté, la carte graphique GeForce GTX 1060 fait tourner
tous lestitres récents dans de bonnes conditions en Full HD.
Enfin, le boitier retenu, un Zalman Z1Neo, s'avere silencieux.

Brillant avec es applications, Ryzen est a la peine avec les jeux vidéo.
Cela s'explique par leur tendance a dépendre plus de la fréquence de
fonctionnement du processeur que du nombre de coeurs. Si jouer reste
votre priorité, tournez-vous plutét vers un processeur Intel. Encore
jeune, I'architecture d’AMD souffre, en outre, de multiples petits bugs
quidevraient étre corrigés dans les mois a venir. Autre bémol, le stoc-
kage se limite a un SSD de 180 Go. Un disque dur complémentaire pour
y loger ses données aurait été le bienvenu, Outre I'absence de Wifi et de
Bluetooth, cette configuration est vendue sans clavier nisouris. m FA

SES CONCURRENTS

FICHE TECHNIQUE

«Processeur AMD Ryzen 71700,
8 coeurs a 3 GHz «Mémoire vive
16 Go DDR4 «Carte graphique
Mvidia GeForce GTX 1060, 3 Go
GDDR5-Stockage 180 Go (SSD)
+Lecteur optique graveur DVD
«Connectique 4 USB2.0

(dont 2enfacade), 4USB3.0
(dont un enfacade), USB-C, Groshill
Ethernet 10/100/1000, Star
DisplayPort, HDMI, 2DVI, VGA Killer S
+Systéme Windows 10 Famille (1549 €)
+Dimensions 20 x 46 x 44 cm

Materiel.net
CanHard XXXI
(1289¢€)

> QUALITE DE FABRICATION  FONCTIONNALITES ~ PERFORMANCES ~ ERGONOMIE ~ RAPPORT QUALITE/PRIX
| nm—]
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CAMERA DE SURVEILLANCE TP-LINK NC450

120 €

MOTEUR, CATOURNE, ACTION !

Disponible depuis peu, cette caméra de surveillance

est le modeéle le plus complet proposé par TP-Link,

le géant chinois des produits réseaux. La marque

mise sur son petit prix et, surtout, sur sa motorisation
horizontale et verticale pilotable a distance depuis un smartphone.

CE QUE L'ON EN PENSE

Certes, ce “cocon” connecté n'est enrien
révolutionnaire. Le fabricant s'est concentré
sur les fondamentaux, a savoir une bonne
qualité d'image, une installation aisée

et un prix compétitif pour un appareil
motorisé. On apprécie la présence
d'accessoires comme la fixation

murale et le boitier d'alimentation

de lacaméra via une prise

Ethernet. Notre seul véritable

regret concerne I'impasse

faite sur la sauvegarde dans

le cloud. Du coup, ce modéle

n'enregistre que sur une

carte SD. A part ce point,

nous recommandons

vivement [aNC450a

tous ceux qui souhaitent

garder un ceil sur leur

domicile, ou y recourir

comme babyphone.

Lasauvegarde des
séquences vidéo et

des photos sur une
cartemicroSD. Si, pourla
confidentialité des données,
cette solution est préférable
au cloud, on aurait préféré avoir

le choix. Une redondance aurait

offert une meilleure sécurité en cas

de destruction de la caméra par des

cambrioleurs ou un sinistre (incendie,

dégat des eaux). Lappli se révéle aisée &

utiliser, méme si certaines fonctions comme

I'envoi de messages audio se montrent peuintuitives. Méme
chose pour [a sensibilité de la détection de mouvement, pasplus facile a
régler : quelques heures nous ont été nécessaires pour stopper |'envoi
des fausses alertes sur notre téléphone. On regrette également que le
capteur soit limité a la HD 720p. La qualité est bonne, mais une résolution
plus élevée aurait permis de zoomer un peu plus dans'image. = FA

\

Linstallation simplifiée au maximum:
il nous a fallu seulement cingminutes
montre en main entre la sortie du carton
de la caméra et samise en fonction.
La connexion Internet s'opére en Wifi ou
en Ethernet, avec la possibilité d'alimenter
lemodéle par laseule prise réseau, en PoE
(Power Over Ethernetﬁ). Slvotre routeur,
ou box, n'est pas compatible, figure dans
I'emballage un petit boitier d'alimentation
PoE. Lesréglages et le visionnage
des séquences vidéo se déroulent
sur le smartphone, Le contrdle des
mouvements de I'apparell s'avére
trés fluide et réactif. A noter que
le haut-parleur intégré offre
une puissance et une qualité
suffisantes pour converser a
distance avec la personne
située prés de la NC450,
un enfant ouune femme
de ménage, par exemple.

FICHE
TECHNIQUE

+Capteur1Mpixel, 1280
X720 pixelsa30im/s
«Vision nocturne oul
{8 m)~Motorisé oui,
inclinaison 300°
horizontale, 10°
verticale- Angle de vue
75" «Détection
mouvements et bruit
+Enregistrement carte
microSD (non fournie, 64 Go
max.) sEquipement audio
micro et haut-parleur
«Connectique Wifin,
Ethernet 10/100 « Alimentation
secteur ouPoE (Ethernet)
«AppliiOS, Android et Web«
Fixation pledoumontage mural
«Dimensions 14,4 x 11x 10,6 cm

SES CONCURRENTES

®

D-Link Thomson
DCS-5030L  DSC-525W
b (130€) (150€) —

PERFORMANCES

QUALITE DE FABRICATION FONCTIONNALITES
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ENDIRECT DU LABO Qi¥

CE QUE L'ON EN PENSE.

lIn'yapasdemiracle. Aunprixaussi
agressif, cet hybride cachait forcément ™
des vices, le principal étant sa faible autono- A
mie. Malgré cela, ce deux-en-un est loin d'étre "

inintéressant. En effet, d'habitude, avec un tel budget, on doit se conten-
ter d'un petit écran de mauvaise qualité. Tout le contraire de la dalle de
12,2 pouces Full HD dont est équipé ce PrimePro. Ajoutez a celaune
configuration, certes, modeste, mais suffisante pour surfer sur le Net,
éditer et mettre en page du texte ou regarder des films, et vous obtenez
un apparell bureautique atypique. Arecommander a ceux qui cherchent
une grande surface d'affichage et qui ne s'éloigneront jamais trop loin
d'une prise. Les autres se tourneront vers un netbook plus classique.

SES CONCURRENTS
HP x2210 (445 €)

Asus Transformer Book
T101HA-GRO30T (400 €)

7
ESTDANS LEPRIX
nateurs débarque en France.
ture de certains produits Bose ou Toshiba.
entrée remarquée. Est-il pour

M PC HYBRIDE VENTURER PRIMEPRO 12TS 4 420 €
Ce n’est pas tous les jours
) / ][] Derriére Venturer se cache
Avec ce PC a clavier détachable vendu
_autant remarquable ?

qu’une nouvelle marque d’ordi-
Alco, un géant chinois chargé de la manufac-
seulement 420 €, I'enseigne fait une

Alors que I'écran est généra-
lement le premier composant
apatir des économies faites
par les constructeurs, celul
du PrimePro 12TS nous
aagréablement surpris.
D'une diagonale de 12,2 pouces
auformat 16/10, il bénéficie

FICHE TECHNI ll UE d'une excellente résolution
«Ecran12,2 pouces (31cm), et se révéle plaisant al'usage,
1920x1200 pixels, tactile méme si laluminosité
«Processeur Intel Atom x5-28300, maximale aurait mérité d'étre
4coeursa 44 GHz- Circuit graphique plus élevée, En bureautique,
Intel HD Graphics « Mémoire vive 3 Go ce modéles’en sort plutﬁt
ESIANRAE & ) bien grace aun SSD et a4 Go

-Connectique USB 3.0, miniHDMI,
microSD«Systéme Windows 10Famille de mémoire vive. Enfin, bien
«Dimenslons 30 x20,6 x 118 cm qu'un peu lourde, lahousse
(tabletteseule), 30x21x25cm protege efficacement la ta-
(avecclavier)«Poids 907 g (tablette blette, tout enfournissantun
seulle), 15 kg (avec dlavier) grand clavier confortable.

ON N’AIME PAS

Malgré son processeur trés basse consommation, le PrimePro 12TS
souffre d'une autonomie médiocre. ll atteint ainsi péniblement les trois
heures en lecture vidéo. Pas question, donc, de se passer du chargeur
lors de ses déplacements. Par ailleurs, la qualité de fabrication de cet
hybride laisse a désirer, en particulier celle de la dalle tactile qui se décolle
du bout de I'ongle ! Méme punition avec les haut-parleurs, En plus d'étre
de mauvaise facture, ils manquent cruellement de puissance. Résultat, on
a bien du mal a suivre les dialogues d'un film dans une piéce calme. Enfin,
la connectique est indigente avec, notamment, un seul port USB. m FA

QUALITE DE FABRICATION FONCTIONNALITES

P T

PERFORMANCES

ERGONOMIE ~ RAPPORT QUALITE/PRIX
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M RADIO NUMERIQUE TIVOLI AUDIO MODEL ONE DIGITAL + 299 €

RETOUR VERS LE FUTUR

La radio Modei’ One fait un come-back
remarqué en s’affublant de U d]ectlf
m Digital. Et cela change tout! Cette icone
y revisitée au look rétro, mais aux per-
Jformances actuelles, se connecte a Spotify, au réseau
Wifi pour diffuser votre musique depuis un mobile,
et vous donne accés aux webradios du monde entier.

CE QUE L'ON EN PENSE

Lancée en 2000, la radio Model One connaitra un franc succés.

Dix-sept ans plus tard, son fabricant américain Tivoli Audio

Son design simple et contemporain
inspiré du Model One. Le caisson

enbois de noyer apporte une touche
d'authenticité et de luxe. Le large
afficheur LCD, entouré d'un cadran
aluminium quisert a sélectionner les
stations, contribue a ce look vintage.
Simple a mettre en ceuvre, laconnexion
sans fil Wifi ouBluetooth se révéle
stable. Le son émis en mono par I'unigue
membrane est clair et les voix sont bien
travaillées. Bien que puissante, cette
radio ne vibre pas. Pour profiter de
I'expérience multiroom, ajoutez-|ui une
enceinte de lamarque, une Cube par
exemple. A l'aide de I'application Tivoli
Audio Art, il est alors possible de gérer un

KEXP 90.3 FM

Faute de batterie, cette radio est
condamnée a la sédentarité. Pour en

modifier la source ou en balsser le volume,

un smartphone et une appli s'avérent
indispensables, pulsqu'lln'y a pas de
télécommande. Du coté des réglages
audio, seul le volume est ajustable. Enfin,
les graves ne descendent pas assez bas
et les écoutes ne sont que mono. m JPL

FICHE TECHNIQUE

«Type radio numérique « Tuner DAB, DAB+,
DMB, FM+Connectique Bluetooth, Wifi, entrée AUX
{minijack 3,5 mm), casque Services Spotify

remet le couvert en conservant I'aspect vintage de l'objet,
mais en le dotant des derniéres technologies en matiére
d'audio et de connectivité sans il (Wifi et Bluetooth).
Bénéficiant de finitions soignées, ce modéle DAB, DAB+ et FM
adopte un look minimaliste, dans I'air du temps. ll se connecte
aux webradios, aux services musicaux (Spotify Connect,

Tidal, Tuneln, Deezer...) et prend en charge le multiroom viaune
appli dédiée (i0S et Android). Simple & prendre en main, cette
version Digital constitue une belle réussite a tous les niveaux.

Tivoli Audio

SES CONCURRENTES

groupe de baffles et de diffuser la radio Connect, muttiroom (application 0S et Android) Revo SuperSignal Ruark Audio
dans plusieurs piéces de lamaison. -Dimensions 11,5x 22,214 cm-Polds 15 kg (299€) RIMKIN (299 €)
QUALITE DE FABRICATION  FONCTIONNALITES PERFORMANCES ERGONOMIE RAPPORT QUALITE/PRIX
% i e i | ‘ﬂl
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FICHE TECHNIQUE

«Matrice DLP+Résolution 1280 x 720 pixels

+Luminosité 450 Im-Diagonale 80 poucesavec 33cm
de reculCompatible 3D oui (Junettes passives en option)
+Durée de vie delalampe 30 000h

«Niveau de bruit 30 dB

+Audio 2x 1W, sortle casque,

Bluetooth+ Autonomie 2h 30 1
«Connectique HOMI
(compatible MHL), USB
(lecteur multimédia),
Miracast«Dim.
135%x20x8cm
-Polds1,1kg

Saportabilité. Sans aller
dans les extrémes proposés par
les picoprojecteurs, son petit kilo
et sataille réduite le rendent tout a fait
transportable. Quant a soninstallation,
c'est unmodeéle de simplicité. Il suffit de
brancher une source, HDMI ou clé USB, et le
show peut commencer, La mise au point se
falt automatiquement, avec une qualité
d'image suffisante tant que|'on ne cherche
pas adépasser les 50 pouces. Au-dela,

les pixels deviennent plus présents, De son
coté, le lecteur multimédia intégreé alu sans
peine toutes les vidéos que nous lui avons
présentées. ll prend en charge indifférem-
ment documents, musique et photos. Enfin,
nous n'avons constaté aucune surchauffe,
les ventilateurs demeurant silencieux.

M VIDEOPROJECTEUR
ULTRACOURTE FOCALE LG
MINIBEAM PH450UG + 630 €

PROJECTION RAPPROCHEE

Avec le Minibeam, profitez d’un écran de 2m

de diagonale ot que vous soyez. Doté d’une focale
ultracourte, il s’installe a quelques dizaines de
centimétres seulement d’'un mur. Ce vidéoprojec-

L1

teur bénéficie d’une batterie, d’un lecteur multimédia et d’'un
haut-parleur intégrés qui le rendent totalement autonome.

CE QUE L'ON EN PENSE

Le LG Minibeam est un produit de niche. Rares, en effet, sont
ceux quiont besoin de trimbaler leur vidéoprojecteur avec eux.
Cependant, si vous appartenez a cette catégorie d'utilisateurs,
vous pourriez étre séduit. La petite taille de I'appareil et la focale
ultracourte ne nécessitant que 20 cm de recul rendent son
installation trés aisée. Des concessions évidentes ont toutefois
eté faites en matiere de luminosité et de restitution sonore.
Quant a'autonomie d'a peine deux heures et demie, elle pourra
sembler trop légére pour certains. Malgré son tarif élevé et

ses quelques défauts, ce LG prouve que proposer un projecteur
alafois nomade et de qualité décente reste possible.

Bien qu'annoncée a 450 lumens, laluminosité de lalampe
s'avere insuffisante pour que I'image soit visible en plein jour.
Mieux vaudra donc fermer les volets ou tirer les rideaux pour
profiter de son film dans de bonnes conditions. La qualité sonore
décoit également, la faute aux haut-parleurs qui manquent
de puissance et de profondeur. Nous vous recommandons
de connecter une enceinte Bluetooth pour bénéficier d'un
rendu correct. Sil'on apprécie la compatibilité Miracast pour
envoyer du contenu sans fil vers le projecteur, on regrette
que cette fonctionnalité soit inutilisable en vidéo. La latence
provoque en effet un décalage entre le son et I'image. m FA

’ QUALITE DE FABRICATION FBNGTIDNNAL_ITES

PERFORMANGES

ERGONOMIE RAPPORT QUALITE/PRIX
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DISQUE DUR EXTERNE LACIE D2 THUNDERBOLT 310 TO + 700 €

AUSSI RAPIDE QUE LECLAIR

St les SSD leur ont volé la vedette, les disques durs classiques
n'ont pas encore dit leur dernier mot. LaCie propose ainsi la plus
grosse capacité du marché avec ce modeéle de 10 To connecté en
Thunderbolt 3, Uinterface la plus véloce du moment avec 40 Gbit/s.

CE QUE L'ON EN PENSE

Le D2 Thunderbolt 3 est un disque d'exception. D'abord par sa conception tout

en aluminium, mais aussi par ses performances. Son impressionnante capacité ser-
vira au stockage et a I'archivage de photos ou de vidéos volumineuses. Grace a

La capacité et la vitesse incroyables du
disque dur de 10 To embarqué, un Seagate
BarraCuda Pro garanti cing ans. Le boitier

en aluminiumd'un seul tenant dissipe
parfaitement la chaleur tout en réduisant
les bruits au minimum. Coté connectique,

le Thunderbolt 3 offre de meilleurs débits
que 'USB-Cavec 234 Mo/sen écriture.
Celadonne également |a possibilité de bran-
cher jusqu'a six périphériques en série.

sa compatibilité avec desinterfaces ultrarapides, Thunderbolt 3 et USB-C, on pourra
effectuer directement dumontage vidéo 4K depuis le disque. Son tarif reste élevé,
mais raisonnable au vu des 550 € que colite son disque dur interne, sans le boitier.

Bien que la prise Thunderbolt soit, sur

le papier, capable d'alimenter le disque
dur, ce LaCie nécessite un gros adaptateur
secteur. Onregrette que lalongueur

du cable Thunderbolt soit si courte, 20 cm
seulement. Enfin, l'unique disque dur

de 10 To empéche toute redondance

des données, La moindre chute pourrait
tout vous faire perdre. Mieux vaut donc
poser le D2 en sécurité sur un bureau. = FA

FICHE TECHNIQUE

«Format 3,5 pouces -Capacité 10 To - Vitesse de rotation
72001tr/min«Débits 241Mo/s (lecture), 234 Mo/s (écriture)
+Connectique 2USB-C (Thunderbolt 3 et USB 3.1}, USB 3.0
+Accessoires 2 cables USB-C(Thunderbolt 3) et USB 3.0
(de USB-C 3 USB) -Dimensions 21,7 x 6 x 13 cm+Poids 2,2 kg

B INTRA-AURICULAIRES LIBRATONE Q ADAPT + 149 ¢
T“ “T p n “ H Connu pour ses enceintes sans fil design et recouvertes de tissu,
le constructeur Libratone a congu un casque intra-auriculaire
I. A M “sl ﬂ“ [ I "] a réduction de bruit active, destiné aux iPhone et aux iPad.

Un connecteur Lightning remplace la classigue prise jack.

CE QUE L'ON EN PENSE ON AIME ON N'AIME PAS

Ces intra-auriculaires Lightning haut de gamme pour appareils Une fois lalecture d'un titre lancée et la réduction L'application dispose
mobiles delamarque a lapomme délivrent un son équilibré. de bruit en fonction, on profite d'un rendu musical de de trois niveaux de
Leur gros point fort est sans conteste [a réduction active qualité. Le son s'avére trés équilibré, aucune fréquence réduction de bruit,

de bruit d'une remarquable efficacité: 99 % des sons
ambiants sont éliminés. Ces écouteurs raviront les amateurs
d'une qualité d'écoute sans compromis et les décus dela

n'empiétant sur une autre. On apprécie I'excellente
qualité des appels et la simplicité de prise en main de
I'appli. Lalégereté et le confort de ces intras assurent

mais certains, inter-
médiaires, sont
sans réel intérét.

compressionimposée par le Bluetooth des casques sansfil. de longues sessions d'écoute sans aucune géne. Luti- Annoncée par le fa-
lisation du Lightning dispense de toute alimentation bricant,lamention
externe, contrairement aux autres casques antibruit. Optimisation pour
les services de
streaming, comme
FICHE TECHNIQUE Spotify ou Deezer,
«Type intra-auriculaires » Transducteurs reléve plus de
1,8 mm-Impédance 20 0 hms-Réponse I'argumentaire mar-
enfréguence de 20Hza 17, 5kHz ket[ng que d'une vraie
B innovation dont profi-

télécommande filaire (suppression
 debruit, musigue et appels), 4 paires
-3;!\ d'embouts ensilicone, pochette
. detransport, cable(162m)
J «Autonomle 25 hen écoute
4 musicale, 52 henréduction
oo debruitseulesPoids20g

terait [utilisateur.
Enfin, les amplifica-
tions de graves et
d'aigus offertes par
I'application se réve-
lent timides.m cv
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LE GUIDE D'ACHAT DE LA

———o TELEVISEURS
D’ENTREE DE GAMME

@ PHILIPS 43PUH6101 500 €

Cetéléviseur aux lignes fines et élégantes constitue une
bonneintroductionala 4K grace a ses nombreuses fonc-
tions connectées. Seule samise al'échelle des sources
HD [aisse a désirer. POINTS FORTS 4K, design, smart TV.

Ecran 43 pouces (109 cm) Résolution 3 840 x 2 160 pixels
Connectique 4 HDMI, 3 USB, Ethernet, Wifi Fonctions smart TV,
lecteur mulimédia

@ SAMSUNG UE40KUG400 520 €

Doté d'un look ravageur, ce modéle se distingue par I3
richesse des services de streaming offerts, Netflix pro-
pose ainsi des flux 4K et HDR exploités par cette dalle
de 40 pouces (101¢m). POINTS FORTS 4K, nombreux ser-
vices de streaming,

Ecran 40 pouces Résolution 3 840 x 2 160 pixels Connectique 3 HOMI,
YUV, 2 USB, Ethernet, Wifi Fonctions smart TV, lecteur multimédia

(3 SAMSUNG UES0J6240 490 £

Sivous accordez plus d'importance a la diagonale qu'a
la résolution, cette télévision est faite pour vous. Elle
offre un affichage trés correct pour son prix, POINTS FORTS
Grande taille, fonctions connectées, qualité d'image.

Ecran 50 pouces {127 cm) Résolution 1920 x 1080 pixels
Connectique 4 HDMI, composante, 3 USB, Ethernet Fonctions smart TV,
lecteur mulimédia

(® LG 49LH5100 400 €

Proposé a 400 € seulement, ce téléviseur de 49 pouces
devrait séduire les amateurs de grand écran. llbénéficie
d'un contraste et de couleurs bien calibrés, mais ne pos-
sede qu'une seule prise HOMI. On ne peut pas tout avoir.
POINTS FORTS Diagonale, dalle bien calibrée.

Ecran 49 pouces (123 cm) Résolution 1920 x 1080 pixels

Connectique HDMI, péritel, ISB Fonction lecteur multimédia

(5) SAMSUNG UE40J5100 320 £

Avec son prix plancher, ce modéle ne s'encombre pas
de fioritures. Il fait notamment I'impasse sur toutes les
fonctions connectées, Cela dit, la qualité d'image reste
trés satisfalsante. POINTS FORTS Prix, design.

Ecran 40 pouces {10 cm) Résolution 1920 x 1080 pixels
Connectique HOMI, péritel, USB Fonction lecteur multimédia

(O NOUVELLES ENTREES
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—* APPAREILS PHOTO
A GROS ZOOM

(D SONY DSC-HX30V 400 €

Ultraconnecté, ce Sony brille par la qualité de son boitier
et celle de ses photos. C'est le seul appareil de sa caté-
gorle & proposer un écran orientable, un viseur électro-
nique pour faciliter |3 prise de vue en plein soleil, et une
bague d'objectif programmable. POINTS FORTS Ecran
orientable, viseur, compact, qualité d'image.

Capteur 18,2 Mpixels Zoom 30x Vidéo HD 1080p 2 60im/s Normes
sans fil Wifin, GPS, NFC Dimensions 10,2 5,8 x 3,5 cm Poids 248 g

(2 PANASONIC DMC-TZ80 400 €

Avec ce modele trés agréable a prendre en main, Pana-
sonicintroduit la vidéo 4K dans ses compacts. Sil'ob-
|ectif 30x stabilisé se montre efficace, labsence de GPS
est regrettable a ce tarif, PoINTS FORTS Vidéo 4K, abjec-
tif stabilisé, qualité photo.

Capteur 18,1Mpixels Zoom 30x Vidéo 4K 3 25im/s, Full HD a 50im/s
Normes sans fil Wifi n, NFC Dimensions 11,2 6,4 x 3,8 cm Poids 282 g

(® CANON POWERSHOT SX710 HS 275 €
Disponible depuis prés d'un an, cet appareil a vu son prix
baisser fortement. Ce PowerShot devrait donc séduire
les petits budgets et les apprentis photographes qui sou-
haitent s'équiper sans se ruiner, POINTS FORTS Connexion
Wifi et NFC, prix.

Capteur 20,3 Mpixels Zoom 30x Vidéo 1080p260im/s
Normes sans il Wifi b, g, n, NFC Dimensions 11,2 x 6,5 3,4 cm Poids 269 g

() CANON POWERSHOT SX720 HS 320 €

Successeur du SX710, ce modele reprend le capteur de
son aing, tout en s'enrichissant d'un zoom plus puissant
(40x). On apprécie toujours autant la bonne qualité
d'image, ainsi que la présence du Wifi et du NFC,

POINTS FORTS Gros zoom, solidité, qualité d'image.
Capteur 20,3 Mpixels Zoom 40x Vidéo 1080p 3 60im/s

Normes sans fil Wifi b, g, n, NFC Dimensions 10,9 x 6,3 x 3,5 cm Poids 270

(5) PANASONIC DMC-TZ70 300 €

['un des mellleurs compacts de 2015 a encore de beaux
restes, Le TZ70 figure parmi les modéles plus fins du
marché, Son ergonomie s'avére excellente et son trai-
tement d'image efficace. Pas d'écran tactile, dommage !
POINTS FORTS Prix, finesse, viseur.

Capteur 12,1 Mpixels Zoom 30x Vidéo Full HD 50 im/s
MNormes sans fil Wifib, g, n, NFC Dimensions 11x 6,4 x 3.4 cmPoids 243 g



U I Nz AI N Retrouvez la synthese des tests de notre labo:
les meilleurs produits repartis dans dix catégories.

—o SMARTPHONES
DE MILIEU DE GAMME

—* SMARTPHONES

(1) HONOR 6X

Performant, doté de finitions soignées et d'une autono-
mie de quasiment deux jours, 'Honor 6X n'a pas grand-
chose 3 envier aux smartphones haut de gamme. Il ne
luimanque qu'un port USB-C pour friser la perfection.
POINTS FORTS Performances, prix, design.

Systéme Android 6.0 Ecran 5,5 pouces, 1080 x 1920 pixels
Processeur HiSilicon Kirin 655 Stockage 32 Go, microSO Phote 12 Mpixels

(2 SAMSUNG GALAXY A3 2017

Ce Galaxy est I'un des rares modéles du marché a pos-
séder un petit écran et donc un petit gabarit, tout en
adoptant la dalle Amoled et I'étanchéité qui ont fait le
succes des mobiles de Samsung. points Forts Compact,
bel écran, autonomie record.

Systéme Android 6.01Ecran 4,7 pouces, 720 x 1280 pixels
Processeur Exynos 7870 Octa Stockage 16 Go, microSD Photo 13 Mpixels

® HUAWEI P8 LITE 2017

Equipé de'un des meilleurs écrans dumarché, le P8 Lite
cuvée 2017 s'impose comme ['une des trés bonnes af-
faires du printemps. Seule son autonomie d'une journée
I'empéche de se hisser plus haut dans notre classement.
POINTS FORTS Prix, €cran au top, qualité photo.

Systéme Android 7.0 Ecran 5,2 pouices, 1080 x 1920 plxels

Processeur HiSilicon Kirin 655 Stockage 16 Go, microSD Photo 12 Mpixels

(@ MEIZU MX6

Un joli design, associé a une finition parfaite, fait de ce
smartphone un appareil trés attractif. On apprécie aussi
sa belle autonomie et son grand écran. Seule véritable
faiblesse, son capteur photo tout juste passable.
POINTS FORTS Grand écran, look, performances.

Systéme Android 6.0 Ecran 5,5 pouces, 1080 x 1920 pixels Processeur
MediaTek Helio X20 Stockage 32 Go, microSD Phato 12 Mplxels

() ONEPLUS X

Sortiilyaplus d'un an, le OnePlus X n'a pas pris une ride
et reste ['une des meilleures options pour ceux qui re-
cherchent unmodéle peu encombrant. Des performances
étonnantes pour un prix trés serré, poiNrs ForTs Excellent
rapport qualité/prix, design, compacité.

Systéme Android 6.0.1Ecran 5 pouces, 1080 x 1920 pixels Processeur
Qualcomm Snapdragon 801Stockage 16 Go, microSD Photo 13 Mpixels

HAUT DE GAMME

SAMSUNG

(O SAMSUNG GALAXY S7 EDGE

Quasiinchangé esthétiquement, le S7 Edge surpasse
son predécesseur en tous points. Plus puissant et en-
core plus doué en photo, il est aujourd'hui, sans conteste,
le plus performant des smartphones Android. POINTS
FORTS Etanche, qualité photo, excellentes performances.
Systéme Android 6.0.1Ecran 5,5 pouces, 1440 x 2 560 pixels Processeur
Samsung Exynos 8890 Octa Stockage 32 Go Photo 12 Mpixels

(@ APPLE IPHONE 7 PLUS

Impossible de passer a coté du nouveau navire amiral
d'Apple. Amélioré sur tous les points, des performances
ala qualité photo, I'Phone 7 Plus serait presque parfait
silaprise jack n'avait pas disparu et le prix n'était pas
aussi éleve. poInTs FORTS Puissance, 10S, qualité photo.

Systémei05 10.1.1Ecran 5,5 pouces, 1080 x 1920 pixels Processeur
Apple A10 Fusion Stockage 32 Go Photo 2 capteurs, 12 Mpixels

(3) ONEPLUS 3T

Ce téléphone est tout simplement 'un des plus musclés
que nous ayons testés jusqu'a présent. Endurant, doté
d'unexcellent écran Amoled et d'un capteur photo per-
formant, il rivalise sans probléme avec les ténors du
marché. Le tout pour 440 €!

POINTS FORTS Puissance, écran, autonomie, design.

Systéme Androld 6.0 Ecran 5,5 pouces, 1080 x 1920 pixels Processeur
Qualcomm Snapdragon 821 Stockage 64 Go, microSD Phote 16 Mpixels

(© HUAWEI MATE 9

Le nouveaumonstre de Huawei ne fait pas les choses a
moitié! Dalle XXL, performances exceptionnelles, auto-
nomie record de plus de deux jours... Une vraie réussite,
Méme Android 7.0 est de la partie. PoINTS FORTS Ecran,
puissance, autonomie, Android 7.

Systéme Android 7,0 Ecran 5,9 pouces, 1080 x 1920 pixels Processeur
HiSilicon Kirin 960 Stockage 64 Go, microSO Phote 20 et 12 Mpixels

(5 HONOR 8

Le fabricant chinois met une nouvelle fois les petits plats
dans les grands. Son dernier-né bénéficie d'unlook soi-
gné, de bonnes performances et d'un double capteur
photo. Seul bémol, une autonomie un peu limitée.
POINTS FORTS Design, USB-C, performances,

Systéme Android 6.0 Ecran 5,2 pouces IPS LTPS, 1080 x 1920 pixels
Processeur Kirin 950 Stockage 32 GoPhoto 2 x 12 Mpixels (dorsal)
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—* KITSCPL ————o ENCEINTES
MULTIROOM

pLimk
i /.J.(,J“_ .

(1O SONOS PLAY:1199 ¢

Le pionnier du multiroom conserve une longueur d'avance
sur des concurrents qui commencent 3 peine a investir
ce créneau, L'américain propose une offre logicielle in-
téressante pour plloter ses enceintes (tous produits
confondus) au son impeccable. poiTs Forts Simple 3 ins-
taller, applis trés complétes, son.

Compatibilité i0S, Android, Windows, OS X Services supportés Deezer,
Spotify, Qobuz, Google Play, Amazon Music... Réseaux Ethernet, Wifi

(@ HARMAN KARDON OMNI 10 140 €

Arrivé un peu tard sur le marché du multiroom, Harman
Kardon mise sur I'audio HD pour se démarquer de la
concurrence, Le systéme est simple et bien pensé, mais
le mangue de médiums des enceintes risque de déplaire
acertains. poinTs Forts Puissance, design, bonne application,

Compatibilité i05, Android Services supportés Deezer, Qobuz, Tidal...
Réseaux Wifi, Bluetooth

(® SAMSUNG R7 300 £

Esthétiquement réussie, cette enceinte Samsung dif-
fuse unsona 360°. Sil'application de gestion du multi-
room est bien concue, on regrette 'impossibilité de
connecter une source filaire. pomrs Forts Design, son
équilibré, application multiroom.

Compatibilité 105, Android Services supportés Deezer, Spotify, Qobuz,
Napster Réseaux Bluetooth, Wifi

(9 DENON HEOS 1180 €

Trés bien fini, le systéme Heos s'intégrera sans pelne
dans la plupart des intérieurs. L'appli fournie est com-
pléte. Point faible : I''mportance donnée aux basses
étouffe un peu le reste du spectre. poiNTs ForTs Bonnes
basses, compatibilité services streaming.

Compatibilité i0S, Android Services supportés Deezer, Spotify, Tuneln,
Napster Connectique jack Réseaux Ethernet, Wifi

(® BOSE SOUNDTOUCH 20 SERIE Il 400 €

Avec l'intégration du Wifi et de lanorme AirPlay, le sys-
téme SoundTouch partait sur de bonnes bases, Mais
pour profiter del'excellente qualité sonore, il faut passer
par unemise enroute complexe. POINTS FORTS Puissance,
qualité sonore, compatible AirPlay.

Compatibilité 05, Android Services supportés Deezer, Spotify
Connectique jack Réseaux Ethernet, Wifi, AirPlay

(D D-LINK DHP-701AV 92 £

(Ce kit de deux boitiers est le nouveau champion des
hautes vitesses, avec des pics a 54 Mo/s. Un gain plus
que notable par rapport & la génération précédente,
Parfait, donc, si vous avez la fibre a la maison. Son seul
deéfaut, il ne dispose pas de report de |3 prise électrigue.
pomTs Forts Meilleurs débits du marcheé, faible encom-
brement.

Typekit 2 boitiers Norme 1900 Mbit/s Connectique Ethernet Gigabit

(2 NETGEAR XAV5421 36 €

Une solution idéale pour ceux quine veulent pas se rui-
ner et qui se contentent de surfer sur le Net, Les débits
se révélent corrects pour du 500 Mbit/s et chaque bloc
est trés compact. Difficile d'exiger plus a ce tarif.
POINTS FORTS Prix, prise compacte, débits satisfaisants.
Type kit 2 prises Norme 500 Mbit/'s Connectique Ethernet 100 Mbit/s,
report delaprise

(3) DEVOLO DLAN 650+ STARTERKIT 95 €
Bien qu'un peuimposant, ce kit deux prises se démarque
parun debit éleve 2 un prix des plus intéressants. Il existe
en versiontrois prises réseau, bien adaptée aux grands
espaces, par exemple. points Forts Débit, report de la
prise électrique, bon rapport performances/prix.
Type kit 2 prises Norme 600 Mbit/'s Connectique Ethernet Gigabit,
report delaprise

() DEVOLO DLAN 1200+ WIFI AC 190 €

Cemodéle ravira les utilisateurs qui souhaitent étendre
leur réseau Wifi existant sans prise de téte. Il autorise
également la création d'un nouveau réseau sans fil.
poiNTs Forts Débits, Wifi ac, deux prises Ethernet.

Type kit CPL Wifi Norme 1200 Mbit/'s, Wifi ac Connectigue 2 Ethernet
Gigabit, report de la prise

(® TP-LINK TL-WPA4220 60 £

"™ Sicekit CPL ne fournit pas le meilleur débit dumarché, il
~ est doté de fonctions Wifi efficaces. Avec lui, étendre ou

—

créer unréseau sans fil se révéle extrémement simple.
poinTs ForTs Wifi n, deux prises Ethernet, simplicité, prix.
Type kit CPL Wifi Norme 500 Mbit/s, Wifin

Connectique 2 Ethernet 100 Mbit/s

(O NOUVELLES ENTREES
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o TABLETTES
DE MILIEU DE GAMME

@ APPLE IPAD MINI 216 G0 299 €

Bien que relativement ancien pour ce genre de matériel
high-tech, 'iPad mini 2 reste, a notre avis, une excellente
affaire, Sont conservés|a belle finition Apple, un superbe
écran Retina et, surtout, 'accés au riche catalogue de
I'App Store. poinTs ForTs Ecran, finition, accés alaboutique
enligne d'Apple.

Systéme 0S5 9.0.2 Processeur Apple A7 Ecran 7,9 pouces, 1536 x
2048 pixels Stockage 16 Go Dimensions 20 x 13,4 x 0,75 cm Poids 331g

(2 HURWEI MEDIAPAD T2 10.0 PRO 250 £

Une tablette séduisante tant par ses qualités techniques
et son écran Full HD, que par ses performances et son
prix modéré. On aurait aimé un Androld plus récent.
poINTs ForTs Qualité de'écran, performances, design.
Systéme Android 5.1 Processeur Qualcomm Snapdragon 615

Ecran 10,1 pouces, 1080 x 1920 pixels Stockage 16 Go

Dimensions 5,6 x 25,9 x 0,85 cm Poids 495 g

(® NVIDIA SHIELD TABLET K1210 €

Cette nouvelle version de la tablette de Nvidia est tou-
jours pensée pour le jeu avec, en sus, le processeur le
plus pulssant du moment. A noter également son bel
écran et son petit prix, PoINTS FoRTS Puissance, écran,
taille, performances, design, finesse.

Systéme Anclroid 5.1Processeur Nvidia Tegra K1Ecran 8 pouces, 1080 x
1920 piels Stockage 16 Go Dimensons 22,1x 12,6 x 0,9 cm Poids 356 g

(@ ASUS ZENPAD S 8.0 Z580CA 270 £

Ayant connu une baisse de prix significative ces derniers
mois, ce modele gagne en intérét. Trés performant et
doté d'un écran confortable, il est néanmoins handicapé
par une autonomie assez moyenne. PoITs ForTs Tarif at-
tractif, écran de qualité, puissance.

Systeme Androld 5.1Processeur Intel Atom 23580 Ecran 8 pouces, 1536 %
2048 pixels Stockage 64 Go Dimensions 20,3 x 13,4 x (1,66 cm Poids 298 g

(& ASUS ZENPAD 10 Z300CX 180 €

Avec son processeur Atom X3-C3200 et ses 2 Go de meé-
moire vive, la ZenPad 10 vous garantit une fluidité a toute
épreuve, Notre seul regret, I'écran aurait mérité une résolu-
tion plus élevée. pomrs Forts Performances, design, finesse.
Systéme Androld 5.0 Processeur Intel Atom X3-C3200

Ecran 10,1pouces, 800 x 1280 pixels Stockage 64 Go

Dimensions 25,1x 17,2 x 0,79 cm Poids 510 g
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—* TABLETTES
HAUT DE GAMME

a® ®
(O APPLE IPAD AIR 2549 €

S'iIn'est plus I'iPad le plus puissant du marché, I'Air 2
conserve toujours la palme du meilleur rapport qualité/
prix. Il affiche une finition parfaite, délivre des perfor-
mances excellentes, et profite d'une offre logicielle net-
tement meilleure que celle de la concurrence,

POINTS FORTS Finition, finesse, |égéreté, offre applicative.

Systéme 05 10.1.1Ecran 9,7 pouces, 1536 x 2 048 pixels Processeur
Apple AB Stockage 128 GoDimensions 24 x 16,9 x 0,61 cm Polds 437 g

(2) SAMSUNG GALAXY TAB S2 VE9.7" 500 €

Un an apreés sa sortie, |a tablette phare de Samsung bé-
neficie d'une mise ajour. Elle conserve son écran Super
Amoled et gagne un processeur plus pulssant ainsi qu'une
version d'Android plus récente. POINTS FORTS Puissance,
finesse, affichage.

Systéme Android 6.0 Ecran 9,7 pouces, 1536 x 2 048 pixels Processeur
Snapdragon 652 Stockage 32 Go Dim, 23,7 x 16,9 x 0,56 cm Polds 389 g

(3 APPLE IPAD MINI 4 549 €

Plus fine et plus puissante, cette quatriéme génération
d'iPad mini peut prétendre au titre de meilleure tablette
compacte dumarché. Evitez toutefols le modele 16 Go,
dont la mémoire sature trop vite, POINTS FORTS Compa-
cité, offre applicative.

Systémei05 10.1.1Ecran 7,9 pouces, 1536 x 2 048 pixels Processeur
Apple AB Stockage 128 GoDimensions 20,3 13,4 x 0,61cm Poids 298 g

() ASUS ZENPAD 3S 10 (Z500M) 579 €

Le constructeur Asus signe Ici une tablette svelte, élé-
nte, trés véloce et équipéed'un écran IPS de 9,7 pouces
24,6 cm) d'excellente qualité. Le tout & un prix raison-
nable, Bravo! POINTS FORTS Tarif, fluidité, design.
Systéme Android 6.0 Ecran 9,7 pouces, 1536 x 2 048 pixels
Pracesseur MediaTek MT8176, 6 ceeurs Stockage 32 Go
Dimenslons 24 x 16,4 x 0,72 cm Polds 430 g

(5 HUAWEI MEDIAPAD M3 349 €

Avec ce modeéle de 8 pouces, la marque chinolse s'at-
taque avec succés au marché des tablettes. Sa coque
en aluminium, son processeur puissant et son trés bel
écran en font une alternative sérieuse al'iPadmini d'Apple.
POINTS FORTS Performances, prix.

Systéme Anciroid 6.0 Ecran 8,4 pouces, 1600 x 2 560 pixels Processeur
HiSilicon Kirin 950 Stockage 32 GoDim. 215 x 12,4 x 0,73 cm Polds 310 g

B



EN DIRECT DU LABO [TINITIXY

e PC DE

BUREAU

(O HP SLIMLINE 260-A135NF 400 €

Pour seulement 400 €, HP fait tenir un processeur quatre
ceeurs, 8 Go de mémoire vive et un disque dur de 2 To
dans un boitier ultracompact de 27 cm de hauteur!
Et pour ce prix canon, on a aussi droit au Wifi,

POINTS FORTS Compact, Wifi, stockage.

Processeur AMD A6-7310, 4 cceurs a 2 GHz Mémoire vive 8 Go
Stockage 2 To (disque dur), graveur DVD Circult graphique AMD
Radeon R4 Réseaux Wifin, Bluetooth 4.0

(2 ASUS K31CD-FR144T 450 £

Son processeur double ceeur trés rapide en fait un ex-
cellent PC multimédia. Il sera efficace dans le montage
vidéo ou laretouche photo. La présence du Wifi ac est
un plus. POINTS FORTS Processeur puissant, Wifi ac.
Processeur Intel Core 13-6098P 2 coeurs 4 3,6 GHz Mémaire vive 4 Go

Stockage 1To {disque dur), graveur DVD Circuit graphique Intel HD
Graphics 510 Réseaux Wifi ac, Bluetooth 4.0

(3) LENOVO IDEACENTRE 300S T1LBR 330 £

Sivotre usage se limite a la bureautique et que votre
budget est restreint, cette minitour vous satisfera.
Ellen'assure toutefols que le service minimum.

POINTS FORTS Petit prix, boitier compact.

Processeur Intel Pentium J3710, 4 coeurs 4 1,6 GHz Mémolre vive 4 Go
Circuit graphique Intel HD Graphics 405 Stockage 1To (disque dur),
graveur OVD Réseau pas de sans-fil

(9 MATERIEL.NET STARTER V3 440 €

Assemblée par Materiel.net, cette machine au boitier
spacieux accueillera sans soucis un SSD, ou encore une
carte graphique sil'envie vous prend de jouer.

POINTS FORTS Performant, évolutif,

Processeur Intel Pentium G4400, 2 coeurs a 3,3 GHz Mémoire vive 4 Go
Circuit graphique Intel HD Graphics 510 Stockage 1To (disque dur),
graveur DVD Réseau pas de sans-fil

(©DELL INSPIRON CLASSIQUE 480 €

Avec son processeur Core i3 et ses 8 Go de mémoire
vive, ce petit PC se révéle étonnamment puissant pour
son prix. Mais I'absence de Wifirisque d'en chagriner
plus d'un. POINT FORT Bonnes performances.
Processeur Intel Corei3-6100T, 2 coeurs & 3,2 GHz Mémoire vive 8 Go
Circuit graphique Intel HD Graphics 530 Stockage 1To (disque dur),
graveur DVD Réseau pas de sans-fil
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( DELL INSPIRON 17 SERIE 5000 750 €

———o PC PORTABLES

Malgré un prix plancher, ce portable de 17 pouces béné-
ficie d'une fabrication soignée, d'une riche connectique,
d'un clavier confortable et d'un bel écran. Bref, une va-
leur sCre. PoINTS FORTS Connectique compléte, finitions.
Ecran17,3 pouces, 1080 x 1920 pixels Processeur Intel Core 15-7200U,

2 areurs 3 2,5 GHz Mémoire vive 8 Go Circuit graphique Inte| HD

Graphics 620 Stockage 1To (disque dur), graveur DVD Réseaux Wifi ac,
Bluetooth 4.0 Poids 2,8 kg

(2 ASUS R301LJ-FN143T 550 £
UnPCportable doté d'un SSD pour 550 €, c'est passible ?
Asus I'a fait, méme s'il a rogné sur la qualité de I'écran et
['autonomie de la batterie. Qu'importe, les petits budgets
apprécieront, POINTS FORTS Prix, SSD, encombrement.
Ecran13,3 pouces, 768 x 1366 pixels Processeur Intel Core i3-5005U,

2 ceeurs a 2 GHz Mémolre vive 4 Go Clrcult graphique Nvidia GeForce
920M Stockage 128 Go (SSD) Réseaux Wifin, Bluetooth 4.0 Poids 16 kg

(3) ACER ASPIRE E5-774-313X 500 €

Idéal pour le surf et labureautique, ce portable embarque
des équipements de derniére génération, une prise USB-C
et le Wifi ac. poInTs FoRrTs Ecran, connectique, colt.,

Ecran 17,3 pouces, 900 x 1600 pixels Processeur Intel Corei3-6100U,
2 ceeurs 4 2,3 GHz Mémoire vive 4 Go Circuit graphique Intel HD
Graphics 520 Stockage 1 To {disque dur), graveur DVD Réseaux Wifiac,
Bluetooth 4.1 Polds 3,2 kg

(9 ASUS X756UV-TY228T 550 €

Cet Asus dispose d'une carte graphique dédiée capable
d'animer des jeux peu exigeants, Chose rare & ce prix, Il
bénéficie duWifiac et de quatre ports USB dont un Type-C.
POINTS FORTS Puce graphique dédiée, Wifi ac, USB-C.
Ecran 17,3 pouces, 900 x 1600 pixels Processeur Intel Core 13-6006L,

1 coeurs 3 2 GHz RAM 4 Go Circuit graphique GeForce 920MX Stockage
1To (disque dur), graveur DVD Réseaux Wifi ac, Bluetooth 4.1Poids 2,7 kg

(5) ASUS R558UV-DM344T 700 €

Peu courant a ce tarif, ce PC est équipé d'un écran Full HD
de 15,6 pouces. Le circuit graphique dédié apporte un peu
de polyvalence et le SSD un démarrage rapide,

POINTS FORTS SSD, écran Full HD, circuit graphique.

Ecran 15,6 pouces, 1080 x 1920 pixels Processeur Core 15-6200U), bicceur
22,3 GHz RAM 8 Go Circuit graphique GeForce 920 MX Stockage 128 Go
(SSD), 500 Go (disque dur) Réseaux Wifi n, Bluetooth 4,0 Poids 2,3 kg
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Informatique & High-Tech

SAMSUNG ~ Galaxy S8 | S8+

KIT MAINS LIBRES
REGCOMMANDE

www.materiel.net

Unipox your phone : Libérez votre smartphone.
DAS téte Gaoloxy 58+ : 0,240 W/kg, DAS téte Gaolowy 58 : 0.315 W/kg. Le DAS [débit d'ocbsorption spécifigue des oppareils mobles) guantifie le niveou d'exposition moximal de |'utilisateur oux ondes électromognéfiaues,
pour une utilisafion & I'oreille, La réglementation frangaise impose que le DAS ne dépasse pas 2 W/kg. L'uflisafion c'un kit mains libres est recommandée, Visuel non contractuel, Ecran simubké, Chell

Refrouvez I'ensemble de nos condifions généroles de vente sur nofre site infemet, Conformément @ I"orficle L.121-21 du Code de ko consommation, le consommateur dispose d'un délai de 14 [guotorze) jours
poUr exercer son droit de rétractation, Domisys, rve Olivier de Semes, BPF 64505 Grandchomp deas Fontaines, 44245 LA CHAPELLE SUR ERDRE CEDEX.




Tout
sauvegarder

sansy penser

Prés d'un internaute sur trois ne met pas a I'abri les
fichiers de son smartphone ni ceux de son
PC. Aurisque de perdre a jamais des documents
importants ou des photos qui lui sont chéres.

Alors qu'éviter la catastrophe se révéle si simple...
ui a bien compris la  irrémédiablement perdu de pré-
lecon. Plusjamais Tho-  cieusesdonnées alasuite d'un pro-
mas Bardet neremet- bleme rencontré avec un ordi ou
tra au lendemain ce unsmartphone.Ils’agitladurésul-
qu’il peut faire le jour  tat d'une étude menée par I'édi-
méme. Et surtoutpas  teur de logiciels Acronis, dans le /
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de sauvegarder ses fichiers! cadre de la Journée mondiale de
Pour avoir perdu, en un quart de
seconde, cinq ans d’'images. Dont
celles de sonvoyage de noces. Par
négligence. “C'était en aolit der-
nier, pendant la canicule, se sou-
vient ce Nantaisde 38 ans. Jeregar-
dais un documentairesur YouTube
et, d'un seul coup, monportable s'est

éteint. Impossible de le rallumer.” .

Posé surunecouette, etdoncinsuf- \_\

fisammentventilé, celui-cin’apas -
supportélasurchauffe. Et cestson

disque dur qui, le premier, arendu

’ame. Comme quoi, ¢a n’arrive

pasquauxautres... D’ailleurs,

les chiffres parlent d’eux-
mémes. Prés d'un Fran-
cais sur deux aurait déja

COLIN ANDERSON/GETTY
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Programmez, une
bonne fois pour toutes,
le stockage automa-
tique de tous vos
dossiers dans le cloud.
Et vous n'aurez plus
avous ensoucier!

lasauvegarde, le 31 mars dernier.
Le World Backup Day, un événe-
ment annuel organisé par le col-
lectif 614a, rappelle, pour sa part,
que 44 % de ces accidents sont dus
Aune avarie matérielle, 32%aune
erreur de manipulation, 14 % aun
piratage et 7% aun virus.

Bien malin qui se croit a 'abri
d’'une panne, d'un clicmalheureux,
d’une arnaque ou d’un ransom-
ware! L'année derniére, quelque
250000 Frangais ont ainsi été vic-
times de I'un de ces programmes
malveillants qui, aprés avoir chif-
fré intégralementleurdisque dur,
leuraréclamé une grosse somme
d’argent en échange de la clé per-
mettant de le déchiffrer. Alors,
mieux vaut prévenir!

Photos et vidéos

Enlespacede dix ans seulement,
le smartphone a presque réussi
a détroner I'appareil photo. Pour
preuve, cette étude publiée en
février 2017 par lasociété DxO qui
révele quun Francais sur deux
a définitivement délaissé
le sien au profit de son
mobile. En plus, 'uti-
lisateur canarde 4
tout va, le bougre !

| Neserait-ce qu’en
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vacances, il prendraiten moyenne
252 clichés, selon un sondage éta-
bli, cette fois, en 2015 par I'institut
OpinionWay.

Pour un tel usage, o1 les souve-
nirs priment sur la qualité des
prises de vue, le service Google
Photos offre le meilleur moyen de
ne plus risquer de perdre quoique
cesoit. Avecune sauvegarde auto-
matique dans un espace de stoc-
kage en ligne illimité. Sur votre
téléphone, téléchargez son appli
et autorisez-la 4 recopier toutes
vosimagesdansle cloud. Survotre
ordi, installez son logiciel, indi-
quez-luile dossier danslequel vous
les stockez, puis précisez-lui, dans
ses parametres, que vous souhai-
tezimporteraussivosfichiers Raw.
Vous préserverez ainsi vos néga-
tifs numériques. Mais votre appa-
reil photo doit faire partie des
modeles référencés par Google.
Vous en trouverez la liste sur sa
page de support (bit.do/dkBmb5).

Cependant, attention alagéné-
rosité dugéantdu Web, elle connait
des limites. En l'occurrence,
16 mégapixels au maximum par
cliché. Tout ce qui dépasse est
automatiquement retaillé a cette
définition. C’est pourquoi les pho-
tographes exigeants ont plutot
intérét A choisir le service Ama-
zon Premium Photos qui, lui, ne
limite pas la taille des fichiers.
Moyennant 49 euros par an.
Comme avec Google Photos, véri-
fiez sur sa page d’aide que votre
reflex est compatible avec ce ser-
vice (bit.do/dkBEV). A défaut, il
faudra convertir systématique-
ment vos fichiers Raw au format
DNG (Digital Negative) dAdobe
juste aprésles avoir déchargés sur
votre PC. Enfin, pource quiestde
lasauvegarde devosvidéos, de nou-
veau Google Photos propose de
s’encharger, mais seulement



FOTOLIA

MA VIE NUMERIOQUE

celles n'excédant pas une défini-
tion de 1080p. Sivous avez ’habi-
tude de filmer en 4K, alors la
meilleure solution consiste Avous
abonnerau plan Stockage illimité
d’Amazon. Il vous en coiitera
70 euros par an.

« Google Photos » Android, i0S, mac0S

et Windows (gratuit) = bit.do/dmByv

« Amazon Premium Photos/Stockage
llimité » Android et 10S (bit. do/dka%
macOS et Windows (bit. do/ dkCqG)
«49 €paran/70 €paran

+ Adobe DNG Converter » mac0OS
et Windows (gratuit) » bit.do/dkBMe

Contacts
et conversations

Chaque année, selon I'Arcep,
quelque 200 milliards de textos
sont envoyés en France. Soit, en
moyenne, plus de 500 millions par
jour!Clestdirel'importance quont
pris ces messages dans nos vies.
Etle drame qui résulte, souvent,
de leur perte et de celle des coor-
donnéesdeleursexpéditeurs. Heu-
reusement, votre smartphone
enregistre toutesvos données dans

CLOUD PERSONNEL,
LA FAUSSE BONNE IDEE ?

1 5i, aulieu de sau-
vegarder tous vos
documents dans

les Drive d'Amazon, de
Google et consorts, vous

les conserviez chez vous.

Bien au chaud, dans un
petit serveur de fichiers
également accessible en
ligne, mais uniqguement
par vous, Ce que vous
proposent D-Link, Qnap
ou encore Synology avec
certains de leurs NAS.

De prime abord, lidée
parait effectivement
séduisante, Sauf que..,
une coupure d'électricite,
une panne de réseau,

un cambriolage, un dégat

domestigue, un ransom-
ware... et 13, plus de
cloud! Si, néanmoins,
cette solution vous sé-
duit, choisissez alors un
matériel en mesure de
dupliquer automatique-
ment tout ou partle de
son contenu dans un
cloud public. Histoire de
ne pas placer tous vos
ceufs dans le méme pa-
nier. Et anticipez d'ores
et déjaune dépense de
180 € au minimum juste
pour le boitier. C'est ce
que colite, par exemple,
le Turbo NAS TS-228

de Qnap. Un modéle
d'entrée de gamme...

le cloud. Sur un iPhone, pensez
néanmoins aactiverlasauvegarde
iCloud. Ainsi,en cas deproblémes
avec votre appareil, il vous suffira
de le restaurer a partir de celle-ci
pourretrouver toutes vos données.

Mais si vous souhaitez juste
remettre la main sur un message
effacé parinadvertance, sans pour
autant tout réinstaller, il nexiste
malheureusement pasd’autresolu-
tion que de recourir a un logiciel
payant tel quedr.fone toolkit. Alors
quavec Android, vous pouvez évi-
ter cette dépenseenrapatriantdés
maintenant 'application SMS
Backup +. En revanche, pour vos
discussions via les messageries
Skype et WhatsApp, sachezquela
premiére les conserveen ligne de
maniére automatique pendant
trente jours, et laseconde, indéfi-
niment si vous avez activé la sau-
vegarde dans ses parameétres.
Enfin, pour garder une trace de
tousvos mails dansvotre webmail,
veillez 4 configurer les clients de
messagerie de votre ordinateuret
de votre mobile avec le protocole
Imap. Voire, si la taille de votre
boite estlimitée, 4 vous créer une
adresse électronique de secours
chez GMX. Afin de transférer
systématiquement une copie de
chacun de vos courriels dans son
espace de stockage...illimité, lui!

«dr.fone toolkit » mac0S et
Windows (70 €}  bit.do/dmxa7

» SMS Backup + » Android (gratuite)
= bit.do/dmxwG

© GMX » Gmx.fr (gratuit)

Documents

de travail
Non,can’arrive pas quauxautres!
Pourpreuve, cetappel al'aidelancé
le 8 mars 2016 sur Facebook par
I’écrivain québécois Bruno Hébert.
“Hier, une ou des personnes sont
entrées chez moi et ont volé mon
ordinateur. A lintérieur, quatre
années de travail et 'essentiel de
mon prochain roman.” Un appel
quin‘estpasrestélettremorte puis-
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2%

des utilisateurs
d’ordinateur ont déja
paumé des données
acause d'une panne
de leur disque SSD.
[Source: KrollOntrack)

ont égaré au moins
une fois leur téléphone.
[Source: Symantec-Norton)

que I'auteur de C'es tpas moi, je le

Jure!aretrouvé son précieux objet
deuxjoursapres. Coupde chance?
Non. Surtout, coup de pouce des
médias qui ont largement relayé
son message de détresse. Vous, ne
comptez pas trop sur eux.

Alors, que vous soyez en train
de rédiger vos mémoires ou tout
simplement votre CV, ne prenez
pas le risque de voir partir votre
travail en fumée. D’autant quavec
Google Drive, celareste trés facile
de le protéger. Car ce service de
stockage en ligne (15 gigaoctets)
seproposedesauvegarderalavolée
tous vos documents, chaque fois
que vous les enregistrez. Aprés

‘avoir téléchargé survotre PC, indi-
quez a son logiciel de synchroni-
sation le dossier dans lequel vous
avez’habitude de lesranger. Mais
sivous étes abonné a Office 365,
notez que OneDrive vous propose
unserviceidentiqueavec, alaclé,



pour mettre 4 I'abri vos clichés et
vos vidéos, vous pouvez également
y sauvegarder a volonté tous vos
autresfichiers.

» Google Drive » Android, i0S, mac0S

et Windows (gratuit) » bit.do/dmByf

» OneDrive « Android, i0S, mac0S

et Windows » bit.do/dmByn

= Gratuit (5 Go) ou 69 € par an (1To)

» Amazon Stockage illimité  Android

et i0S (bit.do/dmByS), macOS et

Windows (bit.do/dkCqG) = 70 € par an

des disques durs
mécaniques dgés de
quatre ans connaissent
_ une panne sérieuse.
-‘ (Source: Backblaze)
TELEPHONES
sont volés ou perdus
chaque jour dans le monde.
(Source: Loukout]
ont été victimes
d'unransomware en 2016.
I 0 0 € &
C'est en moyenne le prix 0
a payer pour récupérer
ses données chezun
réparateur professionnel 0
dedisques durs.
[Source: Chronodisk] des humains ne font
jamais de sauvegarde.
(Source: Backblaze]
A tel point quafin de pallier les
ralentissements et dysfonction-
undisquedurenlignedeltéraoc- nements de 'appareil, la réini-
tet. Etsivousavezsouscritauplan tialisation de celui-ci est alors la
Premium Photos dAmazonDrive  seulesolution. Dans cecas, pasde

panique! Apple et Google ont tout
prévu pourvous aider a restaurer
vos applications, fichiers et don-

nées. Vérifiez néanmoins dans les
options de votre mobile que la sau-
vegarde en ligne est activée. Surun
Android, rendez-vous dans Para-
metres, Sauvegarde et réinitialisa-
tion, etsuruniPhone dans Réglages,
Identifiant Apple, iCloud, Sauve-
garde iCloud.

Surun ordinateur, par contre, la
partition de récupération de son
disque dur ne sert, elle, qua réins-
tallerle systéme d’exploitation. En
plus, elle n'est d’aucun secours en
casde dommages matériels. Sivous
disposez d'un Mac ou d'un PC de
bureau, investissez donc dans un
disque dur externe que vous laisse-
rezbranché en permanence 4 votre
ordi. Puis,sous macOS, activez Time
Machine dansles Préférences Sys-
téme. Sous Windows, rapatriez un
logiciel de sauvegarde tel quIperius
Backup Free. En cas de probléme,
vous pourrez réinstaller compléte-
ment votre systéme. Mais si vous
disposez d'un PC portable, la solu-
tionlaplus adéquate consiste avous
abonner aun service de backup en
ligne tel que Backblaze qui, pour
5euros parmois, se chargeradel’en-
registrer intégralement dans le
cloud. En tiche de fond. Sans que
vousayezbesoin d’'y penser... N'est-
ce pas ce que vous vouliez?

# |perius Backup Free » Windows
(gratuit) » Iperiushackup.fr

» Backblaze » mac05S et Windows
(5 €/mois) » Backblaze.com

M CEDRIC MORIN et JEAN-MARIE PORTAL

SAUVEGARDEL... VOS SAUVEGARDES !

Systéme, logiciels
et applications

Parfois, sur un smartphone, une
simple mise & jour d’Android ou
d’i0S atot faitde semerlapagaille.
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arce que votre ordi- pour cela consiste ainvestir  |'autre mais, en plus, il
Pnateur déborde de dans un boitier pouvant suffit de le remplacer par

visuels et de videos, accueillir deux disquesdurs  un nouveau pour rétablir
sans doute déplacez-vous  enRaid 1. Autrement dit, automatiquement la
régulierement le trop-plein ~ dans un mode de sauve- redondance des données.
sur un disque dur externe. garde ol tout est copié Comptez une cinquantaine
Sauf que celui-cin'estpas  simultanément al'identigue  d'euros au minimum pour

non plus & I'abri d'un souci.
Autant dire que sauvegarder
VoS sauvegardes n'arien de
saugrenu. Et le plus simple
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sur chacun d'eux. Du coup,
sil'un tombe en panne,
non seulement vos fichiers
demeurent préserves sur

un telmatériel, comme
'lcy Box IB-RD2253-U31,
auquel s'ajoutera le prix
des disques durs.
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Dans les coulisses du premier
cinéma vraiment immersif

Plus impressionnant que la réalité virtuelle, le cinéma 4DX happe les spectateurs dans les films
en leur faisant ressentir physiquement tout ce qui se passe aI'écran. Ames sensibles s'abstenir...

op-cornetboissonsinter-

dits. Jeunes enfants,

femmesenceintes et per-

sonnes fragiles refoulés.

Onnebadine pasavecles
consignes de sécurité a l'entrée de
la nouvelle salle de cinéma Pathé
LaVillette, installée dansla galerie
marchande Vill'Up, au cceur de la
Cité des sciences et de I'industrie
de Paris! Depuisle 15 mars, date de
sonouverture, les spectateurs sont
prévenus... Ils ne doivent pas s’at-
tendre a4 une projection, mais aune
immersion! Pour 6 euros de plus
que le prix d’une séance normale,
j'en ai fait I'expérience. En allant
vivre Kong: Skull Island de Jordan
Vogt-Roberts, septiéme remake du
célébre King Kong de 1933. Vivre,
etnonpasvoir, cardés les premiéres
minutes, le ton est donné. Le duel
entre deux soldats fait vibrer mon
fauteuil. Lasalletoutentiére tremble
lorsque les hélicopteres partent a
la découverte de I'lle du crane. De
violentes secousses m'obligent a
retenir mavoisine lorsque le géant
s’en prend 4 'un des appareils. Les
sensations fortes ne s’arrétent pas
la. Durant deux heures, brouillard,
odeurs, pluie... sortent de la toile.
Aupointdembuer meslunettes 3D
etdem’inciterAmettre macapuche.
C'est ca,lamagie dela4DX.

Des fauteuils

qui stimulent tous les sens
La4DX, technologie venue de Corée
etdéveloppéeparlasociété duméme
nom, débarque en France pour la
premiére fois, Pour trouver d’autres
cinémas du méme genre, rendez-
vous en Asie, aux Etats-Unis, en
Angleterre,en Hongrie ou en Suisse.
Les ouvertures se font au compte-
gouttes. Encause, lesinfrastructures
nécessaires. Danslasalleparisienne
de104 places, les siéges sont fixés &

des vérins pneumatiques qui les
fontbouger dans tous les sens. Leur
structure abrite deux moteurs de
vibration afin de délivrer a leurs
hétes bien plus que des chatouilles.
Elle accueille aussi des buses 4 air
comprimé pour qu’ils entendent
sifflerles ballesou qu'ils percoivent
des bruits d’insectes. Une tige
souple, rivée sous I'assise, caresse
les mollets et fait croire que des ani-
maux courent ourampententreles
jambes. Enfin, leur dossier intégre
des brumisateurs et un diffuseur
olfactif capable d’envoyer neuf sen-
teurs différentes, du doux parfum
delarosealapuanteur des égouts!

Une salle capable

de déchainer les éléments
L’espace lui-méme est équipé
comme aucun autre. Son plafond
et ses parois disposent également
debrumisateurs pouvant étre com-
binésadénormesventilateurs pour
récréer des tempétes ou a des dif-
fuseurs de bulles de savon afin de
renforcer la magie des comédies
musicales et des films pourenfants.

Lunettes 3D,
soufflerie,
brumisa-
teurs...au
Pathé
LaVillette,
les effets
spéciaux
sont avant
tout dans
lasalle.
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Au-dessus de I’écran, des flashs et
des stroboscopes reproduisent les
éclairs et magnifient les explosions.
Enfin,au pied del'écran,des canons
a fumée et 4 neige parachévent le
dispositif... de surface!

Une machinerie souterraine
digne de Hollywood

Car c’est en sous-sol que se cache
Fartillerie lourde indispensable ala
production de ces effets trés spé-
ciaux:compresseurs pour faire bas-
culer les siéges, filtres & eau, cuves
aparfum, a savon, containers a pro-
duits chimiques... “C'est effective-
ment du lourd! plaisante Philippe,
technicienformé par4DX. Diailleurs,
nous avons dil consolider le plancher
pour éviter que tout ne s'effondre.”
Et ¢a, ce nest pas une blague. Phi-
lippe estle chefd'orchestre quiveille
alabonne synchronisation des sen-
sations percues par les spectateurs
et des images. Il pilote I'ensemble
depuis son ordinateur. Et il peut
étre fier de son travail. Grace 4 lui,
jaivraimentvécuun momentinou-
bliable.m CYRILVALENT

THE ASAHI SHIMBUN/GETTY



Office il Olnet

VOTRE ASSISTANT PR |\.'r>_ Un service en partenarjatavec: LE MAGATZINE DE LA HIGH-TECH

NOUVEAUTES FISCALES, FONCIER, INVESTISSEMENTS, CREDITS D'IMPOTS...

Déclarer mieux, c'est payer moins

Un expert
fiscaliste a vos
cotés, rien que
pour vous.

Bénéficiez d ils d'un fiscalist
énéficiez des conseils d'un fiscaliste pour vos VOTRE RENDEZ-VOUS

déclarations d'imp6éts. I Consell PI
_ ) _ « Impbts Conseil Plus »
Il vous guidera sur tous les aspects de votre déclaration

en toute confidentialité. ¥ iusqua3h
Pour la 4¢ année, 01 net et Officéo vous proposent un expert d'intervention
fiscaliste, & vos cotés, rien que pour vous, pour sécuriser, de notre expert
optimiser vos déclarations fiscales et obtenir des réponses fiscaliste

sur tous les thémes qui vous préoccupent. Shinnitsme ;m e

Frangois P - Rouen «Mon fiscaliste Officéo m'a vraiment 5"-"““ she faalte il :

bien aidé dans mon probléme de fiscalité immobiliére que ata perso * Réduction d'impdts de 50% par foyer fiscal dans la limite d'un plafond

0/ de 12000€
: f i g . : . par an des dépenses engagées en matiére de services & la
je ne comprenais pas et |'a résolu. Il s‘'est montré patient, -50 o personne au domicile. Ge plafond est porté 4 15000€ pour les personnes de

al'écoute et de trés bon conseil. » PRI LR 65 ans et plus, et majoré de 1500 euros par enfant 2 charge vivant sous Ie ol
ﬁscale du contribuable, dans la limite de 15000 €.

Votre rendez-vous au tarif préférentiel:

Appelez le 01 49 70 98 61

ou écrivez a Olnet@officeo.fr

21347 OFOINET

AT
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FALLAIT Y PENSER

& Pinql, le Tinder de 'immobilier

SWIPEZ, LIKEZ, MATCHEZ, EMMENAGEZ... OU QUAND TROUVER m EXIT LES FRAIS D'AGENCE
LA LOCATION DE SES REVES VIRE AU SPEED DATING. <" Laloi Alur abeau avoir plafonné

les frais d'agence pour les loca-

DES APPARTS SOUS LEUR MEILLEUR JOUR = ......_ e
Photos et, parfois, vidéos al'appui, les propriétaires résumenten .. i ; iy

= Some : tez 750 € pour un trois piéces
quelques mots les charmes de leur logement. A noter qu'il peut s'agir ™ ; de 46 m? Paris. Avec Ping) la
aussi d'une colocation ou de bureaux. Superficie, : : CAGATIibIGF thl Hoatler o2 thi

nombre de piéces ou montant du loyer et dela
caution, aucune information ne manque,
les annonces étant standardisées.

didature, les visites et I'état des
lieux sont gratuits pour l'instant.
Comme le sera aussi, dans trois
s mois, |la rédaction du bail. Lappli
iy facturera ses services ala fin de
I'année... 1€ seulement.

GAMATCHE =
0U GA CASSE

Comme dans Tinder, les
annonces sont présentées
sous forme de fiches a Liker
d'un glissement de doigt
vers la droite sur I'écran du
smartphone, ou a rejeter en
swipant vers la gauche. Pour
un locataire, Liker un appart
revient a transmettre sa candi-
dature au propriétaire. Quivala
refuser ou alors I'accepter. Dans
ce cas seulement, la conversation
s'engagera. Un premier échange
obligatoire pour accéder au calen-
drier partagé de rendez-vous.

~m LE BEMOL

Pingl accuse deux défauts.
D'abord, I'absence de didacti-
cielintégré qui rend sa prise en
main peu intuitive dans un pre-
mier temps. Puis, 'absence de
certification des profils des pro-
priétaires, alors qu'ils accedent a
I'intégralité des dossiers des candi-
dats ayant Liké leur bien. Dont leurs
piéces justificatives (carte d'identité,
fiches de paie, etc.) pour peu que celles-ci
aient été téléchargées dans 'appli...

DE FUTURS LOCATAIRES .~ .
AVEC REFERENCES =~ . Bt

Carte d'identité, contrat de travail, justificatif de domi- L'ETAT DES LIEUX DEMATERIALISE

cile, avis d'imposition, bulletins de salaire, etc., les Al'issue dela visite, propriétaire et locataire peuvent
candidats au bail sont invités a photographier toutes établir I'état des lieux vial'appli. Au formulaire électronique
ces pieces aumoment de leur inscription a Pingl, afin dament rempli, les photos de chaque piéce et une cople

de constituer leur dossier. Mais, rien ne les empéche des papiers d'identité des deux parties seront jointes. Cet
d'abord de jeter un ceil sur les annonces filtrées en état des lieux se signe numériquement. Il sera envoyé
fonction de leurs critéres de recherche (lieu, surface...). par mail, en PDF, au bailleur comme au preneur.

Pingl = Pingl.com

AFP - DR

[(IZ STAYBLER DENICHEZ UN BOX, UN PRE OU UN PADDOCK POUR VOTRE CHEVAL LORS DE VOS
DEPLACEMENTS (STAYBLER.COM) [ | MA TERRASSE SANS TABAC DEGOTEZ ET PROFITEZ DES TER-
RASSES DE RESTAURANTS ET DE CAFES GARANTIES SANS FUMEE (PAR DNF - MATERRASSESANS-
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INTERESSANT

NOUVEAU ET

SITE
Paupiette

MIEUX QUE LERESTO U,
UN DEJ' CHEZ MAMIE

Aux étudiants bordelais,
quimpérois et parisiens qui

enont assez durestaurant
universitaire (RU) et des sand-
wiches, Paupiette propose une
facon pourle moins originale de se
restaurer le midi. Déjeuner chezun
retraité en quéte, lui, d'un peude
compagnie. Contre lamodique
somme de 4 € pour un plat, oude
7€ pour une formule comprenant,
en plus, une entrée etun dessert.
Une belle initiative que 'on doita
une étudiante enlicence de gestion
desentreprises. Duhaut de ses
20 ans, elleentend ainsi ceuvrer
pourle mélange des générations et
lutter contre la solitude des seniors.
o bit.do/dj6Rm

SITE
Trousse a projets

SOUTENEZ LES INITIATIVES
DES ENSEIGNANTS

Q Plusde 700 €, c’estla
somme d'ores et déja

©  récoltée par une classe de
CM2 dans’Aude, afin de réaliser
un voyage artistique et culturel
4 Barcelone. D’autres écoles
sollicitent des contributions pour
aménager un jardin, produire un
spectacle contre le harcélement
scolaire ouencore monterun
festival de cinéma. Cofondée par
des organismes liés 4'Education
nationale, cette plateforme de
financement collaboratif encou-
rage ainsi les internautes a subven-
tionner des activités éducatives
et pédagogiques. A vot’bon ceeur,
m’sieurs dames!
® Trousseaprojets.fr

=2 TE

Xpress Rent

UN NOUVEAU QUI LOUE TOUT
Aspirateur de feuilles,
gz=em broyeur de branches,
bétonniére, décapeur
pneumatique, tracteur ou simple
perceuse visseuse, quels que soient
les outils dont vous avez besoin,
vous les trouverez a louer sur ce
site. Celui-ci, contrairement aux
plateformes concurrentes, précise
leur disponibilité en temps réel.
Etdonne la possibilité de réserver
immédiatement ce que vous
recherchez et de réglerle prixde
lalocation. Dommage qu'actuelle-
ment, Xpress Rent ne couvre que
Paris, Dijon, Lyon, Lille, Nancy et
leurs environs. Mais il offrira

ses services sur tout le territoire
alafin de cette année.

& Xpressrent.com

APPLI
FuzzMe!
PARTAGEZ SANS RISQUES
VOS PHOTOS SECRETES

. Inutile de vous frotter

\ lesyeux! Toutes les prises

devuerecues via FuzzMe!

sont effectivement embuées,
Ce sont elles qu'il faut frotter pour
les découvrir nettement, mais...
pas pour longtemps. Impossible
d’ailleurs de les dévoiler en totalité,
le passage de votre doigt dessus
n’agissant que momentanément,
Dans le sillage de Snapchat, cette
application entend ainsi réinventer
le partage d'images éphémeéres.
Avec cet astucieux systeme qui
empéche toute capture d’écran.
Sachez quen plus, chaque cliché
s'évapore a tout jamais au bout
d'une journée.
05 (gratuite) » bit.do/dj6PF

TABAC.COM - 105 - GRATUITE - bit.do/djVER) B GOODTWEET
FAITES UN DON A L'ONG DE VOTRE CHOIX JUSTE AVEC UN

SIMPLE TWEET (GOODTWEET.FR)
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VLADIMIR
POUTINE

Le président de
laFédération de
Russie qui, selon
ses opposants, tar-
derait 2 endiguer
la corruption dans
son pays, pourrait...

>

CORINN
MASIERO

Linterprétedu
Capitaine Marleau,
sorte de Columbo
au féminin coiffée
d'une chapka,
rassemble plus
de 6 millions de
téléspectateurs
le mardi solr sur
France 3.Elle,
onluisuggere..

JO-WILFRIED
TSONGA

Letennisman a
annonce surson
compte Instagram
lanaissance deson
premier enfant,
prénomme Sugar.
Pendant son
congé de paternité,
iltrouvera...

i

i

%) Biélorussie
AR Simulator 2
ME" Tester des plans

d'actions avec ce jeu de
simulation de gouvernance.
Reste a savoir quelle option
il cholsirait chaque jour...
Lutter contre la corruption?
 Par Oxiwyle » Android (gratuite)
bit.do/dj54

| DMD clone

Se dédoubler sur

P les clichés officiels.
Histoire d'occuper aussile
poste de Premier ministre a
la place de Dimitri Medvedev,
soupgonné de corruption.

@ Par Dermandar ® Android (1,10 €)
et10S (0,99 €) « bit.do/dj560

4 Humour Noir

e De quol l'inspirer,

¥ puisqu'elle semble
toujours en quéte de blagues
pour les répliques de son
personnage.
* Par apps4fun » Androld
{gratuite)  bit.do/dj56L

S0 virtuel pour avertir
ses autres utilisateurs d'un
evenement qui se produit
autour d'eux, en temps réel.
Tell'un de ses spectacles
avec sa compagnie Détour-
noyment de théatre de rue ?
® Par HeadApps ® Androld et 10S
(gratuite)  bit.do/dj57i

. Jesuispapa

Les conseils d'un

Jjeune pére pour
aider son bébé a s’endormir,
changer ses couches
et aussi des astuces pour
le protéger d'éventuels
accidents domestiques.
®Web app e Je-suls-papa.com

4 Letennis
3 chiquenaudé 3D
De quoi continuer

a travailler son coup droit
entre un biberon et une
berceuse, grice a ce jeu
qui simule de véritables
parties de tennis.

* Par Mouse Games ® Android
(gratuite) » bit.do/dj58u
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A

A
DEVINE QUI
VIENT MANGER

C'"EST BIEN CONNU,

LA MAISON ?
v

Le Airbnb des bonnes tables
o Et soudain, Tim Cook sonne i la porte. De

passage  Paris, en février dernier, le patron

d’Apple s’estainsiinvité chez Odile. Une Pari-
sienne qui, 4'image de nombreux utilisateurs de
VizEat, dans 110 pays, accueille des inconnus chez
elle le temps d’un repas. Mais ce sont les convives
qui choisissent leur héte selon les plats mijotés, les

langues parlées, les avis déposés et, enfin, leur bud-
get. Carles prixvarient de12 € a plus de 80 € par per-

’m

LES APPLIS FACILITENT LE

FOTOLIA - ISTOCK

ENvI-\TTENDANT BEBE

Neuf mois et un couffin

—m Teluncalendrier de'Avent, cette appli délivre
k aux futures mamans desinfos et des conseils
tout au long de leur grossesse. Vous en
apprendrez ainsi davantage sur 'évolution du feetus
ou sur ce qu’il convient, ou pas, de manger durant
cette période. Et vous partagerez vos expériences
avec d’autres femmes sur le forum de Doctissimo.
Enfin, lejour J, vousutiliserez son “contractometre”
afinde guetter le moment oti filer 4 1a maternité.

* (gratuite) ebit.do/dktIV

sonne, en fonction des mets et des vins servis.
e VizEat  Android et 10S (gratuite)  bit.do/djbRY

= Undiner " Faites entrer
w - presque parfait ~ lechef!
QO k/ Sivous ne trouvez m: Pas envie de
= pas votre bonheur << vous mettre aux
.y - avec VizEat, voiciun o - fourneaux, méme pour
_, autre moyen de vous ¢ illustresinvités ?
. inviter chez 'habitant . Demandezaunegrande
- pour le diner ou, - toque d'investir votre
> - alinverse, de jouer = cuisine. Que ce soit pour
-~ les restaurateurs durant ©* unrepas, un cocktail,
© - vossoirées perdues. = unbrunch ouméme un
- A condition de disposer — | cours, réservez aumoins
wi: d'uniPhone, carla = - quarante-huit heures a
—1 version Android de =" l'avance. Et déboursez
- cette applin'étant plus ~de15€aplusde130€
- maintenue, elle plante. . par personne.
- #VoulezVousDiner, . o invitelchef.com
- par Arnaud Mary =105 . » Webapp

© slnvitelchef.com

»Ma grossesse, par Doctissimo (Lagardére Active Digital)
 Android et i0S (gratuite) e bit.do/djhTT

= Quand ' Sicanemarche
w I'enfant parait ~ vraimentpas..
o Beaucoup d'infos m: ... Ce programme
= &4 surlenouveau-né, <t de coaching (en
v lapossibilité de suivre o anglais) & destination
_, sacourbe de poids o ¢ descouplesrencontrant
~, ulévolutionde son & - des difficultés pour
périmeétre cranien, une . procréer est pour vous.
< calculatrice pour doser = - lIpropose de quoi déter-
-~ lebiberon... Ce guide < miner précisément
> pour jeunes parents fait = ladated'ovulation
aussi office de journal de — | de madame, mais aussi
L naissance. Onregrettera - . deconsigner, au jour
1 seulement soninterface =" le jour, les signaux

pas trés glamour. . émis par son corps tout
*Béhé soins et croissance, - aulong de son cycle,

par My Blooming BaBy . »Glow Ovulation et fertilité
e Android et 105 (gratuite) - e Android et I0S {gratuite)

e hit.do/djbT4 © ebit.do/dibUp
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Transfert Europe express

Depuis septembre dernier, le fameux ser-
u vicederéglementen ligne PayPal ne facture

plus aucuns frais pourles transferts d’argent
entre particuliers, Aprésy avoirenregistré votre carte
de paiement ou vos coordonnées bancaires, indi-
quez lenuméro de mobile ou Fadresse maildubéné-
ficiaire de votre virement. Seules contraintes, celui-
ci doit résider dans I'espace économique européen
et se créer un compte sur la plateforme pour pou-
voir toucherla somme.

PayPal = Android et 0S (gratuite) = bit.do/dbUw

NE GARDEZ QUE LES MEILLEURES.

POUR NE PLUS
% JAMAIS ITH
4 SE PLANTER

Les secrets de la main verte

Voici unvrai guide pour tous les jardiniers,

qu'ils soient en herbe ou avertis. Son atout ?

Vous le personnalisez en y regroupant les
fichesqui correspondent aux plantesque vous culti-
vez. A choisir parmi plus de 300 variétés réperto-
riées. Vous découvrirez ainsi la meilleure période
pour semer vos pivoines ou vosrosiers, ainsi que leur
emplacementidéal. Et chaque semaine, vous serez
rappelé a vos devoirs d’arrosage, de rempotage et
autres entretiens.

Groww = Android et i0S (gratuite) = bit.do/djVN9

Le Petit Poucet Des messages
madeinFrance quivalentdel'or
Maintenant que Aux Etats-Unis,
les transactions réaliser un vire-
entre particuliers sont ment grace a Gmail est
gratuites sur PayPal, devenu aussi simple que
Lydia peine a se différen- d'envoyer un courriel.

cier de son concurrent.
D'autant que I'appli ne
compte, pour l'instant,
que 700 000 adeptes
en France, contre
5 millions pour le grand
frere américain! Moins
universelle, elle ne
décroche donc que cette
place de challenger.
Lydia = Android et i0S
(gratuite) » bit.do/djbUF

Enattendant que ce
nouveau service de
Google debarque en
France, vous pouvez déja
rembourser vos amis
via Messenger. Il suffit
de s'inscrire sur la page
Facebook de Transfer-
Wise et d'installer 'appli.
TransferWise Money
Transfer « Android et i0S
{gratuite) » bit.do/djbU
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Desrécoltes Help me,
bien planifiées Dr Garden
« Griceases Enfinun service

’ 70 fiches-conseils,
vous établissez le plan
de votre potager, puis
faites défiler les mois
eny placant ce que vous
souhaitez y cultiver,
Pratique pour anticiper
les semis et les récoltes
et exploiter le moindre
meétre carré de terrain.
Mais beaucoup moins
etoffé que Groww...

Mon Potager, par Autour
duPotager » Android
{gratuite) et i0S (0,99 €)

bit.do/djVPk

gratuit pour identi-

fier les maladies, les
insectes et les carences
de quelque 80 familles
d'arbres et de végétaux.
Et en quatre étapes
seulement ! Indiquez
le nom de votre plante,
la partie atteinte, les
symptomes puis... dé-
couvrez le diagnostic et
le traitement préconiseé.
Indispensable!

Clinique des Plantes,
par UPI «10S (gratuite)

bit.do/d]VPF
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HALO WARS 2 == ¢

SNIPPERCLIPS (D

At sy \ *
e ’ :

Non mais Halo, quoi ?

elastratégie en temps réel dans 'univers de Halo? Mais oui! Encore

une fois, ce spin-off de la célébre série de jeux de science-fiction de

Microsoft abandonne le tir ala premiére personne pour vous offrir
une vue d'ensemble du champ de bataille. Charge a vous d’y collecter
des ressources, de les gérer correctement et d’y placer judicieusement
vos unités de combat. Et ce, en endossant le role du capitaine Cutter
dansla campagne en mode solo. Attention, donc, A bien diriger vos sol-
dats, blindés etappareils volants si vous voulez venir A bout des merce-
naires d’Atriox et sauver la race humaine! A moins que vous ne préfé-
riez vous essayer a une partie en ligne en mode multijoueur?
» Halo Wars 2, de Microsoft Studios « 16 ans et plus — PC et Xbox One (70 €) « bit.do/dJ9Db

Laissez jouer
les p'tits papiers

ongu pour étre joué & deux, Snip-
c perclips - Les deux font la paire

estunesuite de casse-téte que doi-
vent résoudre deux bouts de papier.
Comment faire tomberun ballon de
basket dans son panier, ou bien cata-
pulterun morceau de bois? Pour y par-
venir, il ne s’agit pas de se plier en
quatre, mais de se découper pour adop-
ter différentes formes. Ainsi, la gom-
mette rouge, amputée de sesdeuxtiers,
pourra-t-elle se glisser dans uninters-
tice et actionner un mécanisme, tan-
dis quelajaune jouerales trampolines
avecsapartie bombée. Cest dréle, bien
fichu et on s'amuse vraiment tout en
se creusant les méninges.

» Snipperclips - Les deux font la paire, de Nintendo
s “ool e Tout public - Switch (20 €) « bit.do/dj9Dn

N
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MASS EFFECT ANDROMEDA 55 B> @
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Vous ne serez jamais
seul pour combattre
les extraterrestres. Un Pod,
drole de petit robot sur
pattes, est toujours la pour
vous tirer des mauvais pas.
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Entrainés dans

la spirale d’Andromeéde

mateur de la saga Mass Effect, vous I'atten-
A diez! Annoncé il y a presque deux ans, I'épi-

sode Andromeda atterrit enfin sur consoles
et PC, pour mieux redécollerillico et partirala
conquéte de la galaxie dAndroméde. Cet opus
reprend ce qui a fait le succés de ses prédéces-
seurs. Autrement dit, des combats dynamiques
etspectaculaires. Pas moins de sept planétes sont
ainsi & découvrir et 4 coloniser. De quoi offrir
quelques bonnes dizaines d’heures... de plaisir.
Oupresque. Car, malheureusement, l'écriture de
ce jeu manque un peu de relief et ses quétes se
révélent assezredondantes. Par ailleurs, les déve-
loppeurs de Bioware semblent avoir oublié de
bétir des personnages étoffés. Du coup, une fois
la prise en main assimilée, si le titre se montre
distrayant et addictif, il risque de séduire davan-
tage les profanes que les fans de ce space opera.
» Mass Effect Andromeda, d'Electronic Arts

« 16 ans et plus — PC (50 €), PS4 et Xbox One (55 €)
» Masseffect.com

s’invite dans 'action

ares sont les titres qui, une fois leur géné-

rique de fin terminé, vous convient arelan-

cer l'aventure pour la revivre a travers les

yeuxd’un nouveau personnage. NieR: Auto-

mata en fait partie. Cette suite du jeu de
rble NieR, lancé en 2010, vous propose ainsi
cing épilogues différents. Soit autant d’arcs nar-
ratifs qui vous apporteront autant d’éléments
deréponses aux questions quitraversentlejeu.
Les robots ont-ils une &me ? Une conscience ?
Unsens moral ? Quelle estla teneur de leurs sen-
timents ? Le scénario nous présente une Terre
dévastée par des machines extraterrestres.
Retranchés dans une station orbitale, des
humainsy expédient des androides pour mener
le combat 4 leur place. D’ailleurs, c’est d’abord
dans la carcasse de ’héroine 2B, un modele de
deuxiéme génération, que vous allez devoir vous
préoccuper de réussir vos missions: récupérer
divers objets, sauver des alliés, vaincre des hordes
d’ennemis mécaniques... La réalisation a été
confiée a Platinum Game, studio japonais expert
enactions frénétiques. Ce nouveau NieR alterne
ainsi jeu de rdle, de plateforme, de course et de
réflexion. On regrette ses graphismes un peu
datés, touten appréciantsabande-son digne d'un
film de science-fiction. Force est de constater que
cette ceuvre fait preuve d'une rare intelligence.
A conseiller a tous ceux qui se demandent si les
robots révent de moutons électriques.

NieR: Automata, de Square Enix « 18 ans et plus — PC
et PS4 (60 €) » Niergame.com

Des vers de terre
pas vraiment ala féte

I- escénario ferait-il la force d'un bonjeu casual,

est terminée. Agissez, et vite...

« Gunpeyard Flower Carnival, de Bandai Namco
« Tout public — Android et i0S (60 €)  is.gd/AI8LFS

GUNPEYARD FLOWER CARNIVAL 1§ @8
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de ceux qui occupent nos écrans de mobile dans

le métro, par exemple ? Non. De cette histoire
de carnaval des fleurs et de sorciére ayant brisé
tous les tuyaux d'arrosage, retenez seulementque
vous incarnezun ver de terre qui doit les rafisto-
ler le plus vite possible. Attention ! Dés que 'un
des morceaux atteint le bord de’écran, la partie
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ISTOCK

HINDOWS * MAC 08 * ANDROID * I0S * UBUNTU = LOGICIELS ET SERVICES * SAV

TRAVAUX

PRATIQUES

Créez des lettres qui ne ressemblent 4 aucunes autres, c'est possible avec FontForge et... beaucoup de patience. P. 80

HINDOKS MACOS ANDROID 1IO0S UBUNTU LOGICIELS SAV
® Simplifiez-vous @ Imaginez Et sivous ® Domptez le ® Mettez vos & SERVICES o Laredaction
la copie de une police de transformiez bouton Home données a répond
fichlers grace caractéres votre de votre l'abri avec - sllegglzd%togaé‘rt]agez avos
a ['utilitaire sur mesure smartphone smartphone Ubuntu direct sur votre questions
TeraCopy ® Jonglez avec g" Eanéé;a ® Tirez mur Facebook
@ Offrez avotre les onglets abord le meilleur ® Communiquez
Windows 7 de Safari N'oubliez plus de l'appareil a0] uniqu
des fonctions vos écouteurs photo de t P usm:urst
du nouveau Blustooth votre iPhone R EC
systéme
d'exploitation
DISCUSSION DOCUMENTS INTERNET PHOTO REGLAGES SECURITE  SMARTPHONE STOCKAGE SYSTEME TYPOGRAPHIE VIDED
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WINDOMKWS

Simplifiez-vous la copie
grace al’utilitaire

A moins de disposer de la derniere version de
Windows, I'Explorateur de fichiers de Microsoft
est loin d'étre un modeéle d’ergonomie. Préférez-
lui TeraCopy 3.0, un gestionnaire de documents
alternatif bien plus complet. Gros plan sur des
options dont vous ne voudrez plus vous passer.

Copiez une série de fichiers...

Rendez-vous a 'adresse bit.do/djZnw et téléchargez la
version gratuite de TeraCopy. Le logiciel se lance auto-
matiquement une fois son installation terminée. Glissez
les éléments que vous souhaitez copier dans la fenétre de
TeraCopy, puis cliquez sur le bouton Copy...

\ | 4

@ File list contains 4 items, select the operation

» Te

0,0%

Copy... Move... Test Delete...

CHC)

]l

.. puis transférez-les vers le réseau local

Placez-vous a présent sur I'onglet File list pour afficher
les fichiers a dupliquer, puis activez Target, Browse.
Sélectionnez 'emplacement de destination sur le réseau
local et optez pour le bouton Sélectionner un dossier
afin de lancer le transfert. Si le fichier s’y trouve déja, le
logiciel TeraCopy vous en informe.

(® Copying 3 iter scree
- 0%
Pauge Skip Sop [ Unatrends
File list Target Opticns. Log
DISKSTAT] 0
Favorites &1

‘ Fotolia_65937971_Subscription_Mont oct. 21, 2014 = 1755
1 & CAUsers\DELL-ALCHIMIE\Pictures\, 3.9 ME

'

Overwrite  Overwrite gll Skip Skip all Keep both More
Same date

[y ! Fotolia_85937971_Subscription M
P Same size

WHHSKSTATION homes\STERHAMNE

®
©
1]

On finish:

[u]

Keep both
Overwrite all older files

Replace all smaller files
Replace all files if size different
Rename all copied files
Rename all target files

TeraCopy offre la possibilité de remplacer les éléments
déja présents dans le dossier de destination, de les pré-
server tels quels (Skip all) ou de garder les deux versions
des fichiers (Keep both). Cliquez sur More pour renom-
mer les documents d'origine (Rename all target files)
ou ceux copiés (Rename all copied files).

File list Target
@ Transfer P = o
rompt on filename collision i
w Test PromEt on filename collision
Skip all
Keep both

Déplacez des dossiers entiers
Ouvrezl’Explorateur de fichiers de Windows. Déposez
un dossier sur la fenétre de TeraCopy et choisissez Move,
Options. Déroulez le menu Prompt on afin de définirle
type dopérations (Overwrite all older files, par exemple,
pour remplacer les anciennes versions des dossiers).

Shel Integration Misc
apy Harde £ alwarys test after copy
] onfirm drag and drop B check free

[ Use TeraCopy as default copy handier [ Disabie asynchronous fle trans]

Handie drag and drop fies using left mouse button as wel as Progress Bar Colors

copy and paste commands in Explorer. B

[ Orly when Scroll Lod is OFF P

Add to Bk i [Dlexpanded panel
[Juarpe progress bar

[ rlay sound when complete

Optimisez les préférences

Cliquez sur les trois traits superposés, puis sur Prefe-
rences. Dans la section Mise, cochez Always test after
copy pour étre certain que le déplacement n’a pas cor-
rompu un élément. En décochant 'option Confirm drag
and drop, vous n'aurez pas a confirmer individuellement
chaque transfert. Enfin, si vous souhaitez recevoir une
alerte sonore dés quun déplacement a abouti, cochez Play
sound when complete. Validez les réglages (OK).
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Aucune

30 min

de fichiers
TeraCopy

Targes Options Log

Menu Claue-scroll | Ml files

. N y

Manipulez plusieurs contenus d'un bloc

L'outil TeraCopy estidéal pour déplacer en une seule fois
des éléments qui ne se trouvent pas au méme endroit.
Ouvrez'Explorateur de fichiers et parcourez le disque
dur & la recherche, par exemple, des vidéos disséminées
sur votre PC. Dés que vous mettez la main sur un film ou
une série, glissez-les dans la fenétre de TerraCopy. Com-
plétez votre liste, faites un clic sur Move, puis indiquez
Pemplacement ot vous désirez regrouper les contenus.

Copy with TeraCopy?

Choisissez entre TeraBup
I'Explorateur de fichiers d}é Windows

Sachez que ces deux outils cohabitent. Achaque fois que
vous tenterez de déplacer ou de copier un élément depuis
le Bureau ou une fenétre de I'Explorateur de fichiers, un
petit menu s'affichera afin de vous demander si vous vou-
lez confier I'opération & TeraCopy ou au gestionnaire de
documents de Windows.

@ Copying 6 item(s) to ‘D256 (H:)', 2 min left..
T 208%

Resume Skip Stop

) 5 4

Gérez vos transferts

Maintenant, sélectionnez I'icone Open transfert his-
tory symbolisée par une horloge au bas de la fenétre de
TeraCopy. Vous obtenez ainsi un récapitulatif des opéra-
tions effectuées. Si vous avez besoin d’interrompre
momentanément le transfert d'une grande quantité de
données, activez le bouton Pause sous la jauge, puis
Resume pour reprendre la copie. Vous pouvez également
utiliser TeraCopy pour empécher toute tentative de récu-
pération des fichiers que vous souhaitez effacer. Glissez
les éléments dans lafenétre de I'appli, puis pointezsur le
bouton Delete et, enfin, sur Wipe data.m

Modeéree

20 min

Accédez d’emblée

audossier

de votre choix

Découvrez comment
procéder pour que
I'Explorateur de fichiers
affiche par défaut un
dossier particulier ou un
emplacement réseau.

Créezunraccourci
Lancez'Explorateur de
Jichiers (Windows + E).
Parcourez le disque dur et
faites un clic droitsurle
dossier ou sur le volume
souhaité, sans 'ouvrir,
Activez Créer un rac-
courci, puis renommez
ce lien File Explorer.
Accédez ensuite aux
propriétés du raccourci
(en passant par le menu
contextuel). Depuis
l'onglet Raccourci,
choisissez Changer
d’icone et tapez %win-
dir%\explorer.exe

dans la zone de saisie.

Naviguez jusqu'au
dossier TaskBar
Sélectionnez la premiére
icone de la liste et faites
OK pour fermer la fenétre
des propriétés. Effectuez
un nouveau clic droit sur
le raccourci et exécutez la
commande Copier. Allez
ensuite jusqu'au dossier

Pouli-':ftnr:ﬂ::: Supprimer
par défaut de Renommer
rEprDmeur' Propriétés

allezdans
le dossier

C:\Utilisateurs\Votre-
Nomd'’Utilisateur\App
Data\Roaming\Micro-
soft\Internet Explorer)
Quick Launch\User
Pinned\TaskBar.

Collez le raccourcivers
votre emplacement favori
Si certains dossiers du
chemin ne saffichent pas,
placez-vous sur 'onglet
qﬂ‘ichage et oochez
Eléments masqués. Pour
finir, collez le raccourci
copié précédemment
dans le dossier TaskBar.
Validez I'opération
lorsque Windows vous
demande de confirmer

le remplacement du
raccourci File Explorer
existant,

Pointez de nouveau vers
le volet Accés rapide
Quvrez une nouvelle
fenétre de 'Explorateur
de fichiers: le contenu
de votre dossier favori
apparait. Si vous changez
d’avis et souhaitez retrou-
ver le fonctionnement
par défaut de I'Explora-
teur de fichiers, effacez

le raccourci File Explo-
rer dans le dossier
TaskBar. Confirmez

la suppression.

Créer un raccourci

TaskBar et ™ Examiner avec Malwarebytes Anti-Malware

effacez votre
raccourci.

Envoyer vers

Restaurer les versions précédentes
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. Offrez a votre
fonctions du nouveau

Notifications, authentification biométrique,
interface nouvelle... Autant de fonctions propres
4 Windows 10. Ce n’est pas une raison pour
renoncer & ces bonnes idées sur votre ancien OS.

RECEVEZ DES NOTIFICATIONS

1

SMS ' -F \l!

i Follow ing things

Androld

Send text messages

Installez Pushbullet

Le volet des notifications constitue 'une des principales
innovations de Windows 10. Si vous souhaitez étre
informé des qu’'un mail ou un SMS vous parvient ou étre
prévenu de 'imminence d’un rendez-vous, utilisez Push-
bullet pour synchroniser votre PC sous Windows 7 et
votre smartphone. Rapatriez I'appli - en anglais pour le
moment - sur l'ordinateur (bit.do/dj5Rk) et connectez-
vous avec votre compte Google ou Facebook.

Sea your phona's

Device name PC_2015
o Show notificaticns
Play notification sourd
A Show o top of fullccreen sppt
Following ;
S vt /| Oy shavw ratification tiies
ot E 2 elick r
Changelog Enabie night click menu

Activez le partage des notifications

Cliquez sur la commande Seitings (réglages) dans le
menu latéral. Cochez les options Play notification
sound, Show on top of fullscreen apps et Only show
notification titles de facon a ne pas passer a coté des
alertes. Téléchargez ensuite Pushbullet sur votre télé-
phone Android ou votre iPhone. Déployez le menu prin-
cipal, effleurez 'option Synchro des notifications et
choisissez cette fonctionnalité en plagant le premier inter-
rupteur en position Active.

Synchro des notifications &

Uniquement via Wi-Fi

Ignorer les notifications silencieuses &
3

Faites le tri dans les alertes

Pressez 4 présent Choisir les applications & activer,
puis les #rois points en haut A droite de I'écran et Tout
désactiver. Cochez les applis dont vous souhaitez rece-
voir les alertes (Gmail, Agenda, Chauffeur privé, Mes-
sages...). Les notifications s’afficheront sous forme de
bulles a droite de la barre des tiches de Windows 7.

DEVERROUILLEZ FACILEMENT VOTRE SESSION

Evitez d'étre éclairé par [amriére
ou fortement éclairé par le cté.

1 .

%A |

Enregistrez un modgle de visage...

Windows Hello, le dernier systéme de Microsoft, inclut
des algorithmes d’authentification biométriques. Ceux-ci
permettent de remplacer le mot de passe de session par
la reconnaissance des empreintes digitales ou du visage.
Pour retrouver son équivalent sur votre PC, installez la
version d'essai de KeyLemon (bit.do/dj7az). Ouvrez-la
et cliquez sur Lancer Passistant depuis Général. Sau-
vegardez la capture de votre visage comme indiqué.

Lemonlock

Utiliser KeyLemon pour débloguer ma session
B[] Activer un théme Dispanble dans la version Bronze

Théme actif : Default

'Il'raqner les intrus (qui de se & votre

Prandre une phato des intrus Voir les intrus

Conserverles [ 30 [] derniers nwus.

2

... et ouvrez votre session avec cette Image
Sélectionnez Terminer et, depuis la fenétre KeyLemon
Control Center, activez I'option Plugins. Cochez Utili-
ser KeyLemon pour vous loguer et Utiliser KeyLemon
pour débloguer ma session. Redémarrezl'ordi. L'image
de lawebcam s’affiche au-dessus de la zone de saisie du
mot de passe; placez alors votre visage au centre. KeyLe-
mon vous reconnait et vous donne accés au PC,

Disponible dans b wersion Gold
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Windows 7 des

Modérée

50 min

systeme d’exploitation

RETROUVEZ EN PARTIE L'INTERFACE DE WINDOWS 10
I

Entrez le mot de passe % |

Ertrez le mot de passe

[thememypc. net |

Pause | Aficher le mot de passe

Téléchar_gez I'appli Transformation Pack 7.0

Windows 10 a une interface plus moderne que celle que
vous connaissez sur votre PC. Il existe de nombreuses
applis pour décorer Windows 7 4 la sauce 10. Allez en bas
dela page bit.do/dj57d, et sélectionnez Download Win-
dows 10 Transformation Pack. Activezl'archive RAR
obtenue 4 I'aide d’'un utilitaire, tel 7-Zip. Entrez theme-
mypec.net lorsqu'on vous demande le mot de passe et vali-
dez (OK). Ouvrez le dossier, puis le fichier exécutable du
Transformation Pack.

Metro Start Screen (WinMetro)

Disable
Charms Bar

Metro Start Saeen Eﬁi
Metro Start Screen (Newgen
s :

2
Choisissez un théme de Windows 10
Déroulezle menu Immersive Ul et sélectionnez l'option
Metro Start Screen. Redémarrez alors Fordinateur., Lors
del'ouverture de la session, le nouveau théme graphique
inspiré de Windows 10 s'applique. Pour le personnaliser,

double-cliquez sur le fichier Windows 10 Transforma-
tion Pack 7.0.exe, puis sur Configure.

Redécouvrez Windows 7

Adoptez par exemple le
théme Windows 10 Modern
Ul Validez avecle bouton OK
dans l'option Install afin de
relancer Windows. Le menu
y Démarrer, labarre des tiches,
g les fenétres et certaines ico-
nes prennent dorénavant les
couleurs de Windows 10. Les
tuiles du menu Démarrer
sont remplacées par lesnoms

des programmes.

4
Utilisez le nouveau menu Démarrer

Les modifications
offertes par Transfor-
mation Pack s'avérent
avant tout esthétiques.
Déroulez le menu
Démarrer. L'organi-
sation et la logique

Périphériques et imprimantes

Programmes par défaut

Changer d'utilisat...

Aide et support
Fermer la session

Verrouiller

sont celles de I'ancien Redémarrer

i a I
OS’. a.vec le.s d E,:rmers Améter O Mettre en veille
logiciels utilisés dans

le volet gauche et les dossiers systéme & droite, Pour accé-
der aux options d’extinction et de mise en veille, activez
I'icone a droite du bouton Arréter (si vous cliquez sur cet
intitulé, le PC s'éteint).

Lancez une requéte & partir du champ Cortana

L'installation de ce Pack introduit des nouveautés bien-
venues, Cest le cas, par exemple, de la zone de recherche
facon Cortana qui est ajoutée a droite de Démarrer. Il suf-
fit d'y saisir vos demandes, vous évitant ainsi de déployer
tout le menu pour accéder a celle de Windows 7.

a Loupe
“

= Tous les programmes

Je.  Améter (O

Créez plusieurs Bureaux

Si vous avez coché I'option Virtual Desktop lors de la confi-
guration de Transformation Pack, vous pouvez définir
jusqua quatre Bureaux virtuels, comme le propose Win-
dows 10. Dansle volet des notifications de labarre des taches,
optez pour Virtual Desktop et Press to create Desk-
top 2.1l est possible d'ouvrir plusieurs logiciels et fenétres
surchaque Bureau. Pour passer dun Bureau a lautre, enfon-
cez la touche Ctrl et indiquez son numéro (1,2, 3 ou4).
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MAC OS

Imaginez une police
de caracteres sur mesure

Vous aimeriez apporter une touche d'originalité &
votre correspondance électronique ? Le logiciel
gratuit FontForge est congu pour vous aider

a créer votre propre police de caracteres ou a
personnaliser I'un des milliers de modgles existants.

Récupérez I'émulateur XQuartz

Leslogiciels de création de polices cotitent généralement
cher, comme tout outil de réalisation graphique profes-
sionnel. FontForge, lui, se distingue par sa gratuité. Pour
T'installer sur votre Mac, commencez par télécharger, ins-
taller et lancer I'émulateur XQuartz (bit.do/diWkr).
Accédez ensuite aux Préférences de l'appli, placez-vous
sur l'onglet Entrée et décochez la case Activer les
touches équivalentes sous X11.

@ FontForge

Home » Downloads » Mac-DI

FontForge on Mac 0S X

FontFarge is a UNIX application, 5o it doesn’t behave 100% like a
Application and it needs XQuartz to run.

Read cither the short or detailed guide (each with appropriate dow
et you started.

LN M

Préparez I'installation de FontForge
Procurez-vous a présent FontForge (bit.do/diWmE).
Décompressez I'archive Zip obtenue et glissez I'icone du
logiciel dans le dossier Applications de macOS. Si une
alerte vous informe que vos préférences bloquent I'opé-
ration, validez par OK, Ouvrez alors les Préférences Sys-
téme, sélectionnez Sécurité, Général, puis le cadenas.
Activez le bouton Quvrir quand méme.

2

File Edit Element Tools Hinls Encoding View Metrics CID MM Window Heip|
105 (0x69) U+0069 "iI" LATIN SMALL LETTER |

7 ! i #

: S e 7 i )

BEEEIN Fitevault  Coupe-feu  Confidentialité

Un mot de passe de ion a été Modifier le mot de passe..

iguré pour cet utili

B apris la suspension d'activité ou le lancement

de léconomiseur d'écran
Afficher un message lorsque I'écran est il Config le
Désactiver l'ouverture de session automatique

Exiger le mot de passe 1 heure

de verrouillage...

Autariser les applications téléchargées de :
App Store
1O App Store et développeurs identifiés
L'ouverture de « FontForge » est bloguée car 'application provientd'un  Ouvrir quand méme
développeur non identifid.

@ A B C D E F G H I J

Dessinez une premiére lettre

Vous étes maintenant prét 4 entamer la création de votre
fonte. Si vous préférez retoucher une police existante,
importez-laen cliquant sur File, Import, puis en la choi-
sissant dans le livre des polices de macOS. Dans la table
des glyphes qui s’affiche lors de Fouverture, désignezla
lettre par laquelle vous allez commencer en double-cli-
quant sur sa case (le caractére i, par exemple).

File Edit Point Element Tools Hints View Metrics Window Help

[i w|l || 4

510.5,846 3 < 3% Adive + For

= |-anQ T nﬂ T2=0 = ||sood Q| 750 1‘%.;‘
§Q 1000

=

12 &

o =

]2 =
. > 1

Utilisez la palette des formes...

La zone de composition apparait 4 I'écran. Le point de
départ consiste a tracer les contours du caractére au sein
du carré central. Pour le i minuscule, vous devrez égale-
ment penser au point. Cet élément prendra place dansle
rectangle supérieur. Plut6t quune forme classique, ronde
ou carrée, vous préférez une étoile ? Rendez-vous sur la
palette d'outils puis optez pour le dessin de votre choix et
réglez sa taille 4 I'aide de la souris.

g
70, i Centerin Width
Thirds in Width
irT Set Width... CtriShiftL
1] Set LBearing... ctriL
i17] Set RBearing... CHriIR
5

... et mettez correctement les points sur lesi
FontForge veille 4 ce que toutes les composantes de votre
lettre soient correctement alignées. Pour lui confier cette
tache, déroulez le menu Metrics et exécutezlacommande
Center in Width. Celle-ci centre le point par rapport a
la zone de composition.
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Tracez le corps du caractere...

Activez maintenant l'outil Rectangle dans l'angle infé-
rieur gauche de la palette. Dessinez une premiére forme
qui constituera le corps dui, puis une seconde qui servira
adonner durelief 4 lalettre. Sélectionnezle premier rec-
tangle et déployez le menu Point, Make Arc. Vous venez
ainsi de créer des bords arrondis.
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... en peaufinant son apparence finale

Pour que votre fonte ait un peu plus de style, servez-vous
de l'outil Add a tangent point et tracez, au sein du rec-
tangle central, la forme de votre choix. Afin d'obtenir un
apercu du travail en cours, appuyez sur la barre d’espace
du clavier. Effectuez les ajustements nécessaires jusqu’a

obtention d’'un résultat probant.
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Créez une police compléte et baptisez-la
Sauvegardez votre travail réguliérement. Cliquez sur File,
Save as et nommez votre police de caractéres. Un fichier
portant 'extension .sfd est alors généré. Lorsque la police
est compléte (avec toutes les lettres), sélectionnez File,
puis Generate Mac Family de facon a obtenir un fichier
de police compatible avec macOS et utilisable avec toutes
vos applications.

Aucune

10 min

Jonglez avec
les onglets de Safari

Souple et efficace,

le navigateur d'Apple
offre un vrai confort
aux utilisateurs. Surtout
quand ils maitrisent

le fonctionnement

des raccourcis.

Epinglez une page
Pour garder 4 portée de
clic une page que vous
consultez tout au long de
la journée (votre boite
Gmail ou un fil d’actu,
par exemple), Safari vous
propose de l'attacher au
début de labarre d’on-
glets. Faites un clic droit
sur celui que vous

voulez et activez 'option
Epingler Uonglet.La
page se présente alors
sous la forme d'unbouton
surmonté du logo du

site etun clic suffitaen
afficher le contenu.

l'icone symbolisant
un haut-parleur de
la page concernée,

Obtenez une vue
d'ensemble

Pas facile de sy retrouver
lorsque de multiples
onglets cohabitenta
Fécran et que les noms
ne s’y affichent pas

en entier. Pour profiter
d’'une vue globale

des documents ouverts,
activez a l'extrémité
droite de labarre
d’adresse le bouton
Afficher tous les
onglets. Rendez-vous
ensuite sur la vignette du
site que vous souhaitez
ouvrir. Pour revenir
alaffichage classique,
pointez a nouveau

sur ce bouton.

Faites le ménage

d’un simple clic
Quand vous voulez
Coupezle son fermer le doc que vous
d'unsiteun peubavard  consultez, vous pouvez
Lorsque vous ouvrezune  cliquer sur lacroix qui
page Web, des vidéos ou figure au début de son
des animations sonores onglet ou choisir lacom-
peuvent se lancer auto- mande Fermer Uonglet
matiquement et interfé- dans le menu contextuel.
rer avec la musique que Loption Fermer
vous écoutez ou celle les autres onglets fait
lue depuis un autre site disparaitre 'ensemble
Internet. Pour éviter ce des pages, a l'exception de
parasitage, sélectionnez celle présente al'écran.m
| B ~
.
* - =
__,‘?N?.' : ﬁ _.’n ﬁ
- T = -

Pour voir d'un coup d'ceil 'ensemble des pages ouvertes,
ll est possible d'afficher sur I'écran tous les onglets ala fols.
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Et sivous transformiez
smartphone en caméra

Pas évident de prouver votre bonne foi & votre assureur lorsqu’un
chauffard emboutit votre auto et prend la fuite. Une dashcam, caméra
embarquée a bord du véhicule, peut faire la différence en votre
faveur. Laissez votre mobile endosser ce réle grace 8 CamOnRoad.

Installez CamOnRoad
sur votre téléphone

Nombre d’applis sont capables
de convertir votre appareil en dash-
cam d’appoint. Nous avons retenu
CamOnRoad pour sa fiabilité (un
logiciel qui plante au moment du
choc ne sert arien!), sa capacité a
déclencher l'enregistrement en fonc-
tion des données transmises par l'ac-
céléromeétre du téléphone ou la pos-
sibilité de stocker les films dans le
cloud. Autant déléments qui rappro-
chent CamOnRoad d’une vraie
caméra de bord.

wls M L) "

Familiarisez-vous avec l'outil
Une fois I'application installée, accé-
dez 4 son écran d'accueil et déroulez
le didacticiel (avant de prendre la
route) pour découvrir les principales
fonctions. CamOnRoad se révele
plutét facile Autiliser. Aprés quelques
dizaines de minutes, vous en maitri-
serez toutes les subtilités.

your secure diving

4'#

Ouvrez votre compte cloud
CamOnRoad vous offre 2 Go de stoc-
kage sur son service cloud. De quoi
sauvegarder environ quatre heures
de vidéo dans la résolution de base
de l'appli (4 savoir 480p). Touchez
Ficone symbolisant un nuage barré,
puis la commande S’enregistrer.
Saisissez votre adresse mail et un
mot de passe. Cochez la case
Approuvé, puis effleurez le bouton
S’enregistrer. Un message de
confirmation vous est envoyé. 11
contient un lien d’activation.

W Perametres du stockage

4

Personnalisez les options

de stockage des vidéos
Pressez les trois lignes horizon-
tales en haut 4 gauche de I'écran,
puis Parameétres et Paramétres du
stockage. Méme si vous utilisez le
cloud, les images seront conservées
sur la carte SD ou dans la mémoire

interne du mobile. Ajustez I'espace
de stockage alloué a CamOnBoard &
I'aide du curseur.
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Paramétrez |'enregistrement
automatique de vos films

Qualité, durée, déclenchement auto-
matique, CamOnRoad vous laisse le
controle total sur la configuration de
la vidéo. Depuis la rubrique Para-
meétre d’ istrement, augmen-
tez, par exemple, la résolution 4 720p
pourdes prises de vues de meilleure
qualité, Dans ce cas, le transfert auto-
matique sur le cloud ne sera plus
possible. Cochez les options Com-
mencement de Penregistrement
automatique, Autostop et Auto-
matiquement protéger le fichier
d’élimination en cas d’urgence.

5

480p v

15min T
_1omin

5 min

’

Testez I'appli manuellement
Une fois votre mobile correctement
fixé a votre tableau de bord et prét a
filmer, prenez le volant. Essayez 'ap-
pli en touchant le gros bouton rouge
surmonté d’'une auto pour déclen-
cher 'enregistrement manuel. Si
vous souhaitez saisir ce qui se passe
dans I’habitacle ou derriére le véhi-
cule, effleurez le bouton symbolisant
une caméra et une fleche arrondie.
Le capteur photo frontal est alors
activé. Appuyez sur le bouton rouge
pour stopper l'enregistrement.




Modérée Aucune

VOtre Ll N’oubliez plus 10 min
de b Ol’d D  vosécouteurs Bluetooth

En bon ange gardien, I'appli MacroDroid émet une alerte
sur 'écran de votre appareil mobile dés que vous vous

éloignez un peu trop de vos oreillettes sans fil. Imparable !
Créez une macro
Branchez vos écouteurs Bluetooth Sélectionner le Son
B sur votre mobile et vérifiez que les
deux appareils sontbien appairés. ©  Cleverer
Ouvrez le Play Store et installez
MacroDroid. Passez les pages de B AN
présentation de 'appli en balayant O  Connect
- Técran de droite 4 gauche, Touchez
----------------------- | AS— la coche de validation, puis les O cormer
i commandes Ajouter une macro,
Récupérez V0S Images Fvénement Bluetooth, Périphé. O Doorbel
dans le cloud rique déconnecté. Retrouvezvos
Une fois chez vous, connectez-vous écouteurs dans la liste des périphé- O Drop
au site Camonroad.com depuis riques Bluetooth reconnus, puis
votre PC. Cliquez sur log in to sto- validez avec le bouton OK. M.
rage etidentifiez-vous. Vous aceé- . 3
dez a votre bibliothéque de vidéos. 1 .
Sélectionnez le bouton de lecture Périphérique Déconnecté AL‘IWEZ une alﬂl'tE sonore
pour visionner les images capturées ®  Any Device Choisissez a présent l'option Son
par CamOnRoad. Les infos d’horo- ¢ Windows Phone de notification dans laliste afin de
datage apparaissent en incrustation (48:50:73:A5.87:BB) déclencher une alerte sonore en
sur le film. Choisissez Download @) E]LCT%%'?Q 4"_3]0_ - plus de I'affichage d’'une notifica-

video pour transférer le fichier et les

ANMULER OK

tion. Optez pour une sonnerie et

coordonnées GPS sur votre ordi. En pressez OK. Appuyez sur la coche
cas de sinistre, utilisez l'option Send bleue de validation, baptisez la
l"ﬂﬂll pour envoyer un lien de lecture Prn gr ammez Aacro Décannexmn Bluetooth et
avotre assureur. confirmez votre choix avec OK.

une notification visuelle
Effleurez Actions, Afficher une

. notification. Nommez ce scéna-
UNALLIE POUR VOTRE rio Déconnexion Bluetooth et
DECLARATION DE SINISTRE ajoutezun texte descriptif. Réglez

la priorité de notification sur

L'objectif des caméras de bord est
Maximum et cochez Ecraser la

de démontrer que votre responsabilité ; ) © _
n'est pas engagée en cas d'accident. not{fication existante. Terminez
Elles filment la route en permanence avec le bouton OK.

et ne conservent que les quelques 2

secondes qui précédent et suivent un
choc ouun ralentissement brutal. En
I'absence d'un cadre réglementaire
précis, ces prises de vues ne constituent
pas des preuves a proprement parler.
Certains assureurs peuvent néanmoins
les considérer comme des éléments Par défaut ~
adécharge, dés lors que les vidéos sont
horodatées et géolocalisées.

mode: Standard

Vérifiez votre nouvel antivol
La macro est désormais active.
Faites maintenant un essai. Smart-
phone en main, éloignez-vous de
vos écouteurs de fagon a sortir de
la zone de couverture du Bluetooth
(une dizaine de métres). Dés que
lacommunication est interrompue
entre vos appareils, les alertes (visu-
elle et sonore) se déclenchent.

Déconnexion Bluetooth

Pour ne pas perdre mes eco-

Priorité de notification
Maximum ~

Son de notification

[C] appelle la macro & fappui
[Cette Macro]

Ecraser la notification existante
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Domptez le bouton

I0S

Aucune

15 min

Home de votre smartphone

Passage obligé pour déverrouiller le téléphone, gérer le multitdche
ou encore activer I'assistant Siri, le bouton d’accueil de I'iPhone
offre bien des possibilités. Voici comment le plier & vos désirs.

Evitez |'activation
accidentelle de Siri

Lorsque I'iPhone se trouve dans
votre poche, aux c6tés d'un trousseau
de clés par exemple, il arrive que le
bouton d’accueil s’active involon-
tairement et que lassistant vocal se
réveille. Pour que celane se produise
plus, touchez I'icone des Réglages,
puis accédez a Touch ID et Code.
Saisissez votre code de déverrouil-
lage, effleurez Autoriser Paccés en
mode verrouillé et placez I'inter-
rupteur Siri en position inactive.
1

AUTORISER LACCES EN

Affichage du jour (;
=
(/'

MODE VERROUILLE

Affichage Notifications

Siri

Ajustez la vitesse
de la double tape

Pour activer le mode multitiche
d'i08, il faut appuyer & deux reprises
surlebouton Home. N'ayant pas tous
laméme dextérité, adapter la vitesse
de cette double pression peut s'avé-
rer trés pratique. Toujours dans les
Réglages de I'iPhone, ouvrez la
rubrique intitulée Général, Acces-
sibilité. Sélectionnez ensuite lacom-
mande Bouton principal et, dans la
section Vitesse du clic, choisissez

Toption Lente ou Trés lente.
2
Par défaut v
Lente
Trés lente

Vitesse du clic

Accés facile

Touchez deux fois le bouton principal pour rendre ie haut

aux petites mains

Depuis I'iPhone 6, Apple arevu ala
hausse la taille de 'écran de ses télé-
phones. Résultat, manipuler iOS
avec une seule main savére plus déli-
cat. La fonctionnalité Accés facile
@ 108 réduit temporairement la hau-
teur de la dalle de fagon a ce que les
éléments-clés de I'interface soient
accessibles avec le pouce. Elle s’ac-
tive en pressant deux fois le bouton
d’accueil. Si vous ne voulez pas que
cette option s'enclenche de maniére
intempestive, rendez-vous dans
Réglages, Général, Accessibilité,
Accés facile et placez 'interrupteur
en position inactive,

Accés guidé

Raccourci Accessibilité
4

Configurez I'action
du triple clic...

Vous connaissiez le clic et le double
clic, mais saviez-vous que le bouton
principal de I'iPhone sait également
répondre & un triple clic? Pour ce
faire, rien de plus simple. Accédez a
larubrique Accessibilité du menu
Général des Réglages, puis placez-
vous sur la commande Raccourci
Accessibilité au bas de I'interface.
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... et associez-y
une commande

Sachez que vous pouvez attribuer
une dizaine d’instructions au tri-
ple clic sur le bouton principal de
I'iPhone. Il est méme possible de
lier plusieurs actions a ce raccourci.
Dans ce cas, un volet surgit dubas de
I’écran lorsque vous effectuez trois
tapes successives afin de sélection-
ner l'opération désirée.

5

Inverser les couleurs

Zoom

Filtres de couleur

Optez pour un bouton virtuel
Jusqual'iPhone 7, le bouton d'accueil
faisait appel a des composants mé-
caniques qui avaient tendance A se
gripper avec le temps. S'il montre des
signes de fatigue, substituez-lui les
commandes tactiles de la fonction
Assistive Touch. Il suffit d’aller dans
Réglages, Général, Accessibilité
et de déplacer l'interrupteur Assis-
tive Touch vers la droite. Effleurez
ensuite Personnaliser le menu
Parent et choisissez les commandes
que vous souhaitez afficher dans ce
volet de raccourecis.




Tirez le meilleur de I’appareil

photo de votre iPhone

Les photographes
exigeants adopteront
Camera+ afin de profiter
de réglages et d'options
supplémentaires.

Adaptez le mode

de prise de vue

Installez Camera+ sur
votre iPhone depuis 'App
Store. Au premier lance-
ment, autorisez 'appli a
accéder au capteur photo
etau dossier Photosde
l'appareil. Touchez ensuite
le bouton + situé a coté de
Pic6ne du déclencheur
pour découvrir les diffé-
rents modes de prise de
vue, L'app offre le contréle
de l'exposition indépen-
damment de la mise au
point. Une option trés

pratique pour éclaircir ou
assombrir vos clichés.

Activez le stabilisateur
etle mode Macro
Sivous étes amateur de
trés gros plans, vous avez
sans doute constaté que
Iutilisation du zoom
génére beaucoup de bruit,
renforcé par 'éventuel
flou de bougé. Camera+
améliore grandement la
qualité des plans serrés.
11 suffit d'opter pourle
mode Macro et de lui
associer le stabilisateur.

Appliquez des
retouches soignées
Une fois le cliché capturé,

effleurez le bouton symbo-
lisant une fleur. Sélection-

nez la photo puis exécutez

lacommande Edition.
Dans l'angle inférieur
gauche, pressez ensuite
Scénes. Les outils propo-
sés ici servent A ajuster
laluminosité ou 4 simuler
l'utilisation d’un flash.
Pour plus de précision,
appuyez sur Labo, puis
sur Clarté Pro. 1l vous

Lappli Camera+ optimise
vos photos, depuis leur prise
de vue jusqu'a leur retouche.

Affichez les contenus de
votre mobile ApplesurlaTV

Pour 79 €, contre

179 € pour I'Apple TV,

le boitier Chromecast
Ultra signé Google
présente I'avantage de
gérer les flux vidéo ultra
haute définition (4K).

Branchez le Chromecast
Ultra sur votre télé
Disponible sur bit.do/
dj897, cette solution de
Google se présente sous la
forme d'un boitier HDMI
arelier 4 votre téléviseur.
Noubliez pas d’alimenter
le Chromecast en utilisant

I'une des prises USB
de votre poste (dans ce
cas, vous serez limité
ala diffusion des contenus
en Full HD) ou I'adapta-
teur secteur fourni
avec l'appareil.

Les contenus lus depuis Google
Chrome peuvent aussi étre
versle Chromecast
et visionnés surlatélé.

Assaciez le boitier

et 'application

Google Home
Assurez-vous que votre
iPhone est bien connecté
au réseau Wifi de votre
box, puis activez le Blue-
tooth. Téléchargez ensuite
l'appli Google Home
depuis le store d’Apple.
Appuyez sur Appareils
etrepérez le Chromecast.
Touchez Configurer,
Continuer afin d’établir
la connexion avecle
boitier. Effleurez ensuite
Continuer et sélectionnez
votre région. Il faut encore
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suffit de déplacer les
curseurs pour améliorer
P'image. Les différents
paramétres sont regrou-
pés aubas de I'écran:
teinte, chromie, brillance...

Donnez du style

avos clichés

Camera+ dispose d'une
gigantesque bibliotheque
de filtres de facon a appor-
ter du relief 4 vos photos.
Un apergu est automati-
quement généré lorsque
vous choisissez un effet.
Pour jouer sur I'intensité
des filtres, placez-vous sur
le bouton Avancé et
servez-vous du curseur
afin daugmenter oude
réduire leur impact sur le
cliché initial. Touchez la
coche bleue pour appli-
quer les modifications.m

Aucune

10 min

choisir le réseau Wifide
labox et saisirle mot

de passe de celui-ci. Vali-
dez avec Connexion et
entrez vos identifiants de
compte Google. Un bou-
ton Chromecast apparait
alors dans les applica-
tions compatibles avec
ce dispositif, sur votre
smartphone. Lancez par
exemple YouTube ou
Netflix,indiquez la vidéo
A afficher sur le téléviseur,
puis pressez le bouton
Chromecast (un rec-
tangle surmonté de

trois arcs de cercle).

Les images sont alors
envoyées versla télé. m



UBUNTU

Mettez vos données a

Comme Windows ou Mac 0S, ce systéme n'est
pas exempt d'une défaillance ou d'une panne
matérielle. Evitez les mauvaises surprises en
effectuant une sauvegarde de votre configuration
que vous restaurerez en cas de pépin.

]

Ouvrez |'utilitaire de sauvegarde Déja-Dup

Intégré a Ubuntu, 'appli Déja-Dup propose, comme les
outils de ce genre auxquels vous aviez peut-étre I'habi-
tude de recourir sous Windows, de programmer et de
configurer des backups du systéme. Cliquez sur l'icéne
Logiciels Ubuntu dans le dock latéral. Puis, dans le
champ de recherche de la fenétre qui apparait, saisissez
le mot-clé Déja. Pointez alors sur Déja-Dup et, une fois
sur la fiche détaillée de I'appli, sur le bouton Lancer.

A | 4

Sauvegardes
Conservez vos documents importants a I'abri d'une catastrophe

Supprimer Lancer t}
- - o
+ Mo recont bachups.
Folders 1o 5o = You may use the Restore.. bution to browse for exmting backups.

Folders to gnore Fstore
Storage locaton
Sehaduling Mo backup scheduled

¢ sutomatic backups or use the Back Up Now._. button to start

Composez le menu de votre backup

Par défaut, Déja-Dup affiche 1a fenétre Vize d’ensemble.
Si, pour le moment, aucune sauvegarde n'est disponible,
vous y trouverez al'avenir vos différentes images systéme.
Delaméme facon, l'interrupteur servant a activer lemode
automatique est inactif. Il le restera tant que vous n’au-
rez pas défini les paramétres des enregistrements.

Sauvegardes

Dossiers a enregistrer

Aucune sauvegarde récente.

Vous pouvez restaurer des sauvegardes exis’
installation de logiciels nécessaires en cliqual

le

Dossiers a ignorer

Emplacement de stockage installer...

Planification
Pas de sauvegarde programmée.
Vous pouvez créer une sauvegarde aprés la p|
logiciels nécessaires en cliquant sur le boutos

Installation...

© Récents + Wubuntu * .
o Dossie i Mom = Taille Modifid
& Bureau @ Desktop 1254
O Documents i* Documents 12:54
imag . 154
8 Images o Modeles 1254
& Musique & Musique 1254
4 Téléchargements < Public 15
) Téléchargements 1254
T = - Vidéos B vidéos 1254
1 + Autres emplace

Indiquez les emplacements a copier

Dans le volet gauche de I'interface, sélectionnez Dossier
a enregistrer. Seul Dossier personnel Ubuntu, qui cor-
respond au dossier Utilisateur sous Windows, figure dans
laliste. Activez le bouton # situé au bas de la fenétre puis
spécifiezles chemins denregistrement des emplacements
qui seront pris en compte lors de la sauvegarde.

Vue d'ensemble

Corbeille
Dossiers  enregistrer

~[Tééchargements

Dossiers & ignorer =
~fTéléchargements

Emplacement de stockage
Planification

4 Grubuntu »

O Récents

il Mom

[ Bureau 8 Desktop

Sélectionnez les dossiers & conserver

Sivous souhaitez retrouver votre configuration de travail
dans son intégralité, optez pour Auires emplacements
du volet de menu, puis pour Ordinateur et Ajouter. 11
n'est pas forcémentutile de sauvegarder certains dossiers
(notamment ceux que vous synchronisez déja dans le
cloud). Pour exclure ces éléments de la copie, pointez sur
Dossiers a ignorer et créez votre liste d’exclusion.

&i55H

aWebDAV

siEmplacement personnalisé

Vue d'ensemble .
Emplacement de stockage | miDossier local

Dossiers d enregistrer

Dossiers Algnerer Dossier | fhomefroda/deja-dup

Choisissez oil sera stockée la copie

Toujours depuis le menu latéral, accédez maintenant a la
rubrique Emplacement de stockage. Déroulez la liste
des volumes. Si vous disposez par ailleurs d'un PC sous
Windows connecté au réseau local, cliquez sur Partage
Windows, désignezl'ordi, puis définissez le dossier Public
de Windows comme emplacement de la sauvegarde.
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I’abri avec Ubuntu

" Sauvegardes

Vue d'ensemble
Emplacement de stockage | @FTP

Dossiers & enregistrer

Dossiers & ignorer Serveur | ftp.monftp.com

Port |21

Planification Dossier | fhomefubuntu/fdeja-dup

@ nom d'utilisateur | OINETMAG

Exploitez un serveur FTP

Rien ne vous empéche également d'opter pour une sau-
vegarde sur un serveur distant par FTP (File Transfert
Protocol). Dans ce cas, vous devez indiquer les coordon-
nées du serveur, puis préciser le port utilisé pour envoi
des données (classiquement le port 21), le nom d'utilisa-
teur et, enfin, le mot de passe pour s’y connecter.

WVue d'ensemble Sauvegarde automatique

Dossiers i enregistrer L

Dossiers & ignorer

Emplacement de stockage Conserver | Indéfiniment >

Les enciennes souvegardes
seront supprimédes plus Lot
si l'emplacement de
stockage menque d'espace.

P Catis

Automatisez le processus

Une fois la destination du backup paramétrée, rendez-
vous dans le volet gauche de I'interface de Déja-Dup et
effectuez un clic sur Iintitulé Planification. Pour aller
plusloin dans la configuration de Foutil, placez I'interrup-
teur Sauvegarde automatique en position active.

uvegardes

Vue densemble Ssuvegarde automatique o
Dossiers § enregistrer

Chaque | Semaine
Dosslers § ignorer

Définissez la fréquence des backups

Nous vous conseillons d’adapter le rythme des sauve-
gardes ala fréquence et & I'intensité de vos activités sous
Ubuntu. Si vous vous contentez d’'une exploitation trés
modérée, une copie hebdomadaire suffit amplement.
Dans le cas d’'une production intense, ne courez pas le
risque de perdre le fruit de votre travail et optez pour une
fréquence quotidienne. Déroulez la liste Chaque et indi-
quez la périodicité souhaitée : Jour ou Sernaine.

Elevée

40 min

Fixez la durée de conservation des archives
Gardez al'esprit que les fichiers de sauvegarde successifs
vont occuper de la place sur le disque dur cible, Pour évi-
terle trop-plein, nous vous recommandons de supprimer
systématiquement les versions dont vous n’avez plus
T'usage. Dans la liste Conserver, choisissez le paramétre
Au moins six mois de fagon a ce qu'Ubuntu efface auto-
matiquement les copies apreés ce délai.

Sauvegarde automatique

chaque

Au moins un an

Conserver | Indéfiniment

Les anciennes sauvegardes
seront supprimées plus b6t
si 'emplacement de
stockage manque d'espace.

Revenez & une configuration précédente

Une sauvegarde fonctionne un peu comme une assurance.
On espére ne jamais en avoir besoin, mais on doit pouvoir
compter dessus le jour J! Pour restaurer votre configu-
ration, ouvrez les Paramétres du systéme Ubuntu a par-
tir du lanceur d’applis. Cliquez ensuite sur Sauvegarde
et sur Restaurer des fichiers.

a
4

Restaurer

Date | 28/03/2017 10:48:59
28/03/2017 10:46:02
28/03/2017 10:45:12

Finalisez la restauration

Déja-Dup vous demande alors d’indiquer l'emplacement
de la copie et de choisir la version a restaurer. Sélection-
nez le fichier souhaité en vous fiant a 1a date d'enregistre-
ment, puis activez le bouton intitulé Suivant. Patientez
quelques minutes, le temps que 'utilitaire Déja-Dup
remette votre ordinateur en état. m

® Pas de sauvegarde programmée
o ez

Emplacement de lasauvegarde i Dossier local

Dossler | fhomefroda/deja-dup | | Cholshr un dassier...

Annuler Suivant
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Filmez et partagez des
en direct sur votre mur

Le réseau social de Mark Zuckerberg marche sur les plates-bandes
de YouTube en offrant & son tour la possibilité de diffuser un
clip en direct. Avec un net avantage en termes de simplicité d'emploi.

Préférez une audience ciblée

Vous pouvez restreindre I'accés au
flux vidéo a4 vos seuls amis. Si vous

Installez I'appli Facebook

La diffusion en direct n’est possible
que depuis un smartphone ou une
tablette. Vous devez doncy accueillir
Fappli mobile Facebook (disponible
sur Google Play Store et App Store)
pour en profiter. Une fois cette for-
malité accomplie, connectez-vous a
votre compte Facebook personnel.

Facebook
Facebook <
B Accord parental

000

200

Insérez un texte

de présentation

Attendez que la page d’accueil s’af-
fiche, puis effleurez 'option En
direct sous la section Exprimez-
vous. Touchez ensuite le champ
Décrivez votre vidéo en direct et
ajoutez un bref commentaire décri-
vant I'objet de votre programme.
Faites disparaitre le clavier virtuel.

. 2 AMIS

Blog de campagne
Episode 4

DIFFUSER EN DIRECT

Utilisez la caméra arriére
Sélectionnez ensuite la caméra fron-
tale de votre smartphone ou de votre
tablette (active par défaut) oule cap-
teur situé au dos de l'appareil. A
moins qu’il ne s’agisse d'un selfie
vidéo, mieux vaut se servirde ce der-
nier, de bien meilleure qualité, au
moyen de I'icone Double fléche, en
haut a droite de I'écran. D'autant que
durant la diffusion en direct, vous ne
pouvez pas corriger le film avant de
le soumettre aux spectateurs.

B .

1

Déterminez |'étendue
du mode de diffusion

Pour décider qui pourra visionner la
vidéo, effleurez 'icone Amis sous
votre nom, puis le bouton Plus afin
d’afficher toutes les options. Dansle
cas d'unsujet un peu personnel, nac-
tivez pas le mode Public. L'émission
serait visible par tous les utilisateurs
actifs de Facebook (1,86 milliard!).
Optez pour une diffusion limitée.
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trouvez le périmétre un peu trop
vaste, cochez l'option Amis, sauf...
et désignez les personnes a exclure
(un panneau sens interdit apparait
devant leur nom). Pressez Terminé
afin de confirmer la sélection. Dans
le cas d’un visionnage destiné 4 une
poignée de contacts, activez Amis
spécifiques et pointez les noms des
heureux élus de la liste de vos amis.

5

€ Amis, sauf... Terminé

Q e X
& i | Jean

G . Jean-Frangois C

(-] n Jean-Francois M

Testez |e flux vidéo
avant de le partager

Avant de lancer la retransmission,
vérifiez la qualité du flux vidéo. Ren-
dez-vous sur 'option Moi unique-
ment dans les paramétres de confi-
dentialité, choisissez Terminé puis
Diffuser en direct. Un compte &
rebours égréne les secondes avant la
mise 4 I'antenne! Si la lumiére etle
décorvous satisfont, retournez dans
les options de confidentialité et élar-
gissez le champ de la diffusion.




SESLARIRA)

vidéos

A\

@@, | Nous informons tout le monde @
direct. Cela peut prendre upe

Intervenez en liv

Pendant I'émission de la séquence,
sivous appuyez sur I'icone baguette
magique en haut de I'écran, vous
ajouterez un filtre coloré. Vous pou-
vez également agrémenter I'image
avec des effets amusants. La vignette
Masques, au bas de la fenétre, en
offre une galerie ol1 choisir un modele.
Effleurez la silhouette surmontée
d’un + pour inviter des amis a vous
rejoindre en cours de route, la bulle
de BD pour insérer un commentaire
(les messages des spectateurs appa-
raissent au bas de I'écran).

L Amis -

Super ! Vous avez été en direct pendant 0:07. Publiez
votre vidéo pour que les gens puissent la revoir,

PUBLIER

Publiez le clip sur votre mur
Sélectionnez Terminer pour mettre
fin 4 la retransmission. Facebook
vous propose alors de rediffuser le
flux. Fixez le type de partage, dési-
gnez les contacts autorisés a vision-
ner la vidéo, puis validez 4 'aide du
bouton Publier. Votre clip s’affiche
alors sur votre mur Facebook. m

Récupérez proprement
les images d’un doc Word

Afin de limiter la taille des fichiers, le traitement de texte
compresse les photos insérées dans ses docs. Vous pouvez
les enregistrer au prix d’une légére déperdition de taille.

Extraﬁez une prise de vue
dufichier simplement

Ouvrez le document contenant
I'image dans Word. La méthodela
plus naturelle consiste 4 enregis-
trer les photos une 4 une comme
vous le feriez sur un site Web.
Effectuez un clic droit surle cliché
et choisissez la commande Enre-
gistrer en tant qu’image...

rrrrrr

A

Enregigtrer en tant quiimage...

AE=

Choisissez le format souhaité

La fenétre d’enregistrement s’af-
fiche. Nommez le fichier et indi-
quez le dossier dans lequel vous
souhaitez sauvegarder 'image
(sur le Bureau de Windows, par
exemple). sélectionnez ensuite le
format son format (tif, .jpg, .bmp,
etc.) et validez (Enregistrer). La
résolution est conservée, la photo
obtenue étant juste un peu plus
petite que l'originale (2030 x
3609 pixels au lieu de 2610 x
4640 pixels dans le cas de notre cli-
ché de référence).

[ Mon image

Format JPEG (*jpg)

{PNG (Portable Network Graphics) (*.png)
_|Format JPEG (*,jpg)
WFarmat GIF (".qif)
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4KNOEL2016.pdf

Enregistrez plusieurs

clichés trés rapidement
Pour ne pas perdre de temps 4 trai-
ter chaque image une par une si
vous devez en récupérer toute une
série, fermez votre doc Word en
vous assurant qu'il a bien été en-
registré au format .docx. Quvrez
ensuite 'Explorateur de fichiers
(ou le Finder de Mac OS X) et
renommezle fichier en remplagant
lextension.doex par.zip. Au cas
oll vous recevriez une mise en
garde du systéme, n’en tenez pas
compte. Il suffit de restaurer l'ex-
tension d'origine pour retrouver le
plein usage de votre document.

ib Rechercher dans : media P

Taille compressée Protégé pa.. T4

Non
Non

o Non

|
B & 8l

Non

Sortez les images

de I'archive compressée

Double-cliquez sur I'archive ZIP
de fagon a en afficher le contenu
dans une fenétre. Ouvrez le dossier
Word, Media pour retrouver les
photos contenues dans le docu-
ment. Cette méthode réduit égale-
ment la taille de 'image, sans en
affecter la résolution.
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Communiquez a plusieurs

Choix d’'un cadeau ou d'un lieu de vacances :
certaines décisions sont collégiales. Pour

éviter les mails sans réponses, rien de mieux que
d’organiser une conférence par téléphone, en
vidéo ou par tchat entre les différentes parties.

PAR TELEPHONE

06 09 53 07 En attente

Appelez le premier correspondant

Mener une conversation téléphonique 4 plusieurs depuis
un smartphone est simple comme bonjour. Téléphonez
au premier interlocuteur de fagon habituelle. Puis
appuyez sur Ajouter (un téléphone suivi du signe +) pour
le placer en attente le temps de joindre le second contact.
Ne vous souciez pas de lamarque ou du systéme dexploi-
tation de son appareil. Comme un appel ordinaire, les
conférences téléphoniques peuvent impliquer desiPhone
aussi bien que des mobiles Android ou Windows Phone.

3 Y e
06 09 53 07

N

Invitez la seconde personne
a rejoindre votre conversation

Lorsque le deuxiéme interlocuteur décroche, effleurezle
bouton Fusionner les appels (une fleche a double téte)
pour activer le mode conférence. Désormais, chacun peut
écouter les autres participants, de laméme facon qurils
sont entendus de tous. Si 'un d’entre eux décide de rac-
crocher, la conférence ne s'interrompt pas pour autant.
En revanche, si de votre coté vous mettez fin  I'appel, l'en-
tretien s'arréte immédiatement. Si vous échouez 4 établir
une communication de groupe a partir de votre appareil,
vérifiez aupres de votre opérateur que votre abonnement
intégre I'option conférence. m

PAR VIDEO AVEC SKYPE
|

contenu et de publicité, En savoir plus sur les cookies x

O®

| Ajouter des personnes

Initiez un échange

Le service de messagerie de Microsoft autorise des confé-
rences de groupe impliquant jusqua 25 personnes. Les
participants peuvent utiliser un PC, un Mac ou un smart-
phone (i0S, Android, Windows Phone) et faire appel a
T'appli Skype ou & sa version Web, accessible depuis la page
bit.do/dg5ND. Dans tous les cas, il convient de posséder
un compte Microsoft. Si vous opérez A partir d'un navi-
gateur Internet, cliquez sur Essayer Skype pour le Web.

-Francois, JACQUELINE ~ o e @

i Appel vidéo

Sélectionnez vos Invités

Depuis laversion Mac ou PC, cliquez sur le bouton + pour
lancer un nouveau débat. Choisissez vos interlocuteurs
dans la liste de vos contacts et activez Ajouter. Attention,
seules les personnes dont I'avatar est surmonté d’'une
coche verte sont disponibles et susceptibles de répondre
avotre invitation. Vérifiez que votre webcam fonctionne,
puis démarrez I'appel en optant pour Appel vidéo.

Gérez le dialogue de groupe

Pour convier d'autres personnes A rejoindre la causette en
cours, cliquez sur +, Ajouter des participants et choisis-
sez-les dansvotre carnet d’adresses Skype. Sivous souhai-
tez exclure I'un d’entre eux, opérez un clic droit sur son
image et sur l'option Raccrocher. Pour mettre fin 4 ce
débat de groupe, optez pour I'icone représentant un com-
biné rouge au bas de la fenétre de 'appli. m

90 /O0INET MAGAZINE 863



Aucune

40 min

tous azimuts

PAR MESSAGERIE AVEC WHATSAPP
|

¢ Nouv. groupe

Ajouter un sujet

Déménagement] 3

Créez un groupe de discussion

Le service de messagerie instantanée sur mobile Whats-
App propose aussi d'organiser des échanges a plusieurs.
1l faut & cet effet commencer par créer un groupe de
contacts. Appuyez sur I'onglet Discussions de 'écran
d'accueil de I'appli, puis sur Nouveau groupe. Sélection-
nez les invités et touchez la fleche verte en bas a droite
pour valider les inscriptions.

Démeénagement
€ i

Alchimie, Alexane, Amandine, An...

& Les messages que vous envoyez dans ce
groupe sont désormais protégés avec le
chiffrement de bout en bout. Appuyez pour plus
d'informations.

Echangez avec vos contacts

Saisissez ensuite le sujet de la discussion et effleurez la
coche verte pour créer le groupe. Tout est en place. Vous
pouvez a présent converser en toute sécurité avec vos
interlocuteurs. Les messages envoyés dans le cadre du
groupe de discussion parviennent a tous ses membres,

Envoyer message a Alexane
Afficher Alexane

Nommer en tant qu'admin du grou
Retirer Alexane

Confirmation du code de sécurité

Discutez en aparté avec |'un des membres
Sivous souhaitez échanger de fagcon confidentielle avec
'une des personnes du groupe, touchez les trois points
enhaut a droite de I'écran, puis F'option Infos du groupe,
Participants. Appuyez alors sur son nom et envoyez-lui
un message prive. m

Profitez de

Aucune

suggestions sur = 2m
mesure dans Netflix

Grace aux filtres
personnalisés

du service de SVoD,
bénéficiez de contenus
adaptés aux goQts

de chaque membre

de votre tribu.

Accédez aux profils
des membres
Connectez-vous avotre
compte Nefflix depuis
un ordinateur. Puis créez
un profil pour chaque
membre de la famille

si ce n'est pas déja fait.
Activez la fléche A droite
de votre prénom en haut
de la page d’accueil, puis
Gérer les profils. Sélec-
tionnez un premier
utilisateur, Cochez

la case Enfant si c'est

le cas. Seuls les films

et les séries autorisés
aumoins de12 ans
seront ainsi disponibles.

Choisissez des
contenus pour les petits
Déroulez le menu Tous
les enfants. S'il s'agit
d’'un bambin de moins de
6 ans, cliquez sur l'option
Les tout-petits unique-
ment de fagon a établir
une sélection drastique.
Dans le cas d'un téléspec-
tateurun peu plus agé,
privilégiez le filtre Tous
les enfants,légérement
moins contraignant.

Filtrez I'accés
de vos ados

Mémorisez ce profil
4 ’aide de lacommande

Enregistrer et passez
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Modifier le profil

ENREGISTHES

Sur Netflix, enregistrez les
profils et les filtres de
chaque membre de lafamille.

alapersonne suivante.
Concernant les adoles-
cents, Netflix n'offre
pas une grande lati-
tude. Le filtre Les ados
et les enfants limite
T'accés aux contenus
adaptés aux moins de
12 ans. Quant au filtre
Tous les dges, s'il s’agit
d’'un grand adolescent
(plus de 12 ans), cela
revient & lui ouvrir

en grand les portes

de tout le catalogue de
la plateforme de SVoD.

Attribuez des

avatars aux différents
utilisateurs

Cliquez sur un profil

et surl'icone Crayon.
Optez pour I'un des

13 avatars proposés,

puis pour lacommande
Enregistrer. Répétez
Topération pour

les autres membres

dela famille. Il restera
achacun d’activer

son profil, afin de bénéfi-
cier des suggestions
compatibles avec le filtre
parental et avec ses
golits en matiére de séries

TVetde films.m




Larédaction répond a vos

SI'VOUS COINCEZ SUR UN LOGICIEL, UNE APPLI OU LUTILISATION D'UN APPAREIL HIGH-TECH,
ECRIVEZ-NOUS, CETTE RUBRIQUE EST LA POUR VOUS AIDER. DANS CHAQUE NUMERO, NOUS PUBLIONS
LES SOLUTIONS AUX PROBLEMES QUE VOUS RENCONTREZ ET QUIPEUVENT INTERESSER TOUS
NOS LECTEURS. POUR NOUS SOLLICITER, VOUS POUVEZ UTILISER LE FORUM HTTP://FORUM.OINET.COM
OU NOUS ENVOYER UN MESSAGE A LADRESSE COURRIERO1®@GROUPELEXPRESS.FR.

Pourquoi mon explorateur

de fichiers se bloque ?
Mon ordinateur est équipé de
la derniére version de Win-
dows 10. Depuis peu, lorsque
Je crée un nouveau dossier
et queje le renonune, VExplora-
teur de fichiers se fige. Il se
débloque parfois au bout de dix
minutes. Mais la plupart du
temps, je suis obligé de redé-
marrer ma machine. Avez-vous
rencontré ce souci sur Pun de
vos PC et comment retrouver un
Jonctionnement normal?

OLIVIER ARMELLE

Pressez simultanément les touches
Win + R du clavier, saisissez la com-
mande CMD.exe et appuyez sur
la touche Entrée. Dans la fenétre
d'Invite de commandes, entrez sfc/
scannow. Les dysfonctionnements
susceptibles de causer le blocage
de votre ordinateur devraient étre
résolus. Vous pouvez également
essayer de réparer Windows. Pour
cela, depuis les Paramétres du sys-
téme, cliquez sur les commandes
Mise a jour et sécurité, Récupé-
ration, activez le bouton Réinitia-
liser ce PC et choisissez I'option
Conserver mes fichiers.

licrosoft wWindow:
(c) 2016 Microso

[version 12.@

C:\Users\JMRPublishing>sfc/scannow

Corporation. Tous

Un drdle de cadeau

] . "

d’anniversaire
Jai réinitialisé Windows 10
ily a peu de temps. Hélas depuis,
les mises d jour cumulatlives
du systéme se téléchargent,
mais refusent de s’installer ! Jai
essayé bon nombre de manipu-
lations et, pourtant, Panomalie
subsiste. Je fondais de grands
espoirs sur le nouvel outil de
Microsoft, Fix Windows Update
Errors, mais si celui-ci a bien
apporté des corrections, ces
derniéres n’ont pas pour autant
réglé la situation : la mise d jour
cumulative Windows 10 1607
ne veut toyjours pas se mettreen
place! Avez-vous une solution
aproposer? JACQUES FOMBARLET
Effectuez un clic droit sur I'option
Démarrer et accédez au Panneau
de configuration. Entrez le terme
Dépannage dans la zone de
recherche et optez pour la com-
mande Résolution des problémes.
Dans lasection Systéme et sécurité,
sélectionnez le bouton Résoudre les
problémes avec les mises a jour
Windows, puis l'intitulé Avancé au
bas de la fenétre et cochez la case
Appliquer les réparations auto-

Votre
3] ordinateur
droits réservés. IR
Un petit tour
dans lafenétre
d'Invite de
commandes
s'impose.
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Tous les Pannesux de configuration

Résoudre les problémes liés a I'ordinateur

Dépannez et prévenez les problémes d'ordinateur

" Windows Update

» Résclution des probléames

Cliquez sur une tiche pour résoudre et comiger automatiquement |

Résolvez les problémes qui vous empéchent de mettre 3 jour Windows

matiquement. Terminez le proces-
sus par Exécuter comme adminis-
trateur puis Suivant.

Mon ordi refuse de
supprimer un fichier .pps
Je rencontre une difficulté déja
évoquée dans la rubrique La
rédaction répond d vos questions
(n°834p. 92), mais quejene
parviens pas a la résoudre mal-
grévos conseils. Jessaie d’effa-
cer un fichier .pps qui semble vide
(la taille affichée est de 0 octet),
Mais il n’y a rien é faire ni avec
lutilitaire FileAssassin que vous
préconisez, ni avec iObit Unloc-
ker ou Wise Force Deleter. Soit le
fichier n'est pas repéré, soit il
n’existe plus ou n’est pas valide.
ALAIN Bucct
Pourvous débarrasserde cet élément
récalcitrant, faites un clic droit sur
le bouton Démarrer et ouvrez une
fenétre d'Invite de commandes en
mode administrateur. Exécutez la
commande rmdira/su/qu\\?\c:\
Jichier.pps (les carrés bleus symbo-



questions

Un boot capricieux

Depuis quelques jours, Parrét du disque dur.
lorsquej’allumemon PC  Pouvez-vous me tirer
toutenunDell Inspiron  de ce mauvais pas?

One, j’obtiens systémati- ROGER SOLOME |
quement un écran noir Par mesure de sécurité, |
m’indiquant que je dois commencez par mettre vos
sélectionner undisquede fichiers et vos dossiers les
démarrage approprié, Le  plus précieux al'abri: sauve-
résultat est identiqueen  gardez-les surunsupportde
sortie de veille. Sij’éteins  stockage externe oudansle

et je rallume immédia-
tement Pordinateur,

cloud. Les symptémes que
vous décrivez peuvent étre

Windows 7 repart en les prémices d'une défaillance
revanche sans broncher.  avenir du disque dur. Mais
Jaivérifiédansle Bios:  uneautre cause est possible,
la séquence d’amorgage  liée au déchargement de la
est correcte et le disque pile présente sur la carte
dur systéme est bien mere. Il est aisé de la rem-
prioritaire. Il semble placer surun portable ouun
donc qu’ily ait un pro- PC de bureau, mais la mani-
bléme de mémorisation  pulation serévéle plus com-
des paraméires aprés plexeavecun orditoutenun

comme le vitre. S’il est
encore sous garantie, rap-
prochez-vous des services
techniques de Dell. Sinon,
confiez I'opération a un pro-
fessionnel afin de ne pas
commettre d’impair.

Quand le démarrage ades ratés,
ilest urgent, avant d'envisager

les grands moyens, de sauvegarder
toutes vos données.

lisant une espace), en remplacant ez
Jfichier.pps par le chemin d’enregis-
trement du fichier incriminé.

0u est passé le cadenas ?
JLai fait Pacquisition d’'un ampli-
Jicateur Wifi Dualband Magi-
non. Aprés bien des péripéties,
J’ai enfin réussi & connecter mon
iPad. Mais je ne vois pas le cade-
nas qui signifierait que le réseau
est sécurisé. Pourriez-vous me
donner la marche a suivre pour
protéger Paccés ?

XAVIER PAPEGHIN

Dans les réglages par défaut de votre
amplificateur de signal sans fil, le
chiffrement n’est pas prévu. Pour
sécuriser l'accés au réseau Wifi,
depuis votre PC, allez sur I'interface
Web de configuration du périphé-
rique en entrant 'URL 192.168.10.1

dans labarre d’adresse de votre navi-
gateur. Saisissez I'identifiant admin
et le mot de passe par défaut admin.
Cliquez sur OK. Faites défiler les
rubriques jusqua Cryptage. Activez
le mode de protection WPA, indiquez
un code de sécurité et validez. Depuis
votre iPad, connectez-vous au point
d’acces créé par 'amplificateur Wifi
et tapez le nouveau mot de passe.

X

Commele
routeur

de votre box,
I'amplificateur
Wifidoit &tre

protégé parun
chiffrement
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(Conservateur, Word

naime pas la nouveauté
Quand j’ouvre Word 2016 et que
Jeclique sur Uonglet Nouveau,
il s’immobilise et Windows
affiche le message “Word ne
répond pas”, Le probléme per-
siste aprés la réinstallation
de la suite Office 2016. Que puis-
Jefaire?  JEAN-PAUL ROUX-ALIC
Essayez une réparation de la suite
Office. Opérez un clic droit surle bou-
ton Démarrer de Windows 10, Sélec-
tionnez les intitulés Programmes
el fonctionnalités, puis Microsaoft
Office dans la liste des applis instal-
lées sur le PC et, enfin, le bouton
Modifier. Une nouvelle fenétre

| apparait vous invitant & choisir un

mode de réparation. Cochez I'option
Réparation en ligne, optez pour
Réparer et laissez-vous guider.



Nettoyage du stockage

Dernier nettoyage

222 ws

Grice a Dr Cleaner, donnez un grand
coup de balai dans votre smartphone et
retrouvez des mégaoctets de mémoire.

Moins je stocke et plus
I'espace disponible diminue !

Ilme reste de moins en moins
d’espace sur mon iPhone 58, sans
raison apparente, Alors méme
que je n’y héberge aucune photo
el quej’ai supprimé la plus
grande partie des applis! D’ott
vient cette aberration et com-
ment retrouver Pusage normal de
mon téléphone ? MicHEL GARREAU
11 semble que votre smartphone
conserve des fichiers systéme tem-
poraires devenus inutiles! Il existe
une solution pour faire le tri: Dr
Cleaner, une appli de nettoyage gra-
tuite. Téléchargez-la depuis 'App
Store et, une fois installée, lancez-la.
Touchez la commande Nettfoyer le
stockage. Une alerte devrait alors
apparaitre pour vous signifier que la
mémoire interne est presque satu-
rée. Appuyez sur le bouton OK afin
que lelogiciel commence le ménage.
Vous pouvez espérer retrouver plu-
sieurs centaines de mégaoctets. N'hé-
sitez pas a répéter l'opération plu-
sieurs fois de suite. Lors de nos tests,
nous sommes ainsi parvenus a libé-
rer un total de 6 Mo d’'espace!

Sﬂtaﬂee mise a jour
Linstallation de lamise & jour
KB3213986 de Windows 10 se
bloque systématiquement & 98 %.
Jai tenté diverses opérations
proposées dans les forums d’uti-
lisateurs, d commencer par une
mise en place manuelle depuis le
site de Péditeur, mais aucune n’a
Jonctionné. Résultat, une & deux
Jois par jour, mon PC redémarre
et tente sans succeés d’installer
cette satanée mise a jour! Micro-
saft ne proposant toyjours pas de
correctif, je me tourne vers vous :
connaissez-vous la réponse &
cette blague de mauvais goiit ?

YANNICK CAUJOLLE
Tout d’abord, désinstallez temporai-
rement votre logiciel antivirus et acti-
vez Windows Defender. Débran-
chez ensuite les périphériques
connectés a votre ordi, en ne conser-
vant que l'essentiel, a savoir le clavier,
la souris et 'écran. Puis, ouvrez votre
navigateur et accédez au site bit.do/

di9W5 afin de télécharger la mise &
jour. Redémarrez alors Windows en
mode sans échec et double-cliquez
sur le fichier d'installation obtenu
pour lancer I'actualisation. Cette fois,
tout devrait rentrer dans l'ordre.

Firefox se moque de
mes grilles de mots croisés !

Jaimerais pouvoir imprimer

les grilles proposées sur mon site
de mots croisés favoris, depuis

le navigateur Firefox. Or,
quand je clique sur le bouton
Imprimer, il ne se passe rien.
Lafenétre d'apergu affiche

bien la page, mais sans la grille!
Cette anomalie ne se produit

pas avec Google Chrome ni

avec Edge. ANTOINE JUNGLING
Si tout se déroule normalement avec
les autres navigateurs, votre impri-
mante n'est pas en cause. Pour
résoudre ce bug, saisissez la com-
mande about:config dans la barre
d’adresse de Firefox et validez a 'aide

Décidément, on ne peut plus naviguer

Lorsqueje surfe sur Internet servicede dépannage.
avec Google Chrome, je suis Certaines pages ressemblent
assailli de menaces de blocage a s’y méprendre a celles du site
de mon ordinateur et de pages de Microsoft. Plus embétant,
bleues m’invitant c télécharger  elles bloguent ma machine,
tel logiciel ou i contacter tel m’obligeant i la redémarrer.
Une fois I'outil
SP B OT( o Spybot Search
3 .k Free Edition mdl]estrw
Basic Tools rapatllé sur
votre PC,
n System Scan File Scan :& Immunization lancez-le,
=N “\ Objectif ?
£ Détecter tous
Statistics Update MNews! les logiciels
i v U ma::g"hm:
Advanced Tools installés a votre
Report Creat A | et .i: E Tool héﬂsude; le, E
eport Creator ings . Startup Tools er.
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MMWHod;nmmmmm“Goﬂm.. :

de la touche Entrée du clavier. Le

message d’alerte Affention, danger!

apparait a I'écran. N'en tenez pas
compte et cliquez sur le lien Je
prends le risque pour accéder a la
page “about:config”. Dans la liste,
recherchez le bouton print_printer.
Effectuez un clic droit sur cette
option et lancez Réinitialiser. Acti-
vez le bouton des Préférences, puis
lacommande Quitter. Redémarrez

ensuite Firefox.

tranquille !

Drourviennent ces attaques
et comment les contrecarrer?
ROBERT HOPE
Votre machine est vraisemblable-
ment victime d'un adware. Pour
vous en débarrasser une fois pour
toutes, téléchargez et installez un
utilitaire spécialisé tel que Spybot
Search and Destroy (bit.do/
di9V2) ou AdwCleaner (bit.do/
di9Wj), deux outils gratuits. Effec-
tuez ensuite une analyse de votre
disque dur, puis jetez les logiciels
malveillants qui vous sont signalés
dans la corbeille. En paralléle,
ouvrez le volet intitulé Program-
mes, Désinstaller un programme
du Panneau de configuration.
Vérifiez alors quaucune barre d’'ou-
tils indésirable ne figure dansla liste
des programmes.

Comment enrichir
Google Earth avec mes
propres prises de vue ?

Jevoudrais publier une photo
sur Google Earth, mais le site me
demande de lui communiquer
PURL de celle-ci. Or le fichier
est enregistré en local dans le
dossier Images de mon ordina-
teur et ne posséde pas d’URL.
JEAN DEVIN

La demande de Google Earth ne
concerne pas a proprement parler
une URL, mais un lien pouvant étre
le chemin denregistrement du cliché
quevous souhaitez publier. Déroulez
le menu Ajouter, Photo. Dans la
fenétre qui apparait alors, nommez
votre fichier (dans notre cas, Mont
Ventoux), optez pour Parcourir qui
figure 4 droite du champ Lien et dési-
gnez la photo. Terminez en cliquant
sur le bouton Quvrir.

Soulager mon SSD

Mon PC Asus est équipé d’un SSD,
Jaisant office de volume systéme,
et d’un disque dur de 1 To qui sert
au stockage de mes données.
J’atﬁutqppelamtwhmcten,
car le SSD était partitionné

et le volume C: arrivait &
saturation. Aprés avoir
Jusionné les deux parti-
tions, les choses sont
rentrées dans Pordre.

L’espace disponible
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diminuant toutefois assez rapi-
dement, j’aimerais déplacer
certains dossiers du SSD sur le
disque dur. Quels éléments puis-
Jemodifier sans nuire au fonc-
tionnement de Windows ?

GERDA BOUCHERON
Vous pouvez aisément déplacer les
dossiers Documents, Vidéos, Images
sur le support de stockage de votre
choix. Ouvrez 'Explorateur de
Jichiers de Windows. Opérezun clic
droit sur I'un de ces dossiers, puis
activez la commande Propriétés et
l'onglet Emplacement. Choisissez
ensuite le bouton Déplacer, désignez
Femplacement de destination et vali-
sez 4 l'aide des boutons Appliquer,
OK. Si vous envisagez de bouger
Iensemble des données associées a
votre compte utilisateur (y compris
celles des logiciels), la manipulation
est plus complexe. Lancez une ses-
sion avec un autre compte adminis-
trateur. Sur le nouveau disque de
destination, créez un dossier Users.
Déroulez!'Invite de commandes en
mode administrateur et saisissezxco
pynC:\Users\nom_utilisateur\**
nE:\Users\nom_utilisateur/Du/C
u/Hu/Kn/0 (les carrés bleus symbo-
lisant une espace) en remplacant la
lettre D par la lettre correspondant
au nouveau disque. Une fois la copie
effectuée, supprimez I'ancien profil
du compte: dans la fenétre d'Invite
de commandes, tapez cdn\Usersn
rensnom_utilisateursnom_utili-
sateur.old. Puis, associez le compte
aunouvel emplacement des données
aumoyen delacommande mklinks/
JuC:\Users\nom_UtilisateurnD:\
Users\nom_utilisateur.m

Allégez le disque SSD en déplacant
vos dosslers Documents, Vidéos
et Images sur l'autre disque dur.




WINDOWS

862

F. 78] pilotez plusieurs
PC avec seulement
une souris et un clavier
P.79] Chassez les applis
installées par défaut
avec Windows 10
P. 20| pébridez votre PC
enmettant a jour le Bios
P. 81| Purgezle menu
contextuel de Windows
P. 82| Partagez
simplement le contenu
de vos PC

861

P. 76| aissez Windows
trimer a votre place!

F. 78| Dessinez en 3D
avec le logiciel Paint

F. 79| Reprenez le
contréle du stockage
P.76| Surveillez de prés
tous les docs de votre PC
P.77| Essayez gratuite-
ment Windows 10 et

ses applis

P. 78| Réglez le navigateur
Edge aux petits oignons
P. 79| Retouchez vos
Icones de raccourcis
P.79| Déplacez les
dossiers utilisateurs

sur un autre disque

859
P.76 | Bénéficiez
des mises a jour
de Windows 10 avant
tout le monde
P. 77| potez la barre des
taches de super pouvoirs
P. 78 | Eradiquez les bugs
de votre ordinateur
.79 Evitez que
votre webcam
ne vous esplonne

858
P. 76| Capturez tout
ce qui s'affiche al'écran
P77 Corrigez les petits
défauts de OneDrive
P. 78| Dessinez vos
tuiles de raccourcis pour
le menu Démarrer
P. 79| Adaptez Win-
dows 10 a votre portable

857
P. 76 | Retrouvez vos
petits aprés avoir
changé d'ordinateur
P. 78 | Verrouillez acces
aux réglages de votre PC
. 79| Optimisez
Windows 10 sur un
ordinateur hybride
856

P. 74 |Remédiez aux
pannes de démarrage

P. 75 | Optimisez vos
recherches dans Windows
P.76 | Accédez a
Windows sans saisir

de mot de passe

F. 77 | Réalisez un bilan
de santé de votre SSD

P.77] Affichez'écran de
votre mobile sur votre PC

855
P. 78] Avec Listary, ne
perdez plus votre temps
a chercher vos fichiers
P.79| Appelez
depuis votre PC
avec le casque-micro
de votre mobile
P. 80 Interdisez I'accés
a certains logiciels
P. 81] Simplifiez-vous
l'usage du clavier
et dela sourls

854

P. 80| Offrez-vous
les services de Cortana

P.81|Ne laissez pas
les navigateurs Internet
ralentir votre PC

P. 82| Restaurez
d'anciennes versions
de vos documents

MACOS

862

P. 84| pour votre
sécurité, faites
intervenir le Raid
P.85] Gonflezla
résolution d'une photo

pour imprimer un poster

861
P. 80| Adoptez un mode
multifenétre efficace
P. 81 Retrouvez
la commande “Hey Siri"
sur votre Mac

P. 82| ubliez Spotlight,
passezaZazu!

INDEX

des fiches
des 9 derniers

Joinc

ECHAPPEL

[

DUNET

==

-

861 860

862
P. 83| Faites de P.79] Enrichissez
 laplace surle disque le vocabulaire
© dur de votre Mac i de votre ordinateur
; 860 ’ 855
© P.80JRealisez un P.82|Revenez
diaporama avec iMovie a El Capitan
. P.81]Retrouvez vos P. 83| Retrouvez votre
. photos avec Siri bibliothéque iTunes
5 859 sur votre teléviseur
- P.80|Confiez vos 854
. fichiers aiCloud Drive P. 84| Créezune clé
- P.21] Centralisez d'installatior]
. vos comptes mails gegTaCOS Sierra
. sur votre Mac P. 85| Renommez
: 858 plusieurs fichiers
| P80/ profitez de Elg :ois e n
© vos anciens logiciels ﬁg{?gﬁ;i{‘md
{ sur votre Mac
' P.81|Echangez sur votre écran externe
. des données entre
: Android et Mac 0S
Jrisdalic®>  ANDROID
© P.80]Montezun film
i de AaZ aveciMavie P. 86 Changez [igf
P.81 DESiI‘ISta"EZ pOUF mIEL!X controler
. vos logiciels a jamais . WS donnegsm
. 856 |
i i P.84| Ai
| P.78Profitez de Netflix #.Alm‘tez def
© sur votre Mac sans d[']:m;rzisn'?:scap o
connexion Internet P. 85| evenez

un virtuose
¢ duclavier Gboard
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860

P-82|Filtrez les
données qui transitent
sur votre mobile
P. 83| protégez
I'accés a vos applis
d'un simple regard
?. 83| Simplifiez-vous
les coups de fil

859
P. 82| Profitez d’Android
sur votre PC
P. 83| Faites dela place
sur votre smartphone
P. 84| Offrez & votre
vieux mobile les
fonctions d'Android 7.0
P. 85| Repérez et
suivez votre téléphone
alatrace

858
P. 82| Exploitez deux
lignes sur un seul mobile
P. 83| Transférez
votre musique d'iTunes
vers un Android
P. 54| Dites stop aux virus
sur votre téléphone !
P. 85| Donnez la parole
aux SMS recus




pratiques
NUMEros

2 DEFIS TECHNDS .
TOTALEMENT MEGALOS

{ P-85]Composez vos
i numéros depuis
i l'ecran de verrouillage

857

- p.52| Améliorez

i l'audio de votre mobile
i P.83| Apprenez

i aGoogle Now a mieux
i vous connaitre

i P.84|Echangez

¢ desfichiers entre

¢ deux smartphones

{ P.85] Adaptezle volet
i desparametres rapides
i d'Android a votre goQt
{ P.85|Personnalisez

i la police de caractéres
i de votre téléphone

856

i P.86|Recyclez
i une ancienne tablette
* en écran pour PC

| P.87] Affinez

i la géolocalisation sur

P. 80] Offrez-vous un
i smartphone polyglotte

i P_81]Six conseils

! toujours au top

i P-82|Gérez vos

i paiements sur

i le Google Play Store

i P.83| Assignez des

i raccourcis aux boutons
i de votre téléphone

{ P-83]Installezune

i corbeille sur votre

i appareil Android

861

{ P-26|Changez de

i téléphone sans perdre
i vosdonnées

| P-87|Naviguez serein
i avec Firefox Focus

860

{ P-84/pimentez vos

! sesslons de jeux

i avecle Game Center

{ P-85|Tgl6chargez

i nimporte quel fichier sur
i votreiPhone

859

i P. 86 Gérezles fichiers

855

P. 84| Récupérez le

: contenu de votre mobile
i dontI'écran est noir

: P.85] Modifiez

i les applis par défaut

i sur votre téléphone

| P.86]Profitez

i d'un réseau sans fil

: etsans reproche

: P.87]Scannez et

i archivez vos documents
i dans e cloud

! gue vous recevez
i P-87|Partagez vos Idées
i avecl'appli Notes

858

| | P86 Huit astuces pour
i rendre votre téléphone
i encore plus efficace

i P-87]Que faire si

i votreiPhone

i neserechargeplus?

857

F. 36| Mettez de l'ordre

! dans vos boites mails
i P.87|Déchiffrez

i les petits caractéres

i des étiquettes

i P.84) Adaptez

856

i le comportement de
i Safari a vos besoins
| P.85|Téléchargez

i d'anciennes applis
i sur votreiPhone

i vieillissant

854

i votre smartphone

08

i pour garder une batterie !

862

| P.88|Imprimez

i depuis uniPhone

: P.89|Filtrez les appels
i indésirables sur

i votre smartphone

i P.89]|dentlfiez les
visages sur vos clichés

{ P.85|Saisissez vos

! textos a vitesse grand V
i avec QuickType

855

i P.B8|Gereztoutes

i vos activités avec

i I'appli Calendrier

{ P.89|Créezune vidéo
i apartir de vos films

i et de vos meilleures

i prises de vues

{ P.29|Enregistrez vos
i boutiques ou vos lieux
i préférés dans Plans

854

i P.28|Donnez du

| caractére a vos

i documents sur iPad
i P.89|Exploitez i
i les nouvelles ressources |
i del'appli Photos

97

UBUNTU

862

F. 90| Gérez sans peine
toutes vos applications

P.91]Lisez vos
DVD-vidéo sur votre PC
sous Ubuntu

LOGICIELS
& SERVICES

i P.92]Sjx astuces
pour tirer le meilleur
de YouTube

i P.9%| Réalisez

¢ un gif animé a partir

i d'une seule photo

j 861

i P 88| Filmez avec

i plusieurs caméras

i comme surun

i vraiplateau télé

i P.89)Exploitez

i afond les possibilités
i de Google Drive

i P.90]Syrfez sans étre
i pollué par les publicités
i P.91]protégez

¢ votre compte Dropbox
i avecune clé USB
860

i P-86]Synchronisez

i vos appareils mobiles
i avec votre ordinateur
i P87 Facilitez-vous

i les copier-coller

i via Google Docs

{ P.88]Devenez

i unpro de WhatsApp

i P.89|Surfez sur Internet
i avitesse grand V

i P.50]Profitez de vos

i vidéos et de votre

i musique dans toute

¢ lamaison

: 859

{ P.28| Retrouvez le plaisir
i des jeux vintage

! sur votre ordinateur

i P.89] Automatisez

i lasauvegarde des piéces
i jointes dans OneDrive

i P.90] syblimez vos

i portraits en floutant

i larriére-plan avec Gimp
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P.91]Sauvegardez
des articles Web
sous forme d'ebooks
858
P. 28| Recevez
vos SMS sur
votre ordinateur
P. 89| Découvrez quatre
ressources cachées de
Google Docs
857
P. 88| Supprimez
pour de bon votre
compte Google
P.89|(réez des
modeles de courriels
pour toutes
les occasions
P. 90] Enregistrez
Vs sauvegardes avec
i le service hubiC
{ P.91|Renforcez
i lasécurité de
i votre reseau Wifi
; 856
{ P.86|Téléchargez
i comme un pro
P. 87| Transformez
votre mobile
en hotspot Wifi
P. 88| Effacez
certaines données
collectées par Google
P. 83| Tchatez
sans quitter le
navigateur Chrome
| 855
i P.90]Personnalisez
i Chrome
{ P.o1]Travaillez
i hors connexion
i P.92]Jonglez
i avec vos images de
profil Facebook
P. 93| Corrigez
les bugs de la suite
LibreOffice 5.1.6
854
P. 20| Créez votre ebook
P. 91 |Rassemblez tous
i vos outils dans un onglet
i personnalisé de Word
{ P.92|Donnezde
i lavoix a vos vieux
i fichiers audio
i P.93|Floutez les visages
i survos vidéos YouTube
{ P.94]Transformez
i vos rushs en un vrai film
{ P.95|Remplacez
i I'alimentation de votre PC




CHRONIQUE GARANTIE SANS CONSERVATEUR

L.es mains de ma mere

arfois, je vais trois jours chez
mamére. Pas assez souvent,
pas assez longtemps. “Tu
viens et tu restes le nez dans
ton portable”, me reproche-
t-elle. Laderniére fois que je suisalléla
voir en Bretagne, elle s’est interrogée.
— Et pourquoi jessaierais pas un por-
table, moi ? Mes copines en ont bien, elles.
Alors, nous sommes allés chez Darty
chercherl'unique modéle pourles plus
de 75 ans. Soit un Alcatel 4 grosses
touches. L'emballage, la forme, le prix,
tout prouve parson packaging qu'iln'est
pasle phénix des hétes du rayon.
— Mais c’est cher; 35 euros, pourun truc
aussimoche!
— Non maman, c’est donné... On prend
celui-la, ai dit a la vendeuse, dans un
acces d’autorité mal controlée.
— Attends queje leregarde!

Dans les magasins, ma mere me parle
comme si j'avais 14 ans. Ca me
rend dingue. Je reste son petit
garcon. Lavendeuse sest mar-
rée. Je lui ai pris un forfait &
4,90 euros par mois, SMS illi-
mités. On estrentré chezelle,
face au golfe d’Arradon. L4, jai

moi, je fais tout vite, je lis pas |
les modes d’'emploi, moi. Jelui
mets Pappareil dansles mains et
elle doit savoir. Bien siir, elle ne
comprend rien, cam’agace, elle
le sent, je ménerve, elle m'en-
gueule. J'ai 8 ans.

— Regardela, tu as une touche
SOS avec mon numéro, en cas
de probléeme.

Elle m’aregardé.

— Mais tu vis a Paris. Que veux-tu
quejetappellesijaiunsouci?Tar-
riveras pas assez vite!

-

voulu lui expliquer. Vite. Car ﬂ‘
B

PIERRE-EMMANUEL RASTOIN POUR OMET

Jai soupiré, conscient de vivre dans
un autre espace-temps. J'ai pensé aux
prophétes de lanouvelle économie qui
vendent des maisons connectées qui
repérent les cols du fémur fragiles a
distance... Y’aencore du boulot. Tant
d’amourentreelle et moi quine passera
jamais par des mails, des SMS ou des
photos. Ma mére est perdue pour le
numérique. Elle estnée aumomentdes
accords de Munich. Jai capitulé...

Ma meére n'est pas 2.0, mais c’est
quelquun. Ellebrode mieux qu'une Bre-
tonne, elle peint comme une artiste,
elle bricole, elle jardine, elle fait de la
maconnerie, de la menuiserie, elle a
méme une scie sauteuse, Mais mamere
ne sait pas utiliser un portable. Et si je
luimontre, elle se braque. Alors comme
pour Internet, pour l'ordinateur, ou
pour la tablette, j’ai renoncé. Pour pas
quon s’engueule A nouveau.

Chroniqueur
radio, Internet,
TV et presse,
David Abiker se
passionne pour
lasociété
numérique

et sesobjets.
@davidabiker
sur Twitter

98 /O0INET MAGAZINE 863

Plus tard, alors que les vaches reve-
naientdanslechampd’enface, alheure
olileciel devient mauve, elle m’adit ¢a.
— Viens, assieds-toi.

La derniére fois quelle m’avait fait
asseoir comme ¢a, danslacuisine, nous
avions euunevraiediscussion, loin des
évitementsetdesoublisvolontaires, de
ces discussions entre gens quis'aiment
trop. C’est ma meére, que voulez-vous!
Son chien et le mien nous ont suivis
dans la cuisine. Ils flairaient quelque
chose. Effectivement.

— Tiens, je vais te montrer comment je
faislapdteatarte, depuisle temps. Pose
tontéléphone! Ldcheun peucemachin...

JeT'ai posé, ce téléphone. Etelle m’a
expliqué, A moi qui ne suis doué de mes
doigts que pour lire des SMS et taper
des conneries avec mes pouces. Elle
m’arévéléle secret de sa pate, fine, cra-
quante, légérement salée.

— Tu prends un kilo de farine, un verre
d’eau, une cuillére a soupe de sel et
500grammesde beurre (ou dAstra, pour
lecholestérol). Et tu fais commeca...

J’ai regardé ses mains. Quarante-
huit ans que je le fais. Ces mains qui
m'ontappris a dessiner, qui m'ontservi,
m’ont soigné, se sont posées sur mon
front quand j'étais grippé.

— Avec¢a, tuasdelapdtepoursixtartes,
et tu peux la congeler.

Les chiens et moi, nousl’avonsregar-
dée faire. Ses mains n'ont pas changé,
précises, géniales et stires. Je me fous
éperdumentquielles ne sachentjamais
envoyer un texto ou mémoriser un

06. Plus je les regarde, plus je n’ima-
gine pas sans terreur qu'un jour elles
puissent cesser cet élégant ballet
dans cette pate a tarte qui, talquée
de farine, ressemble évidemment...
au cul d'unbébé. m
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50 cl de vinaigre blanc © 370 g de
fraises 4 brins de basilic © 2 cuil.
café de sucre  poivre.

LAVEZ 250 g de fraises, coupez-les en
dés et placez-les dans un bocal d'11a
joint de caoutchouc. Versez le vinaigre,
fermez. Placez 10 jours au réfrigérateur.
Secouez le bocal régulisrement.

A

Léger et trés parfumé,
un vinaigre au deélicat fruité

'EAUALABOUCHE

aigre Traise-
silic

SOIN

qui souligne avec délice

\ vos plats et vos desserts.

>

nf};
-

%

FILTREZ le mélange en appuyant sur
les fraises. Ajoutez au vinaigre la moitié
du basilic, le sucre, 3 pincées de poivre.
Faites bouillir 3 min. Laissez refroidir.
COUPEZ le reste de fraises en quatre
et répartissez-les dans deux flacons de
20 cl avec le reste de basilic effeuillé et
couvrez de vinaigre, bouchez. Conservez
a |'abri de la lumiére jusqu‘a 6 mois.

UTILISEZ en assaisonnement des sa-
lades de céréales, sur des grillades de
porc, du magret, du poisson poélé ou
poché et sur des fraises, bien sr.

Le vinaigre de
vin blanc d'Orléans a 6 % d'acidité, au
léger fruité et peu acide, qui s’achéte en
épiceries fines, sera ici parfait.
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PIus ou moins
piquant, cé,mélange

\ . d’épices parfume
SWiandes et paissons,
- se mélantiparfois

vec du sucré. On se

isse envoiter ?

crues surgelées m 100 g

de cacahuétes décortiquées
m 200 g de riz thai m 2 gousses
d’ail m 1 citron vert m 1 petit
piment m 3 cm de gingembre
frais m 1 petit bouquet de
coriandre m 25 c! de lait de
coco m 2 cuil. 2 soupe d'huile
= 1 cuil. & soupe de sauce

de poisson (au rayon produits
asiatiques) m 1 cuil. a café de

6 - Cuisine Actuelle

mélange de coriandre, cumin
et cardamome moulus m sel.

DECONGELEZ les crevettes,
décortiquez-les. Faites dorer
les cacahuétes 3 min dans une
poéle. Fendez le piment, 6tez
les graines et émincez-le.
VERSEZ 40 cl d'eau dans une
casserole. Salez et portez a
ébullition. Ajoutez le riz et mé-
langez bien. Couvrez et cuisez
10 min sur feu trés doux.

DEPOSEZ les crevettes dans
une sauteuse. Faites-les dorer
2 min dans 'huile chaude et
réservez-les. Faites fondre a
leur place I'ail et le gingembre
hachés. Parsemez du mélange
d'épices puis laissez revenir
pendant 30 secondes.

REMETTEZ les crevettes dans
la sauteuse. Ajoutez la sauce
de poisson, le lait de coco, le
piment, salez. Laissez mijoter
pendant 5 min. Parsemez de

ciselée. Servez vite avec le riz
etdes quartiers de citron vert.
VIN : alsace pinot gris.

Sans téte,
les crevettes seront, bien sir,
bien plus faciles & manger et
prendrent moins de place
dans la sauteuse. Mais si vous
conservez leurs tétes, elles
apporteront un supplément
de saveur a votre sauce.






999 Pour 4 personnes - IEgRation : 20 e SNEREE =0 min &

® 4 hauts de cuisses de poulet
m 100 g d’aubergine m 100 g
de pois gourmands = 1 oignon
m 6 tomates cerises m 200 g
d’ananas m 1 piment rouge

m 1 boite de 200 g de créme
de coco m 125 g de litchis

au sirop leger m 2 batons de
citronnelle m 2 cuil. a soupe
bombées de pate de curry
rouge ™ 1 ou 2 cuil. & soupe de
sauce de poisson (rayon Asie)

20 recettes
de currys sur
cuisineactuelle.fr
Retrouvez de belles
idées de currys
épicés sur www.
cuisineactuelle.fr/
diaporama-curry

® 1 cuil. a soupe de sucre
de palmier (magasins bio)
® 2 cuil. a soupe d’huile,

RETIREZ la peau des hauts
de cuisses de poulet et désos-
sez-les. Fendez les batons de
citronnelle et faites un nceud
a I'extrémité de chaque.

FAITES REVENIR la pite de
curry dans une sauteuse avec
I'huile et I'oignon haché. Ajou-
tez la citronnelle et la créme

a

de coco. Portez & ébullition et
laissez frémir 5 min.
DECOUPEZ I'ananas en petits
morceaux. Fendez le piment
et éliminez les graines. Effilez
les pois gourmands. Versez le
tout dans la sauce.

PLACEZ le poulet dans la sau-
teuse, Faubergine émincée, les
tomates cerises coupées en
deux et les litchis. Ajoutez la
sauce de poisson et le sucre de
palmier. Faites mijoter 10 min.

PARSEMEZ éventuellement
de basilic thai et servez bien
chaud, accompagné d'un riz
thai ou d’un riz gluant.

VIN : jurangon sec.

Plus
épaisse que le lait de coco,
cette créme est idéale pour
les sauces. La meilleure a
une haute teneur en noix de
coco et la plus ordinaire est
“épaissia avec des additifs.

-






® 2 carottes W 2 gousses
d’ail m 1 oignon m 1 bouquet
de coriandre et de basilic

® 3 cm de gingembre frais

m 40 cl de lait de coco = 2 cuil.
a soupe de curry doux en
poudre W 2 clous de girofie

® 1 cuil. & café de graines

de moutarde m 2 bitons de

8 - Cuisine Actuelle

cannelle m 2 cuil. 4 soupe
d’huile de tournesol m sel.

TAILLEZ le filet de dinde en
morceaux de la taille d'une
bouchée. Grattez les carottes,

‘'coupez-les en batonnets.
- EPLUCHEZ et hachez I'oi-

gnon. Faites-le revenir & la
cocotte dans I'huile chaude
avec le curry en poudre et les

graines de moutarde. Ajoutez
les batons de cannelle, I'ail
pelé et pressé, les batonnets
de carottes, les clous de gi-
rofle, le gingembre répé, le lait
de coco et un peu de sel. Por-
tez a ébullition. Déposez les
morceaux de dinde et cuisez
10-15 min & feu doux.

PARSEMEZ le curry d’herbes
ciselées juste avant de le ser-

d’un peu de gingembre‘frais
découpé en fine julienne.
VIN : savenniéres.

SUR MESURE Regardez la
composition de votre curry
et n’hésitez pas a lui ajouter
d'autres épices comme de la
cardamome, du gingembre
en poudre, du fenugrec...
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Curry de porc aux poivrons et combava

® 1 poivron vert + 1 rouge

= 1 combava = 3 feuilles de
combava m 150 g d'ananas
frais (facultatif) m 3 cm de
gingembre frais m 2 gousses
d’ail m 1 bouquet de basilic
thai m 40 cl de lait de coco

® 2 cuil. a s. d’huile m 2 cuil.

a s. de curry en poudre = sel.

TAILLEZ I'échine en lamelles
et faites-les dorer dans une
sauteuse avec 1 cuil. & soupe
d’huile. Réservez la viande.
FAITES SAUTER les poivrons
émincés dans la méme sau-
teuse avec le reste d’huile.
Poudrez de curry et mélangez
pendant 30 secondes.
AJOUTEZ le lait de coco, le
gingembre rapé, I'ail pelé et

pressé, 'ananas découpé en
morceaux, les feuilles de com-
bava, la moitié du basilic thai
et un peu de sel. Portez a fré-
missements sur feu doux.

PLONGEZ la viande dans la
sauce et laissez cuire 5-7 min
afeu trés doux jusqu’a ce que
les poivrons soient presque
tendres. Ajoutez le reste de
basilic. Parsemez le plat d'un

et servez aussitt avec du riz.
VIN : crozes-hermitage rouge.

LE COMBAVA C'est un petit
agrume d'un vert intense, a
I'écorce rugueuse. Son goit
rappelle la citronnelle. Trés
utilisé sur I'fle de La Réunion,
vous le trouverez sans souci
chez les épiciers asiatiques.
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JEUNE p
ETOILE la lumiere
En misant sur une
Le plus jeune nappe couleur soleil,
chef étoilé de nos déjeuners en
France est une terrasse gagnent en
femme. Julia bonheur. So Bioom,
Sedefdjian a 100 % coton peigné,
21 ans. Elle est enduit, Le Jacquard
aux commandes Frangais, 140 x 140 cm,
des Fables de La Fontaine, un 99 €, en vente sur
restaurant situé a Paris, et nous fait le site de la marque.

frétiller de plaisir avec une cuisine
tournée vers la mer, dont les prix
sont tout doux. Formule midi dés 25 €.

Les idées a suivre, les
produits qu’on aime et les
tendances du moment.
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sa collection
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Coupelle et
assiette a dessert,

Les plus mor'dus se
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préparation des

¥, pastéis de nata,

¢ de délicieux petits

- flans portugais,

faits maison grace a

ces moules en fer blanc.

Gobel, 3,90 €, en vente dans
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Aprés une nuit blanche, rien de

tel gu'une gousse d’ail noir.

Riche en antioxydants, ce régal

ancestral nippon doit sa
drble de couleur a une

. fermentation longue

_J . dans de I'eau de mer.

Limonade maison a
volonté ! Avec ces
fontaines a boissons
en verre et métal,
joliment vintage, I'été
s’annonce pétillant.

23‘;2505;::;:@3; le A la clé : une texture
site de la marque. fondante et un godt

proche du caramel.
Thiercelin, 15 € les deux
tétes d'ail, sur son site.

Le haut du panier

Coup de coeur pour Le Garde-Manger,
I'épicerie parisienne qui fait la part belle aux =
marques des petits producteurs francais. f ' 9
On y va pour faire son marché ou pour y ]

B déjeuner autour d’une grande table en bois. = \ ) g On craque '
1 C'est convivial | A partir de 12 € le menu. Y, pour Ice Cream, %0
e i - b \ k

T ; ! [ une rafraichissante
: : collection dessinée par
N Woouf, la marque catalane li
qui monte, qui monte...
Gant-manique et tablier de

NOIR SUR BLANC

?

C’est palace
Fraichement rénové, le Ritz Paris
accueille & partir de début juin les
toqués de la haute gastronomie dans =
son école de cuisine flambant neuve. §
Au menu : consommé Montmorency,
poire Belle-Héléne et bien d'autres
classiques signés Auguste Escoffier.
A partir de 160 € le cours de cuisine,
avec dégustation des plats préparés.
Rens. sur le site de I'école Escoffier.
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50 cl de vinaigre blanc © 370 g de
fraises 4 brins de basilic © 2 cuil.
café de sucre  poivre.

LAVEZ 250 g de fraises, coupez-les en
dés et placez-les dans un bocal d'11a
joint de caoutchouc. Versez le vinaigre,
fermez. Placez 10 jours au réfrigérateur.
Secouez le bocal régulisrement.

A

Léger et trés parfumé,
un vinaigre au deélicat fruité

'EAUALABOUCHE

aigre Traise-
silic

SOIN

qui souligne avec délice

\ vos plats et vos desserts.

>

nf};
-

%

FILTREZ le mélange en appuyant sur
les fraises. Ajoutez au vinaigre la moitié
du basilic, le sucre, 3 pincées de poivre.
Faites bouillir 3 min. Laissez refroidir.
COUPEZ le reste de fraises en quatre
et répartissez-les dans deux flacons de
20 cl avec le reste de basilic effeuillé et
couvrez de vinaigre, bouchez. Conservez
a |'abri de la lumiére jusqu‘a 6 mois.

UTILISEZ en assaisonnement des sa-
lades de céréales, sur des grillades de
porc, du magret, du poisson poélé ou
poché et sur des fraises, bien sr.

Le vinaigre de
vin blanc d'Orléans a 6 % d'acidité, au
léger fruité et peu acide, qui s’achéte en
épiceries fines, sera ici parfait.
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PIus ou moins
piquant, cé,mélange

\ . d’épices parfume
SWiandes et paissons,
- se mélantiparfois

vec du sucré. On se

isse envoiter ?

crues surgelées m 100 g

de cacahuétes décortiquées
m 200 g de riz thai m 2 gousses
d’ail m 1 citron vert m 1 petit
piment m 3 cm de gingembre
frais m 1 petit bouquet de
coriandre m 25 c! de lait de
coco m 2 cuil. 2 soupe d'huile
= 1 cuil. & soupe de sauce

de poisson (au rayon produits
asiatiques) m 1 cuil. a café de

6 - Cuisine Actuelle

mélange de coriandre, cumin
et cardamome moulus m sel.

DECONGELEZ les crevettes,
décortiquez-les. Faites dorer
les cacahuétes 3 min dans une
poéle. Fendez le piment, 6tez
les graines et émincez-le.
VERSEZ 40 cl d'eau dans une
casserole. Salez et portez a
ébullition. Ajoutez le riz et mé-
langez bien. Couvrez et cuisez
10 min sur feu trés doux.

DEPOSEZ les crevettes dans
une sauteuse. Faites-les dorer
2 min dans 'huile chaude et
réservez-les. Faites fondre a
leur place I'ail et le gingembre
hachés. Parsemez du mélange
d'épices puis laissez revenir
pendant 30 secondes.

REMETTEZ les crevettes dans
la sauteuse. Ajoutez la sauce
de poisson, le lait de coco, le
piment, salez. Laissez mijoter
pendant 5 min. Parsemez de

ciselée. Servez vite avec le riz
etdes quartiers de citron vert.
VIN : alsace pinot gris.

Sans téte,
les crevettes seront, bien sir,
bien plus faciles & manger et
prendrent moins de place
dans la sauteuse. Mais si vous
conservez leurs tétes, elles
apporteront un supplément
de saveur a votre sauce.








999 Pour 4 personnes - IEgRation : 20 e SNEREE =0 min &

® 4 hauts de cuisses de poulet
m 100 g d’aubergine m 100 g
de pois gourmands = 1 oignon
m 6 tomates cerises m 200 g
d’ananas m 1 piment rouge

m 1 boite de 200 g de créme
de coco m 125 g de litchis

au sirop leger m 2 batons de
citronnelle m 2 cuil. a soupe
bombées de pate de curry
rouge ™ 1 ou 2 cuil. & soupe de
sauce de poisson (rayon Asie)

20 recettes
de currys sur
cuisineactuelle.fr
Retrouvez de belles
idées de currys
épicés sur www.
cuisineactuelle.fr/
diaporama-curry

® 1 cuil. a soupe de sucre
de palmier (magasins bio)
® 2 cuil. a soupe d’huile,

RETIREZ la peau des hauts
de cuisses de poulet et désos-
sez-les. Fendez les batons de
citronnelle et faites un nceud
a I'extrémité de chaque.

FAITES REVENIR la pite de
curry dans une sauteuse avec
I'huile et I'oignon haché. Ajou-
tez la citronnelle et la créme

a

de coco. Portez & ébullition et
laissez frémir 5 min.
DECOUPEZ I'ananas en petits
morceaux. Fendez le piment
et éliminez les graines. Effilez
les pois gourmands. Versez le
tout dans la sauce.

PLACEZ le poulet dans la sau-
teuse, Faubergine émincée, les
tomates cerises coupées en
deux et les litchis. Ajoutez la
sauce de poisson et le sucre de
palmier. Faites mijoter 10 min.

PARSEMEZ éventuellement
de basilic thai et servez bien
chaud, accompagné d'un riz
thai ou d’un riz gluant.

VIN : jurangon sec.

Plus
épaisse que le lait de coco,
cette créme est idéale pour
les sauces. La meilleure a
une haute teneur en noix de
coco et la plus ordinaire est
“épaissia avec des additifs.

-








® 2 carottes W 2 gousses
d’ail m 1 oignon m 1 bouquet
de coriandre et de basilic

® 3 cm de gingembre frais

m 40 cl de lait de coco = 2 cuil.
a soupe de curry doux en
poudre W 2 clous de girofie

® 1 cuil. & café de graines

de moutarde m 2 bitons de

8 - Cuisine Actuelle

cannelle m 2 cuil. 4 soupe
d’huile de tournesol m sel.

TAILLEZ le filet de dinde en
morceaux de la taille d'une
bouchée. Grattez les carottes,

‘'coupez-les en batonnets.
- EPLUCHEZ et hachez I'oi-

gnon. Faites-le revenir & la
cocotte dans I'huile chaude
avec le curry en poudre et les

graines de moutarde. Ajoutez
les batons de cannelle, I'ail
pelé et pressé, les batonnets
de carottes, les clous de gi-
rofle, le gingembre répé, le lait
de coco et un peu de sel. Por-
tez a ébullition. Déposez les
morceaux de dinde et cuisez
10-15 min & feu doux.

PARSEMEZ le curry d’herbes
ciselées juste avant de le ser-

d’un peu de gingembre‘frais
découpé en fine julienne.
VIN : savenniéres.

SUR MESURE Regardez la
composition de votre curry
et n’hésitez pas a lui ajouter
d'autres épices comme de la
cardamome, du gingembre
en poudre, du fenugrec...
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Curry de porc aux poivrons et combava

® 1 poivron vert + 1 rouge

= 1 combava = 3 feuilles de
combava m 150 g d'ananas
frais (facultatif) m 3 cm de
gingembre frais m 2 gousses
d’ail m 1 bouquet de basilic
thai m 40 cl de lait de coco

® 2 cuil. a s. d’huile m 2 cuil.

a s. de curry en poudre = sel.

TAILLEZ I'échine en lamelles
et faites-les dorer dans une
sauteuse avec 1 cuil. & soupe
d’huile. Réservez la viande.
FAITES SAUTER les poivrons
émincés dans la méme sau-
teuse avec le reste d’huile.
Poudrez de curry et mélangez
pendant 30 secondes.
AJOUTEZ le lait de coco, le
gingembre rapé, I'ail pelé et

pressé, 'ananas découpé en
morceaux, les feuilles de com-
bava, la moitié du basilic thai
et un peu de sel. Portez a fré-
missements sur feu doux.

PLONGEZ la viande dans la
sauce et laissez cuire 5-7 min
afeu trés doux jusqu’a ce que
les poivrons soient presque
tendres. Ajoutez le reste de
basilic. Parsemez le plat d'un

et servez aussitt avec du riz.
VIN : crozes-hermitage rouge.

LE COMBAVA C'est un petit
agrume d'un vert intense, a
I'écorce rugueuse. Son goit
rappelle la citronnelle. Trés
utilisé sur I'fle de La Réunion,
vous le trouverez sans souci
chez les épiciers asiatiques.
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JEUNE p
ETOILE la lumiere
En misant sur une
Le plus jeune nappe couleur soleil,
chef étoilé de nos déjeuners en
France est une terrasse gagnent en
femme. Julia bonheur. So Bioom,
Sedefdjian a 100 % coton peigné,
21 ans. Elle est enduit, Le Jacquard
aux commandes Frangais, 140 x 140 cm,
des Fables de La Fontaine, un 99 €, en vente sur
restaurant situé a Paris, et nous fait le site de la marque.

frétiller de plaisir avec une cuisine
tournée vers la mer, dont les prix
sont tout doux. Formule midi dés 25 €.

Les idées a suivre, les
produits qu’on aime et les
tendances du moment.

SUR UN AIR DE FADO Flower Power

Le Portugal est a la mode. On se met E.Leclerc
illico a la page avec Bienvenue 3 Maison met
Lisbonne, livre de recettes inspirées les fleurs dans
des meﬂleures tables Ilsboetes les plats avec
sa collection
Envolée florale,
réalisée par
Luminarc.
Coupelle et
assiette a dessert,

Les plus mor'dus se

lanceront dans la
préparation des

¥, pastéis de nata,

¢ de délicieux petits

- flans portugais,

faits maison grace a

ces moules en fer blanc.

Gobel, 3,90 €, en vente dans

les magasins spécialisés.

s arraehent ies essences
= ;

Bauma :lea Angas. Une ou deux
.l' .
! '—suiflsent pour sublimer un plat. Exis

e e 15 mi (env. 110 pressions)

disponible sur le

pulvérisations

te en

site Baume des Anges.
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Aprés une nuit blanche, rien de

tel gu'une gousse d’ail noir.

Riche en antioxydants, ce régal

ancestral nippon doit sa
drble de couleur a une

. fermentation longue

_J . dans de I'eau de mer.

Limonade maison a
volonté ! Avec ces
fontaines a boissons
en verre et métal,
joliment vintage, I'été
s’annonce pétillant.

23‘;2505;::;:@3; le A la clé : une texture
site de la marque. fondante et un godt

proche du caramel.
Thiercelin, 15 € les deux
tétes d'ail, sur son site.

Le haut du panier

Coup de coeur pour Le Garde-Manger,
I'épicerie parisienne qui fait la part belle aux =
marques des petits producteurs francais. f ' 9
On y va pour faire son marché ou pour y ]

B déjeuner autour d’une grande table en bois. = \ ) g On craque '
1 C'est convivial | A partir de 12 € le menu. Y, pour Ice Cream, %0
e i - b \ k

T ; ! [ une rafraichissante
: : collection dessinée par
N Woouf, la marque catalane li
qui monte, qui monte...
Gant-manique et tablier de

NOIR SUR BLANC

?

C’est palace
Fraichement rénové, le Ritz Paris
accueille & partir de début juin les
toqués de la haute gastronomie dans =
son école de cuisine flambant neuve. §
Au menu : consommé Montmorency,
poire Belle-Héléne et bien d'autres
classiques signés Auguste Escoffier.
A partir de 160 € le cours de cuisine,
avec dégustation des plats préparés.
Rens. sur le site de I'école Escoffier.
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50 cl de vinaigre blanc © 370 g de
fraises 4 brins de basilic © 2 cuil.
café de sucre  poivre.

LAVEZ 250 g de fraises, coupez-les en
dés et placez-les dans un bocal d'11a
joint de caoutchouc. Versez le vinaigre,
fermez. Placez 10 jours au réfrigérateur.
Secouez le bocal régulisrement.

A

Léger et trés parfumé,
un vinaigre au deélicat fruité

'EAUALABOUCHE

aigre Traise-
silic

SOIN

qui souligne avec délice

\ vos plats et vos desserts.

>

nf};
-

%

FILTREZ le mélange en appuyant sur
les fraises. Ajoutez au vinaigre la moitié
du basilic, le sucre, 3 pincées de poivre.
Faites bouillir 3 min. Laissez refroidir.
COUPEZ le reste de fraises en quatre
et répartissez-les dans deux flacons de
20 cl avec le reste de basilic effeuillé et
couvrez de vinaigre, bouchez. Conservez
a |'abri de la lumiére jusqu‘a 6 mois.

UTILISEZ en assaisonnement des sa-
lades de céréales, sur des grillades de
porc, du magret, du poisson poélé ou
poché et sur des fraises, bien sr.

Le vinaigre de
vin blanc d'Orléans a 6 % d'acidité, au
léger fruité et peu acide, qui s’achéte en
épiceries fines, sera ici parfait.
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PIus ou moins
piquant, cé,mélange

\ . d’épices parfume
SWiandes et paissons,
- se mélantiparfois

vec du sucré. On se

isse envoiter ?

crues surgelées m 100 g

de cacahuétes décortiquées
m 200 g de riz thai m 2 gousses
d’ail m 1 citron vert m 1 petit
piment m 3 cm de gingembre
frais m 1 petit bouquet de
coriandre m 25 c! de lait de
coco m 2 cuil. 2 soupe d'huile
= 1 cuil. & soupe de sauce

de poisson (au rayon produits
asiatiques) m 1 cuil. a café de

6 - Cuisine Actuelle

mélange de coriandre, cumin
et cardamome moulus m sel.

DECONGELEZ les crevettes,
décortiquez-les. Faites dorer
les cacahuétes 3 min dans une
poéle. Fendez le piment, 6tez
les graines et émincez-le.
VERSEZ 40 cl d'eau dans une
casserole. Salez et portez a
ébullition. Ajoutez le riz et mé-
langez bien. Couvrez et cuisez
10 min sur feu trés doux.

DEPOSEZ les crevettes dans
une sauteuse. Faites-les dorer
2 min dans 'huile chaude et
réservez-les. Faites fondre a
leur place I'ail et le gingembre
hachés. Parsemez du mélange
d'épices puis laissez revenir
pendant 30 secondes.

REMETTEZ les crevettes dans
la sauteuse. Ajoutez la sauce
de poisson, le lait de coco, le
piment, salez. Laissez mijoter
pendant 5 min. Parsemez de

ciselée. Servez vite avec le riz
etdes quartiers de citron vert.
VIN : alsace pinot gris.

Sans téte,
les crevettes seront, bien sir,
bien plus faciles & manger et
prendrent moins de place
dans la sauteuse. Mais si vous
conservez leurs tétes, elles
apporteront un supplément
de saveur a votre sauce.








999 Pour 4 personnes - IEgRation : 20 e SNEREE =0 min &

® 4 hauts de cuisses de poulet
m 100 g d’aubergine m 100 g
de pois gourmands = 1 oignon
m 6 tomates cerises m 200 g
d’ananas m 1 piment rouge

m 1 boite de 200 g de créme
de coco m 125 g de litchis

au sirop leger m 2 batons de
citronnelle m 2 cuil. a soupe
bombées de pate de curry
rouge ™ 1 ou 2 cuil. & soupe de
sauce de poisson (rayon Asie)

20 recettes
de currys sur
cuisineactuelle.fr
Retrouvez de belles
idées de currys
épicés sur www.
cuisineactuelle.fr/
diaporama-curry

® 1 cuil. a soupe de sucre
de palmier (magasins bio)
® 2 cuil. a soupe d’huile,

RETIREZ la peau des hauts
de cuisses de poulet et désos-
sez-les. Fendez les batons de
citronnelle et faites un nceud
a I'extrémité de chaque.

FAITES REVENIR la pite de
curry dans une sauteuse avec
I'huile et I'oignon haché. Ajou-
tez la citronnelle et la créme

a

de coco. Portez & ébullition et
laissez frémir 5 min.
DECOUPEZ I'ananas en petits
morceaux. Fendez le piment
et éliminez les graines. Effilez
les pois gourmands. Versez le
tout dans la sauce.

PLACEZ le poulet dans la sau-
teuse, Faubergine émincée, les
tomates cerises coupées en
deux et les litchis. Ajoutez la
sauce de poisson et le sucre de
palmier. Faites mijoter 10 min.

PARSEMEZ éventuellement
de basilic thai et servez bien
chaud, accompagné d'un riz
thai ou d’un riz gluant.

VIN : jurangon sec.

Plus
épaisse que le lait de coco,
cette créme est idéale pour
les sauces. La meilleure a
une haute teneur en noix de
coco et la plus ordinaire est
“épaissia avec des additifs.

-








® 2 carottes W 2 gousses
d’ail m 1 oignon m 1 bouquet
de coriandre et de basilic

® 3 cm de gingembre frais

m 40 cl de lait de coco = 2 cuil.
a soupe de curry doux en
poudre W 2 clous de girofie

® 1 cuil. & café de graines

de moutarde m 2 bitons de

8 - Cuisine Actuelle

cannelle m 2 cuil. 4 soupe
d’huile de tournesol m sel.

TAILLEZ le filet de dinde en
morceaux de la taille d'une
bouchée. Grattez les carottes,

‘'coupez-les en batonnets.
- EPLUCHEZ et hachez I'oi-

gnon. Faites-le revenir & la
cocotte dans I'huile chaude
avec le curry en poudre et les

graines de moutarde. Ajoutez
les batons de cannelle, I'ail
pelé et pressé, les batonnets
de carottes, les clous de gi-
rofle, le gingembre répé, le lait
de coco et un peu de sel. Por-
tez a ébullition. Déposez les
morceaux de dinde et cuisez
10-15 min & feu doux.

PARSEMEZ le curry d’herbes
ciselées juste avant de le ser-

d’un peu de gingembre‘frais
découpé en fine julienne.
VIN : savenniéres.

SUR MESURE Regardez la
composition de votre curry
et n’hésitez pas a lui ajouter
d'autres épices comme de la
cardamome, du gingembre
en poudre, du fenugrec...
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Curry de porc aux poivrons et combava

® 1 poivron vert + 1 rouge

= 1 combava = 3 feuilles de
combava m 150 g d'ananas
frais (facultatif) m 3 cm de
gingembre frais m 2 gousses
d’ail m 1 bouquet de basilic
thai m 40 cl de lait de coco

® 2 cuil. a s. d’huile m 2 cuil.

a s. de curry en poudre = sel.

TAILLEZ I'échine en lamelles
et faites-les dorer dans une
sauteuse avec 1 cuil. & soupe
d’huile. Réservez la viande.
FAITES SAUTER les poivrons
émincés dans la méme sau-
teuse avec le reste d’huile.
Poudrez de curry et mélangez
pendant 30 secondes.
AJOUTEZ le lait de coco, le
gingembre rapé, I'ail pelé et

pressé, 'ananas découpé en
morceaux, les feuilles de com-
bava, la moitié du basilic thai
et un peu de sel. Portez a fré-
missements sur feu doux.

PLONGEZ la viande dans la
sauce et laissez cuire 5-7 min
afeu trés doux jusqu’a ce que
les poivrons soient presque
tendres. Ajoutez le reste de
basilic. Parsemez le plat d'un

et servez aussitt avec du riz.
VIN : crozes-hermitage rouge.

LE COMBAVA C'est un petit
agrume d'un vert intense, a
I'écorce rugueuse. Son goit
rappelle la citronnelle. Trés
utilisé sur I'fle de La Réunion,
vous le trouverez sans souci
chez les épiciers asiatiques.
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JEUNE p
ETOILE la lumiere
En misant sur une
Le plus jeune nappe couleur soleil,
chef étoilé de nos déjeuners en
France est une terrasse gagnent en
femme. Julia bonheur. So Bioom,
Sedefdjian a 100 % coton peigné,
21 ans. Elle est enduit, Le Jacquard
aux commandes Frangais, 140 x 140 cm,
des Fables de La Fontaine, un 99 €, en vente sur
restaurant situé a Paris, et nous fait le site de la marque.

frétiller de plaisir avec une cuisine
tournée vers la mer, dont les prix
sont tout doux. Formule midi dés 25 €.

Les idées a suivre, les
produits qu’on aime et les
tendances du moment.

SUR UN AIR DE FADO Flower Power
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sa collection
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Luminarc.
Coupelle et
assiette a dessert,

Les plus mor'dus se
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préparation des

¥, pastéis de nata,

¢ de délicieux petits

- flans portugais,

faits maison grace a

ces moules en fer blanc.

Gobel, 3,90 €, en vente dans

les magasins spécialisés.

s arraehent ies essences
= ;

Bauma :lea Angas. Une ou deux
.l' .
! '—suiflsent pour sublimer un plat. Exis

e e 15 mi (env. 110 pressions)

disponible sur le

pulvérisations

te en

site Baume des Anges.
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tel gu'une gousse d’ail noir.
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. fermentation longue
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fontaines a boissons
en verre et métal,
joliment vintage, I'été
s’annonce pétillant.

23‘;2505;::;:@3; le A la clé : une texture
site de la marque. fondante et un godt

proche du caramel.
Thiercelin, 15 € les deux
tétes d'ail, sur son site.

Le haut du panier

Coup de coeur pour Le Garde-Manger,
I'épicerie parisienne qui fait la part belle aux =
marques des petits producteurs francais. f ' 9
On y va pour faire son marché ou pour y ]

B déjeuner autour d’une grande table en bois. = \ ) g On craque '
1 C'est convivial | A partir de 12 € le menu. Y, pour Ice Cream, %0
e i - b \ k

T ; ! [ une rafraichissante
: : collection dessinée par
N Woouf, la marque catalane li
qui monte, qui monte...
Gant-manique et tablier de

NOIR SUR BLANC

?

C’est palace
Fraichement rénové, le Ritz Paris
accueille & partir de début juin les
toqués de la haute gastronomie dans =
son école de cuisine flambant neuve. §
Au menu : consommé Montmorency,
poire Belle-Héléne et bien d'autres
classiques signés Auguste Escoffier.
A partir de 160 € le cours de cuisine,
avec dégustation des plats préparés.
Rens. sur le site de I'école Escoffier.
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50 cl de vinaigre blanc © 370 g de
fraises 4 brins de basilic © 2 cuil.
café de sucre  poivre.

LAVEZ 250 g de fraises, coupez-les en
dés et placez-les dans un bocal d'11a
joint de caoutchouc. Versez le vinaigre,
fermez. Placez 10 jours au réfrigérateur.
Secouez le bocal régulisrement.

A

Léger et trés parfumé,
un vinaigre au deélicat fruité

'EAUALABOUCHE

aigre Traise-
silic

SOIN

qui souligne avec délice

\ vos plats et vos desserts.

>

nf};
-

%

FILTREZ le mélange en appuyant sur
les fraises. Ajoutez au vinaigre la moitié
du basilic, le sucre, 3 pincées de poivre.
Faites bouillir 3 min. Laissez refroidir.
COUPEZ le reste de fraises en quatre
et répartissez-les dans deux flacons de
20 cl avec le reste de basilic effeuillé et
couvrez de vinaigre, bouchez. Conservez
a |'abri de la lumiére jusqu‘a 6 mois.

UTILISEZ en assaisonnement des sa-
lades de céréales, sur des grillades de
porc, du magret, du poisson poélé ou
poché et sur des fraises, bien sr.

Le vinaigre de
vin blanc d'Orléans a 6 % d'acidité, au
léger fruité et peu acide, qui s’achéte en
épiceries fines, sera ici parfait.
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PIus ou moins
piquant, cé,mélange

\ . d’épices parfume
SWiandes et paissons,
- se mélantiparfois

vec du sucré. On se

isse envoiter ?

crues surgelées m 100 g

de cacahuétes décortiquées
m 200 g de riz thai m 2 gousses
d’ail m 1 citron vert m 1 petit
piment m 3 cm de gingembre
frais m 1 petit bouquet de
coriandre m 25 c! de lait de
coco m 2 cuil. 2 soupe d'huile
= 1 cuil. & soupe de sauce

de poisson (au rayon produits
asiatiques) m 1 cuil. a café de

6 - Cuisine Actuelle

mélange de coriandre, cumin
et cardamome moulus m sel.

DECONGELEZ les crevettes,
décortiquez-les. Faites dorer
les cacahuétes 3 min dans une
poéle. Fendez le piment, 6tez
les graines et émincez-le.
VERSEZ 40 cl d'eau dans une
casserole. Salez et portez a
ébullition. Ajoutez le riz et mé-
langez bien. Couvrez et cuisez
10 min sur feu trés doux.

DEPOSEZ les crevettes dans
une sauteuse. Faites-les dorer
2 min dans 'huile chaude et
réservez-les. Faites fondre a
leur place I'ail et le gingembre
hachés. Parsemez du mélange
d'épices puis laissez revenir
pendant 30 secondes.

REMETTEZ les crevettes dans
la sauteuse. Ajoutez la sauce
de poisson, le lait de coco, le
piment, salez. Laissez mijoter
pendant 5 min. Parsemez de

ciselée. Servez vite avec le riz
etdes quartiers de citron vert.
VIN : alsace pinot gris.

Sans téte,
les crevettes seront, bien sir,
bien plus faciles & manger et
prendrent moins de place
dans la sauteuse. Mais si vous
conservez leurs tétes, elles
apporteront un supplément
de saveur a votre sauce.








999 Pour 4 personnes - IEgRation : 20 e SNEREE =0 min &

® 4 hauts de cuisses de poulet
m 100 g d’aubergine m 100 g
de pois gourmands = 1 oignon
m 6 tomates cerises m 200 g
d’ananas m 1 piment rouge

m 1 boite de 200 g de créme
de coco m 125 g de litchis

au sirop leger m 2 batons de
citronnelle m 2 cuil. a soupe
bombées de pate de curry
rouge ™ 1 ou 2 cuil. & soupe de
sauce de poisson (rayon Asie)

20 recettes
de currys sur
cuisineactuelle.fr
Retrouvez de belles
idées de currys
épicés sur www.
cuisineactuelle.fr/
diaporama-curry

® 1 cuil. a soupe de sucre
de palmier (magasins bio)
® 2 cuil. a soupe d’huile,

RETIREZ la peau des hauts
de cuisses de poulet et désos-
sez-les. Fendez les batons de
citronnelle et faites un nceud
a I'extrémité de chaque.

FAITES REVENIR la pite de
curry dans une sauteuse avec
I'huile et I'oignon haché. Ajou-
tez la citronnelle et la créme

a

de coco. Portez & ébullition et
laissez frémir 5 min.
DECOUPEZ I'ananas en petits
morceaux. Fendez le piment
et éliminez les graines. Effilez
les pois gourmands. Versez le
tout dans la sauce.

PLACEZ le poulet dans la sau-
teuse, Faubergine émincée, les
tomates cerises coupées en
deux et les litchis. Ajoutez la
sauce de poisson et le sucre de
palmier. Faites mijoter 10 min.

PARSEMEZ éventuellement
de basilic thai et servez bien
chaud, accompagné d'un riz
thai ou d’un riz gluant.

VIN : jurangon sec.

Plus
épaisse que le lait de coco,
cette créme est idéale pour
les sauces. La meilleure a
une haute teneur en noix de
coco et la plus ordinaire est
“épaissia avec des additifs.

-








® 2 carottes W 2 gousses
d’ail m 1 oignon m 1 bouquet
de coriandre et de basilic

® 3 cm de gingembre frais

m 40 cl de lait de coco = 2 cuil.
a soupe de curry doux en
poudre W 2 clous de girofie

® 1 cuil. & café de graines

de moutarde m 2 bitons de

8 - Cuisine Actuelle

cannelle m 2 cuil. 4 soupe
d’huile de tournesol m sel.

TAILLEZ le filet de dinde en
morceaux de la taille d'une
bouchée. Grattez les carottes,

‘'coupez-les en batonnets.
- EPLUCHEZ et hachez I'oi-

gnon. Faites-le revenir & la
cocotte dans I'huile chaude
avec le curry en poudre et les

graines de moutarde. Ajoutez
les batons de cannelle, I'ail
pelé et pressé, les batonnets
de carottes, les clous de gi-
rofle, le gingembre répé, le lait
de coco et un peu de sel. Por-
tez a ébullition. Déposez les
morceaux de dinde et cuisez
10-15 min & feu doux.

PARSEMEZ le curry d’herbes
ciselées juste avant de le ser-

d’un peu de gingembre‘frais
découpé en fine julienne.
VIN : savenniéres.

SUR MESURE Regardez la
composition de votre curry
et n’hésitez pas a lui ajouter
d'autres épices comme de la
cardamome, du gingembre
en poudre, du fenugrec...
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Curry de porc aux poivrons et combava

® 1 poivron vert + 1 rouge

= 1 combava = 3 feuilles de
combava m 150 g d'ananas
frais (facultatif) m 3 cm de
gingembre frais m 2 gousses
d’ail m 1 bouquet de basilic
thai m 40 cl de lait de coco

® 2 cuil. a s. d’huile m 2 cuil.

a s. de curry en poudre = sel.

TAILLEZ I'échine en lamelles
et faites-les dorer dans une
sauteuse avec 1 cuil. & soupe
d’huile. Réservez la viande.
FAITES SAUTER les poivrons
émincés dans la méme sau-
teuse avec le reste d’huile.
Poudrez de curry et mélangez
pendant 30 secondes.
AJOUTEZ le lait de coco, le
gingembre rapé, I'ail pelé et

pressé, 'ananas découpé en
morceaux, les feuilles de com-
bava, la moitié du basilic thai
et un peu de sel. Portez a fré-
missements sur feu doux.

PLONGEZ la viande dans la
sauce et laissez cuire 5-7 min
afeu trés doux jusqu’a ce que
les poivrons soient presque
tendres. Ajoutez le reste de
basilic. Parsemez le plat d'un

et servez aussitt avec du riz.
VIN : crozes-hermitage rouge.

LE COMBAVA C'est un petit
agrume d'un vert intense, a
I'écorce rugueuse. Son goit
rappelle la citronnelle. Trés
utilisé sur I'fle de La Réunion,
vous le trouverez sans souci
chez les épiciers asiatiques.
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Poivre noir
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JEUNE p
ETOILE la lumiere
En misant sur une
Le plus jeune nappe couleur soleil,
chef étoilé de nos déjeuners en
France est une terrasse gagnent en
femme. Julia bonheur. So Bioom,
Sedefdjian a 100 % coton peigné,
21 ans. Elle est enduit, Le Jacquard
aux commandes Frangais, 140 x 140 cm,
des Fables de La Fontaine, un 99 €, en vente sur
restaurant situé a Paris, et nous fait le site de la marque.

frétiller de plaisir avec une cuisine
tournée vers la mer, dont les prix
sont tout doux. Formule midi dés 25 €.

Les idées a suivre, les
produits qu’on aime et les
tendances du moment.

SUR UN AIR DE FADO Flower Power

Le Portugal est a la mode. On se met E.Leclerc
illico a la page avec Bienvenue 3 Maison met
Lisbonne, livre de recettes inspirées les fleurs dans
des meﬂleures tables Ilsboetes les plats avec
sa collection
Envolée florale,
réalisée par
Luminarc.
Coupelle et
assiette a dessert,

Les plus mor'dus se

lanceront dans la
préparation des

¥, pastéis de nata,

¢ de délicieux petits

- flans portugais,

faits maison grace a

ces moules en fer blanc.

Gobel, 3,90 €, en vente dans

les magasins spécialisés.

s arraehent ies essences
= ;

Bauma :lea Angas. Une ou deux
.l' .
! '—suiflsent pour sublimer un plat. Exis

e e 15 mi (env. 110 pressions)

disponible sur le

pulvérisations

te en

site Baume des Anges.
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Aprés une nuit blanche, rien de

tel gu'une gousse d’ail noir.

Riche en antioxydants, ce régal

ancestral nippon doit sa
drble de couleur a une

. fermentation longue

_J . dans de I'eau de mer.

Limonade maison a
volonté ! Avec ces
fontaines a boissons
en verre et métal,
joliment vintage, I'été
s’annonce pétillant.

23‘;2505;::;:@3; le A la clé : une texture
site de la marque. fondante et un godt

proche du caramel.
Thiercelin, 15 € les deux
tétes d'ail, sur son site.

Le haut du panier

Coup de coeur pour Le Garde-Manger,
I'épicerie parisienne qui fait la part belle aux =
marques des petits producteurs francais. f ' 9
On y va pour faire son marché ou pour y ]

B déjeuner autour d’une grande table en bois. = \ ) g On craque '
1 C'est convivial | A partir de 12 € le menu. Y, pour Ice Cream, %0
e i - b \ k

T ; ! [ une rafraichissante
: : collection dessinée par
N Woouf, la marque catalane li
qui monte, qui monte...
Gant-manique et tablier de

NOIR SUR BLANC

?

C’est palace
Fraichement rénové, le Ritz Paris
accueille & partir de début juin les
toqués de la haute gastronomie dans =
son école de cuisine flambant neuve. §
Au menu : consommé Montmorency,
poire Belle-Héléne et bien d'autres
classiques signés Auguste Escoffier.
A partir de 160 € le cours de cuisine,
avec dégustation des plats préparés.
Rens. sur le site de I'école Escoffier.
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50 cl de vinaigre blanc © 370 g de
fraises 4 brins de basilic © 2 cuil.
café de sucre  poivre.

LAVEZ 250 g de fraises, coupez-les en
dés et placez-les dans un bocal d'11a
joint de caoutchouc. Versez le vinaigre,
fermez. Placez 10 jours au réfrigérateur.
Secouez le bocal régulisrement.

A

Léger et trés parfumé,
un vinaigre au deélicat fruité

'EAUALABOUCHE

aigre Traise-
silic

SOIN

qui souligne avec délice

\ vos plats et vos desserts.

>

nf};
-

%

FILTREZ le mélange en appuyant sur
les fraises. Ajoutez au vinaigre la moitié
du basilic, le sucre, 3 pincées de poivre.
Faites bouillir 3 min. Laissez refroidir.
COUPEZ le reste de fraises en quatre
et répartissez-les dans deux flacons de
20 cl avec le reste de basilic effeuillé et
couvrez de vinaigre, bouchez. Conservez
a |'abri de la lumiére jusqu‘a 6 mois.

UTILISEZ en assaisonnement des sa-
lades de céréales, sur des grillades de
porc, du magret, du poisson poélé ou
poché et sur des fraises, bien sr.

Le vinaigre de
vin blanc d'Orléans a 6 % d'acidité, au
léger fruité et peu acide, qui s’achéte en
épiceries fines, sera ici parfait.






SOMMAIRE

3 L'eau a la bouche
Vinaigre fraise-basilic maison
6 Péché mignon
On craque pour le curry
12 Actualités
Au menu de juin
16 Sybille fait son marché
Ses conseils et bonnes idées
20 Sybille cuisine
Produits et recettes de saison
24 Sur un plateau
Le crottin de Chavignol
26 Dans les rayons
Ga vient de sortir
28 Parti prix

70 Guide d’achat
Grils électrigues

72 Enfants
Fraise burger

73 NoTrRE RENDEZ-VOUS PATISSERIE

W La panna cotta
en filmée
Hlac e mousseline,
pas a pas
H Je veux tout savoir !

77 Le rendez<rous du web
En direct de CuisineActuelle.fr
78 L'atelier
m Petits secrets de chef
m Nos trucs et astuces

Se régaler sans se ruiner 2
6ga 80 Pique-assiette

La Finlande
81 8 fiches recettes a garder
85 Jolis restes

Rien ne se perd !

Cahier ville gnurmg

38 Lecon de cuisine

Samoussas beeuf et légumes
50 Invitation

Au bonheur des mamans
54 En cave

Nos bonnes bouteilles
56 Ustensiles

Les tire-bouchons
58 Nos 8 versions de...

... dips et sauces trempette
60 Vite

Menu express et petit plaisir
62 Nos 10 idées avec...

... du quinoa
64 Effet de style

Une table sous les tropiques
67 Banc d'essai

Sauces tomate au basilic
68 Variations

Autour de la plancha

Nantes,
JCicesenle.

Abonnez-vous vite
a tarif préferentiel en p. 40

Crédits photos Encouverlure (Croque-cake a Fitalienne) : Marielle/Gault, Couverture Nantes (Terrine aux petits-
beurre) : Marielle/Gault. Bowl & Spoon p. 77. Bru p. 67(6). Cniel/Studios Associéa/Ribairt p. 24, OR p. 24. Grandadam p. 41 4 44,
46 & 48. InterbeviMallet p. 21. Istock p. 16, 17(2), 18(3), 20, 67, 72, 76, 80(5). Marie Auzias@agence babel.com p. 4, 68, 69.
Marielie/Gault p. 5, 31, 38-39, 45, B6. Oredia/Bauer Syndication : Dearnley p. 21 ; Maracuja p. 29. Oredia/Food Centrale p. 34.
Prismapix : Bel p. 22 : Mariella/Gault p. 18, 20, 58, 85. Paquin p. 17. Rouvrais p. 16, 20. Rouvrais/Clavel p. 60, 61, 5P p. 12, 13,14,
26, 37, 52, 54, 55, 56, 64, 65, 70, 77, 78, 79. Photocuisine : Bonnier p. 81 ; Carnet p. 33 ; Chivoret p. 35 ; Longet p. 22 ; Mallet p. 22;
Photo p. 81(2), 83 ; Studio p. 81, &3(3). Photoculsine/Stockfood : Bischof p. 5, 73, 74 ; Cato-Symonds p. 75 ; Chatelain p. 62 ;
Cimbal p. 74{3); Lipov p. 4,36 ; Rua Castilho p. 28(2), 29 ; Schart p. 86 ; Schmid p. 20 ; Sporrer/Skowronek p. 80 ; Urban p. 21;
Winkelmann p. 33, 72, StudioX/Picture Press : Dahimann p. &4 ; Hoersch p. 5,50 & 53 ; Suedfels p. 5,6 & 8, 10, 34. Studio)/Seasons/
Lehmann p. 86(3). Sunray Photo/Apetit : Hrbkova p. 3. Sunray Photo/Saveurs : Balme p. 32 ; Fénot p. 30. Tof p. 77(5).

r " Rejoignez la Chez certains marchands de joumauy, Cuising Actuelfa N* 306 est vendu en duo avec
5 800 hors-série N° 722 au prix de 5 €. Les 2 magazines peuvent Bire achetés séparé-
communauté de  ment, au prix respectif de 2,20 € et de 3,80 € Au sein du magazing figurent - une carta
Cuisine Actuelle Edigroup jetée sur Suisse et Belgique, deux cartes abonnement jetées sur kiosques, un
encart WP Prisma Media jeté sur une sélection d'abonnés, une carte Cross Gala jetée

sur Facebook sur abonnés et un encart VPC Whiskies posé sur les abonnés.

Repérez immédiatement le niveau de
Cocktail Rose love

Dips et sauces trempette
en 8 versions

Quinoa en 10 idées
Vinaigre fraise-basilic

Entrées froides
Anchois marinés

a I'huile d’olive 22
Cake aux saucisses 34
Cake spirale méditerranéen 34
Gaspacho de petits pois 82
Méli-mélo au chévre 51
Mousseline de maquereau 82
Poireaux nantais, foie gras

et chips de jambon de pays 46
Raita de concombre 4 ’'aneth 28

Salade César 29

Entrées chaudes

Beigneta; d’lm:-.chois aja sauge
ues de la presqu’ile
dcg%.huys auxpagr%mes
Croque-cake

a litalienne (en couverture)
Gruyére ripé : 5 bonnes idées
Minestrone d’été

Samoussas beeuf-légumes

Velouté de carottes nantaises
et ceuf poché

Poissons

Curry aux crevettes-cacahuétes 6

Les services Cuisine Actvelle

Ilnrens-!lgn!mnt sur le magazine ou sur Fabonnement, cestid.

- - Sur notre site : m.p!lsmmp.dshaam

Pour contacter le service lecteurs

Par courrier Service lecteurs Cuisine Actuelle 13 rue Henri-Barbusse, 92624
Gennevilliers » Par téléphone France métropalitaine 01 730567 50. DOM-
l'OMettlnnger 0033173056750 = Par mail lecteurs@cuisineactuellefr






Epadon aux raisins 69 | Cake pops au chocolat 33
Gratins de fruits de mer Carrés chocolat-fruits secs 29
aux asperges 82 | Carrot cake aux fruits secs 32
Paella 3 étoiles 60 | Clafoutis aux cerises
Saumon 4 la vapeur et pistaches 22
de basilic 82 Cou?__ﬁins l;i'e‘;u.i.lleté's

aux framboises 52
Viandes Créme mousseline 75
Brochettes de poulet-paprika s | Crumb cake aux .
Carré de veau et fruits rouges 53
petits légumes 59 | Cupcakes framboises
Colombo de veau et violette 35
au lait de coco 84 f:r?tdueg ag‘;.""ts et
C d . are de fraises 84
etoombava Lo 10 Erﬁatfe burger . 2
Curry doux de dinde AL ENTE PR
i ="

ulet e ;

Eux rpt:ge Ge:ponlle 7 foréts-noires glacées 21
Omelette parmentiére Panna cotta 73
& la saucisse de Morteau 84 | Petits fiadones et
Selle d’agneau farcie coulis de clémentines 61
aux blettes 929 | Terrine aux petits-beurre
Selle d’agneau rétie et chocolat (en couverture Nantes) 45

alungan 21

Légumes grillés, sauce asperge 69

LES BIENFAITS DE
Tagliatelles aux deux courgettes 28 ‘

LA HAUTE MER EN DIRECT

AVEC PESCANOVA.
Desserts NG o, sl
Abricots ritis aux pistaches 68 céphalopodes nature, en page 23.
Cake & la rhubarbe 36 Uy P

Cu‘s"' Magarine mansusl adité par PRISMA WEDIA 17 msHendBarkusss, 5223 Genneviliors. Sis Intamet : culsineactuale § Sociétd an nom collectif au capital de 3 000 000 €, d'une durde de 89 ans,

rﬂt? 6‘ ayant pour gérant Gruner + Jahr Communication GmbH. Ses principau associss sont Média Commurication BAS et Gruner + Jehr Communication GmibH. REDACTION 13 rue Hervi-Barbusse, 92624 Genne-
villiers cedex « Téléphone : 01 73 05 45 45 . Téécopis | 01 47 92 68 05. Pour joindre votre comespondant, composez le 07 73 05 suind du posta de 4 chiffres indiqué sprés chague nom. Rédactrics en chef @ Anna Gilet [E508).
Rédactrice en chel adjolmte : Sophis Jamaar [5705). Dirsctrice artistique : Marion Thérizol 530). Secrétariat : Sophie Lassous (B508). Rédsetion : Sophie Pastermak [recettes, B604) et ksabale Contrapas {magazine, B605), chafs
de sandce, Thiamy Roussiion, chef de rubrique (6603). Secnétariat de rédaction : Christine Guénn, 1™ sacrstaire da rédaction (8584 ; Vaonique Fave (5596), Maguette : Michel Poyac, chef de studio (6607) ; Corirne Letoumewur
[BE0E). Photo = "y*rmLarﬂtdufdaBmwﬂ{t‘bEﬁ “v_.bllamm chef da rubrique {5764). Comptabilité : Lu.mmaTrnm’H {4554) Hﬂhﬂkm ‘l'sm..mmetfdﬂj Mn}ﬂnﬁium Abadia, H. Allain-Launay,

mwmm Ph"w:r'rmdt e ntmm r-!mﬂmmmwww ThleI')FanB\dlbﬂm mwleaua nﬁﬂkﬂ Dlr\'steieﬁammh:-ﬁﬁ' bhwlwdn
clientie ; Clai Diniz (4855), Fise Naudin (4553), Valérie Rouverot {4540). Directrice commenciale opérations spéciales, Prisma Creative Media et licences ; Géralding Pangrazzi (4749). Reaponsable opéns:

tions spéclales : Amélis Philoure (5970). Responsable commerclale exéoution : Chrystalle Robletta {640C). Directrics web : Kering Risiand (4965, Directrice des études dditoriales | lsabelis Demaily (5338

Directeur marketing &tudes et communication : Charles Jouvin, Directeur marketing cllent : Laurent Groiée, Directeur commercialisation réseau ; Serge Hayek, Directeur des ventes : Bruno Recurt. Direcirice
mumwﬂ Clsire Barmard, Wmmm 'W&W anﬂm Sandrine Cidin. Editries : Pascale Socquet. Directeur de ks publieation : Ao Heirz.

in + prix appel) » www.prismashop. culsineactuslie fr - Prix d'abonnement France

eb Ahrensburg, Alter Postweg 6, 22925 Ahrensburg. Distribution : is

! H 2016, La rédaction n'est pas responsable de la perie ou de la détérdoration

dess tendes Ou phatas qul ll sont adessss pour an'ﬁcmn La I'"'.‘;mdu:tim, migrme partieds, de tout mistérel publié cans le magazing est interdite.

AUD

PRESSE






PIus ou moins
piquant, cé,mélange

\ . d’épices parfume
SWiandes et paissons,
- se mélantiparfois

vec du sucré. On se

isse envoiter ?

crues surgelées m 100 g

de cacahuétes décortiquées
m 200 g de riz thai m 2 gousses
d’ail m 1 citron vert m 1 petit
piment m 3 cm de gingembre
frais m 1 petit bouquet de
coriandre m 25 c! de lait de
coco m 2 cuil. 2 soupe d'huile
= 1 cuil. & soupe de sauce

de poisson (au rayon produits
asiatiques) m 1 cuil. a café de

6 - Cuisine Actuelle

mélange de coriandre, cumin
et cardamome moulus m sel.

DECONGELEZ les crevettes,
décortiquez-les. Faites dorer
les cacahuétes 3 min dans une
poéle. Fendez le piment, 6tez
les graines et émincez-le.
VERSEZ 40 cl d'eau dans une
casserole. Salez et portez a
ébullition. Ajoutez le riz et mé-
langez bien. Couvrez et cuisez
10 min sur feu trés doux.

DEPOSEZ les crevettes dans
une sauteuse. Faites-les dorer
2 min dans 'huile chaude et
réservez-les. Faites fondre a
leur place I'ail et le gingembre
hachés. Parsemez du mélange
d'épices puis laissez revenir
pendant 30 secondes.

REMETTEZ les crevettes dans
la sauteuse. Ajoutez la sauce
de poisson, le lait de coco, le
piment, salez. Laissez mijoter
pendant 5 min. Parsemez de

ciselée. Servez vite avec le riz
etdes quartiers de citron vert.
VIN : alsace pinot gris.

Sans téte,
les crevettes seront, bien sir,
bien plus faciles & manger et
prendrent moins de place
dans la sauteuse. Mais si vous
conservez leurs tétes, elles
apporteront un supplément
de saveur a votre sauce.






999 Pour 4 personnes - IEgRation : 20 e SNEREE =0 min &

® 4 hauts de cuisses de poulet
m 100 g d’aubergine m 100 g
de pois gourmands = 1 oignon
m 6 tomates cerises m 200 g
d’ananas m 1 piment rouge

m 1 boite de 200 g de créme
de coco m 125 g de litchis

au sirop leger m 2 batons de
citronnelle m 2 cuil. a soupe
bombées de pate de curry
rouge ™ 1 ou 2 cuil. & soupe de
sauce de poisson (rayon Asie)

20 recettes
de currys sur
cuisineactuelle.fr
Retrouvez de belles
idées de currys
épicés sur www.
cuisineactuelle.fr/
diaporama-curry

® 1 cuil. a soupe de sucre
de palmier (magasins bio)
® 2 cuil. a soupe d’huile,

RETIREZ la peau des hauts
de cuisses de poulet et désos-
sez-les. Fendez les batons de
citronnelle et faites un nceud
a I'extrémité de chaque.

FAITES REVENIR la pite de
curry dans une sauteuse avec
I'huile et I'oignon haché. Ajou-
tez la citronnelle et la créme

a

de coco. Portez & ébullition et
laissez frémir 5 min.
DECOUPEZ I'ananas en petits
morceaux. Fendez le piment
et éliminez les graines. Effilez
les pois gourmands. Versez le
tout dans la sauce.

PLACEZ le poulet dans la sau-
teuse, Faubergine émincée, les
tomates cerises coupées en
deux et les litchis. Ajoutez la
sauce de poisson et le sucre de
palmier. Faites mijoter 10 min.

PARSEMEZ éventuellement
de basilic thai et servez bien
chaud, accompagné d'un riz
thai ou d’un riz gluant.

VIN : jurangon sec.

Plus
épaisse que le lait de coco,
cette créme est idéale pour
les sauces. La meilleure a
une haute teneur en noix de
coco et la plus ordinaire est
“épaissia avec des additifs.

-






® 2 carottes W 2 gousses
d’ail m 1 oignon m 1 bouquet
de coriandre et de basilic

® 3 cm de gingembre frais

m 40 cl de lait de coco = 2 cuil.
a soupe de curry doux en
poudre W 2 clous de girofie

® 1 cuil. & café de graines

de moutarde m 2 bitons de

8 - Cuisine Actuelle

cannelle m 2 cuil. 4 soupe
d’huile de tournesol m sel.

TAILLEZ le filet de dinde en
morceaux de la taille d'une
bouchée. Grattez les carottes,

‘'coupez-les en batonnets.
- EPLUCHEZ et hachez I'oi-

gnon. Faites-le revenir & la
cocotte dans I'huile chaude
avec le curry en poudre et les

graines de moutarde. Ajoutez
les batons de cannelle, I'ail
pelé et pressé, les batonnets
de carottes, les clous de gi-
rofle, le gingembre répé, le lait
de coco et un peu de sel. Por-
tez a ébullition. Déposez les
morceaux de dinde et cuisez
10-15 min & feu doux.

PARSEMEZ le curry d’herbes
ciselées juste avant de le ser-

d’un peu de gingembre‘frais
découpé en fine julienne.
VIN : savenniéres.

SUR MESURE Regardez la
composition de votre curry
et n’hésitez pas a lui ajouter
d'autres épices comme de la
cardamome, du gingembre
en poudre, du fenugrec...
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Curry de porc aux poivrons et combava

® 1 poivron vert + 1 rouge

= 1 combava = 3 feuilles de
combava m 150 g d'ananas
frais (facultatif) m 3 cm de
gingembre frais m 2 gousses
d’ail m 1 bouquet de basilic
thai m 40 cl de lait de coco

® 2 cuil. a s. d’huile m 2 cuil.

a s. de curry en poudre = sel.

TAILLEZ I'échine en lamelles
et faites-les dorer dans une
sauteuse avec 1 cuil. & soupe
d’huile. Réservez la viande.
FAITES SAUTER les poivrons
émincés dans la méme sau-
teuse avec le reste d’huile.
Poudrez de curry et mélangez
pendant 30 secondes.
AJOUTEZ le lait de coco, le
gingembre rapé, I'ail pelé et

pressé, 'ananas découpé en
morceaux, les feuilles de com-
bava, la moitié du basilic thai
et un peu de sel. Portez a fré-
missements sur feu doux.

PLONGEZ la viande dans la
sauce et laissez cuire 5-7 min
afeu trés doux jusqu’a ce que
les poivrons soient presque
tendres. Ajoutez le reste de
basilic. Parsemez le plat d'un

et servez aussitt avec du riz.
VIN : crozes-hermitage rouge.

LE COMBAVA C'est un petit
agrume d'un vert intense, a
I'écorce rugueuse. Son goit
rappelle la citronnelle. Trés
utilisé sur I'fle de La Réunion,
vous le trouverez sans souci
chez les épiciers asiatiques.






mgiﬂ?‘m&. paludiére. Productrice de sel, adhérente de la coopérativess Egi]émnd( y

Poivre noir
concasse BIO

Le moulin a sel et poivre Le Guérandais :
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Entrez dans

JEUNE p
ETOILE la lumiere
En misant sur une
Le plus jeune nappe couleur soleil,
chef étoilé de nos déjeuners en
France est une terrasse gagnent en
femme. Julia bonheur. So Bioom,
Sedefdjian a 100 % coton peigné,
21 ans. Elle est enduit, Le Jacquard
aux commandes Frangais, 140 x 140 cm,
des Fables de La Fontaine, un 99 €, en vente sur
restaurant situé a Paris, et nous fait le site de la marque.

frétiller de plaisir avec une cuisine
tournée vers la mer, dont les prix
sont tout doux. Formule midi dés 25 €.

Les idées a suivre, les
produits qu’on aime et les
tendances du moment.

SUR UN AIR DE FADO Flower Power

Le Portugal est a la mode. On se met E.Leclerc
illico a la page avec Bienvenue 3 Maison met
Lisbonne, livre de recettes inspirées les fleurs dans
des meﬂleures tables Ilsboetes les plats avec
sa collection
Envolée florale,
réalisée par
Luminarc.
Coupelle et
assiette a dessert,

Les plus mor'dus se

lanceront dans la
préparation des

¥, pastéis de nata,

¢ de délicieux petits

- flans portugais,

faits maison grace a

ces moules en fer blanc.

Gobel, 3,90 €, en vente dans

les magasins spécialisés.

s arraehent ies essences
= ;

Bauma :lea Angas. Une ou deux
.l' .
! '—suiflsent pour sublimer un plat. Exis

e e 15 mi (env. 110 pressions)

disponible sur le

pulvérisations

te en

site Baume des Anges.





TENDANCE
GOTHIQUE

Aprés une nuit blanche, rien de

tel gu'une gousse d’ail noir.

Riche en antioxydants, ce régal

ancestral nippon doit sa
drble de couleur a une

. fermentation longue

_J . dans de I'eau de mer.

Limonade maison a
volonté ! Avec ces
fontaines a boissons
en verre et métal,
joliment vintage, I'été
s’annonce pétillant.

23‘;2505;::;:@3; le A la clé : une texture
site de la marque. fondante et un godt

proche du caramel.
Thiercelin, 15 € les deux
tétes d'ail, sur son site.

Le haut du panier

Coup de coeur pour Le Garde-Manger,
I'épicerie parisienne qui fait la part belle aux =
marques des petits producteurs francais. f ' 9
On y va pour faire son marché ou pour y ]

B déjeuner autour d’une grande table en bois. = \ ) g On craque '
1 C'est convivial | A partir de 12 € le menu. Y, pour Ice Cream, %0
e i - b \ k

T ; ! [ une rafraichissante
: : collection dessinée par
N Woouf, la marque catalane li
qui monte, qui monte...
Gant-manique et tablier de

NOIR SUR BLANC

?

C’est palace
Fraichement rénové, le Ritz Paris
accueille & partir de début juin les
toqués de la haute gastronomie dans =
son école de cuisine flambant neuve. §
Au menu : consommé Montmorency,
poire Belle-Héléne et bien d'autres
classiques signés Auguste Escoffier.
A partir de 160 € le cours de cuisine,
avec dégustation des plats préparés.
Rens. sur le site de I'école Escoffier.
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50 cl de vinaigre blanc © 370 g de
fraises 4 brins de basilic © 2 cuil.
café de sucre  poivre.

LAVEZ 250 g de fraises, coupez-les en
dés et placez-les dans un bocal d'11a
joint de caoutchouc. Versez le vinaigre,
fermez. Placez 10 jours au réfrigérateur.
Secouez le bocal régulisrement.

A

Léger et trés parfumé,
un vinaigre au deélicat fruité

'EAUALABOUCHE

aigre Traise-
silic

SOIN

qui souligne avec délice

\ vos plats et vos desserts.

>

nf};
-

%

FILTREZ le mélange en appuyant sur
les fraises. Ajoutez au vinaigre la moitié
du basilic, le sucre, 3 pincées de poivre.
Faites bouillir 3 min. Laissez refroidir.
COUPEZ le reste de fraises en quatre
et répartissez-les dans deux flacons de
20 cl avec le reste de basilic effeuillé et
couvrez de vinaigre, bouchez. Conservez
a |'abri de la lumiére jusqu‘a 6 mois.

UTILISEZ en assaisonnement des sa-
lades de céréales, sur des grillades de
porc, du magret, du poisson poélé ou
poché et sur des fraises, bien sr.

Le vinaigre de
vin blanc d'Orléans a 6 % d'acidité, au
léger fruité et peu acide, qui s’achéte en
épiceries fines, sera ici parfait.
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PIus ou moins
piquant, cé,mélange

\ . d’épices parfume
SWiandes et paissons,
- se mélantiparfois

vec du sucré. On se

isse envoiter ?

crues surgelées m 100 g

de cacahuétes décortiquées
m 200 g de riz thai m 2 gousses
d’ail m 1 citron vert m 1 petit
piment m 3 cm de gingembre
frais m 1 petit bouquet de
coriandre m 25 c! de lait de
coco m 2 cuil. 2 soupe d'huile
= 1 cuil. & soupe de sauce

de poisson (au rayon produits
asiatiques) m 1 cuil. a café de

6 - Cuisine Actuelle

mélange de coriandre, cumin
et cardamome moulus m sel.

DECONGELEZ les crevettes,
décortiquez-les. Faites dorer
les cacahuétes 3 min dans une
poéle. Fendez le piment, 6tez
les graines et émincez-le.
VERSEZ 40 cl d'eau dans une
casserole. Salez et portez a
ébullition. Ajoutez le riz et mé-
langez bien. Couvrez et cuisez
10 min sur feu trés doux.

DEPOSEZ les crevettes dans
une sauteuse. Faites-les dorer
2 min dans 'huile chaude et
réservez-les. Faites fondre a
leur place I'ail et le gingembre
hachés. Parsemez du mélange
d'épices puis laissez revenir
pendant 30 secondes.

REMETTEZ les crevettes dans
la sauteuse. Ajoutez la sauce
de poisson, le lait de coco, le
piment, salez. Laissez mijoter
pendant 5 min. Parsemez de

ciselée. Servez vite avec le riz
etdes quartiers de citron vert.
VIN : alsace pinot gris.

Sans téte,
les crevettes seront, bien sir,
bien plus faciles & manger et
prendrent moins de place
dans la sauteuse. Mais si vous
conservez leurs tétes, elles
apporteront un supplément
de saveur a votre sauce.






999 Pour 4 personnes - IEgRation : 20 e SNEREE =0 min &

® 4 hauts de cuisses de poulet
m 100 g d’aubergine m 100 g
de pois gourmands = 1 oignon
m 6 tomates cerises m 200 g
d’ananas m 1 piment rouge

m 1 boite de 200 g de créme
de coco m 125 g de litchis

au sirop leger m 2 batons de
citronnelle m 2 cuil. a soupe
bombées de pate de curry
rouge ™ 1 ou 2 cuil. & soupe de
sauce de poisson (rayon Asie)

20 recettes
de currys sur
cuisineactuelle.fr
Retrouvez de belles
idées de currys
épicés sur www.
cuisineactuelle.fr/
diaporama-curry

® 1 cuil. a soupe de sucre
de palmier (magasins bio)
® 2 cuil. a soupe d’huile,

RETIREZ la peau des hauts
de cuisses de poulet et désos-
sez-les. Fendez les batons de
citronnelle et faites un nceud
a I'extrémité de chaque.

FAITES REVENIR la pite de
curry dans une sauteuse avec
I'huile et I'oignon haché. Ajou-
tez la citronnelle et la créme

a

de coco. Portez & ébullition et
laissez frémir 5 min.
DECOUPEZ I'ananas en petits
morceaux. Fendez le piment
et éliminez les graines. Effilez
les pois gourmands. Versez le
tout dans la sauce.

PLACEZ le poulet dans la sau-
teuse, Faubergine émincée, les
tomates cerises coupées en
deux et les litchis. Ajoutez la
sauce de poisson et le sucre de
palmier. Faites mijoter 10 min.

PARSEMEZ éventuellement
de basilic thai et servez bien
chaud, accompagné d'un riz
thai ou d’un riz gluant.

VIN : jurangon sec.

Plus
épaisse que le lait de coco,
cette créme est idéale pour
les sauces. La meilleure a
une haute teneur en noix de
coco et la plus ordinaire est
“épaissia avec des additifs.

-






® 2 carottes W 2 gousses
d’ail m 1 oignon m 1 bouquet
de coriandre et de basilic

® 3 cm de gingembre frais

m 40 cl de lait de coco = 2 cuil.
a soupe de curry doux en
poudre W 2 clous de girofie

® 1 cuil. & café de graines

de moutarde m 2 bitons de

8 - Cuisine Actuelle

cannelle m 2 cuil. 4 soupe
d’huile de tournesol m sel.

TAILLEZ le filet de dinde en
morceaux de la taille d'une
bouchée. Grattez les carottes,

‘'coupez-les en batonnets.
- EPLUCHEZ et hachez I'oi-

gnon. Faites-le revenir & la
cocotte dans I'huile chaude
avec le curry en poudre et les

graines de moutarde. Ajoutez
les batons de cannelle, I'ail
pelé et pressé, les batonnets
de carottes, les clous de gi-
rofle, le gingembre répé, le lait
de coco et un peu de sel. Por-
tez a ébullition. Déposez les
morceaux de dinde et cuisez
10-15 min & feu doux.

PARSEMEZ le curry d’herbes
ciselées juste avant de le ser-

d’un peu de gingembre‘frais
découpé en fine julienne.
VIN : savenniéres.

SUR MESURE Regardez la
composition de votre curry
et n’hésitez pas a lui ajouter
d'autres épices comme de la
cardamome, du gingembre
en poudre, du fenugrec...
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Curry de porc aux poivrons et combava

® 1 poivron vert + 1 rouge

= 1 combava = 3 feuilles de
combava m 150 g d'ananas
frais (facultatif) m 3 cm de
gingembre frais m 2 gousses
d’ail m 1 bouquet de basilic
thai m 40 cl de lait de coco

® 2 cuil. a s. d’huile m 2 cuil.

a s. de curry en poudre = sel.

TAILLEZ I'échine en lamelles
et faites-les dorer dans une
sauteuse avec 1 cuil. & soupe
d’huile. Réservez la viande.
FAITES SAUTER les poivrons
émincés dans la méme sau-
teuse avec le reste d’huile.
Poudrez de curry et mélangez
pendant 30 secondes.
AJOUTEZ le lait de coco, le
gingembre rapé, I'ail pelé et

pressé, 'ananas découpé en
morceaux, les feuilles de com-
bava, la moitié du basilic thai
et un peu de sel. Portez a fré-
missements sur feu doux.

PLONGEZ la viande dans la
sauce et laissez cuire 5-7 min
afeu trés doux jusqu’a ce que
les poivrons soient presque
tendres. Ajoutez le reste de
basilic. Parsemez le plat d'un

et servez aussitt avec du riz.
VIN : crozes-hermitage rouge.

LE COMBAVA C'est un petit
agrume d'un vert intense, a
I'écorce rugueuse. Son goit
rappelle la citronnelle. Trés
utilisé sur I'fle de La Réunion,
vous le trouverez sans souci
chez les épiciers asiatiques.






mgiﬂ?‘m&. paludiére. Productrice de sel, adhérente de la coopérativess Egi]émnd( y

Poivre noir
concasse BIO

Le moulin a sel et poivre Le Guérandais :
le parfait équilibre.
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Entrez dans

JEUNE p
ETOILE la lumiere
En misant sur une
Le plus jeune nappe couleur soleil,
chef étoilé de nos déjeuners en
France est une terrasse gagnent en
femme. Julia bonheur. So Bioom,
Sedefdjian a 100 % coton peigné,
21 ans. Elle est enduit, Le Jacquard
aux commandes Frangais, 140 x 140 cm,
des Fables de La Fontaine, un 99 €, en vente sur
restaurant situé a Paris, et nous fait le site de la marque.

frétiller de plaisir avec une cuisine
tournée vers la mer, dont les prix
sont tout doux. Formule midi dés 25 €.

Les idées a suivre, les
produits qu’on aime et les
tendances du moment.

SUR UN AIR DE FADO Flower Power

Le Portugal est a la mode. On se met E.Leclerc
illico a la page avec Bienvenue 3 Maison met
Lisbonne, livre de recettes inspirées les fleurs dans
des meﬂleures tables Ilsboetes les plats avec
sa collection
Envolée florale,
réalisée par
Luminarc.
Coupelle et
assiette a dessert,

Les plus mor'dus se

lanceront dans la
préparation des

¥, pastéis de nata,

¢ de délicieux petits

- flans portugais,

faits maison grace a

ces moules en fer blanc.

Gobel, 3,90 €, en vente dans

les magasins spécialisés.

s arraehent ies essences
= ;

Bauma :lea Angas. Une ou deux
.l' .
! '—suiflsent pour sublimer un plat. Exis

e e 15 mi (env. 110 pressions)

disponible sur le

pulvérisations

te en

site Baume des Anges.





TENDANCE
GOTHIQUE

Aprés une nuit blanche, rien de

tel gu'une gousse d’ail noir.

Riche en antioxydants, ce régal

ancestral nippon doit sa
drble de couleur a une

. fermentation longue

_J . dans de I'eau de mer.

Limonade maison a
volonté ! Avec ces
fontaines a boissons
en verre et métal,
joliment vintage, I'été
s’annonce pétillant.

23‘;2505;::;:@3; le A la clé : une texture
site de la marque. fondante et un godt

proche du caramel.
Thiercelin, 15 € les deux
tétes d'ail, sur son site.

Le haut du panier

Coup de coeur pour Le Garde-Manger,
I'épicerie parisienne qui fait la part belle aux =
marques des petits producteurs francais. f ' 9
On y va pour faire son marché ou pour y ]

B déjeuner autour d’une grande table en bois. = \ ) g On craque '
1 C'est convivial | A partir de 12 € le menu. Y, pour Ice Cream, %0
e i - b \ k

T ; ! [ une rafraichissante
: : collection dessinée par
N Woouf, la marque catalane li
qui monte, qui monte...
Gant-manique et tablier de

NOIR SUR BLANC

?

C’est palace
Fraichement rénové, le Ritz Paris
accueille & partir de début juin les
toqués de la haute gastronomie dans =
son école de cuisine flambant neuve. §
Au menu : consommé Montmorency,
poire Belle-Héléne et bien d'autres
classiques signés Auguste Escoffier.
A partir de 160 € le cours de cuisine,
avec dégustation des plats préparés.
Rens. sur le site de I'école Escoffier.

I Adresses en fin de numéro
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Croque-cake, crumb cake,
oo cake pop, cupcake...
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50 cl de vinaigre blanc © 370 g de
fraises 4 brins de basilic © 2 cuil.
café de sucre  poivre.

LAVEZ 250 g de fraises, coupez-les en
dés et placez-les dans un bocal d'11a
joint de caoutchouc. Versez le vinaigre,
fermez. Placez 10 jours au réfrigérateur.
Secouez le bocal régulisrement.

A

Léger et trés parfumé,
un vinaigre au deélicat fruité

'EAUALABOUCHE

aigre Traise-
silic

SOIN

qui souligne avec délice

\ vos plats et vos desserts.

>

nf};
-

%

FILTREZ le mélange en appuyant sur
les fraises. Ajoutez au vinaigre la moitié
du basilic, le sucre, 3 pincées de poivre.
Faites bouillir 3 min. Laissez refroidir.
COUPEZ le reste de fraises en quatre
et répartissez-les dans deux flacons de
20 cl avec le reste de basilic effeuillé et
couvrez de vinaigre, bouchez. Conservez
a |'abri de la lumiére jusqu‘a 6 mois.

UTILISEZ en assaisonnement des sa-
lades de céréales, sur des grillades de
porc, du magret, du poisson poélé ou
poché et sur des fraises, bien sr.

Le vinaigre de
vin blanc d'Orléans a 6 % d'acidité, au
léger fruité et peu acide, qui s’achéte en
épiceries fines, sera ici parfait.
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PIus ou moins
piquant, cé,mélange

\ . d’épices parfume
SWiandes et paissons,
- se mélantiparfois

vec du sucré. On se

isse envoiter ?

crues surgelées m 100 g

de cacahuétes décortiquées
m 200 g de riz thai m 2 gousses
d’ail m 1 citron vert m 1 petit
piment m 3 cm de gingembre
frais m 1 petit bouquet de
coriandre m 25 c! de lait de
coco m 2 cuil. 2 soupe d'huile
= 1 cuil. & soupe de sauce

de poisson (au rayon produits
asiatiques) m 1 cuil. a café de
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mélange de coriandre, cumin
et cardamome moulus m sel.

DECONGELEZ les crevettes,
décortiquez-les. Faites dorer
les cacahuétes 3 min dans une
poéle. Fendez le piment, 6tez
les graines et émincez-le.
VERSEZ 40 cl d'eau dans une
casserole. Salez et portez a
ébullition. Ajoutez le riz et mé-
langez bien. Couvrez et cuisez
10 min sur feu trés doux.

DEPOSEZ les crevettes dans
une sauteuse. Faites-les dorer
2 min dans 'huile chaude et
réservez-les. Faites fondre a
leur place I'ail et le gingembre
hachés. Parsemez du mélange
d'épices puis laissez revenir
pendant 30 secondes.

REMETTEZ les crevettes dans
la sauteuse. Ajoutez la sauce
de poisson, le lait de coco, le
piment, salez. Laissez mijoter
pendant 5 min. Parsemez de

ciselée. Servez vite avec le riz
etdes quartiers de citron vert.
VIN : alsace pinot gris.

Sans téte,
les crevettes seront, bien sir,
bien plus faciles & manger et
prendrent moins de place
dans la sauteuse. Mais si vous
conservez leurs tétes, elles
apporteront un supplément
de saveur a votre sauce.








999 Pour 4 personnes - IEgRation : 20 e SNEREE =0 min &

® 4 hauts de cuisses de poulet
m 100 g d’aubergine m 100 g
de pois gourmands = 1 oignon
m 6 tomates cerises m 200 g
d’ananas m 1 piment rouge

m 1 boite de 200 g de créme
de coco m 125 g de litchis

au sirop leger m 2 batons de
citronnelle m 2 cuil. a soupe
bombées de pate de curry
rouge ™ 1 ou 2 cuil. & soupe de
sauce de poisson (rayon Asie)

20 recettes
de currys sur
cuisineactuelle.fr
Retrouvez de belles
idées de currys
épicés sur www.
cuisineactuelle.fr/
diaporama-curry

® 1 cuil. a soupe de sucre
de palmier (magasins bio)
® 2 cuil. a soupe d’huile,

RETIREZ la peau des hauts
de cuisses de poulet et désos-
sez-les. Fendez les batons de
citronnelle et faites un nceud
a I'extrémité de chaque.

FAITES REVENIR la pite de
curry dans une sauteuse avec
I'huile et I'oignon haché. Ajou-
tez la citronnelle et la créme

a

de coco. Portez & ébullition et
laissez frémir 5 min.
DECOUPEZ I'ananas en petits
morceaux. Fendez le piment
et éliminez les graines. Effilez
les pois gourmands. Versez le
tout dans la sauce.

PLACEZ le poulet dans la sau-
teuse, Faubergine émincée, les
tomates cerises coupées en
deux et les litchis. Ajoutez la
sauce de poisson et le sucre de
palmier. Faites mijoter 10 min.

PARSEMEZ éventuellement
de basilic thai et servez bien
chaud, accompagné d'un riz
thai ou d’un riz gluant.

VIN : jurangon sec.

Plus
épaisse que le lait de coco,
cette créme est idéale pour
les sauces. La meilleure a
une haute teneur en noix de
coco et la plus ordinaire est
“épaissia avec des additifs.

-








® 2 carottes W 2 gousses
d’ail m 1 oignon m 1 bouquet
de coriandre et de basilic

® 3 cm de gingembre frais

m 40 cl de lait de coco = 2 cuil.
a soupe de curry doux en
poudre W 2 clous de girofie

® 1 cuil. & café de graines

de moutarde m 2 bitons de

8 - Cuisine Actuelle

cannelle m 2 cuil. 4 soupe
d’huile de tournesol m sel.

TAILLEZ le filet de dinde en
morceaux de la taille d'une
bouchée. Grattez les carottes,

‘'coupez-les en batonnets.
- EPLUCHEZ et hachez I'oi-

gnon. Faites-le revenir & la
cocotte dans I'huile chaude
avec le curry en poudre et les

graines de moutarde. Ajoutez
les batons de cannelle, I'ail
pelé et pressé, les batonnets
de carottes, les clous de gi-
rofle, le gingembre répé, le lait
de coco et un peu de sel. Por-
tez a ébullition. Déposez les
morceaux de dinde et cuisez
10-15 min & feu doux.

PARSEMEZ le curry d’herbes
ciselées juste avant de le ser-

d’un peu de gingembre‘frais
découpé en fine julienne.
VIN : savenniéres.

SUR MESURE Regardez la
composition de votre curry
et n’hésitez pas a lui ajouter
d'autres épices comme de la
cardamome, du gingembre
en poudre, du fenugrec...
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LADY MARIANNE :

— J'en ai assez de cette forét, cest trop demander
un week-end au soleil ?

RoBIiN DESs Bois :

— Mais vous ny pensez pas, les chemins sont peu
sUrs et ... (4 vorx B4ssE) je ne suis pas Crésus.

PETIT JEAN (SERVIABLE) :

Visa Premier : soyez sir de voyager dans les meilleures
conditions aussi bien en France qu’a I'étranger.

Jusqua 25 9% de réduction toute I'année chez nos partenaires w

Une assistance et des assurances Visa Premier : pour étre protégé dans tous
vos deplacements.

Offres reservées aux détenteurs de la carte Visa Premier. Conditions et informations dans les notices d'informations sur e site visafr

Etre Premier aura toujours ses avantages.
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Curry de porc aux poivrons et combava

® 1 poivron vert + 1 rouge

= 1 combava = 3 feuilles de
combava m 150 g d'ananas
frais (facultatif) m 3 cm de
gingembre frais m 2 gousses
d’ail m 1 bouquet de basilic
thai m 40 cl de lait de coco

® 2 cuil. a s. d’huile m 2 cuil.

a s. de curry en poudre = sel.

TAILLEZ I'échine en lamelles
et faites-les dorer dans une
sauteuse avec 1 cuil. & soupe
d’huile. Réservez la viande.
FAITES SAUTER les poivrons
émincés dans la méme sau-
teuse avec le reste d’huile.
Poudrez de curry et mélangez
pendant 30 secondes.
AJOUTEZ le lait de coco, le
gingembre rapé, I'ail pelé et

pressé, 'ananas découpé en
morceaux, les feuilles de com-
bava, la moitié du basilic thai
et un peu de sel. Portez a fré-
missements sur feu doux.

PLONGEZ la viande dans la
sauce et laissez cuire 5-7 min
afeu trés doux jusqu’a ce que
les poivrons soient presque
tendres. Ajoutez le reste de
basilic. Parsemez le plat d'un

et servez aussitt avec du riz.
VIN : crozes-hermitage rouge.

LE COMBAVA C'est un petit
agrume d'un vert intense, a
I'écorce rugueuse. Son goit
rappelle la citronnelle. Trés
utilisé sur I'fle de La Réunion,
vous le trouverez sans souci
chez les épiciers asiatiques.
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Entrez dans

JEUNE p
ETOILE la lumiere
En misant sur une
Le plus jeune nappe couleur soleil,
chef étoilé de nos déjeuners en
France est une terrasse gagnent en
femme. Julia bonheur. So Bioom,
Sedefdjian a 100 % coton peigné,
21 ans. Elle est enduit, Le Jacquard
aux commandes Frangais, 140 x 140 cm,
des Fables de La Fontaine, un 99 €, en vente sur
restaurant situé a Paris, et nous fait le site de la marque.

frétiller de plaisir avec une cuisine
tournée vers la mer, dont les prix
sont tout doux. Formule midi dés 25 €.

Les idées a suivre, les
produits qu’on aime et les
tendances du moment.

SUR UN AIR DE FADO Flower Power

Le Portugal est a la mode. On se met E.Leclerc
illico a la page avec Bienvenue 3 Maison met
Lisbonne, livre de recettes inspirées les fleurs dans
des meﬂleures tables Ilsboetes les plats avec
sa collection
Envolée florale,
réalisée par
Luminarc.
Coupelle et
assiette a dessert,

Les plus mor'dus se

lanceront dans la
préparation des

¥, pastéis de nata,

¢ de délicieux petits

- flans portugais,

faits maison grace a

ces moules en fer blanc.

Gobel, 3,90 €, en vente dans

les magasins spécialisés.

s arraehent ies essences
= ;

Bauma :lea Angas. Une ou deux
.l' .
! '—suiflsent pour sublimer un plat. Exis

e e 15 mi (env. 110 pressions)

disponible sur le

pulvérisations

te en

site Baume des Anges.







TENDANCE
GOTHIQUE

Aprés une nuit blanche, rien de

tel gu'une gousse d’ail noir.

Riche en antioxydants, ce régal

ancestral nippon doit sa
drble de couleur a une

. fermentation longue

_J . dans de I'eau de mer.

Limonade maison a
volonté ! Avec ces
fontaines a boissons
en verre et métal,
joliment vintage, I'été
s’annonce pétillant.

23‘;2505;::;:@3; le A la clé : une texture
site de la marque. fondante et un godt

proche du caramel.
Thiercelin, 15 € les deux
tétes d'ail, sur son site.

Le haut du panier

Coup de coeur pour Le Garde-Manger,
I'épicerie parisienne qui fait la part belle aux =
marques des petits producteurs francais. f ' 9
On y va pour faire son marché ou pour y ]

B déjeuner autour d’une grande table en bois. = \ ) g On craque '
1 C'est convivial | A partir de 12 € le menu. Y, pour Ice Cream, %0
e i - b \ k

T ; ! [ une rafraichissante
: : collection dessinée par
N Woouf, la marque catalane li
qui monte, qui monte...
Gant-manique et tablier de

NOIR SUR BLANC

?

C’est palace
Fraichement rénové, le Ritz Paris
accueille & partir de début juin les
toqués de la haute gastronomie dans =
son école de cuisine flambant neuve. §
Au menu : consommé Montmorency,
poire Belle-Héléne et bien d'autres
classiques signés Auguste Escoffier.
A partir de 160 € le cours de cuisine,
avec dégustation des plats préparés.
Rens. sur le site de I'école Escoffier.

I Adresses en fin de numéro
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Croque-cake, crumb cake,
oo cake pop, cupcake...
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50 cl de vinaigre blanc © 370 g de
fraises 4 brins de basilic © 2 cuil.
café de sucre  poivre.

LAVEZ 250 g de fraises, coupez-les en
dés et placez-les dans un bocal d'11a
joint de caoutchouc. Versez le vinaigre,
fermez. Placez 10 jours au réfrigérateur.
Secouez le bocal régulisrement.

A

Léger et trés parfumé,
un vinaigre au deélicat fruité

'EAUALABOUCHE

aigre Traise-
silic

SOIN

qui souligne avec délice

\ vos plats et vos desserts.

>

nf};
-

%

FILTREZ le mélange en appuyant sur
les fraises. Ajoutez au vinaigre la moitié
du basilic, le sucre, 3 pincées de poivre.
Faites bouillir 3 min. Laissez refroidir.
COUPEZ le reste de fraises en quatre
et répartissez-les dans deux flacons de
20 cl avec le reste de basilic effeuillé et
couvrez de vinaigre, bouchez. Conservez
a |'abri de la lumiére jusqu‘a 6 mois.

UTILISEZ en assaisonnement des sa-
lades de céréales, sur des grillades de
porc, du magret, du poisson poélé ou
poché et sur des fraises, bien sr.

Le vinaigre de
vin blanc d'Orléans a 6 % d'acidité, au
léger fruité et peu acide, qui s’achéte en
épiceries fines, sera ici parfait.
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PIus ou moins
piquant, cé,mélange

\ . d’épices parfume
SWiandes et paissons,
- se mélantiparfois

vec du sucré. On se

isse envoiter ?

crues surgelées m 100 g

de cacahuétes décortiquées
m 200 g de riz thai m 2 gousses
d’ail m 1 citron vert m 1 petit
piment m 3 cm de gingembre
frais m 1 petit bouquet de
coriandre m 25 c! de lait de
coco m 2 cuil. 2 soupe d'huile
= 1 cuil. & soupe de sauce

de poisson (au rayon produits
asiatiques) m 1 cuil. a café de

6 - Cuisine Actuelle

mélange de coriandre, cumin
et cardamome moulus m sel.

DECONGELEZ les crevettes,
décortiquez-les. Faites dorer
les cacahuétes 3 min dans une
poéle. Fendez le piment, 6tez
les graines et émincez-le.
VERSEZ 40 cl d'eau dans une
casserole. Salez et portez a
ébullition. Ajoutez le riz et mé-
langez bien. Couvrez et cuisez
10 min sur feu trés doux.

DEPOSEZ les crevettes dans
une sauteuse. Faites-les dorer
2 min dans 'huile chaude et
réservez-les. Faites fondre a
leur place I'ail et le gingembre
hachés. Parsemez du mélange
d'épices puis laissez revenir
pendant 30 secondes.

REMETTEZ les crevettes dans
la sauteuse. Ajoutez la sauce
de poisson, le lait de coco, le
piment, salez. Laissez mijoter
pendant 5 min. Parsemez de

ciselée. Servez vite avec le riz
etdes quartiers de citron vert.
VIN : alsace pinot gris.

Sans téte,
les crevettes seront, bien sir,
bien plus faciles & manger et
prendrent moins de place
dans la sauteuse. Mais si vous
conservez leurs tétes, elles
apporteront un supplément
de saveur a votre sauce.








999 Pour 4 personnes - IEgRation : 20 e SNEREE =0 min &

® 4 hauts de cuisses de poulet
m 100 g d’aubergine m 100 g
de pois gourmands = 1 oignon
m 6 tomates cerises m 200 g
d’ananas m 1 piment rouge

m 1 boite de 200 g de créme
de coco m 125 g de litchis

au sirop leger m 2 batons de
citronnelle m 2 cuil. a soupe
bombées de pate de curry
rouge ™ 1 ou 2 cuil. & soupe de
sauce de poisson (rayon Asie)

20 recettes
de currys sur
cuisineactuelle.fr
Retrouvez de belles
idées de currys
épicés sur www.
cuisineactuelle.fr/
diaporama-curry

® 1 cuil. a soupe de sucre
de palmier (magasins bio)
® 2 cuil. a soupe d’huile,

RETIREZ la peau des hauts
de cuisses de poulet et désos-
sez-les. Fendez les batons de
citronnelle et faites un nceud
a I'extrémité de chaque.

FAITES REVENIR la pite de
curry dans une sauteuse avec
I'huile et I'oignon haché. Ajou-
tez la citronnelle et la créme

a

de coco. Portez & ébullition et
laissez frémir 5 min.
DECOUPEZ I'ananas en petits
morceaux. Fendez le piment
et éliminez les graines. Effilez
les pois gourmands. Versez le
tout dans la sauce.

PLACEZ le poulet dans la sau-
teuse, Faubergine émincée, les
tomates cerises coupées en
deux et les litchis. Ajoutez la
sauce de poisson et le sucre de
palmier. Faites mijoter 10 min.

PARSEMEZ éventuellement
de basilic thai et servez bien
chaud, accompagné d'un riz
thai ou d’un riz gluant.

VIN : jurangon sec.

Plus
épaisse que le lait de coco,
cette créme est idéale pour
les sauces. La meilleure a
une haute teneur en noix de
coco et la plus ordinaire est
“épaissia avec des additifs.

-








® 2 carottes W 2 gousses
d’ail m 1 oignon m 1 bouquet
de coriandre et de basilic

® 3 cm de gingembre frais

m 40 cl de lait de coco = 2 cuil.
a soupe de curry doux en
poudre W 2 clous de girofie

® 1 cuil. & café de graines

de moutarde m 2 bitons de

8 - Cuisine Actuelle

cannelle m 2 cuil. 4 soupe
d’huile de tournesol m sel.

TAILLEZ le filet de dinde en
morceaux de la taille d'une
bouchée. Grattez les carottes,

‘'coupez-les en batonnets.
- EPLUCHEZ et hachez I'oi-

gnon. Faites-le revenir & la
cocotte dans I'huile chaude
avec le curry en poudre et les

graines de moutarde. Ajoutez
les batons de cannelle, I'ail
pelé et pressé, les batonnets
de carottes, les clous de gi-
rofle, le gingembre répé, le lait
de coco et un peu de sel. Por-
tez a ébullition. Déposez les
morceaux de dinde et cuisez
10-15 min & feu doux.

PARSEMEZ le curry d’herbes
ciselées juste avant de le ser-

d’un peu de gingembre‘frais
découpé en fine julienne.
VIN : savenniéres.

SUR MESURE Regardez la
composition de votre curry
et n’hésitez pas a lui ajouter
d'autres épices comme de la
cardamome, du gingembre
en poudre, du fenugrec...
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— J'en ai assez de cette forét, cest trop demander
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Curry de porc aux poivrons et combava

® 1 poivron vert + 1 rouge

= 1 combava = 3 feuilles de
combava m 150 g d'ananas
frais (facultatif) m 3 cm de
gingembre frais m 2 gousses
d’ail m 1 bouquet de basilic
thai m 40 cl de lait de coco

® 2 cuil. a s. d’huile m 2 cuil.

a s. de curry en poudre = sel.

TAILLEZ I'échine en lamelles
et faites-les dorer dans une
sauteuse avec 1 cuil. & soupe
d’huile. Réservez la viande.
FAITES SAUTER les poivrons
émincés dans la méme sau-
teuse avec le reste d’huile.
Poudrez de curry et mélangez
pendant 30 secondes.
AJOUTEZ le lait de coco, le
gingembre rapé, I'ail pelé et

pressé, 'ananas découpé en
morceaux, les feuilles de com-
bava, la moitié du basilic thai
et un peu de sel. Portez a fré-
missements sur feu doux.

PLONGEZ la viande dans la
sauce et laissez cuire 5-7 min
afeu trés doux jusqu’a ce que
les poivrons soient presque
tendres. Ajoutez le reste de
basilic. Parsemez le plat d'un

et servez aussitt avec du riz.
VIN : crozes-hermitage rouge.

LE COMBAVA C'est un petit
agrume d'un vert intense, a
I'écorce rugueuse. Son goit
rappelle la citronnelle. Trés
utilisé sur I'fle de La Réunion,
vous le trouverez sans souci
chez les épiciers asiatiques.








mgiﬂ?‘m&. paludiére. Productrice de sel, adhérente de la coopérativess Egi]émnd( y

Poivre noir
concasse BIO

Le moulin a sel et poivre Le Guérandais :
le parfait équilibre.
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Entrez dans

JEUNE p
ETOILE la lumiere
En misant sur une
Le plus jeune nappe couleur soleil,
chef étoilé de nos déjeuners en
France est une terrasse gagnent en
femme. Julia bonheur. So Bioom,
Sedefdjian a 100 % coton peigné,
21 ans. Elle est enduit, Le Jacquard
aux commandes Frangais, 140 x 140 cm,
des Fables de La Fontaine, un 99 €, en vente sur
restaurant situé a Paris, et nous fait le site de la marque.

frétiller de plaisir avec une cuisine
tournée vers la mer, dont les prix
sont tout doux. Formule midi dés 25 €.

Les idées a suivre, les
produits qu’on aime et les
tendances du moment.

SUR UN AIR DE FADO Flower Power

Le Portugal est a la mode. On se met E.Leclerc
illico a la page avec Bienvenue 3 Maison met
Lisbonne, livre de recettes inspirées les fleurs dans
des meﬂleures tables Ilsboetes les plats avec
sa collection
Envolée florale,
réalisée par
Luminarc.
Coupelle et
assiette a dessert,

Les plus mor'dus se

lanceront dans la
préparation des

¥, pastéis de nata,

¢ de délicieux petits

- flans portugais,

faits maison grace a

ces moules en fer blanc.

Gobel, 3,90 €, en vente dans

les magasins spécialisés.

s arraehent ies essences
= ;

Bauma :lea Angas. Une ou deux
.l' .
! '—suiflsent pour sublimer un plat. Exis

e e 15 mi (env. 110 pressions)

disponible sur le

pulvérisations

te en

site Baume des Anges.







TENDANCE
GOTHIQUE

Aprés une nuit blanche, rien de

tel gu'une gousse d’ail noir.

Riche en antioxydants, ce régal

ancestral nippon doit sa
drble de couleur a une

. fermentation longue

_J . dans de I'eau de mer.

Limonade maison a
volonté ! Avec ces
fontaines a boissons
en verre et métal,
joliment vintage, I'été
s’annonce pétillant.

23‘;2505;::;:@3; le A la clé : une texture
site de la marque. fondante et un godt

proche du caramel.
Thiercelin, 15 € les deux
tétes d'ail, sur son site.

Le haut du panier

Coup de coeur pour Le Garde-Manger,
I'épicerie parisienne qui fait la part belle aux =
marques des petits producteurs francais. f ' 9
On y va pour faire son marché ou pour y ]

B déjeuner autour d’une grande table en bois. = \ ) g On craque '
1 C'est convivial | A partir de 12 € le menu. Y, pour Ice Cream, %0
e i - b \ k

T ; ! [ une rafraichissante
: : collection dessinée par
N Woouf, la marque catalane li
qui monte, qui monte...
Gant-manique et tablier de

NOIR SUR BLANC

?

C’est palace
Fraichement rénové, le Ritz Paris
accueille & partir de début juin les
toqués de la haute gastronomie dans =
son école de cuisine flambant neuve. §
Au menu : consommé Montmorency,
poire Belle-Héléne et bien d'autres
classiques signés Auguste Escoffier.
A partir de 160 € le cours de cuisine,
avec dégustation des plats préparés.
Rens. sur le site de I'école Escoffier.

I Adresses en fin de numéro
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10 idées
simplissimes

NOS VILLES
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Croque-cake, crumb cake,
oo cake pop, cupcake...
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50 cl de vinaigre blanc © 370 g de
fraises 4 brins de basilic © 2 cuil.
café de sucre  poivre.

LAVEZ 250 g de fraises, coupez-les en
dés et placez-les dans un bocal d'11a
joint de caoutchouc. Versez le vinaigre,
fermez. Placez 10 jours au réfrigérateur.
Secouez le bocal régulisrement.

A

Léger et trés parfumé,
un vinaigre au deélicat fruité

'EAUALABOUCHE

aigre Traise-
silic

SOIN

qui souligne avec délice

\ vos plats et vos desserts.

>

nf};
-

%

FILTREZ le mélange en appuyant sur
les fraises. Ajoutez au vinaigre la moitié
du basilic, le sucre, 3 pincées de poivre.
Faites bouillir 3 min. Laissez refroidir.
COUPEZ le reste de fraises en quatre
et répartissez-les dans deux flacons de
20 cl avec le reste de basilic effeuillé et
couvrez de vinaigre, bouchez. Conservez
a |'abri de la lumiére jusqu‘a 6 mois.

UTILISEZ en assaisonnement des sa-
lades de céréales, sur des grillades de
porc, du magret, du poisson poélé ou
poché et sur des fraises, bien sr.

Le vinaigre de
vin blanc d'Orléans a 6 % d'acidité, au
léger fruité et peu acide, qui s’achéte en
épiceries fines, sera ici parfait.
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PIus ou moins
piquant, cé,mélange

\ . d’épices parfume
SWiandes et paissons,
- se mélantiparfois

vec du sucré. On se

isse envoiter ?

crues surgelées m 100 g

de cacahuétes décortiquées
m 200 g de riz thai m 2 gousses
d’ail m 1 citron vert m 1 petit
piment m 3 cm de gingembre
frais m 1 petit bouquet de
coriandre m 25 c! de lait de
coco m 2 cuil. 2 soupe d'huile
= 1 cuil. & soupe de sauce

de poisson (au rayon produits
asiatiques) m 1 cuil. a café de
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mélange de coriandre, cumin
et cardamome moulus m sel.

DECONGELEZ les crevettes,
décortiquez-les. Faites dorer
les cacahuétes 3 min dans une
poéle. Fendez le piment, 6tez
les graines et émincez-le.
VERSEZ 40 cl d'eau dans une
casserole. Salez et portez a
ébullition. Ajoutez le riz et mé-
langez bien. Couvrez et cuisez
10 min sur feu trés doux.

DEPOSEZ les crevettes dans
une sauteuse. Faites-les dorer
2 min dans 'huile chaude et
réservez-les. Faites fondre a
leur place I'ail et le gingembre
hachés. Parsemez du mélange
d'épices puis laissez revenir
pendant 30 secondes.

REMETTEZ les crevettes dans
la sauteuse. Ajoutez la sauce
de poisson, le lait de coco, le
piment, salez. Laissez mijoter
pendant 5 min. Parsemez de

ciselée. Servez vite avec le riz
etdes quartiers de citron vert.
VIN : alsace pinot gris.

Sans téte,
les crevettes seront, bien sir,
bien plus faciles & manger et
prendrent moins de place
dans la sauteuse. Mais si vous
conservez leurs tétes, elles
apporteront un supplément
de saveur a votre sauce.








999 Pour 4 personnes - IEgRation : 20 e SNEREE =0 min &

® 4 hauts de cuisses de poulet
m 100 g d’aubergine m 100 g
de pois gourmands = 1 oignon
m 6 tomates cerises m 200 g
d’ananas m 1 piment rouge

m 1 boite de 200 g de créme
de coco m 125 g de litchis

au sirop leger m 2 batons de
citronnelle m 2 cuil. a soupe
bombées de pate de curry
rouge ™ 1 ou 2 cuil. & soupe de
sauce de poisson (rayon Asie)

20 recettes
de currys sur
cuisineactuelle.fr
Retrouvez de belles
idées de currys
épicés sur www.
cuisineactuelle.fr/
diaporama-curry

® 1 cuil. a soupe de sucre
de palmier (magasins bio)
® 2 cuil. a soupe d’huile,

RETIREZ la peau des hauts
de cuisses de poulet et désos-
sez-les. Fendez les batons de
citronnelle et faites un nceud
a I'extrémité de chaque.

FAITES REVENIR la pite de
curry dans une sauteuse avec
I'huile et I'oignon haché. Ajou-
tez la citronnelle et la créme

a

de coco. Portez & ébullition et
laissez frémir 5 min.
DECOUPEZ I'ananas en petits
morceaux. Fendez le piment
et éliminez les graines. Effilez
les pois gourmands. Versez le
tout dans la sauce.

PLACEZ le poulet dans la sau-
teuse, Faubergine émincée, les
tomates cerises coupées en
deux et les litchis. Ajoutez la
sauce de poisson et le sucre de
palmier. Faites mijoter 10 min.

PARSEMEZ éventuellement
de basilic thai et servez bien
chaud, accompagné d'un riz
thai ou d’un riz gluant.

VIN : jurangon sec.

Plus
épaisse que le lait de coco,
cette créme est idéale pour
les sauces. La meilleure a
une haute teneur en noix de
coco et la plus ordinaire est
“épaissia avec des additifs.

-








® 2 carottes W 2 gousses
d’ail m 1 oignon m 1 bouquet
de coriandre et de basilic

® 3 cm de gingembre frais

m 40 cl de lait de coco = 2 cuil.
a soupe de curry doux en
poudre W 2 clous de girofie

® 1 cuil. & café de graines

de moutarde m 2 bitons de

8 - Cuisine Actuelle

cannelle m 2 cuil. 4 soupe
d’huile de tournesol m sel.

TAILLEZ le filet de dinde en
morceaux de la taille d'une
bouchée. Grattez les carottes,

‘'coupez-les en batonnets.
- EPLUCHEZ et hachez I'oi-

gnon. Faites-le revenir & la
cocotte dans I'huile chaude
avec le curry en poudre et les

graines de moutarde. Ajoutez
les batons de cannelle, I'ail
pelé et pressé, les batonnets
de carottes, les clous de gi-
rofle, le gingembre répé, le lait
de coco et un peu de sel. Por-
tez a ébullition. Déposez les
morceaux de dinde et cuisez
10-15 min & feu doux.

PARSEMEZ le curry d’herbes
ciselées juste avant de le ser-

d’un peu de gingembre‘frais
découpé en fine julienne.
VIN : savenniéres.

SUR MESURE Regardez la
composition de votre curry
et n’hésitez pas a lui ajouter
d'autres épices comme de la
cardamome, du gingembre
en poudre, du fenugrec...
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LADY MARIANNE :

— J'en ai assez de cette forét, cest trop demander
un week-end au soleil ?

RoBIiN DESs Bois :

— Mais vous ny pensez pas, les chemins sont peu
sUrs et ... (4 vorx B4ssE) je ne suis pas Crésus.
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Curry de porc aux poivrons et combava

® 1 poivron vert + 1 rouge

= 1 combava = 3 feuilles de
combava m 150 g d'ananas
frais (facultatif) m 3 cm de
gingembre frais m 2 gousses
d’ail m 1 bouquet de basilic
thai m 40 cl de lait de coco

® 2 cuil. a s. d’huile m 2 cuil.

a s. de curry en poudre = sel.

TAILLEZ I'échine en lamelles
et faites-les dorer dans une
sauteuse avec 1 cuil. & soupe
d’huile. Réservez la viande.
FAITES SAUTER les poivrons
émincés dans la méme sau-
teuse avec le reste d’huile.
Poudrez de curry et mélangez
pendant 30 secondes.
AJOUTEZ le lait de coco, le
gingembre rapé, I'ail pelé et

pressé, 'ananas découpé en
morceaux, les feuilles de com-
bava, la moitié du basilic thai
et un peu de sel. Portez a fré-
missements sur feu doux.

PLONGEZ la viande dans la
sauce et laissez cuire 5-7 min
afeu trés doux jusqu’a ce que
les poivrons soient presque
tendres. Ajoutez le reste de
basilic. Parsemez le plat d'un

et servez aussitt avec du riz.
VIN : crozes-hermitage rouge.

LE COMBAVA C'est un petit
agrume d'un vert intense, a
I'écorce rugueuse. Son goit
rappelle la citronnelle. Trés
utilisé sur I'fle de La Réunion,
vous le trouverez sans souci
chez les épiciers asiatiques.








mgiﬂ?‘m&. paludiére. Productrice de sel, adhérente de la coopérativess Egi]émnd( y

Poivre noir
concasse BIO

Le moulin a sel et poivre Le Guérandais :
le parfait équilibre.
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Entrez dans

JEUNE p
ETOILE la lumiere
En misant sur une
Le plus jeune nappe couleur soleil,
chef étoilé de nos déjeuners en
France est une terrasse gagnent en
femme. Julia bonheur. So Bioom,
Sedefdjian a 100 % coton peigné,
21 ans. Elle est enduit, Le Jacquard
aux commandes Frangais, 140 x 140 cm,
des Fables de La Fontaine, un 99 €, en vente sur
restaurant situé a Paris, et nous fait le site de la marque.

frétiller de plaisir avec une cuisine
tournée vers la mer, dont les prix
sont tout doux. Formule midi dés 25 €.

Les idées a suivre, les
produits qu’on aime et les
tendances du moment.

SUR UN AIR DE FADO Flower Power

Le Portugal est a la mode. On se met E.Leclerc
illico a la page avec Bienvenue 3 Maison met
Lisbonne, livre de recettes inspirées les fleurs dans
des meﬂleures tables Ilsboetes les plats avec
sa collection
Envolée florale,
réalisée par
Luminarc.
Coupelle et
assiette a dessert,

Les plus mor'dus se

lanceront dans la
préparation des

¥, pastéis de nata,

¢ de délicieux petits

- flans portugais,

faits maison grace a

ces moules en fer blanc.

Gobel, 3,90 €, en vente dans

les magasins spécialisés.

s arraehent ies essences
= ;

Bauma :lea Angas. Une ou deux
.l' .
! '—suiflsent pour sublimer un plat. Exis

e e 15 mi (env. 110 pressions)

disponible sur le

pulvérisations

te en

site Baume des Anges.







TENDANCE
GOTHIQUE

Aprés une nuit blanche, rien de

tel gu'une gousse d’ail noir.

Riche en antioxydants, ce régal

ancestral nippon doit sa
drble de couleur a une

. fermentation longue

_J . dans de I'eau de mer.

Limonade maison a
volonté ! Avec ces
fontaines a boissons
en verre et métal,
joliment vintage, I'été
s’annonce pétillant.

23‘;2505;::;:@3; le A la clé : une texture
site de la marque. fondante et un godt

proche du caramel.
Thiercelin, 15 € les deux
tétes d'ail, sur son site.

Le haut du panier

Coup de coeur pour Le Garde-Manger,
I'épicerie parisienne qui fait la part belle aux =
marques des petits producteurs francais. f ' 9
On y va pour faire son marché ou pour y ]

B déjeuner autour d’une grande table en bois. = \ ) g On craque '
1 C'est convivial | A partir de 12 € le menu. Y, pour Ice Cream, %0
e i - b \ k

T ; ! [ une rafraichissante
: : collection dessinée par
N Woouf, la marque catalane li
qui monte, qui monte...
Gant-manique et tablier de

NOIR SUR BLANC

?

C’est palace
Fraichement rénové, le Ritz Paris
accueille & partir de début juin les
toqués de la haute gastronomie dans =
son école de cuisine flambant neuve. §
Au menu : consommé Montmorency,
poire Belle-Héléne et bien d'autres
classiques signés Auguste Escoffier.
A partir de 160 € le cours de cuisine,
avec dégustation des plats préparés.
Rens. sur le site de I'école Escoffier.

I Adresses en fin de numéro
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Croque-cake, crumb cake,
oo cake pop, cupcake...
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50 cl de vinaigre blanc © 370 g de
fraises 4 brins de basilic © 2 cuil.
café de sucre  poivre.

LAVEZ 250 g de fraises, coupez-les en
dés et placez-les dans un bocal d'11a
joint de caoutchouc. Versez le vinaigre,
fermez. Placez 10 jours au réfrigérateur.
Secouez le bocal régulisrement.

A

Léger et trés parfumé,
un vinaigre au deélicat fruité

'EAUALABOUCHE

aigre Traise-
silic

SOIN

qui souligne avec délice

\ vos plats et vos desserts.

>

nf};
-

%

FILTREZ le mélange en appuyant sur
les fraises. Ajoutez au vinaigre la moitié
du basilic, le sucre, 3 pincées de poivre.
Faites bouillir 3 min. Laissez refroidir.
COUPEZ le reste de fraises en quatre
et répartissez-les dans deux flacons de
20 cl avec le reste de basilic effeuillé et
couvrez de vinaigre, bouchez. Conservez
a |'abri de la lumiére jusqu‘a 6 mois.

UTILISEZ en assaisonnement des sa-
lades de céréales, sur des grillades de
porc, du magret, du poisson poélé ou
poché et sur des fraises, bien sr.

Le vinaigre de
vin blanc d'Orléans a 6 % d'acidité, au
léger fruité et peu acide, qui s’achéte en
épiceries fines, sera ici parfait.
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PIus ou moins
piquant, cé,mélange

\ . d’épices parfume
SWiandes et paissons,
- se mélantiparfois

vec du sucré. On se

isse envoiter ?

crues surgelées m 100 g

de cacahuétes décortiquées
m 200 g de riz thai m 2 gousses
d’ail m 1 citron vert m 1 petit
piment m 3 cm de gingembre
frais m 1 petit bouquet de
coriandre m 25 c! de lait de
coco m 2 cuil. 2 soupe d'huile
= 1 cuil. & soupe de sauce

de poisson (au rayon produits
asiatiques) m 1 cuil. a café de
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mélange de coriandre, cumin
et cardamome moulus m sel.

DECONGELEZ les crevettes,
décortiquez-les. Faites dorer
les cacahuétes 3 min dans une
poéle. Fendez le piment, 6tez
les graines et émincez-le.
VERSEZ 40 cl d'eau dans une
casserole. Salez et portez a
ébullition. Ajoutez le riz et mé-
langez bien. Couvrez et cuisez
10 min sur feu trés doux.

DEPOSEZ les crevettes dans
une sauteuse. Faites-les dorer
2 min dans 'huile chaude et
réservez-les. Faites fondre a
leur place I'ail et le gingembre
hachés. Parsemez du mélange
d'épices puis laissez revenir
pendant 30 secondes.

REMETTEZ les crevettes dans
la sauteuse. Ajoutez la sauce
de poisson, le lait de coco, le
piment, salez. Laissez mijoter
pendant 5 min. Parsemez de

ciselée. Servez vite avec le riz
etdes quartiers de citron vert.
VIN : alsace pinot gris.

Sans téte,
les crevettes seront, bien sir,
bien plus faciles & manger et
prendrent moins de place
dans la sauteuse. Mais si vous
conservez leurs tétes, elles
apporteront un supplément
de saveur a votre sauce.






999 Pour 4 personnes - IEgRation : 20 e SNEREE =0 min &

® 4 hauts de cuisses de poulet
m 100 g d’aubergine m 100 g
de pois gourmands = 1 oignon
m 6 tomates cerises m 200 g
d’ananas m 1 piment rouge

m 1 boite de 200 g de créme
de coco m 125 g de litchis

au sirop leger m 2 batons de
citronnelle m 2 cuil. a soupe
bombées de pate de curry
rouge ™ 1 ou 2 cuil. & soupe de
sauce de poisson (rayon Asie)

20 recettes
de currys sur
cuisineactuelle.fr
Retrouvez de belles
idées de currys
épicés sur www.
cuisineactuelle.fr/
diaporama-curry

® 1 cuil. a soupe de sucre
de palmier (magasins bio)
® 2 cuil. a soupe d’huile,

RETIREZ la peau des hauts
de cuisses de poulet et désos-
sez-les. Fendez les batons de
citronnelle et faites un nceud
a I'extrémité de chaque.

FAITES REVENIR la pite de
curry dans une sauteuse avec
I'huile et I'oignon haché. Ajou-
tez la citronnelle et la créme

a

de coco. Portez & ébullition et
laissez frémir 5 min.
DECOUPEZ I'ananas en petits
morceaux. Fendez le piment
et éliminez les graines. Effilez
les pois gourmands. Versez le
tout dans la sauce.

PLACEZ le poulet dans la sau-
teuse, Faubergine émincée, les
tomates cerises coupées en
deux et les litchis. Ajoutez la
sauce de poisson et le sucre de
palmier. Faites mijoter 10 min.

PARSEMEZ éventuellement
de basilic thai et servez bien
chaud, accompagné d'un riz
thai ou d’un riz gluant.

VIN : jurangon sec.

Plus
épaisse que le lait de coco,
cette créme est idéale pour
les sauces. La meilleure a
une haute teneur en noix de
coco et la plus ordinaire est
“épaissia avec des additifs.

-






® 2 carottes W 2 gousses
d’ail m 1 oignon m 1 bouquet
de coriandre et de basilic

® 3 cm de gingembre frais

m 40 cl de lait de coco = 2 cuil.
a soupe de curry doux en
poudre W 2 clous de girofie

® 1 cuil. & café de graines

de moutarde m 2 bitons de

8 - Cuisine Actuelle

cannelle m 2 cuil. 4 soupe
d’huile de tournesol m sel.

TAILLEZ le filet de dinde en
morceaux de la taille d'une
bouchée. Grattez les carottes,

‘'coupez-les en batonnets.
- EPLUCHEZ et hachez I'oi-

gnon. Faites-le revenir & la
cocotte dans I'huile chaude
avec le curry en poudre et les

graines de moutarde. Ajoutez
les batons de cannelle, I'ail
pelé et pressé, les batonnets
de carottes, les clous de gi-
rofle, le gingembre répé, le lait
de coco et un peu de sel. Por-
tez a ébullition. Déposez les
morceaux de dinde et cuisez
10-15 min & feu doux.

PARSEMEZ le curry d’herbes
ciselées juste avant de le ser-

d’un peu de gingembre‘frais
découpé en fine julienne.
VIN : savenniéres.

SUR MESURE Regardez la
composition de votre curry
et n’hésitez pas a lui ajouter
d'autres épices comme de la
cardamome, du gingembre
en poudre, du fenugrec...
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LADY MARIANNE :

— J'en ai assez de cette forét, cest trop demander
un week-end au soleil ?

RoBIiN DESs Bois :

— Mais vous ny pensez pas, les chemins sont peu
sUrs et ... (4 vorx B4ssE) je ne suis pas Crésus.

PETIT JEAN (SERVIABLE) :

Visa Premier : soyez sir de voyager dans les meilleures
conditions aussi bien en France qu’a I'étranger.

Jusqua 25 9% de réduction toute I'année chez nos partenaires w

Une assistance et des assurances Visa Premier : pour étre protégé dans tous
vos deplacements.

Offres reservées aux détenteurs de la carte Visa Premier. Conditions et informations dans les notices d'informations sur e site visafr

Etre Premier aura toujours ses avantages.
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Curry de porc aux poivrons et combava

® 1 poivron vert + 1 rouge

= 1 combava = 3 feuilles de
combava m 150 g d'ananas
frais (facultatif) m 3 cm de
gingembre frais m 2 gousses
d’ail m 1 bouquet de basilic
thai m 40 cl de lait de coco

® 2 cuil. a s. d’huile m 2 cuil.

a s. de curry en poudre = sel.

TAILLEZ I'échine en lamelles
et faites-les dorer dans une
sauteuse avec 1 cuil. & soupe
d’huile. Réservez la viande.
FAITES SAUTER les poivrons
émincés dans la méme sau-
teuse avec le reste d’huile.
Poudrez de curry et mélangez
pendant 30 secondes.
AJOUTEZ le lait de coco, le
gingembre rapé, I'ail pelé et

pressé, 'ananas découpé en
morceaux, les feuilles de com-
bava, la moitié du basilic thai
et un peu de sel. Portez a fré-
missements sur feu doux.

PLONGEZ la viande dans la
sauce et laissez cuire 5-7 min
afeu trés doux jusqu’a ce que
les poivrons soient presque
tendres. Ajoutez le reste de
basilic. Parsemez le plat d'un

et servez aussitt avec du riz.
VIN : crozes-hermitage rouge.

LE COMBAVA C'est un petit
agrume d'un vert intense, a
I'écorce rugueuse. Son goit
rappelle la citronnelle. Trés
utilisé sur I'fle de La Réunion,
vous le trouverez sans souci
chez les épiciers asiatiques.
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Entrez dans

JEUNE p
ETOILE la lumiere
En misant sur une
Le plus jeune nappe couleur soleil,
chef étoilé de nos déjeuners en
France est une terrasse gagnent en
femme. Julia bonheur. So Bioom,
Sedefdjian a 100 % coton peigné,
21 ans. Elle est enduit, Le Jacquard
aux commandes Frangais, 140 x 140 cm,
des Fables de La Fontaine, un 99 €, en vente sur
restaurant situé a Paris, et nous fait le site de la marque.

frétiller de plaisir avec une cuisine
tournée vers la mer, dont les prix
sont tout doux. Formule midi dés 25 €.

Les idées a suivre, les
produits qu’on aime et les
tendances du moment.

SUR UN AIR DE FADO Flower Power

Le Portugal est a la mode. On se met E.Leclerc
illico a la page avec Bienvenue 3 Maison met
Lisbonne, livre de recettes inspirées les fleurs dans
des meﬂleures tables Ilsboetes les plats avec
sa collection
Envolée florale,
réalisée par
Luminarc.
Coupelle et
assiette a dessert,

Les plus mor'dus se

lanceront dans la
préparation des

¥, pastéis de nata,

¢ de délicieux petits

- flans portugais,

faits maison grace a

ces moules en fer blanc.

Gobel, 3,90 €, en vente dans

les magasins spécialisés.

s arraehent ies essences
= ;

Bauma :lea Angas. Une ou deux
.l' .
! '—suiflsent pour sublimer un plat. Exis

e e 15 mi (env. 110 pressions)

disponible sur le

pulvérisations

te en

site Baume des Anges.





TENDANCE
GOTHIQUE

Aprés une nuit blanche, rien de

tel gu'une gousse d’ail noir.

Riche en antioxydants, ce régal

ancestral nippon doit sa
drble de couleur a une

. fermentation longue

_J . dans de I'eau de mer.

Limonade maison a
volonté ! Avec ces
fontaines a boissons
en verre et métal,
joliment vintage, I'été
s’annonce pétillant.

23‘;2505;::;:@3; le A la clé : une texture
site de la marque. fondante et un godt

proche du caramel.
Thiercelin, 15 € les deux
tétes d'ail, sur son site.

Le haut du panier

Coup de coeur pour Le Garde-Manger,
I'épicerie parisienne qui fait la part belle aux =
marques des petits producteurs francais. f ' 9
On y va pour faire son marché ou pour y ]

B déjeuner autour d’une grande table en bois. = \ ) g On craque '
1 C'est convivial | A partir de 12 € le menu. Y, pour Ice Cream, %0
e i - b \ k

T ; ! [ une rafraichissante
: : collection dessinée par
N Woouf, la marque catalane li
qui monte, qui monte...
Gant-manique et tablier de

NOIR SUR BLANC

?

C’est palace
Fraichement rénové, le Ritz Paris
accueille & partir de début juin les
toqués de la haute gastronomie dans =
son école de cuisine flambant neuve. §
Au menu : consommé Montmorency,
poire Belle-Héléne et bien d'autres
classiques signés Auguste Escoffier.
A partir de 160 € le cours de cuisine,
avec dégustation des plats préparés.
Rens. sur le site de I'école Escoffier.

I Adresses en fin de numéro








